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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogdine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcije.

m |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To jest wolnostojgca kuchenka mikrofalowa.

W przypadku montazu w meblu do zabudowy

zachowac przestrzen do wentylacji.

— "Ustawianie i podfgczanie”, Strona 7

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

®» do przygotowywania potraw i napojow.

= pod nadzorem. Nieprzerwanie nadzorowac
krotkotrwate procesy gotowania.

® W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz

innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientow w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

= do wysokosci 4000 m nad poziomem mo-
rza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 15 oraz przez osoby

0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych albo osoby
nieposiadajgce wymaganego doswiadczenia
i/lub wiedzy tylko pod warunkiem, ze znajdujg
sie one pod nadzorem lub zostaty doktadnie
poinformowane o sposobie bezpiecznej ob-
stugi urzadzenia oraz zrozumiaty wynikajgce
stgd zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac¢ zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewdd sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogag sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzagdzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzgdzenie lub wyciggng¢ wtyczke, a
drzwi pozostawi¢ zamkniete, aby ugasic
ewentualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usungc¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementow grzewczych i wyposazenia.



Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac

pozar.

» Nigdy nie montowac urzadzenia za drzwia-
mi dekoracyjnymi ani za drzwiami mebla.

» Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w meblu do
zabudowy.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogag zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogag

sie gwattownie otworzy¢. Z komory piekarnika
mogag wydostac sie gorgce opary i ptomienie.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozciennczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzadzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewa¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogg sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdow czysz-
czacych o wtasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.

» Nie dotykac¢ zawiasow.
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Rysy, wyszczerbienia i pekniecia na talerzu

obrotowym sg zagrozeniem.

» Nigdy nie uderzac¢ twardymi przedmiotami
w talerz obrotowy.

» Ostroznie obchodzi¢ sie z talerzem obroto-
wym.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika. Drzwi urzgdzenia mogg

sie gwattownie otworzyc¢, a nawet spasc. Szy-
by w drzwiach mogag ulec peknieciu i rozpry-
snac sie.

- "Wykluczanie szkod materialnych”,

Strona 6

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Nie podgrzewac¢ napojow spirytusowych
(zawartos¢ alkohou = 15% obj.) w stanie
nierozcieniczonym (np. do polewania po-
traw).

» Drzwiczki urzgdzenia nalezy otwierac
ostroznie.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zlecic¢ jego
wymiane przez producenta, jego serwis lub
przez odpowiednio wykwalifikowang osobe,
co jest koniecznym warunkiem wykluczenia
zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.
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Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wtgczac uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggnac¢ za przewodd przytgczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przytg-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe].

» Wezwac serwis. — Strona 16

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggna¢ materiaty opa-

kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-

Si¢ sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwalac¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci moga potkngc¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZtOSCI

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
ga sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogg sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawia¢
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzega¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktéw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

[\ OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptyndw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg moga sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlgt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgsnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.



Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze by¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazoéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploataciji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementdw.

» Nie zezwalac dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocag urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Urzadzenie mikrofalowe w potgczeniu z dodat-

kowym rodzajem grzania moze bardzo sie na-

grzac.

» Jezeli urzadzenie uzywane jest w trybie tg-
czonym, ze wzgledu na powstajgce przy
tym wysokie temperatury, dzieci mogg uzy-
wac urzgdzenia wytgcznie pod nadzorem
0sob dorostych.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndw moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykow powietrza. Zacho-
wac ostroznosc¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
piec i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v X

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-

czynia porcelanowe lub ceramiczne moga

mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-
kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta
przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej
przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywac¢ wytacznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywac¢ metalowych pojemnikéw
w trybie samych mikrofal.

» Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.
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/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego
uszczerbku na zdrowiu!
Niedostateczne czyszczenie moze zniszczy¢
powierzchnie urzgdzenia, skroci¢ czas jego
uzytkowania i doprowadzi¢ do niebezpiecz-
nych sytuaciji, jak np. wydostawanie sie mikro-
fal.
» Regularnie czysci¢ urzgdzenie i natych-
miast usuwac z niego resztki pozywienia.
» Dopilnowac, aby komora piekarnika,
drzwiczki i przylga drzwiowa byty zawsze
czyste.
— "Czyszczenie i pielegnacja", Strona 14

Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwiczki
komory gotowania sg uszkodzone. Z urzgdze-
nia mogg wydostawac sie mikrofale.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jesli drzwi ko-
mory piekarnika lub rama z tworzywa
sztucznego sg uszkodzone.

» Naprawy przeprowadzac jedynie za posred-
nictwem serwisu.

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urza-
dzenia zwrdci¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szkéd materialnych

2.1 Informacje ogdlne

UWAGA!

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej komorze

piekarnika i doprowadzi¢ do trwatego uszkodzenia

urzadzenia. W wyniku deflagracji drzwi urzgdzenia mo-

ga sie gwattownie otworzyc¢, a nawet wypasc. Szyby w

drzwiach mogag ulec peknieciu i rozprysngc¢ sie. Komo-

ra piekarnika moze ulec silnym odksztatceniom we-
wnetrznym ze wzgledu na powstajgce podcisnienie.

» Nie podgrzewac napojéw spirytusowych (zawartosé
alkohou = 15% obj.) w stanie nierozcienczonym (np.
do polewania potraw).

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac¢ potraw w komorze piekarnika.

Naczynia, ktére nie sg catkowicie wsuniete, moga pory-

sowac szybe drzwi podczas zamykania.

» Nalezy catkowicie wsuwac¢ naczynia do komory pie-
karnika.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzega¢ poda-

nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Tacki aluminiowe w urzgdzeniu moga powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry moga uszkodzi¢

urzgdzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5
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Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio

po sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-

fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-

wodowac uszkodzenie komory piekarnika.

» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzadzenie
przez kilka minut do ostudzenia.

» Nigdy nie nastawiac¢ zbyt duzej mocy mikrofal.

» Uzywac¢ maksymalnie mocy 600 W.

» Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.

Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu

pokrywy.

» Nigdy nie usuwacd pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

Usuniecie przezroczystej folii z wewnetrznej strony

drzwi spowoduje uszkodzenie drzwi urzgdzenia.

» Nigdy nie usuwac przezroczystej folii z wewnetrznej
strony drzwi.

Whnikajace do wnetrza urzadzenia ptyny mogg uszka-

dzac naped talerza obrotowego.

» Obserwowac proces gotowania.

» Nastawi¢ najpierw kroétki czas i wydtuzy¢ go jesli jest
taka potrzeba.

» Nigdy nie uzywac urzadzenia bez talerza obrotowe-

go.




Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania Ukry¢ zegar w trybie czuwania.

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i = Urzadzenie oszczedza energie w trybie czuwania.

nadajg sie do recyklingu. Uwaga:
» Poszczegdlne elementy utylizowaé zgodnie z rodza- Urzgdzenie zuzywa:
jem materiatu. m W trybie czuwania z witgczonym wyswietlaczem
maks. 1T W
3.2 Oszczqdzanie energii = w trybie czuwania z wytgczonym wyswietlaczem
' maks. 0,5 W
Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami
Zuzywa mniej pradu.
4 Ustawianie i podigczanie
4.1 Odstepy bezpieczenstwa /\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Przestrzega¢ odstepdw bezpieczenstwa dla urzadzenia. Tyt urzadzenia bardzo sig nagrzewa w trybie pracy.

» Ustawi¢ urzadzenie tytem do Sciany.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

1. Ustawi¢ urzadzenie na rownej, dostatecznie wytrzy-
matej i stabilnej powierzchni.

2. Upewni€ sig, ze szczeliny wentylacyjne nie sg zasto-
|<100> niete.

| | — "Odstepy bezpieczeristwa", Strona 7

3. Potaczy¢ urzadzenie wtyczka sieciowa z prawidtowo
zainstalowanym gniazdem sieciowym z zestykiem
uziemiajgcym.

4.2 Ustawianie i podtgczanie urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig powazne
zagrozenie.

» Urzadzenie nalezy podtaczy¢ i uzytkowac¢ zgodnie
z informacjami podanymi na tabliczce znamionowe;.

» Urzadzenie musi by¢ podtgczone do sieci elekirycz-
nej prgdu przemiennego przez prawidtowo zainstalo-
wane gniazdo z elementem uziemiajgcym.

» Uktad przewoddw ochronnych domowej instalaciji
elektrycznej musi by¢ wykonany zgodnie z przepisa-
mi.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez zewnetrzne
urzgdzenie przetgczajgce, np. wytgcznik czasowy
lub pilot zdalnego sterowania.

» Przy ustawianiu urzgdzenia nalezy uwazac, by nie
doszto do zacisniecia lub uszkodzenia przewodu
sieciowego.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd sieciowy

stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przyta-
czeniowego z gorgcymi czesciami urzadzenia lub
zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczadé do kontaktu przewodu przyta-
czeniowego z przedmiotami zakoriczonymi ostrym
czubkiem i ostrymi krawedziami.

» Nigdy nie zatamywad, nie zgniata¢ ani nie modyfiko-
wac przewodu przytgczeniowego.
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5 Poznawanie urzadzenia

5.1 Pulpit obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadze-

nia i zapewnia informacje o jego stanie.

~N

start ® stop
+30sec C=
90 180 360
600 800 Yy
clean
i1 kg
=
Wyswietlacz Wyswietlanie godziny i czasu trwania.

Przetgcznik obrotowy

Ustawianie godziny, czasu trwania lub programoéw automatycznych.

Przyciski

Wybieranie funkcji.

~ el

Przycisk otwierania drzwi

Otwieranie drzwi.

Przycisk otwierania drzwi

Po nacisnieciu przycisku otwierania drzwi nastepuje

Jesli podczas pracy urzadzenia drzwi zostang otwarte,
tryb pracy zostanie zatrzymany. Po zamknieciu drzwi

otwarcie drzwi. Drzwi urzadzenia mozna otworzy¢ recz- urzadzenie nie kontynuuje pracy automatycznie. Tryb

nie na catg szerokosc.

pracy nalezy wtgczy¢ recznie.



5.2 Rodzaje grzania

Przed pierwszym uzyciem pl

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa

Zastosowanie

90-800 Mikrofale

Do rozmrazania, gotowania oraz podgrzewania potraw i
ptyndw.

Poziomy mocy mikrofal:

= O0W

180 W

360 W

600 W

800 W

Programy

Urzadzenie ma zaprogramowane ustawienia dla wielu
potraw.

5.3 Wentylator

Wentylator witgcza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
W trybie mikrofal komora gotowania pozostaje zimna.

Pomimo to wentylator wtacza sie.

Uwaga: Wentylator moze nadal pracowac, nawet jesli

urzadzenie zostato juz wytgczone.

5.4 Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzed.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawien wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Montaz talerza obrotowego
Uzywacd urzagdzenia wytgcznie z zamontowanym tale-
rzem obrotowym.

» Umiescic talerz obrotowy [@l na pierscieniu obroto-
wym [b].

e 3
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6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewnic¢ sie, ze w komorze gotowania nie znajduja
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

Gtadkie powierzchnie w komorze gotowania oczy-
Sci¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

W celu pozbycia sie zapachu nowosci wytrze¢ pustg
komore gotowania gorgcg wodg z detergentem.

— "Czyszczenie komory piekarnika", Strona 14

6.3 Ustawianie godziny

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-

nosci ustawienia godziny.

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. W celu zatwierdzenia godziny nacisnaé ©.

7 Podstawowy sposob obstugi

7.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy
mikrofal oraz zalecenia dotyczace ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach
90

Rozmrazanie delikatnych po-
traw.

Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

180 Rozmrazanie i dogotowywanie
potraw.

360 Gotowanie migsa i ryb lub pod-

grzewanie delikatnych potraw.
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Moc mikrofal w wa- Zastosowanie

tach

600 Podgrzewanie i gotowanie po-
traw.

800 Podgrzewanie ptyndw.

Uwaga:

Moc mikrofal mozna ustawi¢ na okreslony czas:
= 800 W na 30 minut

= 600 W na 60 minut

= 90 W, 180 Wi 360 W na 99 minut

7.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réownomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic¢
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Uwaga: Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie
mikrofal, nalezy uwzgledni¢ wskazowki producenta. W
razie watpliwosci przeprowadzi¢ test naczyn.

Mozliwo$¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Materiaty te przepuszcza-
roodpornego materiatu ja mikrofale. Mikrofale nie
odpowiedniego do stoso- powodujg uszkodzenia
wania w trybie mikrofal: naczyn odpornych na wy-
= szkio sokg temperature.
= ceramika szklana
= porcelana
= tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez peknigd

Sztucce metalowe Uwaga: Aby zapobiec za-
hamowaniu wrzenia, moz-
na uzy¢ metalowych
sztuécow, np. wiozy¢ do
szklanki tyzeczke.

UWAGA!

Jesli metal dotyka Scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzgdzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

10

Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w minimalnym
stopniu.

Mikrofale moga uszkodzi¢
ztote lub srebrne zdobie-
nia.

Wskazowka: Jezeli pro-
ducent gwarantuje, ze na-
czynia nadajg sie do sto-
sowania w kuchenkach
mikrofalowych, mozna ich
uzywac.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

7.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajgc test naczyn. Urzadze-
nie moze by¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze gotowania wytacznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.
» Nie dotyka¢ gorgcych elementdw.
Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

>

1. Wstawi¢ do komory gotowania puste naczynie.

2. Ustawi¢ urzadzenie na dziatanie z maksymalng mo-

cq mikrofal przez V2 - 1 minute.

Wigczy¢ tryb pracy.

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

— Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

- Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

el

7.4 Nastawianie mikrofal

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzasie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec¢ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposéb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X




UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgczaé mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

==

v | X

Wskazowka: Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urza-
dzenia, nalezy kierowac sie informacjami zawartymi w
zalecanych ustawieniach.

- "Tak to dziafa", Strona 17

1. Przestrzegac¢ wskazdwek bezpieczenstwa.
— Strona 4

2. Przestrzegac¢ wskazéwek dotyczacych zapobiegania
szkodom materialnym. — Strona 6

3. Przestrzegac wskazowek dotyczacych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych. = Strona 10

4. Nacisng¢ zadany poziom mocy mikrofal.

5. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic zg-
dany czas trwania.

6. Nacisng¢ .

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

Pamie¢ pl

Uwaga: Jezeli w trakcie pracy urzadzenia drzwi komory
gotowania zostang otwarte, urzadzenie przerwie prace i
zatrzyma odliczanie czasu. W celu wznowienia pracy

start

zamkng¢ drzwi komory gotowania i nacisngc .

Wydtuzenie czasu trwania

W kazdej chwili mozna wydtuzy¢ ustawiony czas trwa-
nia.
start

» NacisngcC .
v Czas trwania zostanie wydtuzony o 30 sekund.

Zmiana ustawionego czasu trwania
W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiony czas trwania.

» Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Przerwanie trybu pracy

» Otworzy¢ drzwi urzgdzenia i nacisngé &° lub dwu-
krotnie nacisng¢ &°.

7.5 QuickStart

Maksymalng moc mikrofal mozna witgczy¢ jednym przy-
ciskiem.
» Nacisngé =,
v Maksymalna moc mikrofal zostanie wtgczona na
30 sekund.
v Ponowne nacisniecie %% wydtuza czas trwania kaz-
dorazowo o kolejne 30 sekund.

8 Pamiec

Za pomocg funkcji pamieci mozna zapisac i w kazdej
chwili ponownie wywotacé ustawienia dla danej potrawy.
Wskazowka: W przypadku czestego przygotowywania
danej potrawy warto skorzysta¢ z funkcji pamieci.

8.1 Zapisywanie w pamieci

1. Nacisngé w.

2. Nacisnag¢ zgdany poziom mocy mikrofal.

3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ zg-
dany czas trwania.

4. Potwierdzi¢ za pomoca .

v Ustawienie jest zapisane w pamieci.

8.2 Wiaczanie pamieci

Wymaganie: Drzwi urzadzenia sg zamkniete.

1. Nacisngé w.

v Pojawiajg sie zapisane ustawienia.

2. Nacisng¢ .

v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

8.3 Przerwanie trybu pracy

» Otworzy¢ drzwi urzgdzenia i nacisnaé £° lub dwu-

krotnie nacisng¢ &°.

9 Programy

Programy wspomagajg przygotowanie réznych potraw i
automatycznie wybierajg optymalne ustawienia.

9.1 Ustawianie programu

1. Wybrac program.

2. Tyle razy nacisnaé M, az na wyswietlaczu pojawi sie
zgdany numer programu.

3. Nacisnggé ke,

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana waga.

4. 7Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ wa-
ge potrawy.
Jezeli nie mozna wpisa¢ doktadnej wagi, nalezy ja
zaokragli¢ w gore lub w dot.

5. W celu wigczenia trybu pracy nacisngé %

6. Jesli podczas programu rozlegnie sie sygnat, nalezy
otworzy¢ drzwi urzadzenia.
- Podzieli¢, zamieszac lub obrdéci¢ potrawe.
— Zamknac¢ drzwi urzadzenia.

11
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- Nacisna¢ .. 9.2 Przerwanie trybu pracy
v Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie
sygnat.

» Otworzy¢ drzwi urzgdzenia i nacisng¢ £° lub dwu-

krotnie nacisng¢ .

9.3 Rozmrazanie z zastosowaniem programow automatycznych
Za pomocg 4 programow rozmrazania mozna rozmrozi¢ mieso, drob i chleb.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wagowy w kg

PO1 Mieso mielone bez pokrywki 0,20-1,00

P02 Kawatki miesa bez pokrywki 0,20-1,00

P03 Kurczak, porcje kurczaka bez pokrywki 0,40-1,80

P04 Chleb bez pokrywki 0,20-1,00

Rozmrazanie potraw z zastosowaniem 5. Uwaga: Podczas rozmrazania migsa i drobiu po-

programoéw automatycznych wstaje woda.

1. Wyja¢ produkt spozywczy z opakowania. Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-
Uzywad produktow przechowywanych na ptasko i nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywacé do kon-
porcjami w temperaturze -18°C. sumpcji ani nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi pro-

2. Zwazy¢ produkt. duktami spozywczymi.

Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 6. Ptaskie kawatki oraz mieso mielone nalezy rozdzie-
programu. lic przed odstawieniem.

3. Produkty spozywcze potozy¢ na ptaskim naczyniu 7. Po rozmrozeniu produkt nalezy odstawi¢ jeszcze na
przeznaczonym do stosowania w kuchenkach mi- 10 do 30 minut w celu wyréwnania temperatury.
krofalowych, np. na szklanym lub porcelanowym ta- Duze kawatki miesa nalezy odstawi¢ na dtuzej niz
lerzu. mate. W przypadku drobiu nalezy usungé¢ podroby
Nie naktada¢ pokrywki. po uptywie czasu, na ktdry odstawiono potrawe.

4. Ustawi¢ program. — Strona 11 8. Poddacd produkty spozywcze kolejnym etapom przy-

rzadzania, nawet jesli srodek grubych kawatkdéw
miesa jest nadal zamrozony.

9.4 Gotowanie z zastosowaniem programéw automatycznych
Korzystajgc z 3 programdow gotowania mozna ugotowac ryz, ziemniaki lub warzywa.

Program Potrawa Naczynia Przedziat wa- Wskazowki
gowy w kg
PO5 Ryz z pokrywkg 0,05-0,20 = W przypadku ryzu uzywac duzej, wysokiej formy.
= Nie uzywac ryzu w torebkach.

Na kazde 100 g ryzu dodac 2- lub 3-krotng ilos¢ wo-
dy.

P06 Ziemniaki z pokrywkg 0,15-1,00 = W celu przyrzadzenia gotowanych ziemniakéw nalezy
pokroi¢ surowe ziemniaki na mate, rowne kawatki.
= Na kazde 100 g ziemniakéw dodac 1 tyzke stotowg
wody i odrobine soli.

PO7 Warzywa z pokrywkg 0,15-1,00 m Zwazy¢ swieze, 0czyszczone warzywa.
Pokroi¢ warzywa na mate, rowne kawatki.
Na kazde 100 g warzy¢ dodac tyzke stotowg wody.

Gotowanie potraw z zastosowaniem programow 3. Doda¢ wode w ilosci okreslonej w instrukcji produ-

automatycznych centa na opakowaniu.

1. Zwazyé produkt. 4. Ustawic program. - Strona 11 o .
Waga jest niezbedna do wprowadzenia ustawien 5. Po zlakonczemu programu nalezy jeszcze raz zamie-
programu. szac potrayve._ . o

2. Produkty spozywcze potozyé na naczyniu przezna- 6. Po rozmrozeniu produkt n@lezy odstawic jeszcze na
czonym do stosowania w kuchenkach mikrofalo- 5 do 10 minut w celu wyréwnania temperatury.
wych i natozy¢ pokrywke. Rezultaty gotowania zalezg od jakosci i wtasciwosci

produktéw spozywczych.

12
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10 Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko- v Pulpit obstugi jest zablokowany.
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta- v Na wyswietlaczu pojawia sie SAFE.
wien.

10.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed

10.1 Aktywacja zabezpieczenia przed dzieémi
dzieémi Lo

. o » Naciskac &* przez ok. 4 sekundy.
Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone. v Pulpit obstugi jest odblokowany.

» Naciskac¢ &* przez ok. 4 sekundy.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzadzenia mozna dostosowac do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne
od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Wskaza- Ustawienie podsta- Wyboér Opis
nie wowe
! Dzwiek przyciskow OFF = wyt. Witgczanie i wytgczanie dZzwigkdw przyciskow.
Ot = wh.! Uwaga: Nie mozna wytgczy¢ dzwieku przyciskow 5 i &,
c Tryb demo OFF = wyt. Urzgdzenie jest wytgczone. Mozna korzystaé z przyci-
07 = wt. skow i wyswietlacza. Maksymalng moc mikrofal mozna

uruchomic jednym przyciskiem. Sprzedawcy korzystajg
gtéwnie z trybu demo.
Gdy aktywowany jest tryb demo, na wyswietlaczu poja-
wia sie M.

' Ustawienie fabryczne (moze byc¢ rézne zaleznie od typu urzgdzenia)

11.2 Zmiana ustawien podstawowych Wskazoéwka: W kazdej chwili mozna ponownie zmienic
ustawienie.
Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.
1. Nacisng¢ i przytrzymac przez kilka sekund S i &, 11.3 Zmiana czasu trwania sygnatu
v Na wyswietlaczu pojawia sie / dla pierwszego usta- . _ .
wienia podstawowego. Gdy urzadzenie wytacza sig, rozlega sie sygnat. Czas
2. W celu edycji ustawienia podstawowego nacisngé trwania sygnatu mozna zmienic.
St » Naciskac 3% przez ok. 6 sekund.
v Ustawiony wybdr jest podswietlony na wyswietlaczu. v Czas trwania sygnatu zmienia sie miedzy krotkim i
3. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg- dtugim.
dany wybor. v Urzadzenie przejmuje czas trwania sygnatu i wy-
4. W celu zastosowania ustawienia podstawowego na- Swietla godzine.
cisngé S,
5. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci- 11.4 Zmiana ustawionej godziny
snac &, ’ .
6. Za pomoca przetgcznika obrotowego przejs¢ do W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawiona godzine.
ustawienia podstawowego 7. 1. Nacisng¢ ©.
7. \{Vtcelu edycji ustawienia podstawowego nacisnac 2. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
ok dzine.
v Ustawiony wybodr jest podswietlony na wyswietlaczu. 3. W celu zatwierdzenia godziny nacisng¢ ©.
8. Za pomoca przetagcznika obrotowego nastawic¢ zg-
o 3\?”3’ IWybOE- - ustawionia oodst 11.5 Wylaczenie wyswietlania godziny w
. cisﬁzcy zastosowania ustawienia podstawowego na- trybie czuwania
10. W celu wyjscia z ustawienia podstawowego naci- W trybie czuwania mozna wytgczy¢ wyswietlanie godzi-
snac &, ny.
11. W celu wyjscia z menu ustawien podstawowych po- 1. Nacisnaé O.
nownie nacisngc &°. 2. Nacisna¢ .
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Uwaga: W celu ponownego wyswietlenia godziny naci-

snaé O.

12 Czyszczenie i pieleghacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosg¢, nalezy je
starannie czyscic i pielegnowad.

12.1 Srodek czyszczacy

Uzywac wytgcznie odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczacych o duzej zawarto-

sci alkoholu.
Nie uzywac druciakow ani szorstkich ggbek.
Nie uzywac specjalnych srodkdw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.
» Ptyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub

srodkow do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywacé wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-

nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Sdl zawarta w nowych zmywakach moze uszkodzi¢ po-

wierzchnie.
» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukaé przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-

nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i

czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-

czenia.

12.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkow czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-

czyszczenia w komorze piekarnika z elementéw
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen!
Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia mogg sie
rozprysnac.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkow czyszczgcych o

witasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakdw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 14
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2. Przestrzegac wskazowek dotyczacych czyszczenia
elementdw lub powierzchni urzadzenia.
3. Jesli nie podano innych wskazdwek:
- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
gorgcg wodg z detergentem.
- Whytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

12.3 Czyszczenie komory piekarnika

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ komore

gotowania.

» Nie uzywac spraydw do piekarnika, srodkéow do szo-
rowania ani innych agresywnych srodkéw do czysz-
czenia piekarnikow.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 14

2. Czysci¢ gorgcg wodg z detergentem lub roztworem
wody z octem.

3. W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow.
Srodek do czyszczenia piekarnikow stosowad wy-
tacznie w zimnej komorze gotowania.
Wskazowka: Aby wyeliminowac nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.

4. Komore gotowania wytrze¢ miekkg sciereczka.

5. Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy
otwartych drzwiach.

12.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-

dzenia.

» Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

» W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwac z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

» W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczacych srodkow
czyszczgcych. — Strona 14

2. Front urzadzenia czysci¢ goracg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.

Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontdéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczkg cienka warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.



12.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-

stugi.

» Nigdy nie wyciera¢ panelu obstugi n mokro.

1. Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczacych. — Strona 14

2. Panel obstugi czyscic¢ Sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

12.6 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. Przestrzegac¢ wskazdwek dotyczacych srodkdw
czyszczacych. — Strona 14

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

Usuwanie usterek pl

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

12.7 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybka alterna-
tywa dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na pozniej tatwiej usunagcd.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wlac do filizanki
Zz woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory gotowania.

Naciskac 82 przez ok. 4 sekundy.

Nacisng¢ 2.

Po uptywie ustawionego czasu trwania rozlega sie

sygnat.

Komore gotowania wytrze¢ miekka sciereczka.

Pozostawi¢ komore gotowania do wyschniecia przy

otwartych drzwiach.

< oA
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13 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac¢ samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.
» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzac tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac
serwis.
- "Serwis", Strona 16

13.1 Zakldécenia dzialania

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane wytacz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytacznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane przez pro-
ducenta, jego serwis lub przez odpowiednio wykwa-
lifikowang osobe, co jest koniecznym warunkiem wy-
kluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéw

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytaczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne,.

Wytgczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.

» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Zaktocenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.
3. Jesli usterka wystgpi ponownie, nalezy skontaktowac sie z obstugg klienta.

Drzwi nie sg doktadnie zamkniegte.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jakis przedmiot nie zostaty przytrzasniete drzwiami.

Potrawy podgrzewaja Ustawiona moc mikrofal jest zbyt mata.

sie wolniej niz zwykle. » Ustawié¢ wieksza moc mikrofal.
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Usterka Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Potrawy podgrzewaja Do urzgdzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

si¢ wolniej niz zwykle. » Ustawié¢ dtuzszy czas trwania.
W przypadku dwukrotnie wiekszej ilosci produktdw wymagane jest podwojenie czasu.

Potrawy sg chtodniejsze niz zwykle.

» W trakcie podgrzewania obrdci¢ lub zamieszac¢ potrawe.
Talerz obrotowy zaha- Zabrudzenia lub ciata obce w obszarze napedu talerza obrotowego.
cza lub ociera 0 co$. » Qczyscic pierscien obrotowy i zagtebienie w komorze gotowania.
Tryb mikrofal zostaje  Usterka urzadzenia.
przerwany. » Jezeli btad wystgpi ponownie, wezwac serwis.
Na wyswietlaczu Aktywny tryb demo.

$wieci sie M. » Dezaktywowaé tryb demo.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 13

14 Utylizacja

14.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtaczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewdd sieciowy.

3. Urzgdzenie utylizowad zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizaciji
mozna uzyskacé od sprzedawcy lub w urzedzie mia-
sta lub gminy.

2012/09/UE oraz polskg Ustawg z
dnia 29 lipca 2005r. ,,0 zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tacznie z innymi od-
padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-
bowigzany do oddania go prowadzg-
cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-
dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty
zbiorki, sklepy oraz gminne jednost-
ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-
we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym
przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i Srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-
cych z obecnosci sktadnikdw niebez-
piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

To urzgdzenie jest oznaczone zgod-
nie z Dyrektywg Europejskg
I

15 Serwis

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéow gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy podac¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe;.
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15.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

E-Nr: FD: ZNr: CE \/E

Type |




Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.

Tak to dziata pl

16 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,

ktéry umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-

lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacije na te-

mat wielu potraw wraz z informacjami i wskazéwkami

dotyczgcymi optymalnego uzywania i regulowania urzg-

dzenia.

Uwaga:

m  Zalecane ustawienia dotyczg zawsze zimnej i puste;j
komory piekarnika.

m  Czasy podane w zestawieniach majg charakter
orientacyjny. Zalezg one od jakosci i wtasciwosci
produktéw spozywczych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzef!

W trakcie podgrzewania, ale réwniez juz po podgrza-

niu, produkty ze skorupka, tuping lub skorkg moga sie

rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani nie pod-
grzewac w skorupkach jaj ugotowanych na twardo.
Nigdy nie gotowac skorupiakow.

W przypadku jajek sadzonych lub w szklance trzeba
najpierw naktu¢ zéttko.

» tupina lub skorka produktéw, np. jabtek, pomido-
row, ziemniakow lub kietbasek, moze popekac.
Przed podgrzewaniem nalezy naktu¢ tupine lub
skorke.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

1. Przed uzyciem komory piekarnika wyja¢ naczynia, z
ktérych sie nie korzysta.

2. Wybra¢ zgdang potrawe z zalecanych ustawien.

3. Witozy¢ potrawe do odpowiedniego naczynia.

— "Naczynia i wyposazenie nadajgce sie do uzycia
w kuchenkach mikrofalowych", Strona 10

4. Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

5. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
Ustawi¢ najpierw najkrotszy czas trwania. W razie
potrzeby wydtuzy¢é czas trwania. Jezeli w tabelach
podano dwa wartosci mocy mikrofal i czasu trwania,
nalezy najpierw ustawi¢ pierwszg wartos¢ mocy mi-
krofal i czasu trwania, a po sygnale druga.

W celu przyrzadzenia ilosci, ktore rdznig sie od po-
danych w tabelach, nalezy ustawi¢ ok. dwukrotnie
dtuzszy czas trwania w przypadku dwukrotnej ilosci.

6. Do wyjmowania goragcych naczyn z komory piekarni-
ka uzywac tapek kuchennych.

16.2 Porady dotyczace rozmrazania i

podgrzewania

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania i podgrze-

wania.

Cel/problem

Rada

Po uptywie czasu trwania
potrawa powinna by¢ roz-
mrozona, gorgca lub ugo-
towana.

Ustawi¢ dtuzszy czas
trwania. Wieksze ilosci i
wyzsze potrawy wymagajg
dtuzszego przyrzgdzania.

Po uptywie czasu gotowa-
nia potrawa nie powinna
by¢ przegrzana przy brze-
gach, natomiast w srodku
powinna by¢ ugotowana.

= W miedzyczasie zamie-
szac¢ potrawe.

m  Ustawi¢ nizszg moc
mikrofal i dtuzszy czas
trwania.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso nie powinny by¢
podgotowane tylko z ze-
wnatrz, natomiast w srod-
Ku jeszcze zamrozone.

= Ustawic nizszg moc
mikrofal.

= W przypadku rozmra-
zania wiekszej ilosci
produktdw, nalezy je
wielokrotnie obracac.

Potrawa nie powinna by¢
zbyt sucha.

= Ustawic nizszg moc
mikrofal.

= Ustawic krotszy czas
trwania.

m  Przykry¢ potrawe.

= Dodac wiecej wody.

16.3 Rozmrazanie

W urzadzeniu mozliwe jest rozmrazanie zamrozonych

potraw.

Rozmrazanie potraw

1. Zamrozone produkty wtozy¢ do naczynia bez przy-
krycia i ustawi¢ na talerzu obrotowym.
Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub
ttuste czesci pieczeni, mozna przykry¢ kawatkami fo-
lii aluminiowej. Folia nie moze dotykac¢ scianek pie-

karnika.
2. Witgczyc tryb pracy.

Po uptywie potowy czasu rozmrazania mozna zdjg¢

folie.

3. Uwaga: Podczas rozmrazania miesa i drobiu po-

wstaje woda.

Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ podczas obraca-

nia i w zadnym wypadku nie wykorzystywac¢ do kon-
sumpciji ani nie dopusci¢ do zetknigcia z innymi pro-
duktami spozywczymi.

4. W miedzyczasie obrdéci¢ albo zamieszac¢ potrawe je-
den lub dwa razy.
Duze kawatki obracac kilka razy.

5. W celu temperatury rozmrozone produkty nalezy po-
zostawi¢ w temperaturze pokojowej na 10 do 20 mi-
nut.
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Z drobiu mozna teraz wyjg¢ podroby. Mieso mozna
poddac dalszej obrdbce, nawet jesli w srodku jest

jeszcze czesciowo zamrozone.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Przestrzegacd zalecanych ustawien dotyczgcych rozmrazania i podgrzewania zamrozonych potraw przy uzyciu mikro-

fal.
Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 800 1. 180 1. 15
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.10-20
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1000 1. 180 1. 20
Sci, z koscig i bez 2. 90 2. 15-25
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w cato- 1500 1. 180 1. 30
Sci, z koscig i bez 2. 90 2.20-30
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 200 1. 180 1. 2!
watkach lub plastrach 2. 90 2.4-6
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 500 1. 180 1. 5!
watkach lub plastrach 2. 90 2.5-10
Mieso wotowe, cielece lub wieprzowe w ka- 800 1. 180 1.8’
watkach lub plastrach 2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®? 200 90 10*
Mieso mielone, mieszane®? 500 1. 180 1. 5*

2. 90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane®® 800 1. 180 1. 8*

2. 90 2.10-20
Dréb lub kawatki drobiu® 600 1. 180 1.8

2. 90 2.10-20
Drob lub kawatki drobiu® 1200 1. 180 1. 15

2. 90 2.10-20
Filet rybny, kotlet rybny lub plastry ryby® 400 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15
Warzywa, np. groszek 300 180 10-15
Owoce, np. maliny® 300 180 7-10°
Owoce, np. maliny® 500 1. 180 1. 8°

2. 90 2.5-10
Masto, rozmrazanie’ 125 1. 180 1.1

2. 90 2.2-3
Masto, rozmrazanie’ 250 1. 180 1.1

2. 90 2.3-4
Chleb w catosci 500 1. 180 1.6

2. 90 2.5-10
Chleb w catosci 1000 1. 180 1.12

2. 90 2.10-20
Ciasto suche, np. ucierane®® 500 90 10-15
Ciasto suche, np. ucierane®® 750 1. 180 1.5

2. 90 2.10-15

Potrawy zamraza¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowagd.
Kilkakrotnie obrdci¢ potrawe.
Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Catkowicie usung¢ opakowanie.

© ® N o g b~ W N =

Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Podczas obracania porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac potrawe.

Rozmrazac¢ tylko ciasta bez polewy, smietany, zelatyny i kremu.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 500 1. 180 1.5

twarozkiem?® 2. 90 2.15-20

Ciasta soczyste, np. ciasto z owocami, z 750 1. 180 1.7

twarozkiem® 2.90 2.15-20

' Podczas obracania porozdzielaé rozmrozone czesci.
Potrawy zamrazac¢ na ptasko.

Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

Kilkakrotnie obréci¢ potrawe.

Porozdziela¢ rozmrozone czesci.

Od czasu do czasu ostroznie zamieszac¢ potrawe.
Catkowicie usung¢ opakowanie.

N
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Porozdziela¢ kawatki ciasta.

Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, Smietany, zelatyny i kremu.

16.4 Podgrzewanie
W urzadzeniu mozliwe jest podgrzewanie potraw.

Podgrzewanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzef!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojsé¢ do zahamo-

wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest

osiggana bez powstawania typowych pecherzykdéw po-

wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim

wstrzgsie naczynia. Goracy ptyn moze nagle wykipiec |

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
da¢ tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie
zahamowaniu wrzenia.

v X

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktdre mogg uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczy¢

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

1. Gotowe dania wyjac¢ z opakowania i wtozy¢ do na-
czynia przeznaczonego do stosowania w kuchen-
kach mikrofalowych.

2. Potrawy uktadac ptasko w naczyniu.

3. Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.

4. Witaczyd¢ tryb pracy.

5. Od czasu do czasu potrawe nalezy kilkakrotnie ob-
roci¢ lub zamieszac.

Sktadniki potrawy moga sie podgrzewac z rézng
szybkoscia.

6. Kontrolowac¢ temperature.

7. W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;j
na 2 do 5 minut.

Podgrzewanie zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal
Przestrzegac zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania zamrozonych potraw z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 300 - 400 600 8-11

2-3 sktadnikow

Zupa 400 600 8-10

Potrawa jednogarnkowa 500 600 10-13

Plastry lub kawatki miesa w sosie, np. gulasz 500 600 12-17"
Zapiekanki, np. lasagne, cannelloni 450 600 10-15

Dodatki, np. ryz, makaron? 250 600 2-5

Dodatki, np. ryz, makaron? 500 600 8-10

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

2 Doda¢ do potrawy troche ptynu.

3 Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
4 Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.
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Potrawa Wagaw g Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 300 600 8-10

Warzywa, np. groszek, brokuty, marchewka® 600 600 14 -17

Szpinak ze $mietang* 450 600 11-16

' Przy mieszaniu porozdziela¢ kawatki miesa.

Dodac¢ do potrawy troche ptynu.

Do naczynia wlaé tyle wody, aby przykry¢ jego dno.
Potrawe gotowad, nie dodajgc wody.

N

S W

Podgrzewanie z zastosowaniem mikrofal

Przestrzegac¢ zalecanych ustawien dotyczgcych podgrzewania z zastosowaniem mikrofal.

Potrawa llos¢ Moc mikrofal w W Czas trwania w min
Napoje' 200 ml 800 2-328
Napoje' 500 ml 800 3-428
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 50 ml 360 ok. 0,5%°
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 100 ml 360 ok. 158
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mlekiem* 200 ml 360 1,56%¢
Zupa 1 filizanka 200 ¢ 600 2-3
Zupa, 2 filizanki 400 g 600 4-5
Menu, potrawa na talerzu, potrawa gotowa z 350 - 500 g 600 4-8

2-3 sktadnikow

Mieso w sosie’ 500 g 600 8-11
Potrawa jednogarnkowa 400 ¢ 600 6-8
Potrawa jednogarnkowa 800 g 600 8- 11
Warzywa, 1 porcja® 150 g 600 2-3
Warzywa, 2 porcje® 300 g 600 3-5

' Wiozy¢ tyzke do szklanki.
2 Nie przegrzewac napojow alkoholowych.
¥ W miedzyczasie kontrolowac potrawe.

4 Jedzenie dla dzieci podgrzewac bez smoczka i pokrywki.
® Po podgrzaniu nalezy zawsze dobrze wstrzgsngé potrawa.

5 Koniecznie sprawdzi¢ temperature.
7 Plastry miesa porozdzielac.
8 Doda¢ do potrawy troche ptynu.

16.5 Gotowanie
W urzadzeniu mozliwe jest gotowanie potraw.
Gotowanie potraw

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie moze by¢

gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych.

Gotowanie przy uzyciu mikrofal

o oA

Sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w komorze goto-
wania i czy talerz obrotowy moze sie swobodnie ob-
racac.

Potrawy uktadac¢ ptasko w naczyniu.

Przykry¢ potrawe odpowiednig pokrywka, talerzem
lub specjalng folig do kuchenek mikrofalowych.
Ustawi¢ naczynie na talerzu obrotowym.

Wigczy¢ tryb pracy.

W celu wyréwnania temperatury podgrzane produk-
ty nalezy pozostawi¢ w temperaturze pokojowe;

na 2 do 5 minut.

Potrawa llos¢ Wyposazenie Moc mikro- Czas trwa- Wskazowki
falww nia w min
Ryba, np. filety 400 g Naczynie bez po- 600 10 - 15 Podla¢ potrawe niewielkg ilo-

krywki

Scig wody, soku z cytryny lub
wina.
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Potrawa llos¢ Wyposazenie Moc mikro- Czas trwa- Wskazowki
falww nia w min
Warzywa, swieze 250 ¢ Naczynie z po- 600 5-10 Warzywa pokroi¢ na kawatki
krywkag tej samej wielkosci. Na kazde

100 g dodad 1 do 2 tyzek sto-
towych wody. W miedzyczasie
zamieszac potrawe.

Warzywa, swieze 500 ¢ Naczynie z po- 600 10 - 15 W miedzyczasie zamieszac po-
krywka trawe.

Ziemniaki 250 g Naczynie z po- 600 8-10 Warzywa pokroi¢ na kawatki
krywkg tej samej wielkosci. Na kazde

100 g dodac 1 do 2 tyzek sto-
towych wody. W miedzyczasie
zamieszac potrawe.

Ziemniaki 500 g Naczynie z po- 600 11 -14 Warzywa pokroi¢ na kawatki
krywkg tej samej wielkosci. Na kazde
100 g dodad 1 do 2 tyzek sto-
towych wody. W miedzyczasie
zamieszac potrawe.

Ziemniaki 750 g Naczynie z po- 600 15 - 22 Warzywa pokroi¢ na kawatki
krywkg tej samej wielkosci. Na kazde
100 g dodad 1 do 2 tyzek sto-
towych wody. W miedzyczasie
zamieszac potrawe.

Ryz 125 g Naczynie z po- 1. 1.5-7 Dodac¢ podwadjng ilos¢ wody.
krywkag 800 2.12 - 15
2. 180
Ryz 250 ¢ Naczynie z po- 1. 1.6 -8 Dodac¢ podwdjng ilos¢ wody.
krywka 800 2.15-18
2. 180
Owoce, kompot 500 g Naczynie z po- 600 9-12 -
krywka
Desery, np. pudding, w 500 ml Naczynie z po- 600 5-8 Pudding od czasu do czasu
proszku krywka zamieszac 2-3 razy trzepacz-
ka.
Pudding z proszku 2. Dodac¢ pozostate mleko i zamieszac jeszcze raz.
A . . 3. Wstawi¢ miske do komory piekarnika i zamkngc¢
OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen! ' ] drzwi urzadzenia.
Podgrzane potrawy oddaja ciepto. Naczynie moze byc¢ 4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
gorace. . ) o 5. Po 3 minutach zamieszac po raz pierwszy. Potem
> Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z komory mieszac¢ co minute, az do uzyskania pozadanej kon-
piekarnika zawsze uzywac tapek kuchennych. systencii.
1. Opakowanie pudingu w proszku wymieszac, zgod- Czas trwania zalezy od temperatury mleka i uzytego
nie ze wskazéwkami na opakowaniu, z cukrem i naczynia.

odrobing mleka w nadajgcej sie do mikrofali, wyso-
kiej misce tak, aby nie byto grudek.

16.6 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzgdzone dla instytutdw testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urzag-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwania w min  Wskazowka
Mleczko jajeczne, 750 g 1. 360 1.12-17 Forme z pyrexu 20 x 25 cm usta-
2. 90 2.20-25 wi¢ na talerzu obrotowym.
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Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwaniaw min  Wskazowka

Biszkopt 600 8-10 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
na talerzu obrotowym.

Pieczen rzymska 600 23-28 Forme z pyrexu ustawi¢ na tale-

rzu obrotowym.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Moc mikrofal w W Czas trwaniaw min  Wskazdéwka
Mieso 1. 180 1.5-7 Forme z pyrexu @ 22 cm ustawi¢
2. 90 2.10-15 na talerzu obrotowym.
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