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Viceucelovy kuchyrisky robot

eta 0028

NAVOD K OBSLUZE

Vazeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni naseho produktu. Pred uvedenim tohoto
pfistroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaru¢nim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem

obalu dobfe uschoveijte.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

— Pfed prvnim uvedenim do provozu si peclivé prectéte navod k obsluze, prohlédnéte
vyobrazeni a navod si uschovejte. Instrukce v navodu povazujte za sou€ast spotiebice a
postupte je jakémukoliv dalSimu uZivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.

- Tento spotfebi¢ nesmi byt pouzivan détmi. UdrZujte spotrebi¢
a jeho pfivod mimo dosah déti. Spotfebi¢e mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi €i mentalnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pou€eny o pouzivani spotifebite bezpecnym zpusobem a
rozumi pfipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebiCem nesméji
hrat.

- Pfed vyménou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi
pouzivani pohybuiji, pfed montazi a demontazi, pred cisténim
nebo udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim
vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod tohoto spotfebice poskozen, musi
byt pfivod nahrazen vyrobcem, jeho servisnim technikem nebo
podobné kvalifikovanou osobou, aby se tak zabranilo vzniku
nebezpecéné situace.

- Vzdy odpojte spotfebi€ od napajeni, pokud ho nechavate bez
dozoru a pfed montazi, demontazi nebo cisténim.

- Zachovejte opatrnost, pokud se lije horka kapalina do strojku na
pFipravu a zpracovani potravin nebo do mixéru, protoze maze

vystfiknout ze spotfebiCe vlivem nahlého varu.

— Nikdy spotfebi¢ nepouzivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod nebo vidlici, pokud
nepracuje spravné, pokud upadl na zem a poSkodil se nebo spadl do vody. V takovych
pfipadech zaneste spotfebi¢ do odborného servisu k provéreni jeho bezpecnosti a
spravné funkce.

— Vidlici napajeciho privodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (priprava
pokrmu v obchodech, kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech
a jinych obytnych prostredich, v podnicich zajist'ujicich nocleh se snidani)! Neni
uréen pro komercni pouziti!
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— Nepouzivejte tento spotiebic ve spojeni s programatorem, asovacem nebo jakymkoli
jinym zafizenim, které zapina spotfebi¢ automaticky.

— Spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody ani nemyjte pod proudem vody!

— Spotiebi¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pfipravy potravin!

— Pfed vymeénou pfisluSenstvi nebo pfistupnych ¢asti, které se pfi pouzivani pohybuiji, pfed
montazi a demontazi, pred €isténim nebo udrzbou, spotfebi€ vypnéte a odpojte od el.
sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

— Vyuzivejte vzdy jen jednu funkci spotfebiCe, nikdy nespoustéjte vice funkci sou¢asné
(napf. zpracovavani potravin v nadobé B1 a sou¢asné v mixéru F).

— Vzdy odpojte spotiebi¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

— Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti a
v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, varic¢
atd.) a vihkych povrcht (dfezy, umyvadila atd.).

— Pfed pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Nezapinejte spotfebi¢ bez vlozenych substanci!

— Spotfebi¢ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
pFisluSenstvi muze predstavovat nebezpeci pro obsluhu.

— PrisluSenstvi nezasouvejte do Zadnych télesnych otvord.

— Nikdy nevsunujte prsty do plniciho otvoru a nepouzivejte téz vidlicku, nuz, stérku,
Izici apod. K tomuto ucelu pouzivejte pouze pfilozené péchovadlo.

— Neprekracujte maximalni dobu nepfetrZitého chodu spotfebice, viz tabulka!

— Spotfebic je také vybaven mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé na Snekovém
podavacdi je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, ze se do masorezky dostanou kosti nebo
kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud takova situace
nastane, postupuijte dle pokyn(i v odstavci V. UDRZBA.

— Pracovni nastavce z hlediska bezpec€nosti nelze vyménit za chodu pohonné jednotky.

— Nez odejmete viko nebo nadobu mixéru nechejte rotujici ¢asti Uplné zastavit.

— P¥i manipulaci s pfislusenstvim postupujte opatrné, je velmi ostré.

— P¥i mixovani nebo michani tekutin nikdy nedavejte vét§i mnozstvi, nez je oznaceno na
nadobé.

— Nezpracovavejte potraviny s vyssi teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Pokud se zpracovavané potraviny zacnou zachycovat na prisluSenstvi (napf. nozich,
struhadlech), spotfebic vypnéte a pfisluSenstvi opatrné ocistéte (napf. stérkou).

— Dejte pozor, aby se napajeci pfivod nedostal do kontaktu s rotujici ¢asti spotrebice.

— Napdjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Nikdy jej nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pfes okraj stolu nebo
pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi mize dojit k pfevrzeni
i stazeni spotfebiCe a nasledné k vaznému zranéni!

— V pfipadé potieby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen a
vyhovoval platnym normam.

— Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je urCen tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— Vyrobce neodpovida za $kody a zranéni zplsobené nespravnym pouzivanim pfidavnych
strojku a pfisluSenstvi (napf. znehodnoceni potravin, poranéni, porezani) a neni
odpovédny ze zaruky za spotfebic v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpec€nostnich
upozornéni.
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Il. POPIS SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI
Obr. 1 A — Kuchynsky robot

A1 — Uvolnovaci packa multifunkéni hlavy A7 — Multifunk&ni hlava

A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti

A3 — Vyvod pro nastavce

A4 — Vyvod pro masorezku a kraje¢
A5 — Uvolnovaci tlacitko

A6 — Odnimatelny kryt

B1 — Nerezovéa nadoba
B2 — Kryt nadoby
B3 — Kryt plniciho otvoru

Obr. 2 D — Masorezka

D1 — Snekovy podavag

D2 — Rezaci &epel

D3 — Vyménna destic¢ka pro jemné mleti
D4 — Vyménna desticka pro hrubé mleti
D5 — Matice

D6 — Drzak tvoritka

A8 — Tlacitko pro otevieni krytu mixéru
A9 — Kryt

A10 — Vyvod pro mixer

A11 — Napajeci pfivod

C1 — Misici metla
C2 - Slehaci metla
C3 — Hnétaci hak

D8 — Separator

D9 — Trubi¢ka na vyrobu klobas
D10 — Tvarovac

D11 — Kuzel

D12 — Péchovadlo

D13 — Nasypka

D7 — Tvofitko D14 — Ozubené kolo
Obr. 3 E — Krajec¢
E1 — Nastavec na tenké krajeni
E2 — Nastavec na jemné krajeni
E3 — Nastavec na hrubé krajeni

E4 — Nastavec na tenké strouhani
E5 — Matice
E6 — Péchovadlo

Obr. 4 F — Mixer
F1 — Viko nadoby
F2 — Podstavec noze
F3 — Nuz

Obr. 5 — Sestaveni pro slehani/hnéteni/ miseni
Obr. 6 — Sestaveni a montaz masorezky
Obr. 6a — Sestaveni pro mleti
Obr. 6b — Sestaveni pro plnéni uzenin
Obr. 6¢c — Sestaveni pro pfipravu téstovin-trubi¢ek
Obr. 6d — Sestaveni pro pripravu tvarovaného tésta
Obr. 6e — Montaz masorezky na multifunkéni hlavu
Obr. 6f — Nasunuti nasypky a péchovadla
Obr. 7 — Sestaveni a montaz krajece
Obr. 8 — Montaz mixeru
Obr. 9 — Sefizeni vysky nastavce
Obr. 10 — Vyména poskozeného ozubeného kola
Obr. 11
G1 — Nastavec na tvorbu lisovaného tésta (lasagne)
G2 — Nastavec na téstoviny tagliatelle
G3 — Nastavec na téstoviny trenette
Obr. 12 - Pripojeni nastavct pro téstoviny
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Upozornéni: Casti D, G1, G2, G3 nejsou soudasti baleni. Je mozno je zakoupit jako
voliteIné pfisluSenstvi.

Oznaceni: D Masorezka = ETA 0028 91 000, D6+D7 Tvoritko na cukrovi =
ETA 0023 00 200, G1 = ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93 000, G3 =
ETA 0028 92 000

ll. PRIPRAVA A POUZITI

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte kuchynsky robot a veSkeré pfislusenstvi. Z
robotu i pfisluSenstvi odstrarte vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.
Pfed prvnim pouzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé

s pfidavkem saponatu, dukladné oplachnéte cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout.

Kuchynsky Robot (A)

Sestaveni pro praci (obr. 5)

Zvednéte multifunkeni hlavu A7 nahoru stisknutim uvolfiovaci packy A1. Na spodni
stranu hlavy nasadte prahledny kryt B2 tak, aby plnici otvor sméfoval pfed hlavu. Naplrite
nerezovou nadobu B1 potravinou, urenou ke zpracovani. Nadobu pak postavte na
podstavec robota A, pfitlacte ji a otocte ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek tak, aby se
zaaretovala do podstavce. Zvolte vhodny nastavec (C1, C2 nebo C3) pro Vasi praci, viozte
jej do vyvodu A3 v hlavé a pootoCenim zajistéte v poloze. Sklopte multifunkéni hlavu A7
do pracovni polohy stisknutim packy A1 a stlaéenim hlavy A7 smérem dolll az zaklapne
aretace, co je doprovazeno slySitelnym cvaknutim. Na plnici otvor krytu B2 nasadte krytku
B3. Nyni je spotfebic pfipraven k pouziti.

Pouziti

Kuchyrisky robot slouZzi k pfipravé riznych druh(i dortovych smési, susenek, tést

na pecivo, polev, napini, bramborové kase, kynutého tésta a podobné. Pro pfipravu
uvedenych potravin vyuziva Slehaci nebo misici metly nebo hnétaci hak.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunte do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprit, vhodnych pro zpracovani Vasi
smési (viz tabulka). Smés je mozné doplnit i béhem pouZiti pres plnici otvor krytu B2. Po
ukon¢eni zpracovani spotfebi¢ vypnéte otocenim regulatoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani nastavce C1 az C3 otocte regulator do polohy P a drzte jej v této
poloze. Nastavec se bude otacet po dobu drzeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaCeni se zastavi. Otaceni regulatoru opakujte nékolikrat,
dokud nedosahnete pozadovaného vysledku.

Pfi demontazi nebo vyméné nastavce postupujte opaénym zplsobem. Nerezovou nadobu
B1 sejmete jejim pootocenim proti sméru chodu hodinovych ruci¢ek tak, aby se hacky v
podstavci robota vysunuly z drazek na bocich nadoby B1.

Upozornéni:

- Kuchyrnisky robot je vybaven bezpeénostnim spinacem, ktery v pfipadé odklopeni
multifunkéni hlavy A7 za chodu motoru z bezpeénostnich divod( motor vypne. Po
sklopeni hlavy do pracovni polohy je motor nefunkéni. Pro jeho zapnuti je nutné nejdfive
regulator rychlosti A2 vratit do polohy 0 (vypnuto) a pak znova nastavit odpovidajici
stupen rychlosti.

- PFi odklapéni multifunkéni hlavy kontrolujte / brzdéte jeji pohyb rukou.
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Doporuceni

Miseni —

Slehani —

Hnéteni —

misici metlu C1 pouzivejte pro lehka tésta, dortové smési, suSenky, polevy,
naplné, bramborové kase apod. pfi rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti
na mnozstvi, druhu a kvalité potraviny (viz tabulka). Misici metlu C1 nikdy
nepouzivejte na hnéteni tézkych tést!

Slehaci metlu C2 pouzivejte pro $lehani Slehacky, vejce, vajecnych bilkd,
dezertovych krémd, instantni pudink(, majonéz, piSkotového tésta apod.

pfi rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité
potraviny (viz tabulka). Nikdy Slehaci metlu C2 nepouzivejte k hnéteni
tézkych tést nebo miseni lehkych tést! Pouzivejte substance o pokojové
teploté. V pfipadé, ze Slehani neni optimalni, pfidejte trochu citronové stavy
nebo soli. Krémy, Slehacky a smetany ochladte alespor na 6 °C. Pred
Slehanim vaje¢nych bilkt (minimalni mnoZzstvi 2 ks) se ujistéte, Ze nastavec a
nadoba jsou suché a bez zbytkl oleje. Bilky by mély mit pokojovou teplotu.
hnétaci hak C3 pouzivejte pro hnéteni kiehkych/leh¢ich/tézsich tést pfi
rychlosti v rozmezi Min az Max v zavislosti na mnozstvi, druhu a kvalité tésta
(viz tabulka). P¥i pFipravé vétSiho mnozstvi tésta (max. 1,5 kg/1 davka) jej
zpracujte v nékolika davkach. V zadném pfipadé nepfipravujte vice nez Ctyfi
davky za sebou. Pfed dal§im pouzitim udélejte alesport 30 min. pfestavku.
Pouzivejte substance o pokojové teploté. Kvasnice si pfedem rozmichejte ve
vlazném mléku nebo vodé. Jakmile tésto ziska tvar koule, dle VaSich zvyklosti
ukoncete hnéteni, pfipadné dle receptury ponechejte tésto kynout. Pfisady se
nejlépe smisi, pokud jako prvni nalijete tekutinu. V pravidelnych intervalech
zastavujte robot a seSkrabejte smés z hnétaciho haku. Ruzné typy mouky se
mohou podstatné liSit v mnozZstvi potfebné tekutiny a lepkavost tésta mize mit
znacny vliv na zatizeni robotu. Jestlize uslysite, Ze se robot nadmérné namaha,
vypnéte ho, odstrarite polovinu tésta a zpracujte kazdou polovinu zvlast.

Masorezka (D), (volitelné pfislusenstvi)

1. Mleti masa

Sestaveni (obr. 6a)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podavac
nasadte Fezaci ¢epel D2, pfi¢emz fezaci hrany musi byt vpredu. V zavislosti na konzistenci
mleti nasurite na podava¢ vyménnou desticku (D3, D4) tak, aby zafez desticky pasoval do
vystupku masofezky D. Nakonec na masofezku nasroubujte matici D5 a pfiméfenou silou

dotahnéte.

Montaz na multifunkéni hlavu (obr. 6e, 6f)

Vysurite kryt A6 multifunkéni hlavy A7. Zasurite sestavenou masofezku D do vyvodu A4
pod Uhlem asi 45° a potocenim proti sméru hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné
polohy (uslySite cvaknuti). Na horni ¢ast masofezky D nasurite nasypku D13. Nyni je
masorezka pfipravena k pouziti.

Pro demontaz celé masofezky stisknéte uvolfiovaci tlaitko A5, pootocte masofezkou ve
smeéru chodu hodinovych ruci¢ek a vysurite ji z vyvodu multifunkéni hlavy.
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Pouziti

Masorezka umozruje semleti vSech druhd mas zbavenych kosti, Slach a kize. Pouzitim
vyménnych desti¢ek (D3, D4) s riznymi otvory mizete zvolit bud jemné nebo hrubé mieti
masa. Maso si pfedem nakrajejte na prouzky kousicky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod masofezku
umistéte bud nerezovou nadobu B1 nebo jiné vhodnou nadobu, do které bude zachytavat
umleté maso.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi€ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupriti, vhodnych pro umleti Vasich
potravin (viz tabulka).

Jednotlivé kousky masa vkladejte do plniciho otvoru nasypky tak, aby je Snekovy podavac
stacil pobirat a péchovadlem je D12 lehce stlacujte. PFi tomto zplsobu zpracovani
nedochazi k pfetézovani pohonné jednotky. Po ukon&eni zpracovani masofezku vypnéte
otoCenim regulatoru do polohy 0.

Pro manualni ovladani masofezky otocte regulator do polohy P a drZte jej v této poloze.
Snekovy podavac se bude otacet po dobu drZeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaCeni se vypne.

Upozornéni: Masofezka je také vybavena mechanickou pojistkou. Ozubené kolo umisténé
na Snekovém podavaci je sestrojeno tak, aby se v pfipadé, ze se do masofezky dostanou
kosti nebo kuchyriské nacini, zlomilo a zabranilo tak poskozeni motoru. Pokud takovéa
situace nastane, postupujte dle pokynt v odstavci V. UDRZBA.

Doporucéeni

Nemelte zmraZzené maso. Cas zpracovani se pohybuje v jednotkach minut a zavisi na
mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého masa. Doporucujeme obc&as praci prerusit, spotrebic
vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily, popfipadé ucpaly pFisluSenstvi.

2. PInéni uzenin (klobasy, parky, jitrnice apod.), (volitelné pfisluSenstvi)

Sestaveni (obr. 6b)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podavac
nasadte separator D8 tak, aby zafez separatoru pasoval do vystupku masofezky D.
Pfilozte trubicku D9 na separator a zajistéte ji naSroubovanim matice D5 na masorezku
D. Matici pfimérenou silou dotahnéte. Sestavenou masofezku namontujte na multifunkéni
hlavu A7 dle postupu v bodé 1.

Nyni je masorezka pfipravena pro plnéni uzenin. Pfi demontazi postupujte opacnym
zplUsobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolhovaci tlacitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek a vysurite ji z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Namleté maso vloZte na nasypku masofezky D13. Pouzijte péchovadlo D12 pro jemné
zatlac¢eni masa do masofezky D. Stfivko na pInéni nejdfive nechte macet v teplé vodé (cca
10 min), aby se zlepsila jeho elasti¢nost a poté ho nasurite jako ,harmonic¢ku“ na vystupni
otvor. Na konci stfivka nechte volnych 5 cm a zavazte nebo zaspejlujte. Vidlici napajeciho
privodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi€ spustte oto¢enim regulatoru rychlosti A2 na
néktery z rychlostnich stuprid, vhodnych pro pfipravu vasich potravin.

Do plniciho otvoru vkladejte pfipravenou smés a péchovadlem D12 lehce stlaCujte. Pfi
plnéni postupujte dle zvoleného druhu uzeniny (napf. jitrnice, klobasy, Spekacky atd.). Po
ukonéeni zpracovani masorezku vypnéte oto¢enim regulatoru A2 do polohy 0.
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Doporuceni

PInéni doporucujeme provadét dvéma osobam najednou, tzn. jeden vklada smés a
druhy pfidrzuje stfivko na otvoru. Stfivka plite tak, aby se dovnitf nedostal vzduch.

Cas zpracovani se pohybuije v jednotkach minut a zavisi na mnoZstvi pouZitého

masa. V pfipadé, Ze dojde k ucpani vystupniho otvoru trubi¢ky D9, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, trubicku demontovat a procistit. Maso, které zUstalo v masorezce D je
nerozemleté a je nutno jej znovu rozemlit.

3. Priprava téstovin - trubic€ek, (volitelné pfisluSenstvi)

Sestaveni (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na Snekovy
podavaé nasadte tvarova¢ D10 tak, aby zarez tvarovace pasoval do vystupku masorezky
D. Prilozte kuzel D11 na tvarovac a zajistéte jej naSroubovanim matice D5 na masorezku
D. Matici pfiméfenou silou dotahnéte. Sestavenou masorezku namontujte na multifunkéni
hlavu dle postupu v bodé 1.

Nyni je masofezka pfipravena pro pfipravu téstovin. Pfi demontézi postupujte opaénym
zplUsobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolhovaci tlaCitko A5, pootocte
masorezkou ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek a vysurite ji z vyvodu multifunkeni hlavy.

Pouziti

Pripravené tésto vlozte na nasypku masorezky D13. V pfipadé potfeby pouzijte
péchovadlo D12 pro zatlageni tésta do masofezky D. Pfistroj bude vytlacovat duté trubicky,
které zafiznéte na pozadovanou délku.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunte do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprit, vhodnych pro pfipravu Vasich
potravin.

Doporucéeni

Cas zpracovani se pohybuije v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité
pouzitého tésta. Téstoviny by se mély uvafit ve vrouci osolené vode ihned po zhotoveni.
Zabranite tak jejich slepeni. Pfipadné mlzete vytvofené trubicky naplnit vhodnou smési
(napf. masovou, zeleninovou apod.) V pfipadé, ze dojde k ucpani vystupniho otvoru kuzelu
D12, je nutné pohonnou jednotku vypnout, kuzel demontovat a prodistit. Tésto, které
zUstalo v masorezce D je nerozemleté a je nutno jej znovu rozemilit.

4. Tvarovani tésta (cukrovi), (volitelné prislusenstvi)

Sestaveni (obr. 6d)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masofezky D ozubenym kolem napfed. Na podavac
nasadte separator D8 tak, aby zafez separatoru pasoval do vystupku masofezky D. Do
matice D5 vlozte drzak tvoritka D6 a matici pfiSroubujte na masorezku D a pfiméfenou
silou dotdhnéte. Na drzak D6 pak nasunte tvofitko D7 s rdznymi tvary profi [0 tésta.
Sestavenou masofezku namontujte na multifunkéni hlavu dle postupu v bodé 1.

Nyni je spotfebi€ pfipraven pro pfipravu tvarovaného tésta. Pfi demontazi postupujte
opacnym zplUsobem. Pro demontaz celé masorezky stisknéte uvolfiovaci tlacitko A5,
pootocte masorezkou ve sméru hodinovych ruci¢ek a vysunte ji z vyvodu multifunkéni
hlavy.
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Pouziti

Pripravené tésto vlozte na nasypku masorezky D13. V pfipadé potfeby pouzijte
péchovadlo D12 pro zatlaCeni tésta do masorezky D. Pfistroj bude vytlacovat tésto v
poZadovaném nastaveném tvaru. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunte do el. zasuvky.
Spotrebic spustte otocenim regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupnu,
vhodnych pro vytlacovani tésta.

Doporuéeni

Vytlacované tésto v pozadovaném tvaru doporucujeme pfidrzovat (podpirat) tackem,
aby se netrhalo. Tvar tésta zafiznéte v krat$ich délkach cca 5-7 cm. Cas zpracovani se
pohybuje v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitého tésta.

Krajec/strouhac zeleniny a ovoce (E)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 3 a 7)

Odejméte upeviovaci matici E5. Do krajecCe E vlozte vhodny nastavec (E1 az E4) dle
pozadované hrubosti krajeni nebo strouhani potraviny a nastavec zajistéte upevnénim
matice na krajec.

Vysurite kryt A6, zasurite kraje¢ E do vyvodu A4 multifunkéni hlavy A7 pod Uhlem asi

45° a poto€enim proti sméru chodu hodinovych rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy
(uslySite cvaknuti).

Nyni je spotrebic pfipraven pro krajeni/strouhani. Pfi zaméné nastavce postupujte shodny
zplsobem.

Pro demontaz krajeCe stisknéte uvolfiovaci tlacitko A5, pootocte kraje€em ve sméru chodu
hodinovych rugicek a kraje¢ vysurite z vyvodu multifunkéni hlavy.

Pouziti

Nakrajejte zeleninu na kousky, které jsou vhodné pro vlozeni do otvoru krajece E. Vlozte
kousky do krajece E a opatrné pritlate péchovadlem EB6.

Upozornéni: Nikdy netlacte krajenou zeleninu prsty!

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stuprid, vhodnych pro krajeni zeleniny a
ovoce.

Doporucéeni

Citrusové plody zbavte kury. V pfipadé, Ze dojde k ucpani krajece E, je nutné pohonnou
jednotku vypnout, demontovat t&lo krajede a progistit. Cas zpracovani se pohybuje

v jednotkach minut a zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych plodu.

Mixér (F)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 4 a 8)

Do podstavce F2 mixeru vloZte a pooto€enim zajistéte n(1z F3. Na nadobu nasurite viko
F1.

Otevrete kryt A9 stisknutim tlaCitka A8. Na vyvod A10 nasadte sestaveny mixér F a otocte
jim ve sméru chodu hodinovych ruci¢ek tak, aby se vystupek na podstavci F2 zasunul do
drazky v multifunkéni hlavé. Sejmuti mixéru provedte opacnym zpusobem. Pfi upeviiovani
nebo odejimani nadoby nevyvijejte pfili§ velky tlak na drzadlo nadoby.
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Pouziti

Mixér je uréen k michani $tav, mléénych koktejlt, polévek, omacek, détské a dietni vyZivy,
vzdusnych tést, piSkotového tésta, vyrobé pyré apod.

Sejméte viko F1, vlozte nebo vlijte potravinu do nadoby mixeru F a nasadte viko zpét.
Nepfekracujte rysku MAX, vyznacenou na nadobé.

Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasunte do el. zasuvky. Spotfebi¢ spustte otocenim
regulatoru rychlosti A2 na néktery z rychlostnich stupriti, vhodnych pro mixovani Vasi
potraviny (viz tabulka).

Upozornéni: Nenechavejte mixér v chodu bez potraviny! Neodnimejte podstavec F2 ze
sklenéné nadoby F1!

Doporuceni

Casy pfiprav (zpracovani) zavisi na mnoZstvi, druhu a kvalité pouZitych substanci,
standardné se v8ak pohybuji v desitkach sekund. Cim déle potraviny v mixéru
zpracovavate, tim bude vysledek jemnéjsi.

Pokud budete zpracovavat vétsi mnozstvi potravin, rozdélte si je do jednotlivych davek tak,
abyste nepretizili pohonnou jednotku multifunkéni hlavy. Pevnéjsi substance je vhodné
rozkrajet na malé kousky. NGz F3 by se zbyte¢né brzy otupil. Pokud chcete zpracovavat
kostky ledu, nemély by jejich rozméry prekrocit 40x40x20 mm, jinak dojde k otupeni noze
F3 nebo pretizeni pohonné jednotky. Do nadoby F nikdy nevlévejte vfici tekutiny, vysoka
teplota by mohla zpUsobit poSkozeni nebo prasknuti skla nadoby. Nikdy neodnimejte viko
F1 za chodu pohonné jednotky. Tvrdé suroviny (napf. lusténiny, sojové boby apod.) pfed
zpracovanim namocte do vody.

Muzete zpracovavat také horké tekutiny az do teploty 80 °C, napf. omacky, polévky.

U tekutin, které tvofi pénu (napf. mléko) nikdy nenaplfiujte nadobu az po ,MAX", aby
nedoslo k pfete€eni. V tomto pfipadé doporu€ujeme mnozstvi cca 1 I.

Pokud nejste s vysledkem spokojeni, spotfebi¢ vypnéte, pomoci stérky suroviny
promichejte, odeberte €ast surovin nebo pfidejte trochu tekutin.

Nastavce na téstoviny (G1 - G3), (volitelné pfisluSenstvi)

Sestaveni a montaz na multifunkéni hlavu (obr. 11 a 12)

Vysunte kryt A6, zasurite nastavec, ktery si prejete pouzit (G1 az G3), do vyvodu A4
multifunkéni hlavy A7 pod Uhlem asi 45° a potoenim proti sméru chodu hodinovych
rucicek jej zajistéte do vodorovné polohy (uslysite cvaknuti).

Pouziti

Nastavec G2 a G3 ma rozdilné uspofadané noze a vytvofi rozdilny druh téstovin. Pfed
pouzitim nastavce G2 a G3 je nutné tésto nejprve zpracovat pomoci nastavce G1.
PFipravte si tésto na téstoviny. Vyvalejte trochu tésta a valecky nastavce, ktery hodlate
pouzit, zapraste trochou mouky. Vidlici napajeciho pfivodu A11 zasurite do el. zasuvky.
Spotrebi€ spustte otoCenim regulatoru rychlosti A2 do polohy 1, vale¢ky nastavce se
zacnou otacet. Opakované protahnéte tésto mezi valecky, dokud neni hladké (miizete si
pomoci prelozenim tésta po délce nebo po Sifce). Pfi kazdém protazeni tésta postupné
nastavujte oto¢ny regulator na boku nastavce na vy$Si hodnotu, az ziskate pozadovanou
tloustku. Doporugena tloustka pro té&stoviny je pfi nastaveni regulatoru na hodnotu 5 az 7.
Hotové platky tésta nasledné zpracujte (nakrajejte) za pomoci nastavce G2 nebo G3 na
pozadovanou $ifku (jejich rizné usporadané noze vytvofi pFislusny druh téstovin)

a zpracujte dle potfeby. Pfipravené téstoviny uvarte nejpozdéji do ¢ty hodin.

17



©

Doporuceni

Mouku, sUl, olej a naslehana vejce (pfi pfipravé rizovych téstovin Slehejte vejce s
protlakem) pfidejte do misy. Tésto michejte hnétacim hakem 2 - 3 minuty pfi rychlosti 1 -
2. Je-li smés prilis sucha, pfidejte vodu. Vypnéte spotfebi¢ a ruénim hnétenim vypracujte
zabalite a nechate pfiblizné 15 minut odleZet. Nasadte valeCek k nastaveni tloustky a
zpracuijte tésto podle vy$e uvedenych pokynu.

IV. TABULKA POUZITi SPOTREBICE A PRISLUSENSTVI
Nasleduijici tipy zpracovani povazujte za priklady a za inspiraci. Jejich u¢elem neni
poskytnout Uplny navod, ale ukazat moznosti rizného zpracovani potravin.

Mnozstvi zpracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k pfekro¢eni maximalniho
obsahu nadob oznacené ryskou. VétSi mnozstvi zpracovavanych potravin je nutné rozdeélit
na nékolik davek a prabézné kontrolovat obsah nadoby. Doporucujeme obc¢as praci
prerusit, spotfebi¢ vypnout a odstranit pfipadné potraviny, které se nalepily popfipadé

ucpaly pfislusenstvi nebo stény nadob, mixéru a vika.

PrisluSenstvi Potravina Max.mnozstvi Cas (min) Rychlost Pfiprava (mm)
[Smetana (vEetné 38% 250 ml
Slehaci metla [tuku) 10 5 (maximalné) -
Bilek 12 ks 3 MAX -
Mouka 15009
[Sul 179
Drozdi 17 i j i
'oda 750 g
Sadlo 28 g -
Mouka 100 g
30 sekund libo-
Misici metla  [viougkovy cukr 100 g volnou rychlosti, 1 | 1 (maximainé)
Margarin 100 g minutu MAX
ejce 2ks -
Cibule 1ks -
Mixér Mrkev 2559 1 1-MAX 15x15x15
Led 340 g 40x40x20
. Hovézi 2000g 3
Masorezka [ rove 2000g 3 6 30x30x30
V. UDRZBA

Pred jakoukoliv manipulaci se spotiebicem vytahnéte vidlici napajeciho privodu z el.
zasuvky! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostiedky!

Cisténi multifunkéni hlavy A7 provadéjte vihkym hadfikem s pfidavkem saponatu.
Slehaci/michaci metly, hnétaci hak, masofezka D, kraje¢ E nebo mixer F, v€etné
veskereho prislusenstvi, ihned po pouziti umyjte v horké vodé s pfidavkem saponatu.
Plastové ¢asti je mozné myt v mycce nadobi. Kovové dily se vSak do mycky vkladat
nesmi, protoZe Cistici prostfedky mohou zpUsobit jejich ztmavnuti &i rezivéni. Pfi umyvani
nadoby z nerezu B1 nepouzivejte draténku, ocelovy karta¢ nebo bélici prostfedky.
Véapenité nanosy odstrante pomoci octu. P¥i Cisténi Fezaci Cepele D2 nebo noze F3
pracujte velmi opatrné&! Dbejte na to, aby fezné hrany Cepele nebo nozZe nepfisly do styku
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s tvrdymi pfedméty, které je otupuji a tim snizuji jejich ucinnost. Po umyti a osuseni dill
doporucéujeme natfit Cepel, niz a vyménné desticky stolnim olejem. Pro snadnéjsi ¢isténi
masorezky semelte nakonec tvrdé pecivo (napf. rohlik, Zemli). Nastavce na téstoviny

G1 az G3 po pouziti otfete vihkym hadfikem. Neponofujte je do vody. Nékteré potraviny
mohou uréitym zpUdsobem pfisluSenstvi zabarvit. To vS§ak nema na funkci spotfebi¢e zadny
vliv a neni dlivodem k reklamaci spotfebice! Toto zabarveni obvykle za uréitou dobu samo
zmizi.

Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Spotfebi¢ skladujte fadné ocistény na suchém, bezprasném misté mimo dosah déti a
nesvépravnych osob.

Postup pro vyménu zlomeného ozubeného kola.

Vyjméte Snekovy podavac D1. Pomoci vhodného nastroje (napf. Sroubovaku) uvolnéte
Sroub. Vyjméte ozubené kolo D14 ze Snekového podavace. Nové ozubené kolo vlozte na
$nekovy hfidel a Fadné utahnéte Sroubem (obr. 10)

Nastaveni optimalni vysky nastavce (obr. 9)

Misici metla nebo Slehaci metla narazeji na dno nadoby nebo nedosahuji na pfimési

na dné nadoby. Je nutné nastavit spravnou vySku nastavce C1 nebo C2. Postupujte
nasledovné:

Stisknéte uvolfiovaci packu A1 multifunkéni hlavy A7 a zvednéte hlavu nahoru. Do vyvodu
A3 v hlavé vsurite néktery z nastavcu C1, C2 a pootoCenim jej zajistéte v poloze tak,

aby zapadl do svého ulozeni v hlavé. Sklopte multifunkeni hlavu A7 do pracovni polohy
stisknutim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smérem dolu az zaklapne aretace, coz

je doprovazeno slysSitelnym cvaknutim. Drzte nastavec jednou rukou, druhou povolte
matici nastavce vhodnym kli€em. VySku pak sefidte ruénim ota€enim nastavce po sméru
nebo proti sméru hodinovych ruci¢ek. Nastavec se bude vysouvat smérem dold nebo
zasunovat dovnitf vyvodu. Nastavec by mél byt co nejblize dnu a sténam nadoby, ale
nesmi se jich dotykat. Po nastaveni vysky fadné utahnéte matici, zvednéte hlavu nahoru

a nastavec vyjmeéte.VySku hnétaciho haku C3 neni nutné sefizovat.

A s
vi.EkoLoclE TR E

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na v8ech kusech vyti§tény znaky materialt pouZitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfisluSenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v privodni dokumentaci znamenaji, ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za tGc¢elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzZete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadu na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpad(. Dal$i podrobnosti si
vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejbliz§iho sbérného mista (viz www.elektrowin.cz).
PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty.

Pokud ma byt spotfebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporu€uje se po odpojeni
napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotiebi¢ tak bude nepouzitelny.
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Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tGdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitinich
Casti spotiebice, musi provést odborny servis!
NedodrZzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zarucni opravu!

Pripadné dalsi informace o spotfebici a servisni siti ziskate na infolince +420 577 055 333
nebo na internetové adrese www.eta.cz.

VII. TECHNICKA DATA

Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku
PFikon (W) uveden na typovém Stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5

Objem nerezové nadoby (1) 55

Objem nadoby mixeru (1) 1,2

Na vyrobek bylo vydano ES prohlaseni o shodé podle zakona €. 22/1997 Sb. v platném

znéni. Vyrobek spliiuje pozadavky nize uvedenych nafizeni vlady v platném znéni:

— NV €. 17/2003 Sb., kterym se stanovi technické poZadavky na elektricka zafizeni
nizkého napéti (odpovida Smérnici Rady ¢. 2006/95/ES v platném znéni).

— NV ¢&. 616/2006 Sb., kterym se stanovi technické pozadavky na vyrobky z hlediska jejich
elektromagnetické kompatibility (odpovida Smérnici Rady ¢. 2004/108/ES v platném
znéni).

Na vyrobek bylo vydano prohlaseni o shodé podle zakona €. 258/2000 Sb. o ochrané
vefejného zdravi v platném znéni. Vyrobek odpovida svymi vlastnostmi pozadavkdm
stanovenym vyhlaskou MZ €. 38/2001 Sb. o hygienickych pozadavcich na vyrobky
uréené pro styk s potravinami a pokrmy. Vyrobek je v souladu s Nafizenim Evropského
parlamentu a Rady €. 1935/2004/ES o materialech a pfedmétech ur€enych pro styk s
potravinami.

Nepodstatné odchylky od standardniho provedeni, které nemaji vliv na funkci vyrobku, si
vyrobce vyhrazuje.

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouZiti v doméacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Neponorovat do vody

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS.

THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpeci uduseni. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

VYROBCE: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

POZOR: nevsunujte do prostoru prsty.
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Viacucelovy kuchynsky robot

eta 0028

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zékaznik, dakujeme Vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto
pristroja do prevadzky, si velmi pozorne precitajte navod na obsluhu a tento navod spolu
so zaru¢nym listom, dokladom o predaji a podfa moznosti aj s obalom a vnutornym
vybavenim obalu dobre uschovajte.

I. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA

— Pred prvym uvedenim do prevadzky si pozorne precitajte navod na obsluhu, prezrite
vyobrazenia a navod si uschovajte. Instrukcie v navode povazujte za sucast spotrebica
a postupte ich akémukolvek dalSiemu pouzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, i udaj na typovom §titku zodpoveda napatiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do elektrickej zasuvky a nevyt'ahujte
z elektrickej zasuvky mokrymi rukami a tahanim za napajaci privod!

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je ur€eny pre komeréné
pouzitie!

— Tento spotrebi¢ nesmie byt pouzivany detmi. Udrzujte spotrebic
a jeho privod mimo dosahu deti. Spotrebi¢e mozu pouzivat
osoby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebic¢a bezpeCnym spdsobom
a rozumeju pripadnému nebezpecenstvu. Deti si so spotrebiCom
nesmu hrat.

— AK je napajaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt
privod nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, ktoré sa pri
pouzivani pohybuju, pred montazou a demontazou, pred Cistenim
alebo udrzbou, spotrebic€ vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim
vidlice napajacieho privodu z elektrickej zasuvky!

— Vzdy odpojte spotrebi¢ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

— Spotrebi€ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi¢ do odborného servisu na preverenie jeho

bezpec&nosti a spravnej funkénosti.
— Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody ani neumyvajte pod prudom vody!
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— Zachovajte opatrnost’, ak sa leje horuca kvapalina do strojceka na pripravu a
spracovanie potravin alebo do mixéra, pretoze méze vystreknut’ zo spotrebica
vplyvom nahleho varu.

— Nepouzivajte tento spotrebi€ v spojeni s programatorom, Casovacom alebo akymkolvek
inym zariadenim, ktoré spotrebi¢ automaticky zapina.

— Spotrebi¢ nenechavajte v chode bez dozoru a kontrolujte ho poc¢as celej pripravy
potravin!

— Spotrebi¢ vzdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, elektricky/plynovy
sporak, vari¢ atd’.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadila atd.).

— Pred pripravou odstrante z potravin pripadné obaly (napr. papier, PE-vrecko).

— Spotrebi¢ nezapinajte bez vlozenych prisad!

— Vyuzivajte vzdy len jednu funkciu spotrebi¢a, nikdy nespustajte viac funkcii sucasne
(napr.spracovavanie potravin v nadobe B1 a sucasne v mixéri F).

— Spotrebi¢ vZdy odpojte od napajania, pokial ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva moéze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— PrisluSenstvo nezasuvajte do ziadnych telesnych otvorov.

— Nikdy nevsuvaijte prsty do plniaceho otvoru a nepouzivajte tiez vidli¢ku, ndz, stierku,
lyZicu apod. Na tento Udel pouZivajte iba priloZzeny ticik.

— Nez date dole veko alebo nadobu mixéra, nechajte rotujuce éasti Uplne zastavit'.

— Neprekracujte maximalny €as nepretrzitého chodu spotrebi¢a, pozri tabulku!

— Spotrebic je taktiez vybaveny mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do masorezky dostanu
kosti alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poSkodeniu motora. Ak taka
situacia nastane, postupujte podfa pokynov v odseku V. UDRZBA.

— Z bezpecnostnych dévodov nie je mozné vymenit pracovné nadstavce pocas chodu
pohonnej jednotky.

— Pri mixovani alebo mies$ani tekutin nikdy nedavajte vaesie mnozstvo, nez je oznaéené
na nadobe.

— Pri manipulécii s prislusenstvom postupujte opatrne, je vefmi ostré.

— Nespracovavaijte potraviny s vy$Sou teplotou nez cca 80 °C (176 °F).

— Ak sa spracovavané potraviny za¢nu zachytavat na prislusenstve (napr. nozoch,
struhadlach), spotrebi¢ vypnite a prisluSenstvo opatrne ocistite (napr. stierkou).

— Dajte pozor, aby sa napdjaci privod nedostal do kontaktu s rotujucou €astou spotrebica.

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamefiom a nesmie sa ponorit do vody.

— Nikdy ho nekladte na horuce plochy, ani ho nenechavajte visiet cez okraj stola alebo
pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi méze dojst k
prevrhnutiu €i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— V pripade potreby pouZzitia predlZovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny a
vyhovoval platnym normam.

— Spotrebi€ pouzivajte iba s originalnym prislusenstvom od vyrobcu.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na ucel, na ktory je uréeny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebic¢ nikdy nepouzivajte na ziadny iny Ucel.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
pridavnych stroj¢ekov a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie,
porezanie) a zo zaruky nie je zodpovedny za spotrebi€ v pripade nedodrzania vyssie
uvedenych bezpecnostnych upozorneni.
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Il. POPIS SPOTREBICA A PRiISLUSENSTVA
Obr.

Obr.

Obr.

1 A — Kuchynsky robot

&

A1 — Uvolnovacia packa multifunkénej hlavy A7 — Multifunkéna hlava

A2 — Otoc¢ny regulator rychlosti

A3 — Vyvod na nadstavce

A4 — Vyvod na masorezku a krajac
A5 — Uvolhovacie tla€idlo

A6 — Snimatelny kryt

B1 — Nadoba z nehrdzavejucej ocele
B2 — Kryt nadoby

B3 — Kryt plniaceho otvoru

2 D - Masorezka

D1 — Snekovy podavag

D2 — Rezacia ¢epel

D3 — Vymenna dostiCka na jemné mletie
D4 — Vymenna dosti¢ka na hrubé mletie
D5 — Matica

D6 — Drziak tvoridla

D7 — Tvoridlo

3 E - Krdjac

E1 — Nadstavec na tenké krajanie
E2 — Nadstavec na jemné krajanie
E3 — Nadstavec na hrubé krajanie

A8 — Tlacidlo na otvorenie krytu mixéra
A9 — Kryt

A10 — Vyvod na mixér

A11 — Napajaci privod

C1 — Miesiaca metla
C2 - Srahacia metla
C3 — Hnetaci hak

D8 — Separator

D9 — Trubi¢ka na vyrobu klobas
D10 — Tvarovaé

D11 — Kuzel

D12 — TI¢ik

D13 — Nasypka

D14 — Ozubené koleso

E4 — Nadstavec na tenké strahanie
E5 — Matica
E6 — TICik

Upozornenie: Casti D, G1, G2, G3 nie st st¢astou balenia. Je mozné ich zakupit' ako

volitelné prislusenstvo.

Oznacenie: D Masorezka = ETA 0028 91 000, D6+D7 Tvarovanie secta (cukrovinky)
= ETA 0023 00 200, G1 = ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93 000,

Obr.

G3 = ETA 0028 92 000

4 F — Mixér

F1 — Veko nadoby
F2 — Podstavec noza
F3 — N6z

Obr. 5 — Zostavenie na sFahanie/hnetenie/miesenie

Obr.
Obr.
Obr.

6 — Zostavenie a montaz masorezky
6a — Zostavenie na mletie
6b — Zostavenie na plnenie Gdenin

Obr. 6¢c — Zostavenie na pripravu cestovin trubi€iek
Obr. 6d — Zostavenie na pripravu tvarovaného cesta
Obr. 6e — Montaz masorezky na multifunkénu hlavu

Obr. 6f — Nasunutie nasypky a ti¢ika

Obr. 7 — Zostavenie a montaz krajaca

Obr. 8 — Montaz mixéru

Obr. 9 — Nastavenie vySky nadstavca

Obr. 10 — Vymena poskodeného ozubeného kolesa
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Obr. 11
G1 — Nadstavec na tvorbu lisovaného cesta
G2 — Nadstavec na cestoviny tagliatelle
G3 — Nadstavec na cestoviny trenette

Obr. 12 - Pripojenie nadstavcov na cestoviny

ll. PRIPRAVA A POUZITIE

Odstrante vSetok obalovy material, vyjmite kuchynsky robot a vSetko prislusenstvo. Z
robota aj prisluSenstva odstrarite vSetky pripadné adhézne félie, samolepky alebo papier.
Pred prvym pouzitim umyte €asti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s
pridavkom saponatu, dékladne oplachnite Cistou vodou a vytrite do sucha, pripadne
nechajte oschnut.

Kuchynsky robot (A)

Zostavenie na pracu (obr. 5)

Zdvihnite multifunk&nd hlavu A7 hore stlacenim uvolfiovacej packy A1. Na spodnu stranu
hlavy nasadte priehfadny kryt B2 tak, aby plniaci otvor smeroval pred hlavu. Naplrite
nadobu z nehrdzavejucej ocele B1 potravinou uréenou na spracovanie. Nadobu potom
postavte na podstavec robota A, pritlate ju a oto¢te v smeru chodu hodinovych ruci€iek
tak, aby sa zaaretovala do podstavca. Zvolte vhodny nadstavec (C1, C2 alebo C3) na
vasu pracu, vlozte ho do vyvodu A3 v hlave a pootocenim zaistite v danej polohe. Sklopte
multifunkénud hlavu A7 do pracovnej polohy stlacenim packy A1 a stlatenim hlavy A7
smerom dole az zaklapne aretacia, o je sprevadzané pocutefnym cvaknutim. Na plniaci
otvor krytu B2 nasadte krytku B3. Teraz je spotrebi€ pripraveny na pouzitie.

Pouzitie

Kuchynsky robot sluzi na pripravu réznych druhov tortovych zmesi, suSienok, ciest

na pecivo, poliev, naplni, zemiakovej kase, kysnutého cesta a podobne. Na pripravu
uvedenych potravin vyuziva Slahacie alebo miesiace metly alebo hnetaci hak.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto€enim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na
spracovanie vasej zmesi (pozri tabulka). Zmes je mozné doplnit’ aj po€as pouzitia cez
plniaci otvor krytu B2. Po ukon&eni spracovania vypnite spotrebi¢ oto¢enim regulatora do
polohy 0. Na manualne ovladanie nadstavca C1 az C3 otocte regulator do polohy P a drzte
ho v tejto polohe. Nadstavec sa bude poc€as drzania regulatora otacat. Po jeho uvolneni sa
regulator automaticky vrati do polohy 0 a ota¢anie sa zastavi. Otacanie regulatora opakujte
niekolkokrat, dokial nedosiahnete pozadovany vysledok.

Pri demontazi alebo vymene nadstavca postupujte opaénym spésobom. Nadobu

z nehrdzavejucej ocele B1 snimte jej pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek
tak, aby sa haciky v podstavci robota vysunuli z drézok na bokoch nadoby B1.

Upozornenie:

- Kuchynsky robot je vybaveny bezpecnostnym spinacom, ktory v pripade odklopenia
multifunkénej hlavy A7 po€as chodu motora, motor z bezpecnostnych dévodov vypne.
Po sklopeni hlavy do pracovnej polohy je motor nefunkény. Na jeho zapnutie je nutné
najskor vratit’ regulator rychlosti A2 do polohy 0 (vypnuto) a potom znovu nastavit
zodpovedajuci stupen rychlosti.

- Pri odklapania multifunkéné hlavy kontrolujte / brzdite jej pohyb rukou.
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Odporucania

Miesenie - Miesiacu metlu C1 pouzivajte na lahké cesta, tortové zmesi, susienky, polevy,
naplne, zemiakoveé kase apod. pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti
od mnozstva, druhu a kvality potraviny (pozri tabulka). Miesiacu metlu C1 nikdy
nepouzivajte na hnetenie tazkych ciest!

Srahanie - Slahaciu metlu C2 pouZivajte na &lahanie §lahacky, vajec, vajeénych bielkov,
dezertovych krémov, instantnych pudingov, majonéz, piSkotového cesta apod.
pri rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality
potraviny (pozri tabulka). Sfahaciu metlu C2 nikdy nepouZivajte na hnetenie
tazkych ciest alebo miesenie lahkych ciest! Pouzivajte prisady izbovej teploty.
V pripade, Ze $lahanie nie je optimalne, pridajte trochu citrénovej Stavy alebo
soli. Krémy, Slahacky a smotany ochladte aspori na 6 °C. Pred Slahanim
vajecnych bielkov (minimalne mnozstvo 2 ks) sa uistite, Ze nadstavec a nadoba
su suché a bez zvySkov oleja. Bielky by mali mat izbovu teplotu.

Hnetenie - Hnetaci hak C3 pouzivajte na hnetenie krehkych/lahSich/tazsich ciest pri
rychlosti v rozmedzi Min. az Max. v zavislosti od mnozstva, druhu a kvality
cesta (pozri tabulka). Pri priprave va¢sieho mnozstva cesta (max. 1,5 kg/1
davka) ho spracujte v niekolkych davkach. V ziadnom pripade nepripravujte
viac nez Styri davky za sebou. Pred dalSim pouzitim urobte aspori 30 min.
prestavku. PouzZivajte prisady izbovej teploty. Kvasnice si vopred rozmieSajte
vo vlaznom mlieku alebo vode. Hned ako cesto ziska tvar gule, podla vasich
zvyklosti ukoncite hnetenie, pripadne podla receptury ponechajte cesto kysnut.
Prisady sa najlepSie zmiesia, pokial ako prvé nalejete tekutinu. V pravidelnych
intervaloch robot zastavujte a zoSkrabujte zmes z hnetacieho héka. Rozne typy
muky sa mézu podstatne liSit v mnoZstve potrebnej tekutiny a lepkavost cesta
mézZe mat znacny vplyv na zataZenie robota. Ak budete pocut, Ze sa robot
nadmerne namaha, vypnite ho, odstrarite polovicu cesta a spracujte kazdu
polovicu zvlast.

Masorezka (D), (volitelné prislusenstvo)

1. Mletie masa Zostavenie (obr. 6a)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac
nasadte rezaciu Cepel D2, pri€om rezacie hrany musia byt vpredu. V zavislosti od
konzistencie mletia nasurte na podava¢ vymennu dosticku (D3, D4) tak, aby zarez
dosti¢ky pasoval do vystupku masorezky D. Nakoniec na masorezku naskrutkujte maticu
D5 a dotiahnite primeranou silou.

Montaz na multifunkéna hlavu (obr. 6e,6f)

Vysurite kryt A6 multifunkénej hlavy A7. Zasurite zostavenu masorezku D do vyvodu A4
pod uhlom asi 45° a pootocenim proti smeru chodu hodinovych ruciciek ju zaistite do
vodorovnej polohy (budete po€ut cvaknutie). Na hornt ¢ast masorezky D nasurite nasypku
D13. Teraz je masorezka pripravena na pouZitie.

Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlaidlo A5, pootocte masorezku

v smere chodu hodinovych ruci€iek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.
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Pouzitie

Masorezka umoznuje zomletie vSetkych druhov mésa zbavenych kosti, Sliach a koze.
Pouzitim vymennych dostiCiek (D3, D4) s roznymi otvormi mdzete zvolit bud jemné

alebo hrubé mletie masa. Maso si vopred nakrajajte na kuisocky cca. 3 x 3 x 3 cm. Pod
masorezku umiestnite bud’ nadobu z nehrdzavejucej ocele B1 alebo ind vhodnu nadobu,

v ktorej sa bude zachytavat pomleté maso.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto€enim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupriov vhodnych na pomletie
vasich potravin (pozri tabulka).

Jednotlivé kusky méasa vkladajte do plniaceho otvoru nasypky tak, aby ich Snekovy
podavag stagil poberat a ticikom D12 ich zlahka pritlacajte. Pri tomto spésobe spracovania
nedochadza k pretazovaniu pohonnej jednotky. Po ukonceni spracovania vypnite
masorezku oto¢enim regulatora A2 do polohy 0.

Pro manualni ovladani masofezky otocte regulator do polohy P a drzte jej v této poloze.
Snekovy podavac se bude otacet po dobu drzeni regulatoru. Po jeho uvolnéni se regulator
automaticky vrati do polohy 0 a otaCeni se vypne.

Upozornenie:

Masorezka je tieZ vybavena mechanickou poistkou. Ozubené koleso umiestnené na
Snekovom podavaci je zostrojené tak, aby sa v pripade, Ze sa do masorezky dostanu kosti
alebo kuchynské nacinie, zlomilo a zabranilo tak poskodeniu motora. Ak taka situacia
nastane, postupuijte podra pokynov v odseku V. UDRZBA.

Odporucania

Nemelte zmrazené maso. Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minut a zavisi od
mnozstva, druhu a kvality pouzitého masa. Odporu¢ame pracu obc&as prerusit, vypnut
spotrebi€ a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili, pripadne upchali prisluSenstvo.

2. PInenie udenin (klobasy, parky, jaternice apod.), (volitelné prislusenstvo)
Zostavenie (obr. 6b)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavacé
nasadte separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku masorezky D. Na
separator prilozte trubicku D9 a zaistite ju naskrutkovanim matice D5 na masorezku D.
Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu
hlavu A7 podla postupu v bode 1.

Teraz je masorezka pripravena na plnenie udenin. Pri demontazi postupujte opacnym
sposobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych ruciciek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.
Pouzitie

Namleté méso vloZte na nasypku masorezky D13. Pouzite ti¢ik D12 na jemné zatladenie
masa do méasorezky D. Crievko na plnenie nechajte najskor macéat v teplej vode (cca 10
min.), aby sa zlepSila jeho elastickost a potom ho nasurite ako ,harmoni¢ku® na vystupny
otvor. Na konci €rievka nechajte volnych 5 cm a zaviazte alebo zo$pajfujte. Vidlicu
napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite oto¢enim
regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na pripravu vasich
potravin.

Do plniaceho otvoru vkladajte pripravent zmes a zlahka stlagajte tigikom D12. Pri plneni
postupujte podla zvoleného druhu udeniny (napr. jaternice, klobasy, Spekaciky atd.). Po
ukongeni spracovania vypnite masorezku oto¢enim regulatora A2 do polohy 0.
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Odporucania

Plnenie odporu¢ame vykonavat dvom osobam naraz, tzn. jeden vklada zmes a druhy
pridrzuje &rievko na otvore. Crievka pliite tak, aby sa dovnutra nedostal vzduch. Cas
spracovania sa pohybuje v jednotkach minut a zavisi od mnozZstva pouZitého masa. V
pripade, Ze dbjde k upchatiu vystupného otvoru trubi¢ky D9, je nutné pohonnu jednotku
vypnut, trubicku odmontovat’ a vy istit. Maso, ktoré zostalo v masorezke D je nepomleté a
je nutné ho znovu pomliet.

3. Priprava cestovin - trubiciek, (volitelné prislusenstvo)

Zostavenie (obr. 6¢)

Vlozte Snekovy podava¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na Snekovy
podaval nasadte tvarova¢ D10 tak, aby zarez tvarovaca pasoval do vystupku masorezky
D. Prilozte na tvarovac kuzel D11 a zaistite ho naskrutkovanim matice D5 na masorezku
D. Maticu dotiahnite primeranou silou. Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu
hlavu podfa postupu v bode 1.

Mésorezka je teraz pripravena na pripravu cestovin. Pri demontézi postupujte opaénym
spbdsobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte
masorezku v smere chodu hodinovych ruciCiek a vysurite ju z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie

Pripravené cesto vloZte na nasypku masorezky D13. V pripade potreby pouzite tigik D12
na zatlaCenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytlacat duté trubicky, ktoré odrezete
na pozadovanu dizku.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto€enim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na pripravu
vasich potravin. Po ukon&eni spracovania vypnite masorezku otocenim regulatora A2 do
polohy 0.

Odporucania

Cas spracovania sa pohybuje v jednotkach minat a zavisi od mnoZstva, druhu a kvality
pouzitého cesta. Cestoviny by sa mali ihned po zhotoveni uvarit vo vriacej a osolene;j
vode. Zabranite tak ich zlepeniu. Vytvorené trubicky mdzete pripadne naplnit vhodnou
zmesou (napr. masovou, zeleninovou apod.). V pripade, Ze ddjde k upchatiu vystupného
otvoru kuzela D12, je nutné vypnut pohonnu jednotku, odmontovat a vycistit kuzel. Cesto,
ktoré zostalo v masorezke D je nepomleté a je nutné ho znovu pomliet.

4. Tvarovanie cesta (cukrovinky), (volitelné prisluSenstvo)

Zostavenie (obr. 6d)

Vlozte Snekovy podavac¢ D1 do masorezky D ozubenym kolesom napred. Na podavac
nasadte separator D8 tak, aby zarez separatora pasoval do vystupku mésorezky D. Do
matice D5 vloZte drziak tvoridla D6, maticu priskrutkujte na masorezku D a primeranou
silou dotiahnite. Na drziak D6 potom nasurite tvoridlo D7 s r6znymi tvarmi profilov cesta.
Zostavenu masorezku namontujte na multifunkénu hlavu podla postupu v bode 1.
Spotrebi€ je teraz pripraveny na pripravu tvarovaného cesta. Pri demontazi postupuijte
opacnym spdsobom. Na demontaz celej masorezky stlacte uvolfiovacie tlacidlo

A5, pootocte masorezku v smere chodu hodinovych ruciciek a vysurite ju z vyvodu
multifunkénej hlavy.
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Pouzitie

Pripravené cesto vloZte na nasypku masorezky D13. V pripade potreby pouzite tigik D12
na zatlaenie cesta do masorezky D. Pristroj bude vytla¢at cesto v pozadovanom tvare.
Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto¢enim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na
vytla€anie cesta.

Odporucania

Vytlacané cesto v pozadovanom tvare odporu¢ame pridizat (podopierat) tackou, aby sa
netrhalo. Tvar cesta zreZte v krat$ich dizkach cca 5-7 cm. Cas spracovania sa pohybuje
v jednotkach minut a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitého cesta.

Krajac/struhadlo zeleniny a ovocia (E)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 3 a 7)

Snimte upeviovaciu maticu E5. Do krajaca E vlozte vhodny nadstavec (E1 az E4) podla
pozadovanej hrubosti krajania alebo strihania potraviny a nadstavec zaistite upevnenim
matice na krajac.

Vysurite kryt A6, zasunite kraja¢ E do vyvodu A4 multifunkénej hlavy A7 pod uhlom asi
45° a poto€enim proti smeru chodu hodinovych rugiciek ho zaistite do vodorovnej polohy
(budete pocut cvaknutie).

Teraz je spotrebi¢ pripraveny na krajanie/struhanie. Pri vymene nadstavca postupujte
zhodnym spdsobom.

Na demontaz krajaca stlacte uvolfiovacie tlacidlo A5, pootocte kraja¢ v smere chodu
hodinovych rugiciek a kraja¢ vysunte z vyvodu multifunkénej hlavy.

Pouzitie
Nakrajajte zeleninu na kusky, ktoré su yhodné na vloZenie do otvoru krajac¢a E. Vlozte
kusky do krajaca E a opatrne pritlacte tiCikom E6.

Upozornenie: Nikdy nepritlacajte krajanu zeleninu prstami!

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
otoCenim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na krajanie
zeleniny a ovocia.

Odporucania

Citrusové plody zbavte koéry. V pripade, Ze dbjde k upchatiu krajaca E, je nutné pohonnu
jednotku vypnut, demontovat telo krajaga a vygistit. Cas spracovania sa pohybuje v
jednotkach minut a zavisi od mnozstva, druhu a kvality pouzitych plodov.

Mixér (F)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 4 a 8)

Do podstavca F2 mixéra vlozte a pootoCenim zaistite n6z F3. Na nadobu nasunte veko F1.
Otvorte kryt A9 stlatenim tlacidla A8. Na vyvod A10 nasadte zostaveny mixér F

a otoc¢te nim proti smeru chodu hodinovych ruciiek tak, aby sa vystupok na podstavci F2
zasunul do drazky v multifunkénej hlave. Sfiatie mixéra vykonajte opacnym spdsobom. Pri
upevhovani alebo odnimani nadoby nevyvijajte prilis velky tlak na drzadlo nadoby.
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Pouzitie

Mixér je uréeny na mieSanie Stiav, mlie€nych kokteilov, polievok, omacok, detskej a diétnej
vyzivy, vzdusnych ciest, piSkotového cesta, vyrobu pyré apod.

Snimte veko F1, vlozte alebo vlejte potravinu do nadoby mixéra F a nasadte spat veko.
Neprekracujte rysku MAX vyznacenu na nadobe.

Vidlicu napajacieho privodu A11 zasunte do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite
oto€enim regulatora rychlosti A2 na niektory z rychlostnych stupfiov vhodnych na
mixovanie vasej potraviny (pozri tabulka).

Upozornenie: Nenechavajte mixér v chode bez potraviny! Neodnimajte podstavec F2 zo
sklenenej nadoby F1!

Odporucania

Casy priprav (spracovania) zavisia od mnoZstva, druhu a kvality pouZitych prisad,
$tandardne sa v&ak pohybuiju v desiatkach sekind. Cim dih$ie potraviny v mixéri
spracovavate, tym bude vysledok jemnejsi.

Ak budete spracovavat vacsie mnozstvo potravin, rozdelte si ich do jednotlivych davok
tak, aby ste nepretazili pohonnu jednotku multifunkénej hlavy. PevnejSie prisady je vhodné
rozkrajat na malé kusky. N6z F3 by sa zbyto€ne skoro otupil. Ak chcete spracovavat kocky
ladu, ich rozmery by nemali prekrogit 40 x 40 x 20 mm, inak ddjde k otupeniu noza F3
alebo pretazeniu pohonnej jednotky. Do nadoby F nikdy nevlievajte vriace tekutiny, vysoka
teplota by mohla spdsobit poskodenie alebo prasknutie skla nadoby. Nikdy neodnimaijte
veko F1 pocas chodu pohonnej jednotky. Tvrdé suroviny (napr. strukoviny, séjové boby
apod.) pred spracovanim namocte do vody.

Mozete spracovavat’ aj hortce tekutiny az do teploty 80 °C, napr. omacky alebo polievky.
Pri tekutinach, ktoré tvoria penu (napr. mlieko) nadobu nikdy neplite az po ,MAX*, aby
nedoslo k preteceniu. V tomto pripade odporu¢ame mnozstvo cca 1 |.

Ak s vysledkom nie ste spokojni, vypnite spotrebi¢, pomocou stierky suroviny premiesajte,
Cast’ surovin odoberte alebo pridajte trochu tekutin.

Nadstavce na cestoviny (G1 - G3), (volitelné prislusenstvo)

Zostavenie a montaz na multifunkénu hlavu (obr. 11 a 12)

Vysunte kryt A6, zasurite nadstavec, ktory si zelate pouzit (G1 az G3), do vyvodu A4
multifunkénej hlavy A7 pod uhlom asi 45° a pooto€enim proti smeru chodu hodinovych
ruciciek ho zaistite do vodorovnej polohy (budete poc¢ut cvaknutie).

Pouzitie

Nadstavce G2 a G3 maju rozdielne usporiadané noze a vytvoria rozdielny druh cestovin.
Pred pouzitim nadstavcov G2 a G3 je nutné cesto najskor spracovat pomocou nadstavca
G1. Pripravte si cesto na cestoviny. Vyvalajte trochu cesta a valeky nadstavce, ktory
hodlate pouzit, popraste trochou muky. Vidlicu napajacieho privodu A11 zasurite do
elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ spustite otocenim regulatora rychlosti A2 do polohy 1,
val¢eky nadstavca sa za¢nu otacat. Opakovane pretiahnite cesto medzi valéekmi,
dokial nie je hladké (mézete si pomoct prelozenim cesta na dizku alebo na $irku). Pri
kazdom pretiahnuti cesta postupne nastavujte oto¢ny regulator na boku nadstavca na
vy$8iu hodnotu, az ziskate pozadovanu hrubku. Odporucana hrubka pre cestoviny je

pri nastaveni regulatora na hodnotu 5 az 7. Hotové platky cesta nasledne spracujte
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(nakrajajte) pomocou nadstavca G2 alebo G3 na pozadovanu Sirku (ich rézne usporiadané
noze vytvoria prislusny druh cestovin) a spracujte podla potreby. Pripravené cestoviny
uvarte najneskor do Styroch hodin.

Odporucania

Muku, sol, olej a naslahané vajcia (pri priprave ruzovych cestovin Slahajte vajcia

s pretlakom) pridajte do misy. Cesto mieSajte hnetacim hakom 2 - 3 minuty pri rychlosti

1 - 2. Ak je zmes prili§ sucha, pridajte vodu. Vypnite spotrebi¢ a ru€énym hnetenim
vypracujte hladké cesto. NajkvalitnejSie cestoviny ziskate, pokial cesto pred spracovanim
v nadstavci zabalite a nechate priblizne 15 minut odlezat. Nasadte val¢ek na nastavenie
hrubky a spracujte cesto podla vyssie uvedenych pokynov.

IV. TABULKA POUZITIA SPOTREBICA A PRISLUSENSTVA

Nasledujuce tipy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu. Ich ucelom nie je
poskytnut Uplny navod, ale ukazat moznosti rézneho spracovania potravin.

Mnozstvo spracovavanych potravin volte tak, aby nedoslo k prekro¢eniu maximalneho
obsahu nadob oznaceného ryskou. Vac¢sie mnozstvo spracovavanych potravin je nutné
rozdelit na niekolko davok a priebezne kontrolovat obsah nadoby. Odporu€ame pracu
obc&as prerusit, spotrebi¢ vypnut a odstranit pripadné potraviny, ktoré sa nalepili pripadne
upchali prislusenstvo alebo steny nadob, mixéra a veka.

Prislusenstvo Potravina Max.mnozstvo Cas (min) Rychlost’ Priprava (mm)
Smotana 250 ml
(vratane
38% tuku) 10 5 (maximalne) -
Srahacia metla[Bielok 12 ks 3 MAX -
Mika 1500¢ 1 mindtu na MIN, potom
Sof 179 akoukolvek vyssou rychlostou
Drozdie 179 pocas 4 min.
Cukor 69
'oda 750 g
Hnetaci hak [Sadlo 28 g -
Miesiaca Muka 100 g 30 sekund
metla fubovolnou
Praskovy cukor 100 g rychlostou,
Margarin 100 g 1 minatu
ajcia 2 ks MAX 1 (maximalné) -
Cibula 1ks -
Mrkva 255 g 15x15x 15
Mixér Lad 340 g 1 1- MAX 40 x 40 x 20
Hovadzie 2000g 3
Masorezka Bravcové 20009 3 6 30x30x30
V. UDRZBA

Pred akoukol'vek manipulaciou so spotrebi¢om vytiahnite vidlicu napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky!
Cistenie multifunk&nej hlavy A7 vykonavaite vihkou handri¢kou s pridavkom saponatu.
Srahacie/mies$acie metly, hnetaci hak, mésorezka D, kraja¢ E alebo mixér F, vratane
vSetkého prislusenstva, po pouziti ihned umyte v horucej vode s pridavkom saponatu.
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Plastové Casti je mozné umyvat v umyvacke riadu. Kovové dielce sa vS§ak do umyvacky
vkladat nesmu, pretoze Cistiace prostriedky mozu spésobit ich stmavnutie ¢i zhrdzavenie.
Pri umyvani nadoby z nehrdzavejucej ocele B1 nepouzivajte drétenku, ocelovu kefu alebo
bieliace prostriedky. Vapenité nanosy odstrafite pomocou octu. Pri Cisteni rezacej Cepele
D2 alebo noza F3 pracujte velmi opatrne! Dbajte na to, aby rezné hrany ¢epele alebo
noza neprisli do styku s tvrdymi predmetmi, ktoré ich otupuju a tym znizuju ich u€innost.
Po umyti a osuSeni dielcov odporu¢ame Cepel, n6z a vymenné dosti¢ky natriet’ stolnym
olejom. Pre lahSie Cistenie masorezky pomelte nakoniec tvrdé pecivo (napr. rozok, zemlu).
Nadstavce na cestoviny G1 az G3 po pouziti utrite vihkou handri¢kou. Neponarajte ich do
vody. Niektoré potraviny mézu prisluSenstvo urcitym spésobom zafarbit. To vS8ak nema

na funkciu spotrebica Ziadny vplyv a nie je ddvodom na reklamaciu spotrebi¢a! Toto
zafarbenie obvykle po urcitom ¢ase samo zmizne.

Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla (napr. kachle, elektricky/plynovy sporak).
Spotrebi¢ skladujte riadne oCisteny na suchom, bezprasnom mieste mimo dosah deti

a nesvojpravnych oséb.

Postup na vymenu zlomeného ozubeného kolesa.

Vyjmite Snekovy podava¢ D1. Pomocou vhodného nastroja (napr. skrutkovaca) uvolnite
skrutku. Vyjmite ozubené koleso D14 zo Snekového podavaca. Nové ozubené koleso
vloZte na Snekovy hriadel a riadne dotiahnite skrutkou (obr. 10).

Nastavenie optimalnej vysky nadstavca (obr. 9)

Miesiaca metla alebo Slahacia metla narazaju na dno nadoby alebo nedosahuju na primesi
na dne nadoby. Je nutné nastavit spravnu vysku nadstavca C1 alebo C2. Postupujte
nasledovne:

Stlacte uvolfhovaciu packu A1 multifunkénej hlavy A7 a zdvihnite hlavu nahor. Do vyvodu
A3 v hlave vsurite niektory z nadstavcov C1, C2 a pootoCenim ho zaistite v polohe tak,

aby zapadol do svojho uloZenia v hlave. Sklopte multifunkénu hlavu A7 do pracovnej
polohy stlacenim packy A1 a stlacenim hlavy A7 smerom dole az zaklapne aretacia, ¢o

je sprevadzané pocutelnym cvaknutim. Jednou rukou drzte nadstavec, druhou povolte
maticu nadstavca vhodnym klu¢om. VySku potom nastavte ruénym otacanim nadstavca

v smere alebo proti smeru hodinovych ruci¢iek. Nadstavec sa bude vysuvat smerom dole
alebo zasuvat do vnutra vyvodu. Nadstavec by mal byt €o najblizSie dnu a stenam nadoby,
ale nesmie sa ich dotykat. Po nastaveni vy$ky riadne dotiahnite maticu, zdvihnite hlavu
nahor a nadstavec vyjmite. VySku hnetacieho haka C3 nie je nutné nastavovat.

VI. EKOLOGIA &bk X

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlatené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Zze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spolo¢ne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravne;j likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomézete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by mohli byt désledky nespravnej
likvidacie odpadov. Dal$ie podrobnosti si vyziadajte od miestneho Uradu alebo najblizsieho
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu mézu
byt v sulade s narodnymi predpismi udelené pokuty.

Ak ma byt spotrebi¢ definitivhe vyradeny z ¢innosti, odporuc¢a sa po jeho odpojeni od
elektrickej siete odrezat napajaci privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.
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Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo tdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych ¢asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis!
Nedodrzanim pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 577 055 333 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.

VII. TECHNICKE UDAJE

Napatie (V) uvedené na typovom S§titku
Prikon (W) uvedené na typovom Stitku
Hmotnost (kg) cca 8,5
Objem nadoby z nehrdzavejucej ocele (1) 55
Objem nadoby mixéra (1) 1,2

Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebica je 79 dB, ¢o predstavuje hladinu ,A*
akustického vykonu vzhlfadom na referenény akusticky vykon 1 pW.

Na vyrobok bolo vydané ES vyhlasenie o zhode podla zakona €. 264/1999 Z.z. v platnom

zneni.

Vyrobok spifia poZiadavky nizsie uvedenych nariadeni vlady v platnom zneni:

— NV €. 308/2004 Z.z., ktorym sa ustanovuju podrobnosti o technickych poZiadavkach
a postupoch posudzovania zhody pre elektrické zariadenia, ktoré sa pouzivaju v urcitom
rozsahu napéatia (zodpoveda Smernici Rady ¢. 2006/95/ES v platnom zneni).

— NV ¢&. 194/2005 Z.z. o podrobnostiach o technickych poziadavkach na vyrobky z hladiska
elektromagnetickej kompatibility (zodpoveda Smernici Rady €. 2004/108/ES v platnom
zneni).

Na vyrobok bolo vydané vyhlasenie o zhode podla zakona €. 272/1994 Z.z. o ochrane
zdravia fudi v plathom zneni. Vyrobok je v sulade s Nariadenim Eurdpskeho parlamentu
a Rady ¢. 1935/2004/ES o materialoch a predmetoch uréenych pre styk s potravinami.
Vyrobca si vyhradzuje nepodstatné zmeny Standardného vyhotovenia, ktoré nemaju vplyv
na funkciu vyrobku.

HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouZitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponérat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Nebezpecenstvo udusenia. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na
hranie.

VYROBCA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 000 Praha 4-Bréanik, Ceska republika.
VYHRADNY DOVOZCA PRE SR: ETA — Slovakia, spol. s r.o., Stara Vajnorska 8, 831 04
Bratislava 3.

POZOR: nevsuvajte do priestoru prsty.
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Multi-purpose food processor

eta 0028

USER'S MANUAL

Dear customer, thank you for purchasing our product. Please read the operating
instructions carefully before putting the appliance into operation and keep these
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal
packing.

I. SAFETY NOTICE

— Carefully read the user‘s manual before putting the appliance into operation, see the
illustrations and save the manual for future use. Consider the instructions in the user's
manual as a part of the appliance and provide it to other users of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of
the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

— Never use the appliance if the power cord or power plug are
damaged, if it is not functioning correctly or if it has fallen on the fl
oor and been damaged or if it has fallen into water. In such cases
take the appliance to a professional service centre to verify its
safety and correct function.

— This appliance must not be used by children. Keep the device
and its supply cord out of reach of children. The device may be
used by persons with reduced physical or mental abilities or lack
of experience and knowledge only if they are under supervision or
they have been instructed about using the appliance safely and
understand the potential dangers. Children must not play with the
appliance.

— Be careful when pouring hot liquid into the food processing device
or the mixer because it may spurt out of the appliance because of
sudden boil.

— If the power cord of this appliance is damaged, the cord must
be replaced by the manufacturer, their service technician or by
a similarly qualifi ed person, this will prevent the creation of a
dangerous situation.

- Always unplug the appliance from power supply if you leave it
unattended and before assembly, disassembly or cleaning.

— Before replacing accessories or accessible parts, which move
during operation, before assembly and disassembly, before
cleaning or maintenance, turn off the appliance and disconnect it
from the mains by pulling the power cord from the power socket!
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— Always use only one function of the appliance, never turn on several functions at the
same time (e.g. processing food in the bowl B1 and at the same time in the blender F).

— Always disconnect the appliance from the power socket if you will be leaving it without
supervision.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities
providing accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not connect this appliance to a programmer device, a timer or any other device, which
switches power to the appliance automatically.

— Never submerge the appliance under water and do not wash under running water!

— Do not leave the appliance in operation without supervision and supervise it for the entire
time that food is being prepared!

— Always disconnect the appliance from the power socket if you will be leaving it without
supervision.

— Use the appliance only in the working position in places, where there is no risk of it
being knocked over and at a suffi cient distance from sources of heat (e.g. fire stoves,
electric/gas stoves, cookers, etc.), and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins
etc.).

— Before preparation, remove possible packages from food (e.g. paper, a PE bag, etc.).

— Do not turn on the appliance without any ingredients inside!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— When mixing or blending liquids, never use a greater volume than is indicated on the
bowl.

— Do not insert accessories into any body cavities.

— Never insert your fi ngers into the fi lling opening and do not use a fork, knife, spatula,
spoon, etc. Use only the supplied pusher for this purpose.

— Do not exceed the maximum continuous operating time of the appliance, see table!

— The appliance is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the
meat mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation
occurs, follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

— Due to safety it is not possible to change the attachments while the drive unit is in
operation.

— Allow the rotating parts to fully stop before removing the lid or the mixing bowl.

— Handle the accessories very carefully, they are very sharp.

— Do not process foods with a temperature over approx. 80 °C (176 °F).

— If the processed foods start to stick to the accessories (e.g. on the blades or graters),
turn off the appliance and carefully clean the accessories (e.g. with a spatula).

— Make sure that the power cord does not come into contact with the rotating part of the
appliance.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, by an open fl ame and it
must not be submerged under water.

— Never place it on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of a table or a
work bench. If the cord is brushed against or pulled by for example children the appliance
may tip over or be pulled down and lead to serious injuries!

— If the use of an extension cord is necessary, then it must not be damaged and must meet
the valid norms in force.

— Only use the appliance with original accessories from the manufacturer.
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— Use this appliance only for the purpose for which it was designed as specifi ed in this
user‘'s manual. Never use the appliance for any other purpose.

— The manufacturer takes no responsibility for damages and injuries caused by the
incorrect use of supplementary machines and accessories (e.g. ruining of foods, injury,
cuts) and takes no responsibility arising from the warranty on the appliance in the case
that the above safety notices were not followed.

Il. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Pic.

Pic.

Pic.

1 A - Food processor
A1 — Release lever for the multi-function head
A2 — Speed dial

A3 — Mount for the attachments

A4 — Mount for meat mincer and cutter
A5 — Release button

A6 — Removable cover

B1 — Stainless steel bowl
B2 — Bowl cover
B3 — Filling opening cover

2 — D — Meat mincer

D1 — Conveyor screw

D2 — Cutting blade

D3 - Interchangeable plate for fi ne mincing
D4 — Interchangeable plate for coarse mincing
D5 — Nut

D6 — Mould holder

D7 — Mould

3 — D - Cutter

E1 — Attachment for thin cutting
E2 — Attachment for fi ne cutting
E3 — Attachment for coarse cutting

A7 — Multi-function head

A8 — Button for opening the cover of
the blender

A9 — Cover

A10 — Mount for the blender

A11 — Power cord

C1 — Beater
C2 — Whisk
C3 — Kneading hook

D8 — Separator

D9 — Tube for making sausages
D10 — Mould

D11 — Cone

D12 — Pusher

D13 — Filling funnel

D14 — Cog wheel

E4 — Attachment for thin cutting
E5 — Nut
E6 — Pusher

Caution: Parts D, G1, G2, G3 are not include in box with this product. It is possible to buy
these accesories with marks: D = ETA 0028 91 000, D6+D7 = Shaping of dough (cookies)
ETA 0023 00 200, G1 = ETA 0028 94 000,G2 = ETA 0028 93 000, G3 = ETA 0028 92 000

Pic. 4 — D — Blender

F1 — Lid of the jug

F2 — Blade base

F3 — Blade

5 — Assembly for beating/kneading/ mixing

6 — Assembly and installation of the meat mincer
6a — Assembly for grinding

6b — Assembly for fi lling smoked goods

6¢c — Assembly for preparing pasta-tubes

Pic.
Pic.
Pic.
Pic.
Pic.

35



Pic. 6d — Assembly for preparing shaped dough
Pic. 6e — Installation of the meat mincer on to the multi-function head
Pic. 6f — Inserting the fi lling funnel and pusher
Pic. 7 — Assembly and installation of the cutter
Pic. 8 — Installation of the blender
Pic. 9 — Adjusting the attachment height
Pic. 10 — Replacement of a damaged cog wheel
Pic. 11
G1 — Attachment for making pressed dough
G2 — Attachment for pasta tagliatelle
G3 — Attachment for pasta trenette
Pic. 12 — Attaching the pasta attachments

lll. PREPARATION AND USE

Remove all packaging materials, take out the food processor and all accessories. Remove
all adhesive foils, stickers or paper from the food processor and accessories. Before fi rst
use clean the parts that will come in contact with food using warm water with detergent,
thoroughly rinse with clean water and wipe dry, if necessary allow to dry.

Food processor (A)

Assembly for operation (pic. 5)

Lift the multi-function head A7 up by pressing release lever A1. Attach the transparent
cover B2 on the underside of the head so that the fi lling opening points in front of the
head. Fill the stainless steel bowl B1 with food that is to be processed. Place the bowl on
the food processor base A, press on it and turn clockwise so that it locks in position on
the base. Select an appropriate attachment (C1, C2 or C3) for your work, insert it into the
mount A3 in the head turn it to lock it into position. Tilt the multi-function head A7 down to
the work position by pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in,
which is accompanied by an audible click. Place cover B3 on the cover fi lling opening B2.
Now the appliance is ready for operation.

Application

The food processor is used to prepare various types of cake mixes, biscuits, pastry
doughs, icings, fi llings, mashed potatoes, rising dough and so on. To prepare the
mentioned foods it uses beating or mixing whisks or a kneading hook.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation

by turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for processing your
mix (see table). It is possible to add to the mix during operation through the cover fi

lling opening B2. After fi nishing processing, turn off the appliance by turning the dial to
position 0. To manually control attachments C1 to C3 turn the dial to position P and hold
it in this position. The attachment will rotate while the dial is held. After releasing it the dial
automatically returns to position 0 and the rotation will stop. Turn the dial repeatedly until
you achieve the desired result.

When disassembling or changing the attachment proceed in the reverse sequence.
Remove the stainless steel bowl B1 by turning it anticlockwise so that the hooks in the food
processor's base slide out of the grooves on the sides of the bowl B1.
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Note:

The food processor is equipped with a safety switch, which in the case of the multi-function
head being A7 tilted out during the operation of the motor will turn the motor off due to
safety reasons. After tilting the head to the work position the motor will not function. To
turn it on, it is necessary to fi rst return the dial A2 to position 0 and then again set the
respective speed level.

Recommendation

Mixing - Use beater C1 for light doughs, cake mixes, biscuits, icings, fi llings, mashed
potatoes, etc. at a speed in the range Min to Max depending on the amount,
type and quality of the ingredients (see table). Never use beater C1 to knead
heavy doughs!

Beating - Use beater C2 for whipping cream, eggs, egg whites, desert creams, instant
puddings, mayonnaises, sponge cake doughs, etc. at a speed in the range
Min to Max depending on the amount, type and quality of the ingredients (see
table). Never use whisk C2 to knead heavy doughs or to mix light doughs!
Use ingredients at room temperature. If the whisking is not optimal, add a little
lemon juice or salt. Cool creams and whipping creams to at least 6 °C. Before
beating egg whites (minimum amount is 2 pcs) ensure that the base and bowl
are dry and without oil residues. Egg whites should have room temperature.

Kneading - Use the kneading hook C3 to knead delicate/light/heavier doughs at a speed
in the range Min to Max depending on the amount, type and quality of the
dough (see table). When preparing a larger amount of dough (max. 1.5 kg/1
batch) process it in several batches. Under no circumstances should you
prepare more than four batches after each other. Before further use take a
break of at least 30 minutes. Use ingredients at room temperature. Mix yeast
in warm milk or water in advance. As soon as the dough is in a ball shape,
depending on your habit stop kneading, if necessary allow the dough to rise as
per the recipe. Ingredients are best mixed if the liquid is added fi rst. At regular
intervals stop the food procesor and scrape off the mix from the kneading
hook. Various types of fl our may differ signifi cantly in the amount of liquids
needed and the stickiness of the dough may have a major affect on the loading
of the food processor. If you hear that the food processor is being excessively
loaded, turn it off, remove half the dough and process each half separately.

Meat mincer (D), (optional accessories)

1. Mincing meat

Assembly (pic. 6a)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
cutting blade D2 to the conveyor screw with the cutting edges facing forward. Depending
on the consistency of the mincing slide the interchangeable plate (D3, D4) so that the slot
of the blade fi ts into the mount of the meat mincer D. Finally screw nut D5 on to the meat
mincer and tighten with reasonable force.

Installation on to the multi-function head (pic. 6e,6f)

Slide out cover A6 of the multi-function head A7. Insert the assembled meat mincer D

into the mount A4 at an angle of approximately 45° and secure in a horizontal position by
turning anticlockwise (you will hear a click). To the top part of the meat mincer D attach the

37



fi lling funnel D13. Now the meat mincer is ready for operation.
To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the meat mincer
clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

The meat mincer makes it possible to mince all types of meats free of bones, sinew and
skin. By using the interchangeable plates (D3, D4) with various openings you can select
either fi ne or coarse meat mincing. Cut the meat into strip pieces of approximately 3 x 3 x
3 cm in advance. Under the meat mincer place either the bowl B1 or another appropriate
container, which will catch the minced meat.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation

by turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for mincing your
ingredients (see table).

Insert the individual meat pieces into the filling opening of the fi ling funnel so that the
conveyor screw is able to take them in and gently push them down using the pusher D12.
This processing method prevents the drive unit from being overloaded. After finishing
processing, turn off the meat mincer by turning the dial A2 to position 0.

To manually control the meat mincer turn the dial to position P and hold it in this position.
The conveyor screw will rotate while the dial is held. After releasing it the dial automatically
returns to position 0 and the rotation will stop.

Attention:

The meat mincer is also equipped with a mechanical safety. The cog wheel located on the
conveyor screw is designed to, in the case that bones or kitchen utensils get into the meat
mincer, to break and so prevent causing damage to the motor. If such a situation occurs,
follow the instructions in paragraph V. MAINTENANCE.

Recommendation

Do not mince frozen meat. The processing takes several minutes and depends on
the amount, type and quality of the meat used. We recommend that you interrupt your
work from time to time and remove any food which has become stuck or clogged the
attachment.

2. Filling of smoked goods (sausages, frankfurters, white pudding, etc.),

(optional accessories)

Assembly (pic. 6b)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the
meat mincer D. Push the tube D9 to the separator and secure in position by screwing
the nut D5 on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install the
assembled meat mincer on to the multi-function head A7 according to the procedure in
point 1. Now the meat mincer is ready for fi lling smoked goods. To disassemble proceed
in the reverse sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button
A5, turn the meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the minced meat into the meat mincer's fi lling funnel D13. Use pusher D12 to gently
push meat into the meat mincer D. Allow the casing to soak in warm water (approx. 10
min) so that its elasticity is improved and then slide it on to the output opening like an
,accordion®.
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Leave 5 cm at the end of the casing free and tie or skewer it. Insert the power cord plug
A11 into a power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to
one of the speed levels appropriate for preparing your ingredients.

Place the prepared mix into the fi lling opening and gently push in using the pusher D12.
When fi lling proceed according to the selected type of smoked good (e.g. white pudding,
sausage, cabanossi, etc.). After finishing processing, turn off the meat mincer by turning
the dial A2 to position 0.

Recommendation

We recommend that fi lling is done by two people at once, i.e. one inserts the mix and the
other holds the casing at the opening. Fill the casing so that air does not get inside. The
processing takes several minutes and depends on the amount of meat used. If the output
opening of the tube D9 becomes clogged, it is necessary to turn off the drive unit and

to, disassemble the tube and to clean it. The meat remaining in the meat mincer D is not
minced and it is necessary to mince it again.

3. Preparing pasta - tubes, (optional accessories)

Assembly (pic. 6¢)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel fi rst. Attach the
mould D10 to the conveyor screw so that the mould slot fi ts into the mount of the meat
mincer D. Push the cone D11 to the mould and secure it in position by screwing the nut D5
on to the meat mincer D. Tighten the nut with reasonable force. Install the assembled meat
mincer on to the multi-function head according to the procedure in point 1.

Now the meat mincer is ready to prepare pasta. To disassemble proceed in the reverse
sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button A5, turn the
meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer's fi lling funnel D13. If necessary use the
pusher D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out hollow
tubes, which you will cut down to the desired length.

Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance into operation

by turning the speed dial A2 to one of the speed levels appropriate for preparing your
ingredients. After finishing processing, turn off the meat mincer by turning the dial A2 to
position 0.

Recommendation

The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of

the dough used. Pasta should be boiled in salty boiling water immediately after being
made. This will prevent them from sticking together. You can also fi Il the tubes with

an appropriate mix (e.g. meat, vegetable, etc.). If the output opening of the cone D12
becomes clogged, it is necessary to turn off the drive unit, disassemble the cone and clean
it out. The dough remaining in the meat mincer D is not minced and it is necessary to
mince it again.
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4. Shaping of dough (cookies), (optional accessories)

Assembly (pic.6d)

Insert the conveyor screw D1 into the meat mincer D with the cog wheel first. Attach the
separator D8 to the conveyor screw so that the separator slot fi ts into the mount of the
meat mincer D. Insert the mould holder D6 into the nut D5 and screw the nut on to the
meat mincer D and tighten with reasonable force. Then slide the mould D7 with various
dough profi le shapes on to the holder D6. Install the assembled meat mincer on to the
multi-function head according to the procedure in point 1.

Now the appliance is ready to prepare shaped dough. To disassemble proceed in the
reverse sequence. To disassemble the entire meat mincer press the release button AS,
turn the meat mincer clockwise and pull it out of the multi-function head mount.

Application

Place the prepared dough into the meat mincer’s fi lling funnel D13. If necessary use
the pusher D12 to push the dough into the meat mincer D. The appliance will press out
the dough in the desired set shape. Insert the power cord plug A11 into a power socket.
Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the speed levels
appropriate for pressing out dough.

Recommendation

We recommend that you hold (support) the pressed dough in the desired shape with a
plate so that it does not tear. Cut the shaped dough to shorter lengths of approx. 5-7 cm.
The processing takes several minutes and depends on the amount, type and quality of the
dough used.

Cutter/grater for vegetables and fruit (E)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 3 and 7)

Remove the fastening nut E5. Insert an appropriate attachment (E1 to E4) into the cutter

E according to the desired cutting or grating coarseness and secure the attachment by
screwing the nut on to the cutter.

Slide out the cover AB, insert the cutter E into mount A4 of the multi-function head A7 at an
angle of approximately 45° and secure in a horizontal position by turning it anticlockwise
(you will hear a click).

Now the appliance is ready for cutting/grating. When changing the attachments, proceed in
the same manner. To disassemble the cutter press the release button A5, turn the cutter
clockwise and pull the cutter out of the multi-function head mount.

Application

Cut the vegetable into pieces appropriate for insertion into the cutter opening E. Insert the
pieces into the cutter E and carefully push down using the pusher E6.

Note: Never press cut vegetables with your fi ngers! Insert the power cord plug A11 into a
power socket. Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the
speed levels appropriate for the cutting of vegetables and fruit.

Recommendation

Remove the peel from citrus fruits. If the cutter E becomes clogged, it is necessary to turn
off the drive unit and to disassemble the cutter body and to clean it out. The processing
takes several minutes and depends on the amount, type and quality of the fruit and
vegetables used.
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Blender (F)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 4 and 8)

Into the base F2 of the blender insert blade F3 and turn to secure in place. Place the lid F1
on to the jug.

Open the cover A9 by pressing button A8 Place the assembled blender F on to the mount
A10 and turn anticlockwise so that the rail on the base F2 slides into the groove in the
multifunction head. Remove the blender in the reverse sequence. When attaching or
removing the jug do not exert excessive pressure on the jug handle.

Application

The blender is designed to mix juices, milkshakes, soups, sauces, baby and dietary food,
puffy pastry dough, sponge cake dough, to make purée, etc. Remove the lid F1, insert or
pour the ingredient into the jug of the blender F and return the lid to its place. Do not fi Il
over the line MAX marked on the jug. Insert the power cord plug A11 into a power socket.
Put the appliance into operation by turning the speed dial A2 to one of the speed levels
appropriate for blending your ingredients (see table).

Attention: Do not leave the blender in operation without ingredients! Do not remove the
base F2 from the glass jug F1!

Recommendation

Preparation times (processing) depend on the amount, type and quality of the used
ingredients, but as a rule it takes a few dozen seconds. The longer you process your
ingredients in the blender, the fi ner will be the result.

If you will be processing a larger amount of food, separate them into individual batches so
that you do not overload the drive unit of the multi-function head. It is good to cut tougher
ingredients into smaller pieces. The blade F3 would become blunt unnecessarily early.

If you wish to crush ice cubes, then their dimensions should not exceed 40x40x20mm,
otherwise the blade F3 will become blunt or the drive unit will be overloaded. Never pour
boiling liquids into the jug F, the high temperature could damage or crack the glass of the
jug. Never remove the lid F1 while the drive unit is in operation. Dip hard ingredients
(e.g. legumes, soya beans, etc.) in water before processing.

You may also process hot liquids up to a temperature of 80 °C, e.g. sauces, soups. To
prevent overfl ow, never fill the jug up to the ,MAX* with liquids that create a foam

(e.g. milk). In this case we recommend an amount of approx. 1 I.

If you are not happy with the result, turn off the appliance and stir the ingredients with

a spatula, remove some of the ingredients or add some liquids.

Pasta attachment (G1 - G3), (optional accessories)

Assembly and installation on the multi-function head (pic. 11 and 12)

Slide out the cover AB, insert the attachment, which you wish to use (G1 to G3) into mount
A4 of the multi-function head A7 at an angle of approximately 45° and secure in

a horizontal position by turning it anticlockwise (you will hear a click).

Application

The G2 and G3 attachments have differently arranged knives and create a different type
of pasta. Before using attachments G2 and G3 it is necessary to fi rst process using
attachment G1.
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Prepare the dough for the pasta. Roll some dough and flour the attachment rollers, which
you plan to use. Insert the power cord plug A11 into a power socket. Put the appliance

into operation by turning the speed dial A2 to position 1, the attachment rollers will begin

to rotate. Repeatedly pull the dough between the rollers, until it is smooth (you can aid this
by turning the dough over by length or by width). Each time you pull the dough through
gradually set the speed dial on the side of the base to a higher speed, until you achieve the
desired thickness. The recommended thickness for pasta is when the speed dial is set from
5to 7. Process (cut) the finished sheets using attachments G2 or G3 to the desired width
(their different blade arrangements create the given type of pasta) process as necessary.
Cook the prepared pasta within four hours.

Recommendation

Into the bowl add fl our, salt, oil and beaten eggs (to prepare pink pasta beat the eggs
together with tomato paste). Mix the dough using the kneading hook for 2 -3 minutes at
a speed of 1 - 2. If the mixture is too dry, add water. Turn off the appliance and knead by
hand to create a smooth dough. The best quality pasta is achieved, if before processing
you wrap the dough and allow it to rest on the attachment for approximately 15 minutes.
Attach the roller to set the thickness and process the dough according to the above
mentioned instructions.

IV. TABLE FOR THE USAGE OF THE APPLIANCE AND ACCESSORIES

Please consider the following cooking tips as examples and as inspiration. Their purpose is
not to be a complete guide, but to demonstrate the possibilities of various food preparation
methods.

Chose the amount of ingredients to be processed so that the maximum content of the
containers marked by a line is not exceeded. A larger amount of processed ingredients
must be divided into several batches and the contents of the container should be regularly
inspected. We recommend that you interrupt your work from time to time and remove

any food which has become stuck or clogged the attachment or is on the walls of the
containers, blender and lid.

42



Accessories Food Max.amount Time (min) Speed Preparation
(mm)

Cream 250 ml
(including
38% fat) 10 5 (maximum)

Whisk Egg 12 pcs 3 MAX

Kneading Flour 15009 1 minute at MIN, then at any
hook Salt 1749 higher speed
'Yeast 179 for 4 minutes
Sugar 6g
Water 750 g
Lard 284
Flour 100 g 30 seconds
Powdered 100 g at any speed, 1
minute at .

sugar MAX 1 (maximum)
Margarine 100g

Beater Eggs 2 pcs
Onion 1 pcs -
Carrot 2559 1-MAX 15x15x15

Blender Ica 340g 40x40x20
Beef 2000g 3

Meat mincer |Pork 2000g 3 6 30x30x30

V. MAINTENANCE
Pull out the power plug from the power socket before handling the device in any
way! Do not use abrasive and aggressive cleaning agents!
Clean the multi-function head A7 using a damp cloth with detergent.
Clean the beater/mixing whisks, kneading hook, meat mincer D, cutter E or blender F,
including all accessories immediately after use in hot water with detergent. The plastic
parts can be washed in a dishwasher. However, the metal parts must not be washed in

a dishwasher because the detergents may cause them to turn dark or to rust.

When washing the stainless steel bowl B1 do not use steel wool, a steel brush or bleaching
agents. Remove calcium stains using vinegar.

When cleaning the cutting blade D2 or the blades F3, work very carefully! Ensure that the
cutting blades or blades do not come into contact with hard objects, which blunt them and
reduce the effectiveness. After cleaning and drying the parts we recommend that you apply
cooking oil to the blades and the interchangeable plates. For easier cleaning of the meat
mincer, fi nish off by grinding some hard pastry (e.g. a bread roll, bun).

Wipe the pasta attachments G1 to G3 with a damp cloth after use. Do not submerge in
water. Some foods may stain the accessories in a certain way. This however has no effect
on the operation of the appliance and is not cause for a claim or complaint regarding the
appliance! After some time this staining usually goes away by itself.

Never dry plastic moulded parts above a heat source (e.g. fire stove, electric/gas stove).
Store the appliance thoroughly cleaned in a dry, dust-free location that is out of reach of
children and incapacitated persons.
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Procedure for replacing a broken cog wheel

Remove the conveyor screw D1. Using an appropriate tool (e.g. a screwdriver) loosen the
screw. Remove the cog wheel D14 from the conveyor screw. Place a new cog wheel on
the conveyor screw shaft and fi rmly tighten with a screw (pic. 10).

Setting the optimal attachment height (pic. 9)

The beater or the whisk hit against the bottom of the bowl or do not reach the mixture at
the bottom of the bowil. It is necessary to set the correct height of attachments C1 or C2.
Proceed as follows:

Press the release lever A1 of the multi-function head A7 and lift the head up. Into the
mount A3 in the head insert one of the attachments C1, C2 and turn to secure it in position
so that it slots into its place in the head. Tilt the multi-function head A7 down to the work
position by pressing lever A1 and pressing head A7 downwards until it locks in, which

is accompanied by an audible click. Hold the attachment in one hand and with the other
release the attachment nut using an appropriate spanner. Then set the height by manually
turning the attachment clockwise or anticlockwise. The attachment will slide out of or into
the mount. The attachment should be as close as possible to the bottom and the walls of
the bowl, but it must not touch them. After setting the height properly tighten the nut, lift the
head up and remove the attachment.

The height of the kneading hook C3 does not need to be adjusted.

A s
VI. ENVIRONMENT &bk X

If the dimensions allow, there are marks of materials used for production of packing,
components and accessories as well as their recycling on all parts. The symbols specifi

ed on the product or in the accompanying documentation mean that the used electrical

or electronic products must not be disposed of together with municipal waste. For proper
disposal, hand them over at the special collection places where they will be accepted free
of charge. Suitable disposal of the product can help to maintain valuable natural resources
and to prevent possible negative impacts on the environment and human health, which
could be the possible consequences of improper waste disposal. Ask for more details at
the local authority or at a collection site. Fines can be imposed for improper disposal of this
type of waste in agreement with the national regulations.

If the appliance is to be put out of operation, after disconnecting it from power supply we
recommend its cutoff and in this way it will not be possible to use the appliance again.

More extensive maintenance or maintenance requiring intervention in the inner parts
of the appliance must be carried out by professional service! Failure to comply with
the instructions of the manufacturer will lead to expiration of the right to guarantee
repair!

VIl. TECHNICAL DATA

Voltage (V) Shown on the type label
Input power (W) Shown on the type label
Weight (kg) approx. 8,5
Volume of the stainless steel bowl (1) 55
Volume of the blender jug (1) 1.2
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The product has received ES declaration of conformity according to Act as amended.
The product matches the requirements of the below statutory order as amended.

— Committee Regulation No. 2006/95/ES as amended, setting the technical requirements
of the electrical appliance as low.

— Committee Regulation No. 2004/108/ES as amended, setting the technical requirements
of products in terms of their electromagnetic compatibility.

The product is in conformity with the European Parliament and European Committee
Regulation No. 1935/2004/ES re. Materials and objects designed for contact with food. The
manufacturer reserves the right for any insignifi cant deviations from the standard fi nished
product which do not have any effect on the functioning of the product.

HOUSEHOLD USE ONLY. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

MANUFACTURER: ETA a.s.,Zeleny pruh 95/97, 147 000 Praha 4-Branik, Czech Republic.

CAUTION: Do not insert fingers into a sppliance.

45



&)

Tébbcélu konyhai robot

eta 0028

HASZNALATI UTASITAS

Ko6szonjik, hogy termékiinket valasztotta. A késziilék hasznalata el6tt nagyon figyelmesen
olvassa el ezt a hasznalati utmutatot, és lehet6ség szerint a garancialevéllel, pénztari
bizonylattal, csomagolassal és a csomagolas belsd részeivel egyutt gondosan 8rizze meg.

I. BIZTONSAGI FIGYELMEZTETES

— Els6 hasznalat el6tt gondosan olvassa el a hasznalati utmutatét, tekintse at az abrakat
és az Utmutatot érizze meg. A hasznalati utmutatét a készulék részének tekintse és adja
tovabb az ujabb felhasznaldnak. )

— Ellendrizze, hogy a termékjelzés adatai megfelelnek az On elektromos aljzat-feszultsé-

ének.

—gA tapkabel dugét ne szurja aljzatba és ne hizza ki nedves kézzel és a vezetéket
huazva!

— A termék otthoni és hasonlo6 (lizletekben, irodakban és mas hasonlé
munkahelyeken, szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben,

»bed and breakfast” tipusu szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi
hasznalatra!

— A berendezést soha se hasznalja, ha sérult a tapkabel vagy
a dugd, ha rosszul miikddik, ha foldre esett és karosodott
vagy vizbe esett. llyen esetben a berendezést vigye
elektroszakszervizbe biztonsaganak és funkciodinak ellenérzése
végett.

— A készuléket nem hasznalhatjak gyerekek! Tartsa a készuléket
és a kabelt tavol a gyerekektdl! A készuléket nem hasznalhatjak
felugyelet nélkll olyan személyek, akik alacsonyabb fizikai
és szellemi képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek nincs
tapasztalatuk és nem ismerik a hasznalati utasitasokat, kizarélag
abban az esetben hasznalhatjak, ha a készulékek hasznalataradl irt
utasitasokat és a lehetséges veszélyeket megértik! A gyermekek
nem jatszhatnak a készulékkel!

— Ha a készulék tapkabele sérult, a tapkabelt a gyartonak, szervizi
dolgozdénak vagy hasonlo képesitett személynek kell kicserélnie,
hogy elkerllje veszélyes helyzet kialakulasat.

— Legyen nagyon 6vatos, amikor belednti az ételt az el6készitd
és feldolgozé gépbe, vagy a mixerbe onti a forro vizet, mert az
kifrbccsenhet a készulékbdl a hirtelen forras miatt!

— Mindig valassza le a készuléket az elektromos halézatrdl, ha a
készulék felugyelet nélkul marad, tovabba annak beszerelése,

leszerelése vagy tisztitasa el6tt.
— Mindig csak egy funkciojat hasznalja a készulléknek, soha se akarjon tébb funkciét
egyszerre elinditani (pl. élelmiszer-feldolgozast az edényben B1 és egyidejlileg
a mixerben F).
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)

— A készuléket ne hasznalja programozoéval, idézitével vagy barmilyen berendezéssel,
amely 6nmik6dén kapcsolja be a késziléket.

— A készuléket soha se meritse vizbe és ne mossa folyé viz alatt!

— A készulék miikddéséhez nem szabad kils6 id6zit6é kapcsolét, vagy kildn tavvezérld
rendszert hasznalni!

— Mindig kapcsolja le a késziléket a halézatrol, ha felligyelet nélkil hagyja.

— A tartozékok vagy hozaférhetd részek kicserélése elétt, amelyek mikddés kdzben
mozognak, beszerelés és szétszerelés elétt, tisztitas vagy karbantartas elétt,

a késziléket kapcsolja ki és hluzza ki a tapkabel dugdjanak kihuzasaval az aljzatbol!

— Mindig kapcsolja le a készUléket a haldzatrol, ha felligyelet nélkil hagyja.

— A készuléket csak izemhelyzetben hasznalja olyan helyen, ahol nem fenyegeti
lefordulas és elegendé tavolsagban van a héforrasoktdl (pl. fltétest, gaz/elektromos
tzhely, sitélap stb.) és nedves fellletektdl (mosdd, mosogaté stb.).

— Az el6készités el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrdl azok esetleges csomagolasat
(pl. papirt, PE- zacskokat stb.).

— A készuléket ne kapcsolja be behelyezett hozzavalok nélkil!

— A készlléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— A tartozékokat ne szurja semmilyen testnyilasba.

— Soha se szurja az ujjat a toltényilasba és ne hasznaljon otvoru villat, kést, kanalat stb.
Erre a célra csakis a tartozék adagoldcsonkot hasznalja.

— Ne Iépje tul a készilék szunetmentes mikddtetésének maximum idejét, Isd tablazat!

— A készulék mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levd fogaskerék
ugy van kialakitva, hogyha a husvagéba csontok vagy konyhai eszk6zok kerlinének,
eltorjén és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el§, az V.
bekezdés utasitasai szerint jarjon el KARBANTARTAS.

— A toldalék a biztonsag érdekében a meghajtéegyseég miikédése kdzben nem cserélhetd!

— Mielbtt leveszi a fedbt vagy a mixeredényt, varja meg mig a forgd részek teljesen
leallnak.

— A tartozékokkal manipulalasnal 6vatosan jarjon el, nagyon élesek.

— Ne dolgozzon fel kb. 80 °C (176 °F)-nal nagyobb héfoku élelmiszert.

— Folyadékok mixelésénél vagy keverésénél soha se adjon nagyobb mennyiséget, mint az
edényen jelzett.

— Ha a feldolgozott élelmiszerek elkezdenek a tartozékokra ragadni (pl. éleken, reszelén),
a készuléket kapcsolja ki és a tratozékokat dvatosan tisztitsa meg (pl. ronggyal).

— Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne keriljén érintkezésbe a késziilék forgo részeivel.

— A hasznalt vezetéket ne sértse meg éles vagy forré targy, nyilt lang és ne meritse vizbe.

— Soha se rakja forro fellletekre, és ne hagyja a konyhaasztal szélérdl l6gni. A tapkabel
meghuzasaval pl. gyerekek altal a készulék felborulhat vagy leeshet és komoly sértlést
okozhat!

— Szlikség esetén hosszabbité kabel hasznalata sziikséges, hoy ne sériljon és be
legyenek tartva az érvényes szabvanyok.

— A késziléket csak eredeti tartozékkal hasznalja a gyartotol.

— A készuléket csak arra célra hasznalja, amire szanva van, és ahogy a hasznalati
utmutatoban le van irva. A készuléket soha se hasznalja mas célra.

— A gyarté nem felel a kiegészité egységek és tartozékok helytelen hasznalatabol adodé
karokért (pl. élelmiszer-megromlas, sériilés, vagott seb) és nem érvényes a jotallas
a fentebbi biztonsagi fi gyelmeztetések be nem tartasa esetén.
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Il. A KESZULEK ES TARTOZEKOK LEiRASA
Kép 1 A — Konyhai robot

A1 — Multifunkcids fej kioldo kar A7 — Multifunkciés fej
A2 — Tekerdgombos sebesség-szabalyzé A8 — Mixer-boritas nyitbgomb
A3 — Toldalék-kimenet A9 — Boritas
A4 — Hlsvago és szeleteld kimenet A10 — Mixer kimenet
A5 — Kioldé gomb A11 — Tapkabel
A6 — Levehetd boritas
B1 — Nemesacél edény C1 — Keverdlapat
B2 — Edény boritas C2 — Habverd szar
B3 — Toltdnyilas fedd C3 — Dagasztéhorog
Kép 2 D - Husvago
D1 — Orsos adagold D8 — Elkil6nitd
D2 — Vagoel D9 — Cs0 kolbasz készitéséhez
D3 — Cserélhetd lap fi nom &rléshez D10 — Formazé
D4 — Cserélhetd lap durva 6rléshez D11 - Tolcsér
D5 — Anyacsavar D12 — Adagolécsonk
D6 — Forma tarto D13 — Toltdlap
D7 — Forma D14 — Fogaskerék
Kép 3 E — Szeletelo
E1 — Toldalék vékony szeleteléshez E4 — Toldalék vékony reszeléshez
E2 — Toldalék fi nom szeleteléshez E5 — Anyacsavar
E3 — Toldalék vastag szeleteléshez E6 — Adagoldcsonk

Kép 4 F — Mixer
F1 — Edény fed6
F2 — Kés talp
F3 — Kés

Kép 5 — Osszeallitas habveréshez/dagasztashoz/keveréshez
Kép 6 — Husvago osszedllitasa és felszerelése
Kép 6a — Osszeallitas 6rléshez
Kép 6b — Osszeallitas kolbasz toltéséhez
Kép 6¢c — Osszeallitas tészta-csétészta készitéséhez
Kép 6d — Osszeallitas formazott tészta készitéséhez
Kép 6e — A husvago felszerelése a multifunkciés fejre
Kép 6f — A toltélap és adagolécsonk felhelyezése
Kép 7 — Szeletel6 osszeallitasa és felszerelése
Kép 8 — A mixer felszerelése
Kép 9 — A toldalék magassaganak beallitasa
Kép 10 — Sériilt fogaskerék cseréje
Kép 11

G1 — Toldalék gyurt tészta készitéséhez

G2 — Toldalék tagliatelle tésztahoz

G3 — Toldalék trenette tésztahoz
Kép 12 — Tésztakészité toldalékok csatlakoztatasa

Megjegyzés: D, G1, G2, G3 részt a csomagolas nem tartalmazza. Megvasarolhatéak mint
opcionalis tartozék.
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Megjelolés: D = ETA 0028 91 000, D6+D7 Tésztagyuras (cukros) ETA 0023 00 200,
G1=ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93 000, G3 = ETA 0028 92 000

Il. ELOKESZITES ES HASZNALAT

Tavolitson el minden csomagoldéanyagot, vegye ki a konyhai robotot és minden tartozékot.
A robotrol és a tartozékokrdél minden csomagoléfoliat, tapadocimkét vagy papirt tavolitson
el. Elsd hasznalat el6tt mossa el a részeket, amelyek élelmiszerrel érintkezésbe keriinek,
meleg mosogatdszeres vizben, jol dblitse le tiszta vizzel, térélje szarazra vagy hagyja
megszaradni.

Konyhai Robot (A)

Osszeallitas hasznalathoz (kép 5)

Emelje fel a multifunkcids fejet A7 a kioldokar lenyomasaval A1. A fej also részére tegye
fel az atlatszo boritast B2 ugy, hogy a téltényilas a fej elé nézzen. Toltse meg a nemesacél
edényt B1 a feldolgozando élelmiszerrel. Az edényt helyezze a robot talpara A, nyomja
meg és forditsa el dramutato-jaras iranyaban ugy, hogy zarolédjon a talpra. Valassza ki
a megfeleld toldalékot (C1, C2 vagy C3) a végzendd munkahoz, tegye a kimenetbe A3
a fejen és elforgatassal rogzitse a helyén. A multifunkcios fejet A7 hajtsa lizemhelyzetbe
a kar A1 lenyomasaval és a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhato
kattanas jelez. A boritas toltényilasaba B2 tegye a B3 fed6t.

Most a készilék hasznalatra kész.

A gép hasznalata

A konyhai robot kulénb6z6 tortakeverékek, ropik, tésztak, dntetek, toltelékek, krumplikasa,
dagasztott tészta és hasonlok készitésére szolgal. Az emlitett élelmiszerek elkészitéséhez
habverét vagy keverdlapatot vagy dagasztohorgot hasznal.

A tapkabel dugdjat A11 szurja a halozati aljzatba. A késziiléket inditsa el

a sebességszabalyzo eltekerésével A2 a valasztott élelmiszerek feldolgozasahoz
megfelel6 fokozatok egyikére (Isd tablazat). A keverék betdlthetd hasznalat kézben is a B2
boritas téltényilasan keresztul.

A feldolgozas befejezése utan a késziiléket kapcsolja ki a sebességszabalyzé 0 helyzetbe
allitasaval.

A C1 - C3 toldalék kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabalyzot P helyzetbe és tartsa
ott. A toldalék a sebességszabalyzo tartasanak idejéig forog. Kiengedés utan a szabalyzo
automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall. A sebességszabalyzé tekerését
ismételje néhanyszor, amig nem éri el a kivant eredményt.

A toldalék leszerelésénél vagy cseréjénél forditott modon jarjon el. A nemesacél edényt
B1 vegye le éramutatojarassal ellentétes iranyban elforditassal ugy, hogy a robot talpaban
levé horgok kitolédjanak az edény menetébdl B1.

Figyelmeztetés:

A konyhai robot biztonsagi kapcsoléval rendelkezik, ami a multifunkcios fej kihajtasa
esetén A7 a motor miikddése kdzben biztonsagi okokbdl kikapcsol. A fej izemhelyzetbe
hajtasa utan a motor nem mikaddik. A bekapcsolasahoz el6bb a sebességszabalyzot A2
vissza kell allitani 0 helyzetbe és azutan ujra beallitani a vonatkoz6 sebességfokozatot.

Javaslat

Keverés - A keverdlapatot C1 kdnny( tésztahoz, tortakeverékhez, ropihoz, dntethez,
toltelékhez, krumplikasahoz stb. hasznalja Min - Max fokozat kézoétt az
élelmiszer mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétdl fliggbéen (Isd tablazat).
A C1 kever6lapatot soha se hasznalja nehéz tésztak keveréséhez!
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Habverés - A C2 habver6 szarat tejszinhab, tojas, tojasfehérje, tortakrém, instant pudng,
majonéz, piskétatészta stb. felveréséhez hasznalja Min - Max sebesség kozott
az élelmiszer mennyiségétd|, fajtajatél és minéségeétdl fliggben (Isd tablazat).
A C2 habver6 szarat soha se hasznalja nehéz tésztak dagasztasahoz vagy
konn( tésztak keveréséhez! Szobahémérsékletli hozzavaldkat hasznaljon.

Ha a habverés nem optimalis, adjon hozza egy kis citromlevet vagy sot. A
krémeket, tejszinhabot és tejfolt hagyja legalabb 6 °C-ra leh(lni. Tojasfehérjéek
(minimum adag 2 darab) felverése el6tt gy6z6djon meg, hogy a toldalék és az
edény szaraz és olajmaradéktdl mentes. A tojasfehériének szobahémérsékle-
tinek kell lennie.

Dagasztas - A C3 dagasztohorgot ropogds/kénnyli/nehéz tésztak dagasztasara hasznalja
Min - Max fokozat kdz6tt a tészta mennyiségétdl, fajtajatol és mindségétol
flggden (Isd tablazat). Nagyobb mennyiségl tészta (max. 1,5 kg/1 adag)
készitésénél tobb adagban dolgozza fel. Soha se készitsen négy adagnal
tdbbet egymas utan. Ujabb hasznalat elétt elébb hagyjon legalabb 30 perc
szlinetet. Szobahémérsékletli hozzavaldkat hasznaljon. Az élesztét elébb
keverje szét langyos tejben vagy vizben. Amint gdmb alaku lesz, szokas
szerint fejezze be a dagasztast, esetleg recept szerint hagyja a tésztat
kelni. A hozzavaldk jobban elkeverédnek, ha elséként folyadékot 6nt hozza.
Rendszeres id6k6zdnként allitsa le a robotot és kaparja le a keveréket a
dagasztohorogrol. A kiilonb6z6 fajtaju lisztek alapvetden eltéréek lehetnek
a szlUkséges folyadék tekintetében és a tészta tapadasanak jelentés hatasa
lehet a robot terhelésére. Ha azt hallja, hogy a robot tulzottan erélkddik,
kapcsolja ki, tavolitsa el a tészta felét és ugy folytassa.

Husvago (D), (opcionalis tartozék)

1. Hasérlés, Osszeallitas (kép 6a)

Tegye az orsés adagolot D1 a husvagdéba D a fogaskerékkel elére. Az adagoléra tegye fel
a D2 vagoéélt, mikdzben az élnek eldl kell lennie. Az 6rlés allaga szerint tegye az adagoléra
a cserélhetd lapot (D3, D4) ugy, hogy a lap bevagasa passzoljon a husvagé kimenetébe D.
Végul a husvagora csavarozza foél az anyacsavart D5 és aranyos erével hizza be.

Felszerelés a multifunkcios fejre (kép 6e,6f)

Tolja ki a multifunkcids fej A7 boritasat A6. Tolja be az dsszeallitott husvagot D a
kimenetbe A4 kb. 45° sz4g alatt és az dramutatojarassal ellentétes iranyban elforgatassal
rogzitse vizszintes helyzetben (kattanast hall). A husvagoé fels6 részére D tolja fol a
atéltélapot D13. Most a husvagé hasznalatra kész.

Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé6 gombot A5, forditsa el a
husvagot oramutatédjaras iranyaban és vegye le a multifunkcids fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

A husvagoé lehetéveé teszi csonttdl, intél, bértél megszabaditott minden husfajta ériését.
A cserélhetd lapok (D3, D4) kiilonb6zd nyilasokban hasznalataval valaszthat fi nom
vagy durva husérlés kozott. A hust elébb vagja fel kb. 3 x 3 x 3 cm kockaékra. A
hdsvago ala tegyen nemesacél edényt B1 vagy mas megfelelé edényt, amibe az 6rolt
hus kerll. A tapkabel dugojat A11 szurja a halézati aljzatba. A késziiléket inditsa el a
sebességszabalyzo eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek 6riéséhez megfeleld
fokozatok egyikére (Isd tablazat).

Az egyes husdarabokat tegye a toltényilasba a téltélapon ugy, hogy az orsés adagolo
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Ossze tudja szedni és az adagoldcsonkkal D12 enyhén nyomja le. Ezen mddszerrel nem
kévetkezik be a meghajtéegység tulterhelése. A feldolgozas befejezése utan a husvagot
kapcsolja ki a sebességszabalyzo 0 helyzetbe allitasaval.

A husvago kézi vezérléséhez tekerje a sebességszabalyzét P helyzetbe és tartsa ott. Az
orsos adagolé a sebességszabalyzé tartasanak idejéig forog. Kiengedés utan a szabalyzo
automatikusan visszatér a 0 helyzetbe és a forgas leall.

Figyelmeztetés:

A husvagé mechanikus biztositékkal rendelkezik. Az orsés adagolon levd fogaskerék

ugy van kialakitva, hogyha a husvagoba csontok vagy konyhai eszkézok kerllnének,
eltérjon és megakadalyozza a motor karosodasat. Ha ilyen helyzet all el6, az V. bekezdés
utasitasai szerint jarjon el V. KARBANTARTAS.

Javaslat

Ne 6roljon fagyott hust. A feldolgozasi idé percekben mérhetd és fligg a hasznalt hus
mennyiségétdl, fajtajatdl és minéségétdl. Javasolt a munkat idénként megszakitani, a
készliléket kikapcsolni és eltavolitani az esetleges felragadt élelmiszereket. 2. Fistolt
husok toltése (kolbasz, virsli, hurka stb.)

2. Fiistolt husok toltése (kolbasz, virsli, hurka stb.), (opcionalis tartozék)

Osszeallitas (kép 6b)

Tegye az orsos adagolot D1 a husvagéba D a fogaskerékkel elére. Az adagoldra tegye
az elkllonitét D8 ugy, hogy az elkildnité bevagasa passzoljon a husvago kimenetébe

D. Tegye a D9 csévet az elkildnitére és rogzitse a D5 anyacsavar husvagéra D
csavarasaval. Az anyacsavart aranyos erével huzza be. Az 6sszeallitott husvagét szerelje
a multifunkcids fejre A7 az 1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvago kolbasz toltésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el. Az
egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagot
6ramutatojaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az 8rolt hust tegye a husvago téltélapjaba D13. Hasznélja az adagol6csonkot D12 a hus
enyhe benyomasahoz a husvagoba D. A belet hagyja el6bb meleg vizben azni

(kb 10 perc), hogy javuljon a rugalmassaga és mint ,harmonikat® tolja a kimeneti nyilasra.
A bél végén hagyjon 5 cm-t és kdsse be vagy fogja 6ssze. A tapkabel dugojat A11 szurja
a halozati aljzatba. A készliléket inditsa el a sebességszabalyzé eltekerésével A2 a
kivalasztott élelmiszerek készitéséhez megfelel6 fokozatok egyikére.

A toltényilasba toltse az elkészitett keveréket és az adagolécsonkkal D12 enyhén nyomja
le. A toltésnél a kivalasztott flstolt hus szerint jarjon el (pl. hurka, kolbasz stb.).

A feldolgozéas befejezése utan a husvagot kapcsolja ki a sebességszabalyzo 0 helyzetbe
allitasaval.

Javaslat

A toltést javasolt két személynek végeznie, azaz egyik rakja a hozzavalot és a masik a
belet a nyilashoz tartja. A belet ugy tdltse, hogy ne keriljon bele levegé. A feldolgozasi

id6 percekben mérhetd és fligg a hasznalt hius mennyiségétdl. Ha eltomd&dne a cs6é D9
kimeneti nyilasa, ki kell kapcsolni a meghajtéegységet, leszerelni a csévet és megtisztitani.
A husvagoban D maradt hust nincs megéroélve és Ujra kell 8rdlni.
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3. Tészta - csotészta készitése, (opcionalis tartozék)

Osszeallitas (kép 6¢)

Tegye az orsos adagolot D1 a husvagéba D a fogaskerékkel elére. Az orsés adagolora
tegye a formazot D10 ugy, hogy a formazoé bevagasa passzoljon a hisvagoé kimenetébe D.
Tegye a tolcsért D11 a formazéra és rogzitse a D5 anyacsavar husvagora D csavarasaval.
Az anyacsavart aranyos erével huzza be. Az dsszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios
fejre az 1-es pont utasitasai szerint.

Most a husvago tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott modon jarjon el. Az
egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé gombot A5, forditsa el a husvagot
6ramutatdjaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérél.

A gép hasznalata

Az elbkészitett tésztat tegye a husvago toltélapjaba D13. Sziikség esetén hasznalja az
adagolocsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagoba D. A késziilék csétésztat fog
kinyomni, amit a kivant hosszra vag.

A tapkabel dugéjat A11 szurja a haldzati aljzatba. A késziléket inditsa el a
sebességszabalyzo eltekerésével A2 a kivalasztott élelmiszerek készitéséhez megfeleld
fokozatok egyikére. A feldolgozas befejezése utan a husvagot kapcsolja ki

a sebességszabalyz6 OFF helyzetbe allitasaval.

Javaslat

A feldolgozasi id6 percekben mérhetd és fiigg a hasznalt tészta mennyiségétdl, fajtajatol
és minéségétol. A tésztat forrd sés vizben kell megfézni azonnal elkészités utan.

igy elkerilli 6sszetapadasukat. Esetleg az elkészillt csétésztat megtdltheti megfeleld
keverékkel (pl. husos, zéldséges stb.) Ha eltomddik a tolcsér kimeneti nyilasa D12, ki
kell kapcsolni a meghajtéegységet, leszerelni a tdlcsért és megtisztitani. A husvagoéban D
maradt tészta nincs szét6rdlve és ujra kell 6rolni.

4. Tésztagyuras (cukros), (opcionalis tartozék)

Osszeallitas (kép 6d)

Tegye az orsos adagolét D1 a husvagoba D a fogaskerékkel elére. Az adagoléra tegye az
elkulonitét D8 ugy, hogy az elklldnité bevagasa passzoljon a husvagoé kimenetébe D. Az
anyacsavarba D5 tegye a formatart6t D6 és az anyacsavart csavarozza vissza

a husvagora D és aranyos erével hizza be. A tartéra D6 ezutan tegye fel a format D7

a kilénbozd tésztaformakkal. Az 6sszeallitott husvagot szerelje a multifunkcios fejre az
1-es pont utasitasai szerint.

Most a készilék a formazott tészta készitésére kész. Szétszerelésnél forditott modon
jarjon el. Az egész husvago szétszereléséhez nyomja meg a kioldé6 gombot A5, forditsa el
a husvagot éramutatojaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata

Az elbkészitett tésztat tegye a husvago toltélapjaba D13. Sziikség esetén hasznalja az
adagolocsonkot D12 tészta benyomasahoz a husvagoba D. A késziilék a tésztat

a kivant beallitott formaban nyomja ki. A tapkabel dugdjat A11 szurja a halozati aljzatba.
A készlléket inditsa el a sebességszabalyzo eltekerésével A2 a tészta kinyomasanak
megfelel6 fokozatok egyikére.
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Javaslat

A kivant formaju kinyomott tésztat javasolt tartani (alatamasztani) talcaval, hogy ne
szakadjon el. A tésztat vagja le kb 5-7 cm hosszban. A feldolgozasi idé percekben mérheté
és fligg a hasznalt tészta mennyiségétdl, fajtajatol és minéségétdl.

Zoldség- és gylimolcs-szeletel6/reszeld (E)

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 3 és 7)

Vegye le a rogzité anyacsavart E5. A szeletelébe E tege a megfeleld toldalékot (E1
egészen E4) a szeletelés vagy reszelés kivant fi nomsaga szerint és a toldalékot régzitse
az anyacsavar behuzasaval a szeletel6re.

Tolja ki a boritast A6, tolja fel a szeletel6t E a muntifunkcids fej A7 kimenetére A4 kb.
45° sz6g alatt az 6ramutatdjarassal ellentétes iranyban és rogzitse vizszintes helyzetben
(kattanast hall).

Most a késziilék szeletelésre/reszelésre kész. A toldalék cseréjénél azonos modon jarjon
el. A szeletel6 szétszereléséhez nyomja meg a kioldd gombot A5, forditsa el a szeletel6t
6ramutatéjaras iranyaban és vegye le a multifunkcios fej kimenetérdl.

A gép hasznalata
Vagja fel a zolséget darabokra, amelyek megfelel6ek a szeleteld nyilasaba betdltéshez E.
Tegye a darabokat a szeletelébe E és 6vatosan nyomja le az adagolécsonkkal E6.

Figyelmeztetés: Soha se tolja a vagott zéldséget az ujjaival! A tapkabel dugéjat A11
szurja a halozati aljzatba. A készlléket inditsa el a sebességszabalyzo
eltekerésével A2 a zOldség és gyimolcs szeletelésének megfeleld
fokozatok egyikére.

Javaslat

A citruszgydmolcsokrél tavolitsa el a héjat. Ha eltdm&dne a szeletel E, ki kell kapcsolni

a meghajtdegységet, leszerelni a szeleteld készulléktestet és megtisztitani. A feldolgozasi

id6 percekben mérhetd és fiigg a hasznalt gyiimolcs6k mennyiségétdl, fajtajatol és

minGségétdl.

Mixer (F)

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 4 és 8)

A mixer talpba F2 tegye és elforgatassal rogzitse a vagokést F3. Az edényre tolja a

fed6ét F1. Nyissa ki a fedelet A9 az A8 gomb lenyomasaval. Az A10 kimenetre tegye az
osszedllitott mixert F és tekerje el dramutato-jarassal ellentétes irdnyban ugy, hogy a talp
kimeneten F2 a multifunkcids fej menetére tolddjon. A mixer levételét forditott modon
végezze. Az edény rogzitéséhez vagy levételéhez ne fejtsen ki tul nagy erét az edény
fogantyujara.

A gép hasznalata

A mixer levek, tejkoktélok, dntetek, martasok, gyerek- és diétas tap, levegés tésztak,
piskétatészta, puré stb. keverésére szolgal.

Vegye le a fed6t F1, tegye vagy Ontse a hozzavalot a mixeredénybe F és tegye vissza
a fed6t. Ne lépje tul a MAX jelzést, az edényen kijeldlve.

A tapkabel dugdjat A11 szurja a halozati aljzatba. A késziiléket inditsa el

a sebességszabalyzo eltekerésével A2 ezen élelmiszerek mixeléséhez megfelel§
fokozatok egyikére (Isd tablazat).
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Figyelmeztetés: A mixert ne hagyja mikddésben élelmiszer nélkil! Ne vegye le a talpat
F2 az livegedényrol F1!

Javaslat

Az elkészitési (feldolgozasi) idék fliggnek a hasznalt hozzavalok mennyiségétdl, fajtajatol
és mindségétdl, altalaban azonban néhany tiz masodperc. Minél tovabb dolgozza fel az
élelmiszert a mixerben, annal fi nomabb lesz a végeredmeény.

Ha nagyobb mennyiségl élelmiszert dolgoz fel, ossza fel egyes adagokra, hogy ne terhelje
tul a multifunkcids fej meghajtéegységét. A keményebb anyagokat jobb kis darabokra
felvagni. A kés F3 foloslegesen eltompulna. Ha jégkockakat akar feldolgozni,

a méretlik nem lehet 40x40x20 mm-nél nagyobb, kulénben tompul a kés F3 vagy tulterheli
a meghajtéegységet. Az edénybe F soha se 6ntson forrd folyadékot, a nagy héfok
karosithatna vagy megrepeszthetné az edény livegét. Soha se vegye le a fed6t F1

a meghajtéegység mikddése kdzben. A kemény alapanyagokat (pl. csonthéjasok,
szbjabab stb.) feldolgozas elétt martsa vizbe. Feldolgozhat meleg folyadékokat is egészen
80 °C-ig, pl. martas, levesek. A habot képz6 folyadékok (pl. tej) soha se toltse a ,MAX*
jelzésen tul, hogy ne folyjon ki. Az ilyen esetben javasolt mennyiség kb. 1 I.

Ha nem elégedett az eredménnyel, kapcsolja ki a készlléket és kendlappal keverje el

a hozzavaldkat, vegyen ki beldle vagy adjon hozza egy kevés folyadékot.

Toldalék tésztakhoz (G1 - G3), (opcionalis tartozék)

Osszeallitas és felszerelés a multifunkcios fejre (kép 11 és 12)

Tolja ki a boritast A6, tolja fel a toldalékot, amit hasznalni akar (G1 az G3), a multifunkcios
fej A7 kimenetére A4 kb. 45° sz4g alatt és éramutatdjarassal ellentétes iranyban régzitse
vizszintes helyzetben (kattanast hall).

A gép hasznalata

A G2 és G3 toldaléknak eltér6 elrendezésli vagokései vannak és masfajta tésztafajtat
készit. A G2 és G3 toldalék hasznalata el6tt a tésztat fel kell dolgozni a G1 toldalékkal.
Készitsen tésztat. Sodorjon szét egy kis tésztat és a toldalék hengereit, amit hasznalni
akar, hintse be egy kis liszttel. A tapkabel dugdjat A11 szurja a halézati aljzatba.

A készlléket inditsa el a sebességszabalyz6 A2 eltekerésével 1-es helyzetbe, a toldalék
hengerei forogni kezdenek. Ismételten hiizza at a tésztat a hengerekek kdzott, amig nem
sima (a tésztaban hosszaban vagy széltében is helyezheti). A tészta minden athuzasa
utan a teker6 szabalyzét allitsa magasabb értékre, amig el nem éri a kivant vastagsagot.
A tésztak javasolt vastagsaga a szabalyzo 5 - 7 értékre allitasaval érhetd el. A kész tésztat
dolgozza fel (szeletelje fel) a G2 vagy G3 toldalékkal a kivant szélességre (a kiilonb6zé
kés-elrendezédés kialakitja a vonatkozd tésztat) és dolgozza fel kivansag szerint. Az
elkészult tésztat slisse meg legkésdbb négy 6ran beldl.

Javaslat

A lisztet, sot, olajat és felvert tojast (rozsatészta készitésénél a tojast paradicsompiirével
verje fel) tegye az edénybe. A tésztat keverje a dagasztéhoroggal 2 - 3 percig 1 - 2
fokozaton. Ha a keverék tul szaraz, adjon hozza vizet. Kapcsolja ki a készUlléket és kézi
dagasztassal készitsen sima tésztat. A legjobb minéségl tésztat akkor kapja, ha a tésztat
toldalékban feldolgozas el6étt becsomagolja és hagyja kb. 15 percig allni. Tegye fel

a hengert a vastagsag beallitasahoz és a tésztat dolgozza fel a fentebbi utasitasok szerint.
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IV. TABLAZAT A KESZULEK ES TARTOZEKOK HASZNALATAHOZ

A kdvetkezd feldolgozasi tippeket vegye példanak és inspiracionak. A céljuk nem a teljes
Utmutatas, hanem a kiilénb6z6 feldolgozasi lehetéségek bemutatasa.

A feldolgozandd élelmiszerek mennyiségét ugy valassza ki, hogy ne lépje tul az edény
maximum térfogatat, amit jelzés jeldl. Nagyobb mennyiségl élelmiszer esetén tobb adagra
kell osztani és folyamatosan ellendrizni az edény tartalmat. Ajanlott idénként félbeszakitani
a munkat, kikapcsolni a késziiléket és eltavolitani az esetleges élelmiszereket, amik

a tartozékokra vagy az edény, mixer falara és fed6ére ragadtak vagy eltomdédtek.

Tartozékok Elelmiszer Max. mennyiség 1d6 (perc) Sebesség |El6készités
(mm)
Tejszin 250 ml
Habverd szar (38% zsirral) 10 5 (maximum) B
Tojasfehérje 12 db 3 MAX -
Liszt 1500 g
So6 179
1 perc MIN-en, majd barmelyik
Dagasztéhorog Elesztd 179 -
Cukor 69 nagyobb fokozat 4 percig
Viz 7509
Zsiradék 28¢g
Liszt 100 g
Porcukor 100 g 30 masodperc _
Keverdlapat - barmelyik 1 (maximum) -
Margarin 1009 fokozat, 1 perc MAX
Tojas 2db
Hagyma 1db -
Mixer Répa 255¢g 1 1- MAX 15x15x15
Jég 3409 40x40x20
Husvaas Marhahus 2000 g 3 30x30x30
tsvago Disznohus 2 000 g 3 6 XX

V. KARBANTARTAS
A késziilékkel manipulalas el6tt el6bb huzza ki a tapkabelt a halozati aljzatbol! Ne
hasznaljon durva és agressziv tisztitoszereket!

A multifunkcios fej A7 tisztitadsat nedves ronggyal mosogatdszer hozzaadasaval végezze.
A habositoszarat/keverdlapatot, dagasztéhorgot, husvagét D, szeletelét E vagy mixert F,
beleértve minden tartozékot, hasznalat utan azonnal mossa el forré vizben mosogatészer
hozzaadasaval. A mlanyag részek mosogatégépben moshatdk. A fém részek azonban
nem rahhatéak mosogatogépbe, mivel a mosogatdszerek azok elsététedését vagy
rozsdasodasat okozhatja.

A nemesacél edény B1 mosogatasanal ne hasznaljon drétszivacsot, acélkefét vagy
fehéritét. A kalcium-lerakédasokat ecettel tavolitsa el. A vagoélek D2 vagy kések F3
tisztitasanal nagyon dvatosan jarjon el! Ugyeljen arra, hogy a vagéélek ne keriiljenek
érintkezésbe kemény targyakkal, amelyik eltompitjak és csdkkentik hatasfokukat. EImosas
és szaritas utan javasolt a vagoéleket, késeket és cserélhets lapokat bekenni étolajjal.

A husvago kdnnyebb tisztitasa érdekében végil kemény pékarut 6roljon le (pl. kifl i,
zsemle).
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A tésztahoz valo toldalékokat G1 - G3 hasznalat utan tordlje el nedves ronggyal. Ne
meritse vizbe.

Néhany élelmiszer a tartozékokat megfestheti. Ennek azonban a készlilék mikodésére
nincs hatasa és nem ok a készulék reklamaciojara! Ez a elszinez6dés altalaban bizonyos
id6 utan magatdl eltlinik. A manang ontvényeket soha se szaritsa héforras folott

(pl. fGt6test, gaz-/villanytizhely). A készuléket rendesen megtisztitva szaraz, pormentes
helyen gyerekektdl és nem Onellaté személyektdl tavol tartsa.

Torott fogaskerék cseréje.

Vegye le az orsos adagoldt D1. Megfelel6 eszkdzzel (pl. csavarhizo) lazitsa ki a csavart.
Vegye ki a fogaskereket D14 az orsés adagolobdl. Az Uj fogaskereket tegye az orsés
adagolodra és jol huizza be a csavart (kép 10).

A toldalék optimalis magassaganak beallitasa (kép 9)

A keverdlapat vagy habositd szar az edény aljat veri vagy nem éri el a keveréket az edény
aljan. Be kell allitani a C1 vagy C2 toldalék megfelel6 magassagat. A kdvetkezd modon
jarjon el:

Nyomja meg a multifunkcios fej A7 kioldo karjat A1 és emelje fel a fejet. Az A3 kiementbe
a fejen tolja valamelyik toldalékot C1, C2 és elforgatassal rogzitse a helyzetbe ugy,

hogy a helyére keriljon a fejpben. A multifunkcids fejet A7 hajtsa izemhelyzetbe a kar

A1 lenyomasaval és a fej A7 lefelé nyomasaval és zarolasaval, amit hallhaté kattanas
jelez. A toldalékot tartsa az egyik kezével, a masikkal lazitsa ki a toldalék anyacsavarjat
megfeleld kulccsal. A magassagot allitsa be kézi elforgatassal éramutatojaras iranyaban
vagy ellentétes iranyban. A toldalék felfelé vagy lefelé tolodik a kimenetbe. A toldaléknak
a lehetd legkdzelebb kéne lennie az edény aljahoz és falaihoz, de nem érintheti azokat.

A magassag beallitdsa utan jol hizza be az anyacsavart, emelje fel a fejet és a toldalékot
vegye ki. A C3 dagasztdhorog magassagat nem kell beallitani.

VI. KORNYEZETVEDELEM é«&“) a@‘n E

Amennyiben ezt a méretek lehetévé teszik, a készilék valamennyi elemén fel vannak
tintetve a csomagoléanyagok, komponensek és tartozékok gyartasahoz felhasznalt
anyagok jelzései, valamint ezek Ujrafeldolgozasa. A késziléken vagy a mellékelt
dokumentaciéban feltiintetett szimbolumok azt jelentik, hogy hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek megsemmisitése a haztartasi hulladékkal egyiitt tilos. A megfelelé
megsemmisités céljabdl a terméket az e célt szolgald gydjtéhelyre kell elvinni, ahol ezeket
térittsmentesen atveszik. A termék megfelel6 megsemmisitésével segit megdrizni az
értékes természeti forrasokat és segit a potencialis negativ kdrnyezeti és egészségi
hatasok megel6zésében, amely a hulladékok helytelen megsemmisitésének

a kdvetkezménye lehetne. Tovabbi részletes informaciot a helyi dnkormanyzattédl vagy

a legkdzelebbi gyljtéhelytdl kérhet. Az ilyen hulladék helytelen megsemmisitése miatt

a nemzeti szabalyozasnak megfeleléen birsag réhaté ki. Ha a késziiléket véglegesen ki
kivanja vonni a hasznalatbdl, javasoljuk a csatlakozokabelt az elektromos halozatbol valo
kihuzasa utan levagni s igy a készllék hasznalhatatlanna valik.

Azoknak az alkatrészeknek a cseréjét, amelyeknél sziikséges a késziilék elektromos
részeibe torténé beavatkozas, csak szakszerviz végezheti!

A gyarto utasitasainak a be nem tartasa esetén megsziinik a garancialis javitasi
kotelezettség!
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VII. MUSZAKI ADATOK

Fesziiltség (V) a tipuscimkén van feltlintetve
Teljesitményfelvétel (W) a tipuscimkén van feltlintetve
Tdmeg cca (kg) 8,5
Nemesacél edény térfogata (1) 55
Mixeredény térfogata (1) 1,2
Zajkibocsatasi érték dB (A) 82

Az elektromagneses kompatibilitas szempontjabdl a termék a Tanacs 2006/95/ES sz.
Iranyelvének felel meg, az elektromos biztonsag szempontjabdl a 2004/108/ES sz.
Iranyelvnek.

A termék 6sszhangban van az élelmiszerekkel rendeltetésszerlien érintkezésbe kerild
anyagokrdl és targyakrol szolo 1935/2004/EC sz. eurdpai parlamenti és tanacsi rendelettel.

A gyarto fenntartja maganak a jogot a standard kivitellel szembeni Iényegtelen, a termék
miikodését nem befolyasold eltérések alkalmazasara.

HOUSEHOLD USE ONLY — Csak haztartasokon belliili hasznalatra.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Soha ne meritse vizbe.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Fulladasveszély. A PE zacskot a gyermekektdl elzart helyen tartsa. A zacské nem
jatékszer.

GYARTJA: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Brénik, Cseh Koztarsasag.
Forgalmazé: METAKER KFT., 2851 KORNYE, ALKOTMANY U. 6-10

FIGYELEM: Ne dugja az ujjat egy késziiléket.
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Wielozadaniowy robot kuchenny

eta 0028

INSTRUKCJA OBSLUGI

Szanowni Panstwo, dziekujemy za zakup naszego produktu. Przed rozpoczeciem
uzytkowania, nalezy uwaznie przeczyta¢ wszystkie instrukcje i zachowac je na przysztosé.
Dotyczy to takze gwarancji, dowodu zakupu oraz — jesli to mozliwe — wszystkich czesci
oryginalnego opakowania.

I. UWAGI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

— Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia przeczytaj uwaznie instrukcje obstugi,
przejrzyj rysunki i zachowaj instrukcje do wgladu. Zalecenia podane w instrukcji nalezy
traktowac jako element urzadzenia i przekazac je jego kolejnym uzytkownikom.

— Sprawdz, czy napiecie podane na tabliczce znamionowej odpowiada napieciu
w uzywanym przez Ciebie gniazdku.

— Nie wsuwaj wtyczki przewodu zasilajacego do gniazdka elektrycznego i nie
wyciagaj jej mokrymi rekami ciagnac za przewéd zasilajacy!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne Srodowiska
mieszkalne, w firmach Swiadczacych ustugi noclegowe ze sniadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Nigdy nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym kablem lub wtyczka,
jesli nie dziata prawidtowo, o ile spadto na ziemie i uszkodzito
sie lub wpadto do wody. W takich wypadkach urzgadzenie nalezy
oddac do specjalistycznego serwisu w celu sprawdzenia jego
bezpieczenstwa i funkcjonalnosci.

— To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuj
urzadzenie i kabel w miejscu niedostepnym dla dzieci. Urzadzenia
moga by¢ uzywane przez osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem
i wiedza, jezeli sg one pod nadzorem lub zostaty poinstruowane
na temat uzywania urzgdzenia w sposob bezpieczny i rozumiejg
potencjalnemu zagrozeniu. Dzieci nie powinny bawic sie
urzadzeniem.

— Jesli przewdd zasilajacy tego urzadzenia jest uszkodzony, musi
zosta¢ wymieniony przez producenta, jego technika serwisowego
lub podobng wykwalifi kowang osobe tak, aby nie doszto do
powstania niebezpiecznej sytuaciji.

— Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania goracej cieczy do
urzadzenia do przygotowywania i przetwarzania zywnosci lub
miksera, moze rozpryskac sie z urzadzenia z powodu nagtego
wrzenia.

— Zawsze nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, jesli jest

pozostawione bez opieki, przed montazem, demontazem lub
czyszczeniem.
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— Nie uzywaj tego urzadzenia w kombinacji z programatorem, timerem lub jakimkolwiek
innym urzgdzeniem automatycznie wtgczajacym urzadzenie.

— Nigdy nie zanurzaj urzadzenia do wody (nawet czesciowo) i nie myj go pod biezaca
woda!

— Nie pozostawiaj pracujacego urzadzenia bez nadzoru i kontroluj je przez caty czas
przygotowywania potraw.

— Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, ktdre ruszajq sie podczas pracy,
przed montazem i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytaczyc¢
urzgdzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciagniecie wtyczki przewodu
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

— Jesli zamierzasz pozostawi¢ urzadzenie bez nadzoru, odtacz go od zasilania.

— Uzywaj urzadzenia wytgcznie w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie zagraza jego
przewrécenie i w dostatecznej odlegtosci od zrodet ciepta (np. kominkéw, kuchenek
elektrycznych i gazowych, piecykoéw itd.) i wilgotnych powierzchni (zlewozmywakoéw,
umywalek itd.).

— Przed przygotowaniem nalezy usung¢ z zywnosci opakowania (np. papier, torby PE,
itp.).

— Nie wtagczaj urzadzenia bez witozonych sktadnikow!

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Nie wsuwaj wyposazenia do zadnych otworéw w ciele.

— Nigdy nie wsuwaj palcéw do otworu wsypowego i nie uzywaj widelca, noza, topatki, tyzki
itp. Do tego celu uzuywaj wytgcznie dostarczonego popychacza.

— Nie przekraczaj maksymalnego czasu ciggtej pracy urzgdzenia, por. tabela!

— Urzadzenie jest wyposazone w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate umieszczone na
podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku przedostania sie do
maszynki do mielenia migesa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do jego ztamania,
co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

— Aby zapewni¢ bezpieczenstwo, nie nalezy wymienia¢ nasadek roboczych w trakcie pracy
jednostki napedowe;.

— Zanim zdejmiesz pokrywke,poczekaj do catkowitego zatrzymania obracajacych sie
czesci.

— Podczas przenoszenia wyposazenia zachowaj ostroznosc, jest bardzo ostre.

— Nie opracowuj potraw, ktérych temperatura przekracza ok. 80 °C (176 °F).

— Jesli opracowywane potrawy zaczng sie przykleja¢ do akcesoriow (np. nozy, tarek),
wytacz urzadzenie i ostroznie wyczys$¢ akcesoria (np. za pomoca topatki).

— Zadbaj o to, aby przewdd zasilajgcy nie zetknat sie z obracajacymi sie czesciami
urzgdzenia.

— Przewodu zasilajgcego nie wolno uszkodzi¢ ostrymi lub gorgcymi przedmiotami,
otwartym ptomieniem, nie wolno go rowniez zanurza¢ w wodzie.

— Nigdy nie ktadzZ go na gorgcej powierzchni ani nie pozwol, by zwisat poza krawedz
stotu lub blatu kuchennego. Na skutek zawadzenia o przewdd lub pociggniecia go np.
przez dzieci moze dojs¢ do przewrdcenia lub Sciggniecia urzadzenia, a nastepnie do
powaznych obrazen!

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza nalezy zapewni¢, aby nie byt on uszkodzony
i spetniat obowigzujace normy.

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wraz z oryginalnym wyposazeniem producenta.
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— Nigdy nie uzywaj urzadzenia do innych celdw niz te, do ktérych jest przeznaczony oraz
w sposob opisany w niniejszej instrukcji. Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do zadnych innych

celéw.

— Producent nie odpowiada za szkody i obrazenia spowodowane na skutek niewtasciwego

uzywania urzgdzenia i wyposazenia (np. zepsucie potraw, obrazenia, rany ciete)

i nie jest odpowiedzialny za urzadzenie z tytutu gwarancji w przypadku nieprzestrzegania

wyzej wymienionych wskazowek dotyczacych bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Rys

Rys

Rys

Rys

Rys.
Rys.
Rys.
Rys.
Rys.
Rys.
Rys.

.1 A — Robot kuchenny

A1 — Dzwigienka zwalniajaca gtowicy
wielofunkcyjnej

A2 — Pokretto regulacji predkosci

A3 — Wyjscie na nasadki

A4 — Wyjscie na maszynke do miesa i krajarke

A5 — Przycisk zwalniajacy
A6 — Zdejmowana pokrywa

B1 — Nierdzewny pojemnik
B2 — Pokrywa pojemnika
B3 — Pokrywa otworu wsypowego

.2 D — Maszynka do miesa

D1 — Podajnik slimakowy

D2 — Ostrze tnace

D3 — Wymienne sitko do mielenia na drobno

D4 — Wymienne sitko do mielenia na grubo
D5 — Nakretka

D6 — Uchwyt foremki

D7 — Foremka

. 3 E — Krajarka

E1 — Nasadka do krojenia na cienko
E2 — Nasadka do krojenia na drobno
E3 — Nasadka do krojenia na grubo

.4 — F — Mikser

F1 — Pokrywka pojemnika
F2 — Podstawka noza

F3 — Noz

6 — Montaz maszynki do miesa
6a — Montaz urzadzenia do mielenia
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6b — Montaz urzadzenia do produkcji wedlin

6¢c — Montaz urzadzenia do produkcji makaronu-rurek

6d — Montaz urzadzenia do produkcji ciasta

6e — Montaz maszynki do mielenia miesa na gtowicy wielofunkcyjnej

A7 — Glowica wielofunkcyjna

A8 — Przycisk otwierania pokrywy

miksera
A9 — Pokrywa
A10 — Wyjscie na mikser
A11 — Przewdd zasilajacy

C1 — Mieszacz
C2 — Trzepaczka
C3 — Hak do ugniatania

D8 — Separator

D9 — Lejek do produkgji kietbas

D10 — Nasadka do formowania
ksztattu

D11 — Stozek

D12 — Popychacz

D13 — Otwor wsypowy

D14 — Koto zebate

E4 — Nasadka do tarcia na cienko

E5 — Nakretka
E6 — Popychacz

5 — Montaz urzadzenia do ubijania/ugniatania/mieszania



Rys. 6f — Naktadanie otworu wsypowego i popychacza
Rys. 7 — Montaz krajarki
Rys. 8 — Montaz miksera
Rys. 9 — Regulacja wysokosci nasadki
Rys. 10 - Wymiana uszkodzonego kota zebatego
Rys. 11
G1 — Nasadka do wyttaczania ciasta
G2 — Nasadka do produkcji makaronu tagliatelle
G3 — Nasadka do produkcji makaronu trenette
Rys. 12 — Podiaczanie nasadek do produkcji makaronu

UWAGA: Czes¢i: D, G1, G2, G3 nie sg czescig tego zestawu. Istnieje mozliwos¢ ich
dokupienia.
Akcesoria w komplecie w produkcie: D = ETA 0028 91 000, D6+D7 = Produkcja ciasta
(ciastek) ETA 0023 00 200 G1 = ETA 0028 94
000, G2 = ETA 0028 93 000,
G3 = ETA 0028 92 000

lll. PRZYGOTOWANIE | UZYCIE

Usun wszelki materiat opakowaniowy i wyjmij robot kuchenny wraz z wyposazeniem. Usun
z robota i wyposazenia wszelkie folie, naklejki czy papier. Przed pierwszym uzyciem umyj
czesci, ktére bedg w kontakcie z jedzeniem, goracg wodg z dodatkiem srodka myjacego,
doktadnie optucz czystg wodg i wytrzyj do sucha, ewentualnie pozostaw do wysuszenia.

Robot kuchenny (A)

Montaz i przygotowanie urzadzenia do pracy (rys. 5)

Podnies gtowice wielofunkcyjng A7 do gory poprzez wcisniecie dzwigienki zwalniajacej
A1. Natéz na dolng strone gtowicy przezroczystg pokrywe B2 tak, aby otwor wsypowy byt
skierowany przed gtowice. Napetnij nierdzewny pojemnik B1 potrawg przeznaczong do
opracowania. Postaw pojemnik na podstawke robota A, przycisnij go i przekre¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara tak, aby zablokowat sie w podstawce. Wybierz
odpowiednig nasadke do pracy (C1, C2 lub C3), widz jg do wyjscia A3 w gltowicy i zabloku;j
ja w danej pozycji poprzez przekrecenie. Pochyl glowice wielofunkcyjng A7 do pozyciji
roboczej poprzez wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie gtowicy A7 na dét do momentu
jej zablokowania, czemu towarzyszy dzwiek zatrzasniecia. Natéz na otwor wsypowy B2
pokrywke B3.

Teraz urzadzenie jest gotowe do uzytku.

Sposéb uzycia

Robot kuchenny stuzy do przygotowywania réznego rodzaju mieszanek tortowych, ciastek,
ciasta na pieczywo, polew, nadzien, purre ziemniaczanego, ciasta drozdzowego itp.
urzadzenie wykorzystuje do przygotowania wymienionych potraw trzepaczke, nasadke do
mieszania lub hak do ugniatania.

Wsun wtyczke przewodu zasilajacego A11 do gniazdka elektrycznego. uruchom
urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do opracowania mieszanki (por. tabela). Mieszanke mozna mozna uzupetnic¢
réwniez w trakcie je opracowywania przez otwor wsypowy w pokrywie pojemnika B2.

Po zakonczeniu pracy wylacz urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora na pozycje

0. Aby obstugiwac recznie nasadki od C1 do C3 przekre¢ regulator na symbol P i
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przytrzymaj go w tej pozycji. Nasadka bedzie sie obracac przez caty czas przytrzymywania
regulatora. Po zwolnieniu regulator powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do
zakonhczenia obracania. Powtdérz obracanie regulatora kilkakrotnie do momentu osiggniecia
odpowiedniego wyniku. Podczas demontazu lub wymiany nasadki postepu;j

w odwrotny sposéb. Zdejmij nierdzewny pojemnik B1 poprzez jego przekrecenie w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazoéwek zegara tak, aby haczyki w podstawce robota
wysunely sie z kolein znajdujgcych sie z boku pojemnika B1.

Uwaga:

Robot kuchenny jest wyposazony w wytacznik bezpieczenstwa, ktéry wytacza silnik
urzadzenia w przypadku odchylenia sie gtowicy wielofunkcyjnej A7 podczas pracy silnika.
Po przechyleniu gtowicy do pozycji roboczej silnik nie dziata. Aby wigczy¢ silnik, nalezy
najpierw ustawi¢ regulator predkosci A2 na pozycje 0 a nastepnie ponownie nastawi¢
odpowiedni stopien predkosci.

Zalecenia

Mieszanie - Uzywaj nasadki do mieszania C1 do lekkich ciast, mieszanek tortowych,
ciastek, polew, nadzien, purree ziemniaczanego itp. przy predkosci w
zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy
(por. tabela). Nigdy nie uzywaj nasadki do mieszania C1 w celu zagniatania
gestych ciast!

Ubijanie -  Uzywaj trzepaczki C2 do ubijania $mietany, jajek, biatka jaj, kremow
deserowych, budyni, majonezéw, ciasta biszkoptowego itp. przy predkosci
w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci, rodzaju i jakosci potrawy
(por. tabela). Nigdy nie uzywaj trzepaczki C2 do ugniatania gestych ciast lub
do mieszania lekkich ciast! Uzywaj sktadnikow o temperaturze pokojowe;j.
Aby uzyskac optymalne efekty ubijania, dodaj troche soku cytrynowego
lub soli. Kremy, $mietanki i Smietany nalezy schitodzi¢ do temperatury co
najmniej 6 °C. Przed ubijaniem biatek jaj (co najmniej 2 sztuk) upewnij sie,
ze nasadka i pojemnik sg suche i ze nie ma na nich resztek oleju. Biatka
powinny mie¢ temperature pokojowa.

Ugniatanie - Uzywaj haka do ugniatania C3 do ugniatania kruchych/lzejszych/gestszych
ciast przy predkosci w zakresie od Min do Max w zaleznosci od ilosci,
rodzaju i jakosci potrawy (por. tabela). Podczas przygotowywania wigekszej
ilosci ciasta (max. 1,5 kg/1 dawka) nalezy je opracowywac¢ w dawkach.

W Zzadnym wypadku nie przygotowuj wiecej niz czterech dawek po sobie.
Przed kolejnym uzyciem zréb co najmniej 30 min. przerwe. Uzywaj
sktadnikow o temperaturze pokojowej. Drozdze nalezy najpierw rozmieszaé
w letnim mleku lub wodzie. Kiedy ciasto bedzie miato ksztatt kuli, zakoncz
ugniatanie lub zgodnie z przepisem pozostaw ciasto do wyrosniecia. Aby
jak najlepiej wymieszac sktadniki, nalej jako pierwszy ptyn. Zatrzymuj
robot w regularnych odstepach czasowych i zdejmuj mieszanke z haka do
ugniatania. Rézne typy maki mogg wymagac innej iloci ptynu, a kleistos¢
ciasta moze mie¢ znaczny wptyw na stopien obcigzenia robota. Jesli
ustyszysz, ze robot jest nadmiernie obcigzony, wytacz go, usun potowe
ciasta i opracuj kazdg potowe osobno.

62



Maszynka do miesa (D), (specjalne akcesoria)

1. Mielenie miesa

Montaz (rys. 6a)

Wit6Z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Natéz na
podajnik ostrze tngce D2, przy czym krawedzie thgce musza by¢ z przodu. W zaleznosci
od gestosci mielenia nasun na podajnik wymienne sitko (D3, D4) tak, aby naciecie sitka
pasowato do wystajacej czesci maszynki do miesa D. W koncu natéz na maszynke
nakretke D5 i dokre¢ jg uzywajac stosownej sity.

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 6e,6f)

Wysunh pokrywe A6 gtowicy wielofunkcyjnej A7. Wsuh zmontowang maszynke do miesa D
do wyjscia A4 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara zablokuj jg w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasnigcia). Nasun
na gorng czes¢ maszynki do miesa D otwér wsypowy D13. Teraz maszynka do miesa jest
gotowa do uzytku.

Aby zdemontowa¢ maszynke do miesa, wcisnij przycisk zwalniajacy A5, przekre¢
maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy
wielofunkcyjne;.

Sposéb uzycia

Maszynka do miesa umozliwia mielenie wszelkiego rodzaju mies pozbawionych kosci,
Sciegien i skory. Dzieki uzyciu wymiennych sitek (D3, D4) z roznej wielko$ci otworami
mozesz wybra¢ mielenie miesa na drobno lub na grubo. Mieso nalezy najpierw pokroic¢
na kawatki o rozmiarach ok. 3 x 3 x 3 cm. Umies¢ pod maszynkg do migsa nierdzewny
pojemnik B1 lub inne odpowiednie naczynie, do ktérego bedzie wpada¢ mielone migeso.
Wsun wtyczke przewodu zasilajagcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do zmielenia miesa (por. tabela).

Wktadaj poszczegodlne czesci miesa do otworu wsypowego tak, aby podajnik slimakowy
nadazat je odbierac i lekko przyciskaj je popychaczem D12. Przy tej metodzie mielenia
miesa nie dochodzi do nadmiernego obcigzania jednostki napedowej. Po zakonczeniu
pracy wytgcz maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje 0.

Aby obstugiwaé recznie maszynke do miesa, przekrec regulator na pozycje P i przytrzymaj
go w tej pozycji. Podajnik slimakowy bedzie sie obracaé przez caty czas przytrzymywania
regulatora. Po zwolnieniu regulator powrdci automatycznie na pozycje 0 i dojdzie do
zakonczenia obracania.

Uwaga:

Maszynka do miesa jest wyposazona w mechaniczny bezpiecznik. Koto zebate
umieszczone na podajniku slimakowym jest skonstruowane tak, aby w przypadku
przedostania sie do maszynki do mielenia migsa kosci lub narzedzi kuchennych doszto do
jego ztamania, co zapobiega uszkodzeniu silnika. Jesli dojdzie do takiej sytuacji, postepuj
zgodnie ze wskazéwkami podanymi w rozdziale V. KONSERWACJA.

Zalecenia

Nie zmielone mrozone migso. Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut

i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytego miesa. Zalecamy od czasu do czasu przerwac
prace, wytaczy¢ urzadzenie i usungé ewentualne kawatki potrawy, ktére przykleity sie do
Scianek lub zapchaty wyposazenie.
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2. Produkcja wedlin (kietbas, paréwek, watrobianek itp.), (specjalne akcesoria)
Montaz (rys. 6b)

W1t6Z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Nat6z
na podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajgcej czesci
maszynki do miesa D. Przytéz rurke D9 na separator i zablokuj ja poprzez przykrecenie
nakretki D5 na maszynke do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosowne;j sity.
Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej A7 zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w punkcie 1. Teraz maszynka do migsa jest gotowa do produkgciji
wedlin. Podczas demontazu postepuj w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac catg
maszynke do migsa, wcisnij przycisk zwalniajacy A5, przekre¢ maszynke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazowek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposob uzycia

W16z mielone mieso do otworu wsypowego maszynki do mielenia migsa D13. Skorzystaj
z popychacza D12, aby delikatnie wepchna¢ mieso do maszynki D. Jelito, ktére bedzie
wypetniane nalezy najpierw namoczy¢ w cieptej wodzie (przez ok. 10 min), aby zwiekszy¢
jego elastycznosé, a nastepnie wsunac¢ je jak ,harmonijke® na otwor wyjsciowy. Na koncu
jelita nalezy pozostawi¢ wolnych 5 cm, zawigzac je lub spig¢ spinka. Wsun wtyczke
przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgdzenie poprzez
przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do
przygotowania potrawy.

Wktadaj do otworu wsypowego przygotowang mieszanke i lekko jg popychaj popychaczem
D12. Podczas napetniania jelita postepuj zgodnie ze wskazéwkami dotyczacymi
wybranego rodzaju wedlin (np. watrobianki, kietbas, serdelkéw itp.). Po zakonczeniu pracy
wytgcz maszynke do miesa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje 0.

Zalecenia

Zalecamy produkowanie wedlin w dwie osoby, tzn. jedna osoba wktada mieso, a druga
przytrzymuije jelito przy otworze. Jelita nalezy wypetnia¢ tak, aby do $rodka nie dostato sie
powietrze. Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju
i jakosci uzytego miesa. Jesli dojdzie do zapchania otworu wyjsciowego rurki D9, nalezy
wytaczy¢ jednostke napedowa, zdja¢ rurke i wyczysci€ ja. Mieso, ktére pozostato

w maszynce D, nie jest zmielone i nalezy je ponownie zemlec.

3. Produkcja makaronu - rurek, (specjalne akcesoria)

Montaz (rys. 6¢)

W1t6Z podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Nat6z
na podajnik slimakowy foremke D10 tak, aby wyciecie foremki pasowato do wystajacej
czesci maszynki do migsa D. Przytoz stozek D11na foremke i zablokuj go poprzez
przykrecenie nakretki D5 na maszynke do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosownej
sity. Zmontowang maszynke do miesa zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze
wskazéwkami podanymi w punkcie 1.

Teraz maszynka do miesa jest gotowa do produkcji makaronu. Podczas demontazu
postepuj w odwrotny sposdb. Aby zdemontowac catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk
zwalniajacy A5, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara

i wysun ja z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

64



Sposéb uzycia

W16z przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13.

W razie potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchniecia ciasta do maszynki do miesa
D. Urzgdzenie bedzie wypycha¢ puste w srodku rurki, ktére nalezy pocig¢ na odpowiednig
dtugos¢. Wsun wtyczke przewodu zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do przygotowania potrawy. Po zakonczeniu pracy wytacz maszynke do
miesa poprzez przekrecenie regulatora A2 na pozycje OFF.

Zalecenia

Czas opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci
uzytego ciasta. Makaron nalezy gotowac¢ we wrzacej osolonej wodzie natychmiast do
wyprodukowaniu. W ten sposob nie dojdzie do jego sklejenia. Przygotowany makaron
mozna ewentualnie wypeti¢ mieszankg (np. migsng, warzywna itp.) Jesli dojdzie do
zapchania otworu wyjsciowego stozka D12, nalezy wytgczy¢ jednostke napedowa, wyjac
stozek i wyczysci¢ go. Ciasto, ktére pozostato w maszynce D, nie jest zmielone i nalezy je
ponownie zemle¢.

4. Produkcja ciasta (ciastek), (specjalne akcesoria)

Montaz (rys. 6d)

WitéZ podajnik slimakowy D1 do maszynki do miesa D kotem zebatym do przodu. Nat6z
na podajnik separator D8 tak, aby wyciecie separatora pasowato do wystajacej czesci
maszynki do miesa D. Wt6z uchwyt foremki D6 do nakretki D5 i przykre¢ nakretke do
maszynki do miesa D. Dokre¢ nakretke uzywajgc stosownej sity. Nastepnie nasun na
uchwyt D6 foremke D7 z réznymi ksztattami ciasta. Zmontowang maszynke do miesa
zamontuj na gtowicy wielofunkcyjnej zgodnie ze wskazéwkami podanymi w punkcie 1.
Teraz urzadzenie jest gotowe do produkcji ciasta Podczas demontazu postepuj

w odwrotny sposéb. Aby zdemontowac¢ catg maszynke do miesa, wcisnij przycisk
zwalniajacy A5, przekre¢ maszynke w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek zegara
i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposéb uzycia

WitéZ przygotowane ciasto do otworu wsypowego maszynki do mielenia miesa D13.

W razie potrzeby uzyj popychacza D12 w celu wepchniecia ciasta do maszynki do miesa
D. Urzadzenie bedzie wypychac ciasto w ustawionym ksztatcie.

Wsun wtyczke przewodu zasilajacego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do wyciskania ciasta.

Zalecenia

Zalecamy przytrzymywanie (podpieranie) wyciskanego ciasta o odpowiednim ksztaicie
tak, aby sie nie rozrywato. Ciasto nalezy pocig¢ na kawatki o dtugosci ok. 5-7 cm. Czas
opracowywania jest w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytego
ciasta.

Krajarka/tarka do warzyw i owocoéw (E)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 3i7)

Zdejmij nakretke mocujaca E5. Wi6z do krajarki E odpowiednig nasadke (od E1 do E4)
w zaleznosci od wymaganej grubosci krojenia lub tarcia potrawy i przymocuj nasadke
poprzez dokrecenie nakretki na krajarce.
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Wysun pokrywe A6, wsun krajarke E do wyjscia A4 gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem
ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
zablokuj ja w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek zatrzasniecia).

Teraz urzgdzenie jest gotowe do krojenia/tarcia. Podczas wymiany nasadki postepuj w ten
sam sposob.

Aby zdemontowac krajarke, wcisnij przycisk zwalniajacy A5, przekre¢ krajarke w kierunku
zgodnym z ruchem wskazoéwek zegara i wysun jg z wyjscia gtowicy wielofunkcyjne;j.

Sposob uzycia

Pokroj warzywa na kawatki nadajace sie do witozenia do otworu krajarki E. Wt6z kawatki do
krajarki E i delikatnie przyciskaj je popychaczem E6.

Uwaga: Nigdy nie popychaj krojonych warzyw palcami!

Wsun wtyczke przewodu zasilajacego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom
urzadzenie poprzez przekrecenie regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci
odpowiednich do krojenia warzyw i owocow.

Zalecenia

Owoce cytrusowe nalezy obra¢ ze skorki. Jesli dojdzie do zapchania krajarki E, nalezy
wytgczy¢ jednostke napedowa, zdjaé¢ krajarke i wyczysci¢ ja. Czas opracowywania jest

w zakresie jednostek minut i zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych warzyw lub owocow.

Mikser (F)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 4 i 8)

Do podstawki F2 miksera wi6z i zablokuj poprzez przekrecenie néz F3. Nasun na pojemnik
pokrywke F1.

Otworz pokrywe A9 poprzez wcisniecie przycisku A8. Natéz na wyjscie A10 zmontowany
mikser F i przeciwnym do ruchu wskazowek z ruchem wskazowek zegara tak, aby
wystajgca czes¢ podstawki F2 wsuneta sie do koleiny w gtowicy wielofunkcyjnej. Aby zdja¢
mikser, postepuj w odwrotny sposdb. Podczas mocowania lub zdejmowania pojemnika nie
naciskaj zbyt mocno na uchwyt pojemnika.

Sposéb uzycia

Mikser jest przeznaczony do miksowania sokéw, koktajli mlecznych, zup, soséw, odzywek
dla dzieci i odzywek dietetycznych, ciasta biszkoptowego, do produkcji puree itp. Zdejmij
pokrywke F1, wioz lub wlej potrawe do pojemnika miksera F i ponownie zatdz pokrywke.
Nie przekraczaj poziomu kreski MAX, zaznaczonej na pojemniku. Wsun wtyczke przewodu
zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzgadzenie poprzez przekrecenie
regulatora predkosci A2 na jeden ze stopni predkosci odpowiednich do miksowania
potrawy (por. tabela).

Uwaga: Nie pozostawiaj wigczonego miksera bez potrawy! Nie zdejmuj podstawki F2 ze
szklanego pojemnika F1!

Zalecenia

Czas przygotowania (opracowania) zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci uzytych sktadnikow,
standardowo waha sie w zakresie dziesigtek minut. Im dtuzej opracowujesz potrawy

w mikserze, tym drobniej bedg zmiksowane.

Jesli zamierzasz opracowywac wiekszg ilos¢ potraw, rozdziel je na poszczegdlne dawki
tak, aby nie obcigzy¢ nadmiernie jednostki napedowej gtowicy wielofunkcyjnej. Twardsze
sktadniki nalezy pokroi¢ na mate kawatki. W przeciwnym wypadku dosztoby do zbyt
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szybkiego stepienia noza F3. Jesli chcesz opracowywac kostki lodu, ich rozmiary nie
powinny przekracza¢ 40x40x20 mm, w przeciwnym wypadku dojdzie do stepienia noza

F3 lub nadmiernego obcigzenia jednostki napedowej. Nigdy nie wlewaj do pojemnika F
wrzatku, wysoka temperatura mogtaby spowodowac¢ uszkodzenie lub pekniecie szkta
naczynia. Nigdy nie zdejmuj pokrywy F1 podczas pracy jednostki napedowej. Twarde
sktadniki (np.warzywa strgczkowe, soje itp.) nalezy przed opracowaniem namoczy¢

w wodzie.

Mozesz réwniez opracowywac gorace ptyny do temperatury 80 °C, np. sosy czy zupy.

W przypadku ptynéw, u ktérych tworzy sie piana (np. mleko) nigdy nie napetniaj pojemnika
az do kreski ,MAX", aby nie doszto do wyptyniecia. W takim wypadku zalecana ilos¢
wynosi ok. 1 I.

Jesli nie jeste$ zadowolony z wynikéw miksowania, wytacz urzadzenie, zamieszaj skfadniki
za pomoca fopatki, wyjmij czesc sktadnikow lub dodaj troche ptyndw.

Nasadki do makaronu (G1 - G3), (specjalne akcesoria)

Montaz na gtowicy wielofunkcyjnej (rys. 11 12)

Wysun pokrywe A6, wsun nasadke, z ktérej chcesz skorzysta¢ od G1 do G3) do wyjscia
A4 gtowicy wielofunkcyjnej A7 pod katem ok. 45° i poprzez przekrecenie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara zablokuj jg w pozycji poziomej (ustyszysz dzwiek
zatrzasniecia).

Sposob uzycia

Nasadki G2 i G3 majg inaczej rozmieszczone noze i stuzg do produkcji innego rodzaju
makaronu. Przed uzyciem nasadki G2 i G3 nalezy najpierw opracowac ciasto za

pomoca nasadki G1. Przygotuj ciasto na makaron. Rozwatkuj troche ciasta i poprész
niewielka iloscig maki wateczki nasadki, ktorg zamierzasz uzy¢. Wsun wtyczke przewodu
zasilajgcego A11 do gniazdka elektrycznego. Uruchom urzadzenie poprzez przekrecenie
regulatora predkosci A2 na pozycje 1. Wateczki nasadki zaczng sie zndéw obracac.
Ponownie przeciagnij ciasto pomiedzy wateczkami, az bedzie gtadkie (pomocne moze by¢
ztozenie ciasta wzdtuz lub wszerz). Przy kazdym przecigganiu ciasta nastawiaj stopniowo
regulator z boku nasadki na wyzszg wartos¢, az do uzyskania odpowiedniej grubosci.
Zalecana grubo$¢ dla makaronu zostanie uzyskana po nastawieniu regulatora na wartosc
od 5 do 7. Gotowe ptaty ciasta nalezy nastepnie opracowac (pokroi¢) za pomoca nasadki
G2 lub G3 na odpowiednig szerokos$¢ (ich odmiennie pouktadane noze tworzg odpowiedni
rodzaj makaronu) i opracowac¢ zgodnie z potrzebg. przygotowany makaron nalezy
ugotowac najpdzniej w ciggu czterech godzin.

Zalecenia

Wi6z do misy make, sdl i ubite jajka (podczas przygotowywania rézowego makarony ubij
jajka z przecierem). Mieszaj ciasto za pomoca haka ugniatajacego przez 2 - 3 minut przy
predkosci 1 - 2. Jesli mieszanka jest zbyt sucha, dodaj wode. Wytacz urzadzenie

i wypracuj gtadkie ciasto ugniatajg je recznie. Najlepsza jako$¢ makaronu osiggniesz, jesli
przed opracowaniem ciasta w nasadce zapakujesz je i pozostawisz na ok. 15 minut do
odlezenia. Nat6z wateczek stuzacy do ustawienia grubosci i opracuj ciasto zgodnie

z powyzszymi wskazéwkami.
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IV. ZASADY UZYCIA URZADZENIA | WYPOSAZENIA

Ponizsze rady dotyczace opracowania potraw prosimy traktowac jako przykfady

i inspiracje. Ich celem nie jest udzielanie instrukcji, ale pokazanie mozliwosci réznego
rodzaju opracowania potraw. llo$¢ opracowywanych potraw nalezy dobra¢ tak, aby nie
doszto do przekroczenia maksymalnej pojemnosci naczynia wyznaczonego za pomocg
kreski. Wiekszg ilo$¢ opracowywanych potraw nalezy rozdzieli¢ na kilka dawek i na
biezaco sprawdzaé zawartos$¢ pojemnika. Zalecamy od czasu do czasu przerwac prace,
wytgczy¢ urzgdzenie i usung¢ ewentualne kawatki potrawy, ktore przykleity sie do $cianki
pojemnika, miksera czy pokrywki.

Wyposazenie Potrawa Max. ilosé Czas (min.) Predkos Przygotowanie
mm)
Smietana 250 ml
(tacznie
Trzepaczka z zawartoscig, -
ttuszczu 38%) 10 5 (maksymalnie)
Biatko 12 szt. 3 MAX -
Maka 15009 1 minute na MIN, nastepnie
Sol 1749 przy dowolnej wyzszej
Hak do Drozdze 1749 predkosci przez 4 min.
ugniatania Cukier 6g
Woda 750 g
Smalec 28¢g
Mouka Maka 100 g
Cukier puder 100 g 30 sekund przy dowolnej
Mi predkosci, 1 minute na | 1 (maksymalnie) -
Margaryna 100 g MAX
Jajko 2 ks
Cebula 1 szt. -
Mikser Marchew 255¢g 1 1-MAX 15x15x15
Lod 340 g 40x40x20
Maszynka Wotowina 2000g 3
do migsa Wieprzowin 2000g 3 6 30x30x30

V. KONSERWACJA

Przed przenoszeniem urzadzenia wyciagnij wtyczke przewodu zasilajacego
z gniazdka elektrycznego! Nie uzywaj sciernych i agresywnych srodkow
czyszczacych!

Do czyszczenia gltowicy wielofunkcyjnej A7 nalezy uzyc¢ wilgotnej Sciereczki z dodatkiem
srodka do mycia. Trzepaczke/mieszacz, hak do ugniatania, maszynke do migsa D,
krajarke E czy mikser F, tacznie z wyposazeniem, nalezy natychmiast po uzyciu umy¢

w gorgcej wodzie ze srodkiem do mycia. Plastikowe czesci mozna umy¢ w zmywarce do
naczyn. Metalowych czesci nie nalezy wktada¢ do zmywarki, poniewaz srodki czyszczace
moga spowodowac ich przyciemnienie lub zardzewienie.

Do mycia nierdzewnego pojemnika B1 nie nalezy uzywac druciaka, stalowej szczotki

lub srodkéw wybielajacych. Osady wapnia usun za pomocg octu. Podczas czyszczenia
ostrza thgcego D2 lub noza F3 nalezy zachowac¢ zwiekszong ostroznos¢! Zadbaj o to,
aby krawedzie tnace ostrza lub noza nie zetknetly sie z twardymi przedmiotami, ktére
powodujg ich stepienie i obnizenie efektywnosci. Po umyciu i wysuszeniu czesci zalecamy
nasmarowanie ostrza, noza i wymiennych sitek olejem stotowym. Aby tatwiej wyczysci¢
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maszynke do miesa, zmiel pod koniec pracy twarde pieczywo (np. rogal czy butke).
Nasadki do makaronu od G1 do G3 nalezy po uzyciu wytrze¢ wilgotng Sciereczka. Nie
zanurzaj ich do wody.

Niektdre potrawy mogg w pewnym stopniu zabarwi¢ wyposazenie. Ta zmiana nie

ma zadnego wptywu na wtasciwosci powierzchni i nie stanowi podstaw do reklamac;ji
urzadzenia! Takie zabarwienie po pewnym czasie znika samo.

Plastikowych czesci nigdy nie susz nad zrédtem ciepta (np. nad piecykiem czy kuchenkg
elektryczng lub gazowa). Urzadzenie nalezy przechowywaé starannie wyczyszczone

w suchym, niezakurzonym miejscu z dala od dzieci i oséb uposledzonych.

Wymiana uszkodzonego kota zebatego

Wyjmij podajnik slimakowy D1. Odkrec¢ $rube za pomoca odpowiedniego narzedzia

(np. $rubokreta). Wyjmij koto zebate D14 z podajnika slimakowego. Wtéz nowe koto zebate
na wat slimakowy i mocno dokre¢ srube (rys. 10).

Ustawianie optymalnej wysokosci nasadki (rys. 9)

Mieszacz lub trzepaczka uderzajg o dno pojemnika lub nie dosiegajg do sktadnikéw
znajdujacych sie na dnie pojemnika. Nalezy ustawi¢ odpowiednig wysokos$¢ nasadki C1
lub C2.

Sposoéb postepowania:

Woeisnij dzwigienke zwalniajaca A1 gtowicy wielofunkcyjnej A7 i podnies$ glowice do gory.
Wsun do wyjscia A3 w gltowicy jedng z nasadek C1 lub C2 i poprzez przekrecenie
zablokuj ja w takiej pozycji, aby pasowata do swojego potozenia w gtowicy. Pochyl gtowice
wielofunkcyjng A7 do pozycji roboczej poprzez wcisniecie dzwigienki A1 i przyciskanie
gtowicy A7 na doét do momentu jej zablokowania, czemu towarzyszy dzwiek zatrzasnigcia.
Jedna rekg trzymaj nasadke, a drugg odkre¢ nakretke nasadki za pomoca odpowiedniego
klucza. Wyreguluj wysokos¢ poprzez reczne przekrecenie nasadki w kierunku zgodnym

z ruchem wskazéwek zegara lub przeciwnym do niego. Nasadka bedzie sie wysuwac

w dét lub wsuwac do wnetrza wyjscia. Nasadka powinna sie znajdowac jak najblizej dna

i Scian pojemnika, ale nie moze ich dotykac. Po ustawieniu wysokosci dokre¢ mocno
nakretke, podnies gtowice do goéry i wyjmij nasadke.

Wysokosci haka do ugniatania C3 nie trzeba regulowac.

A e (]
vi.EKoLoGlA DR K
Jezeli tylko rozmiary na to pozwalajg to na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatow zastosowanych do produkcji opakowan, komponentéw i wyposazenia,
jak rowniez ich przetwérstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub
w zatgczonej dokumentacji oznaczajg, ze zastosowane elementy elektryczne lub
elektroniczne nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynies¢ do specjalnych punktow zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez
optaty. Dzieki poprawnej utylizacji pomoga Panstwo zachowac¢ cenne zrédta i wspomoga
w profilaktyce ewentualnych negatywnych wptywow na srodowisko naturalne i zdrowie
ludzkie, na co mogtaby mie¢ negatywne wptywy niepoprawna utylizacja odpadu. W celu
uzyskania nastepnych szczegdtowych informacji dotyczacych utylizacji nalezy zwréci¢ sie
do najblizszego urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy
sposoéb utylizacji urzadzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi
i miedzynarodowymi. W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca
sie odtaczy¢ przewdd zasilania od sieci elektrycznej, ucieciem przewodu. Dzieki czemu
uzytkowanie urzadzenia nie bedzie nastepnie mozliwe.
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Wymiana elementéw, ktére wymagajq ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykonaé wyltacznie serwis specjalistyczny! Nie dotrzymanie wskazéwek
producenta powoduje utrate prawa do napraw gwarancyjnych!

VII. DANE TECHNICZNE

Napiecie (V) podano na tabliczce znamionowej
Poboér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej
Masa (kg) ok 8,5
Pojemnos¢ nierdzewnego pojemnika (1) 5,5
Pojemnosae pojemnika miksera (l) 1,2

Produkt spetnia wymogi Dyrektywy 2004/108/ES wtacznie z dodatkami w zakresie
kompatybilnosci elektromagnetycznej oraz wymogi Dyrektywy 95/2006/ES wigcznie z
dodatkami w zakresie bezpieczenstwa elektrycznego.

Jest zgodny z rozporzadzeniem 1935/2004/ES Parlamentu Europejskiego i Rady w
sprawie materiatéw i wyroboéw przeznaczonych do z zywnoscia.

Producent zastrzega sobie prawo do wykonania drobnych odchylen od wykonania
standardowego, ktére nie majg wptywu na dziatanie produktu.

HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w domu.

DO NOT IMMERSE IN WATER — Nie zanurza¢ do wody.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Niebezpieczenstwo uduszenia. Przetrzymywac poza zasiegiem dzieci. Torebka plastikowa
nie jest zabawka.

PRODUCENT: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Republika Czeska.
Importer: DIGISON Polska sp. z 0.0., ul. Krzemieniecka 46, Wroctaw 54 613 Poland.

UWAGA: Nie wkiadaj palcow do urzgdzenia.
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MHozoueneeoli KyxoHHbIlU KoMb6aliH

eta 0028

MHCTPYKUUA MO SKCITYATALUMN

I. MEPbl BE3OIMNMACHOCTHU

— MNepen npumeHeHnem anekTponpubopa HeEOBXOAMMO BHUMATENBbHO O3HAKOMUTLCS
C VIHCTPYKUMEN 1 coaepXalumucs B Hen nnnctpaumnammn. NHCTpykumo Heobxoammo
coxpaHuTb. MNpeanncaHns, N3noXeHHble B HACTOSILLLEN NHCTPYKLMK NO 3KCNnyaTauuu,
ABMNAIOTCA HEOTHLEMIIEMON YacTbio NpMbopa, MO3TOMY Kaxablii Nonb3oBaTtens 0653aH
03HaKOMUTBCS C MHCTPYKLUMEN.

— CnepnyeT yOooCTOBEPUTLCS, YTO SMNEKTPUYECKOE HanpsXKeHne, yKkasaHHOe Ha STUKETKe
npubopa, COOTBETCTBYET 3MEKTPUYECKOMY HaMNpsXKEHUo B PO3ETKeE.

— Henb3sa ncnons3osatb npnbop, ecnu LWHYp NUTaHWA UK wrencernb 6binn NoBpexaeHsbl,
ecnv npnbop He paboTaeT ncnpaeBHO, €CnNv OH Nagan v GbiN NOBPEXAEH, eCNK OH Nagan
B BoAy. B aTOoM cnyyae npubop criegyeT caatb Ha NPOBEPKY B LIEHTP TEXHUYECKOro
obcnyxuBaHus, 4Tobbl YAOCTOBEPUTLCS B €r0 UCMPaBHOCTM.

— He cnepyet BcTaBnATb U BbIHUMAaTh LUTENCENb U3 PO3ETKU BIIAXHbLIMU pyKamu,

a TaKxke TAHYTb 3a WHYpP NMUTaHUA NPU OTKNOYEeHUM npubopa ot cetu!

— Mpubop npegHasHa4yeH ANA UCNONb30BaHUA B ObITY U aHaNOrM4YHbIX YCIOBUAX
(ana npurotosneHus nuwm)! Npnbop He npeaHa3Ha4YeH ANA KOMMepYecKoro
MCNonb30BaHUA U ANA UCNONb30BaHUA B MecTaXx, TaKUX KaK KyXHU ans
COTPYAHUKOB MarasmHoB, ochncos nnu pepmMepcKkux Xo3anucTBe, MNn B ApYrnx
pabouunx mecTtax. [pnbop TaKkke He NpegHa3HaYeH A UCMONb30BaHUA
KNMUeHTaMM1 B rOCTUHMULAX, MOTeNsAX, 06 beKTax obecneuynBarowmx Houner
C 3aBTPaKOM U APYrUX KUIULLHBLIX YYPEeXAEeHUAX.

— 370T Npubop He NpegHa3HaYeH Ans UCMOoMNb30BaHUSA AeTbMu!

— [aHHbIM NprBopOoM MOTyT NOMbL30BaTLCS NMOAM C OrPaHUYEHHBIMU BO3MOXHOCTAMM
CEHCOPHOW CUCTEMbI, OFPaHNYEHHBIMN (PU3NHECKUMU NN UHTENTEKTYanbHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU, NMLA C HEAOCTATOYHbLIM OMNbITOM U 3HAHUAMW NPY YCNOBUM
03HaKoOMMeHns ¢ npasunamm 6e30nacHOCTM U ONACHOCTLIO, CBA3AHHOW C 3KCNyaTaunen
AaHHOoro npubopa, unu noa HabngeHneM nuu, OTBETCTBEHHbIX 3@ obecneyeHve
6e3onacHoCTV BO Bpems ero npuMeHeHusi. He nossonsanTe geTsm urpatb ¢ npubopom.

— [epxunTe npubop 1 ero nuTaTenbHbIN NPOBOA BHE Npederia 4OCAraeMocTu AeTe.

— He cnepyeT nogkntoyath AaHHbIA NPUBOP K MporpamMmupyemMomy yCTpONCTBY, Tanmepy
unu ntobomy opyromy yCTPOMCTBY, KOTOPOE MOXET aBTOMaTUYECKMN BKNIOYMTbL Nprnbop.

— MorpyxaTtb npuGop B BoAy 3anpeLyeHo, He crnegyeT Takke MbITb NpMbop nop
npoTto4yHon Bogomn!

— He cnepyet octaBnATb BKIOYEHHbIN Npubop 6e3 npucmoTpa. Heobxoamumo
cneauTb 3a paboTon npubopa Ha NPOTAXKEeHUU BCEro BpeMeHU NpPUroTosrneHuns
6nropa!

— Bcerga ucnonb3syinTe TonbKo oaHy yHKUMIO npubopa, HUKoraa He BKrovante
HEeCKOmMbKO (PYHKLIMIN OAHOBPEMEHHO (Hamnp. NpuroTosneHue nuwu B vawe B1
1 OfHOBPEeMeHHO B GneHaepe F).

— MNepen 3ameHoON aeTanen nnu aKkcnyaTnpyemblx YacTen, KoTopble ABMXYTCA BO BPEMS
paboTbl, nepen cbopkon nnu pas3bopkon, nepes YNCTKOM Unu TexobenyxmaHnem/
PEMOHTOM HEOOXOAMMO OTCOEANHUTL MPUOOP OT NCTOYHUKA 3NEKTPONUTAHMUS, BbiTaLLMUB
WwTencens u3 po3eTku!
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— Crniepyet Bceraa oTknoyaTb Npubop oT ceTu, ecnm Bel cobupaeTtech ocTaButb ero 6e3
npucmoTpa.

— MNpubop HeobxoamnMo pacnonaratb Takum o6pas3om, YToObl UCKIIOYNTL PUCK NASEHUS
npubopa. BaxHo Takke pa3amecTutb Npubop Ha 60MnbLIOM PacCTOSIHUN OT UCTOYHUKOB
Tenna (HanpumMmep, KAMUHOB, 3TNIeKTPUYECKUX/ra3oBbIX NIUT, NeYen U T. N.), a Takke
OT MOKpPbIX MOBEPXHOCTEN (PaKOBUH 1 T. ).

— He Bkntoyatb npnbop 6e3 nHrpeameHToB BHyTpu!

— WNcnonb3oBatb npubop TONbKO CO cneumanbHO pa3paboTaHHbIMU ANS AaHHON Moaenm
netansimu.

— Vlcnonb3oBaHre HeopuUrMHanbHbIX AeTanen MoXeT NPeacTaBnsATb ONacHOCTb.

— Henb3sa BcTaBnATb AeTanu B Kakne-nnbo BHyTPEHHME MONOCTU.

— Henb3sa BcTaBnATb NanbLbl B 3arpy3o4yHoe oTBepcTUe, a Takke UCMnornb3oBaTh
BUJIKY, HOX, JIONATKY, JIOXKY U T.M. [1ns 4aHHON Lenu NCMoNb3ynTe BKITHOYEHHbIN
B KOMMIIEKTALIMIO TONKaTENb.

— Henb3sa npeBblllaTh MakcMManbHoOe BpeMsi HEMPepbIBHOM paboTsl npnbopa,
cM. Tabnumuy!

— Npunbop Takke ocHaLleH MeXaHU4eCKM YCTPOMCTBOM 3awuThl. LLHek (YepBsayHOe
KOMeco), pacnosioXeHHOe Ha Basne, NpeHasHavyeHo Ans npeaoTBpaLLeHns NosIoOMKU
OBuraTens, Tak kKak OHO FIOMaeTcs B Criyvae nonagaHusi B BONYOK MACOpPYOKM KocTen
UK KYXOHHbIX NpUHaanexHocten. Mpu nonagaHuy B Takyto cMTyauuto, cnegymnte
UHCTpyKumam B naparpadge V. TEXHUYECKOE OBCITY>KUBAHUE.

— B uensx 6e30nacHOCTM HeMb3s MEHATb KpPeNnneHus Bo Bpemsl paboTbl NPMBOLHOMO
yCTpONCTBa.

—MNepea TeM, Kak CHATb KPbILLKY UK Yally Ans cCMewnBaHus, yoeamTech, 4To
BpaLlalLLMecs YacTu NOMTHOCTbI OCTAHOBUIUCH.

— ByabTe o4eHb akkypaTHbl C AeTansiM1, OHU OYEHb OCTpPbIE.

— He obpabartbiBaiite npoaykThl, TeMnepaTypa KOTOpbIX NpeBbILLIaeT npuosn.

80 °C (176 °F).

— lNpu cmeLwnBaHUM M NepeMeLLMBaHUM XXUOKOCTEN HUKOTAA He NpeBbIanTe 06bem,
yKa3aHHbIN Ha YaLle.

— Ecnn obpaboTaHHas nuvia HaumHaeT npununaTth K AeTansam (naH. ne3Busam unm
TepKam), BbIKIHUMTE NpMGOpP U akKypaTHO OYMCTUTE AeTanu (Hanp. ¢ NOMOLLbO
nonarku).

— Y6eauTech, YTO LWHYP NUTaHUsSt He JoTparMBaeTCcs 4O BpallalLencs YacTy npubopa.

— Heobxogumo cneauntb, YTobbl LUHYP He Obln NOBPEXAEH KAaKMM-TMOO OCTPLIM UIK
ropsi4nm NpeamMeToM, OTKPLITEIM NiiaMeHeM. LLIHyp Takke 3anpeLleHo norpyxatb B BOAY.

— LLHyp He gomxeH nexartb Ha ropsyert NOBEPXHOCTU, a Takke cBUCaTb CO CTona unm
OpYron noBepxHOCTU. Ecnun KTO-TO/4TO-TO 3aL,enuTCs 3a LUHYP, UK, K TPUMEpY, LLHYP
noTaHeT pebeHok, Mpubop MOXET NEPEBEPHYTLCS U yNacTb, YTO NPUBEAET K CEPbE3HbIM
Tpasmam!

— Ecnn ecTb HEOBXOAMMOCTbL B UCMONB30BAHUN YONIMHUTENS, criegyeT yoeauTbes, YTo
OaHHbIN LLHYP HEe NOBPEXAEH 1 OTBEYaeT BCEM TpeboBaHUAM.

— B cnyyae nospexaeHus WHypa ero Heo6xoaAnMO 3aMeHUTb Y NPOM3BOAUTENS,
cneumanuncta no TEXHUYECKOMY 06CNyXMBaHUIO UM Yy APYroro KOMNEeTEHTHOro nuua,
4yTOObI NPEefoTBPaTUTL BO3HUKHOBEHWE OMACHbIX CUTYaLWNA.

— CnepnyeT ncnonb3oBaTh TOMNbKO OpUrMHarnbHble AeTanuv, npeanaraevblie
NpoV3BOANTENEM.
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— Vicnonb3ynte gaHHbIM Npubop TOMbLKO MO Ha3HaYeHN0 B COOTBETCTBUU C AaHHbIMU
WHCTPYKLUMAMM NO 3KcnnyaTaummn. Hukorga He ncnonb3ynTe npubop Ans Kakmx-nmbo
WHbIX Lenen.

— lNMpoun3BoauTens He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a MOBPEXAEHNS U TPaBMbl, MOMyYeHHbIe
B pe3yfbTaTe HenpaBWiibHOIrO UCMONb30BaHWSA AOMOSTHUTENbHBIX MEXAaHN3MOB MUK
AeTanen (Hanp. nopya NpoAyKTOB NUTaHMUA, paHbl, nope3bl). Kpome Toro, npnbop He
NOANEXNUT rapaHTUMHOMY PEMOHTY, ECN BblLLENepeyYncrieHHble Mepbl 6€30MacHOCTU He

cobnogatoTcs.

Il. ONMUCAHWE NPUBOPA U OETANEN
Puc. 1 — A — KyxoHHbIW KOMGanH
A1 — PykosiTka BKINOYEHUs Ans
MHOrOgYHKLMOHANbHOWN rONoBKM
A2 — Perynatop ckopocTtu
A3 — KpenneHue ansa npucnocobneHun
A4 — KpenneHue ansa mMsicopyoku
N YyCTPOWCTBA AN Pe3Kn
A5 — KHonka dukcaTopa
A6 — CbeMHas KpblLllka

B1 — Yawa 13 HepxasetoLen ctanm
B2 — Kpblwka Yaium
B3 — KpblLLKka 3arpy3o04Horo otBepctus

Puc. 2 — D — Bon4ok macopy6ku

D1 - WHek

D2 — PexyLumin HoX

D3 — CvemHasg Hacagka Anst HapesaHus
MEIKNX NMOMTUKOB

D4 — CremHasa Hacagka onst Hape3aHus
KPYMHbIX JTOMTMKOB

D5 — laika (3amblkatoLLiee KOmnbLo)

D6 — Bknagbiw gepxatens dopm

D7 — ®opma

Puc. 3 — D — YcTpoicTBO Ansl pe3ku

E1 — Hacagka anst HapesaHunsi TOHKOM CTPYXXKK
E2 — Hacagka ons Hape3saHusi Merkow CTPYXKU

E3 — Hacagka ons HapesaHus KpynHomn
CTPYXKKM

Puc. 4 - D — bneHgep
F1 — Kpbiwka kyBLIMHA
F2 — OcHoBaHue ans Hoxa
F3 — Hox

A7 — MHorodyHKUMOHanbHas ronoeka

A8 — KHomka Ans oTKpbITUS KPbILLIKA
6neHpepa

A9 — Kpblwka

A10 — Kpennenue ansa 6neHpepa

A11 — lLUHyp nuTaHus

C1 — BabuBatoLmin BEHYNK
C2 — BeHuuk
C3 — MecunbHbI KproK

D8 — Paspenutenb

D9 — Tpy6bka Ansa n3rotoBrneHus konbacok
D10 — ®opma

D11 — BopoHka

D12 — Tonkaternb

D13 — 3arpy3oyHasi BOpOHKa

D14 — LlHek (4epBsiHHOE KOMEeco)

E4 — Hacagka ons HapesaHusi
TOHKOW CTPYXKM

E5 — laika (3amblkatoLLee KomnbLo)

E6 — Tonkatenb

Puc. 5 — C6opka ansa BabuBaHus/3amelumBaHusa/cMeLllMBaHUA
Puc. 6 — C6opka 1 ycTaHOBKa Bon4ka MACOpPYOKu

Puc. 6a — C6opka ans usmenb4eHusi

Puc. 6b — C6opka Ana 3anonHeHMs KOMYeHHbIX NPOAYKTOB
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Puc. 6¢c — C6opka Ans NpMroToBfieHUs MaKapoOHHbIX U3aenumn
Puc. 6d — C6opka ansa npurotosneHnsa ccpopMoBaHHOro Tecta
Puc. 6e — YcTaHOBKa BoJfl4ka MAACOPYOKM HAa MHOTFOOYHKLMOHANbHYHO rOfI0BKY
Puc. 6f — BctaBneHue 3arpy304Hoil BOPOHKM U ToJKaTensi

Puc. 7 — C6opka 1 ycTaHOBKa yCTPOMCTBa ANA Pe3Kn

Puc. 8 — YcraHoBKka 6neHagepa

Puc. 9 — PerynupoBka BbICOTbI Hacaaku

Puc. 10 — 3ameHa noBpexAeHHOro WwHeka (YepBAYHOro Korieca)
Puc. 11

G1 — Hacagka ons npurotoBneHust NpeccoBaHHOro Tecta

G2 — Hacagka ansa taneatenne

G3 — Hacagka anst TpeHeTTe

Puc. 12 — YctaHOBKa HacagoK ons MakapoH

MpumeyvaHue: Hacagku D, G1, G2, G3 B 6a30BbI1 KOMMNINEKT HE BXOAAT. /X MOXHO
npro6pecTn B KAaYeCcTBe AOMNOMHUTENbHBIX aKCeCccyapoB.

O6o3HayeHue: D-bneHgep = ETA 0028 91 000, D6+D7-NpuaaHue Tecty opmbl
(neyeHbe) ETA 0023 00 200, G1 = ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93
000, G3 = ETA 0028 92 000.

lll. NOOrOTOBKA U 9KCIMITYATALUUA

Heobxoammo BbIOpaTh KyXOHHbI KOMOaWH 1 AeTany U3 ynakoBku. 3aTeM C KyXOHHOro
kombariHa 1 geTane Heo6XoaUMO CHATb KNerKyto onbry, Haknewku unu ymary. Mepeg
nepBbIM UCMONb30BaHMEM C NMOMOLLIbIO TEMSION BOAbI M MOKLLLEro cpeacTBa Heobxoanmo
BbIMbITb BCE AeTanu npubopa, koTopble OyayT HENoCcpeACTBEHHO COMpUKacaTbcs

C NpoAyKTaMu, 3aTeM HY)XHO TLLATENIbHO CMOSIOCHYTh UX YMCTON BOLAOWN U BbITEPETH
Hacyxo. B cnyvae Heo6xoQuMMOCTN MOXHO OCTaBUTb NPUBOp Ha Bpemsi, YHTOObI OH BbICOX.

KyxoHHbIn kombGaiH (A)

C6opka gns paboTbl (puc. 5)

MogHMMUTE MHOTOYHKLIMOHAMNBbHYHO rOMNoBKY A7 C MOMOLLbIO HAXaTUst Ha PYKOATKY
BkntoyeHnsa A1. YcTtaHoBMTE Npo3payHyto KpbIllKy B2 Ha HUXHeNn cTopoHe ronosku
Takum obpa3oM, 4ToObl 3arpy304HOE OTBEPCTUE ObINIO HAaNPaBeHO Ha NEPELHIOK YacTb
rofnioBkW. 3anonHuTe Yally u3 Hepxxasetollern ctanu B1 npogykramu, kotopble Bbl xoTute
obpaboTartb. [MocTaBbTe Yally Ha OCHOBY KyXOHHOrO KOMbawrHa A, HaXXMUTE Ha Hee

1 MOBEPHUTE MO YaCOBOW CTpeske, YTobbl OHa 3adukcmpoBanach Ha ocHoBe. Beibepute
Heobxoammyto Hacagky (C1, C2 unu C3) ans paboTbl, yCTAHOBUTE €€ Ha KpenneHne

A3 Ha ronoske, NoBepHUTE AN rKcaLumn B HEOOXOANMMOM MONOXeHUW. HaknoHnte
MHOroOyHKLIMOHANbHYO ronoBky A7 B paboyee NonoXeHUst NyTeM HaxaTusi Ha PyKOSITKY
A1 n HaxaTtusa Ha ronosky A7 [o Tex NOp, Noka oHa He 3admKcupyeTcs, NponssBoas
CNbILWMMBIN LLEeMNYoK. YcTaHoBUTE KpbilwKy B3 Ha 3arpysodHoe oTBepcTue Kpbillikn B2.
Mpubop rotos k paboTe.
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MpumeHeHune

KyXOHHbI KOMGaWH NCNonb3yeTcst ANA NPUroTOBNEHNS Pa3nnyHbIX TUNOB CMecen
ANs KekcoB, BUCKBMTOB, TeCTa 4151 MaKapOHHbIX U34eNui, rnasypu, Ha4YUHOK, Mope,
noAHMMaloLLerocs Tecta v T. 4. [na npuroToBneHns AaHHbIX NPOAYKTOB UCNOMb3YoT
36vBaTenbHbIE UNW CMELLMBAOLLME BEHYMKN NN MECUTbHBIN KPIOK.

BcraBbTe wrtencens wHypa A11 poseTtky. Bkniounte npubop, NOBEpHYB perynstop
ckopocTu A2 Ha HeobxoauMbINypoBeHbckopocTuansiobpaboTknBaluencmech (cMm.
Tabnuuy).CyLuecTByeTBO3MOXHOCTb A06aBUTb K CMECU KOMMOHEHTLI BO BpeMsi paboThbl
kombaliHa yepes 3arpy304HOe OTBEPCTUE KpbIlky B2.

Mocne 3aBepLueHns 06paboTku, BbIKMOYMUTE NPUOOP, NOBEPHYB PErYNSTOP B NOMOXEHWE
0. [ins pyyHoro ynpasnexus Hacagkamu C1 Ha C3 noBepHUTE perynsaTop B NOMOXeHNe
P v yoepxvBaiTe ero B aTom nonoxeHun. Hacagka 6yaet BpalatbCs B TeHEHMe TOro
BpemeHu, noka Bbl yaepxusaete peryndartop. [Mocne Toro, kak Bel otnyctute perynsrop,
OH aBTOMaTU4YECKN BepHeTCA B nonoxeHve 0 1 BpalleHne npekpaTtutcs. [NoBopaunsante
perynsitop NoBTOPHO [0 TeX Nnop, noka Bbl He gocTurHuTe xxenaemoro pesyneTara.

Bo Bpems pa3bopku nnv 3aMmeHbl Hacaaku, BbIMOSHUTE BCe HEOOXOAUMbIE AENCTBUSA

B obpaTHOM nopsake. CHMMUTE Yaluy 13 Hepxasetolen ctanu B1 nosopaymsas ee
NMPOTMB YaCOBOW CTPEiKK, Takum 06pa3om, 4To6 3axBaTbl HA OCHOBAHWUN KYXOHHOMO
kombariHa BbICKOMNb3HYNM 13 Na3oB Ha CTOpOHax Yawu B1.

MpumeyvaHwue:

KyXOHHbI KOMGaWH OCHaLLeH aBapuiHbLIM BbIKNtoYaTenemM, KoTopblii B criyvyae
BbICKaKNBaHNs MHOrodyHKLUMOHabHOW ronosku A7 Bo BpeMs paboTbl ABuratens
oTKNtoYaeT Asuratens B Lensx 6esonacHoctu. [Nocne casura ronosky B paboyee
nonoxexue, apuratens pabortatb He OyaeT. [ina BKNYeHUs aBuratens cnegyet
CHavana noBepHyTb perynatop A2 no otmeTku 0 (HoMb), @ 3aTeM CHOBa YCTaHOBUTb
COOTBETCTBYHOLLUIA YPOBEHb CKOPOCTH.

PekomeHpgauums

CmewmBaHue — ucnonb3ynte B3buarowmii BeHYnk C1 anst npurotoBneHus nerkoro
TecTa, cMecel s KeKCoB, BUCKBUTOB, rMasypu, HAYNHOK, Mope 1 T. 4.
B Anana3soHe ckopocTel oT MuH. oo Makc. B 3aBUCMMOCTU OT
ob6bema, TMna v KayecTBa UHrpeameHToB (cM. Tabnuuy). Hekorpga He
ucnonb3ynTte B36uBawowmn BeHYnKk C1 ana B3GMBaHUA TAXKENOro
TecTta!

B36uBaHue — ncnonbayite mukcep C2 ansi B3bMBaHMA CrMBOK, AWL, AUYHbIX 6EMKoB,
[ecepTHbIX KPEMOB, NYAUHIOB GbICTPOro NPUrOTOBIIEHUS, MaOHe3a,
OUCKBUTHOrO TecTa 1 T. M. C Ananas3oHOM CKOPOCTM OT MUHMMYMa [0
MakcMMyMa B 3aBUCMMOCTU OT 00bemMa, TUMna n ka4ecTsa MHIPEeANEHTOB
(cm. Tabnunuy). Hukorga He ncnonb3ynTte BeHYMK C2 ansa B36GuBaHus
TSAXENOro Tecta U cMeLwwMBaHuUA nerkoro tecta! Vcnonbayiite
WHrpeaneHTbl KOMHaTHOWM Temnepatypbl. Ecnn B3brBaHne He aBnseTcs
onTUManbHbIM, 400aBbTE HEMHOIO NMIMMOHHOIO COKa UMW COMW.
OxnaguTte CNvBKM UIX CIMBKK A4S B36uBaHusA 4o MuHumym 6 °C. lMNMepen
pobaBneHnemM AnyHbIX 6erkoB (MUHUMYM 2 LWITYKK), yOeanTech 4To 1
OCHOBa U1 Yalla cyxue 1 He cogepaT OCTaTKOB NULLN. AudHble 6enku
[OMKHbI BbITb KOMHATHOW TeMNepaTypbl.
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3ameluMBaHue — UCMOMNb3yNTe MeCUnbHbIN kKptok C3 Anst 3aMeLlLmBaHns HeXXHOro/
NErkoro/TsKenoro Tecta B Auana3oHe ckopocTer oT MuH. o Makc.
B 3aBMCUMOCTM OT 06beMa, Tvna 1 KadecTsa TecTta (CM. Tabnuuy).
Mpu npurotoBneHun 6onblworo obvema Tecta (makc. 1,5 kr/1
napTus), pasgenute oopaboTKy Ha HECKOMNbKO NapTuii. Hu npu Kakmx
obcToaTenbcTBax He rotoBbTe 6onee yYeTbipex napTu nogpsa. MNepen
AanbHenwnm ncnosnb3oBaHnemM kombanHa, caenante 30-MUHYTHBIN
nepepsbIB. Vicnonb3yte MHrpeaneHTbl KOMHATHOW TeMnepaTypbl.
3apaHee pasmMelLanTe OPOXCKM B TENSIOM MOJIOKe Unn Boge. Kak
TONbKO TECTO Npunobperno opMy Lwapa, B 3aBUCUMOCTH OT Balumx
nprBbIYEK OCTAHOBUTE 3aMeLuvBaHne, Npyu HeobxoanmocTu aanTe
TECTy NOAHATLCS, Cnu Tak ykasaHo B pelienTte. VIHrpeaneHThl
CMeLLalTCs nyylle, ecnu cHavana fo6aButb )uakocTs. C perynsipHbiMu
MHTepBanamm octaHaBnvBavite KOMOanH 1 oYULLANTE MECUMbHbIV
KPIOK OT cmecu. [Ina pa3nuyHbIX BUOOB MyKM MOXET TpeboBaTbcs
KapauHanbHO pasnmMyHoe KOMMYECTBO XUAKOCTU, KNENKOCTb TecTa
MOXET OKa3blBaTb rMaBHOE BO3AENCTBUE HA Harpy3Ky KyXOHHOrO
KombanHa. Ecnv Bbl cribilunTe, 4TO KOMGaWH CUMNBbHO 3arpyeH,
OTKINOUUTE €ro, yaanute nornoBuHy Tecta u obpaboTante kaxayro
NOMOBWHY OTAENBHO.

Bonuyok msacopy6ku (D), (Heoba3aTenbHbIn akceccyapbl)

1. U3menbyeHune msca

Co6opka (puc. 6a)

CHavana BcTaBbTe LWHek D1 B Bonyok msicopy6ku D ¢ yepBsiuHbIM konecom. 3akpenuTe
pexyLmin Hox D2 Ha WwHeke ¢ pexyLimMmMmn kpasimu Bnepes. B 3aBncrmocTn oT pa3mepa
Hape3aHust Msica, yCTaHOBUTE CbeMHyto Hacaaky (D3, D4), Takum obpasom, 4Tobbl
oTBepCTME HOXa ObINo YCTAaHOBMEHO Ha KpenneHue Bonyka macopybkm D. U, HakoHeu,
HakpyTuTe 3amMblkatoLLee kosbLo D5 Ha BonYok MsicopyOkmM 1 3aTsHUTE.

YcTtaHoBKa Ha MHOrodyHKLMOHanbLHy ronoskKy (puc. 6e, 6f)

BbiHbTe KpbILKy A6 13 MHOrOMYHKLMOHaNbHOM ronoBkn A7. YcTaHoBute cobpaHHyto
msicopy6ky D Ha kpenneHve A4 noa yrnom npumepHo 450 n 3adukeupyiite

B FOPM30HTaNbHOM MONOXEHUW, MOBEPHYB MPOTUB YaCOBOW CTPENKM (Bbl YCMbILLNTE
Lenyok). Ha BepxHiot YacTb Bonyka Mscopy6km D ycTaHoBMTE 3arpy304HYH0 BOPOHKY
D13. Msacopy6ka rotosa k paboTe. [ing nonHown pasbopkn MACOPYOKM, HXKMUTE Ha KHOMKY
dukcaTopa A5, noBepHUTE MACOPYOKY NO YacOBOW CTPENKe U BbIHbTE €€ U3 KPenmneHust Ha
MHOrOYHKLMOHANbHON rOfoBKe.

MpumeHeHune

Msicopybka no3sonsieT namenbyaTb Bce TUMbl Msica 6e3 KOCTel, CyXOXUMUIA N KOXN.
C nomoLbto cbeMHbIX Hacanok (D3, D4) ¢ pa3nu4yHbIMKM OTBEPCTUSIMU, Bl MOXeTe
BblIOpaTh Hape3aHve MEeNKUX Un KpymnHbIX TIOMTUKOB Msica. 3apaHee HapexXbTe MSCO
Ha KyCOYKM NpumMepHO 3 x 3 X 3 cMm.

MopcTtasbTe Nod BonYok Macopybkm vawwy B1 nnv apyryto noaxXoAsLLyo eMKOCTb,

B KOTOpYI0 OyaeT nonagatb MsICO U3 MSICOPYOKU.

BcraBbTe wrencens wHypa A11 B po3eTky. BkrtounTe npubop, NoBepHyB perynatop
ckopocTu A2 Ha HeOBXOOUMBIN YPOBEHb CKOPOCTM AN Hape3kn Balwmx nHrpegneHTos
(cm. Tabnuuy). NMomecTnTe OTAENbHbBIE KYCOYKM MSACA B 3arpy304HOe OTBepCcTue
3arpy304HOl BOPOHKM, TakMm 06pa3om, 4Tobbl LLHEK Mor 3abpaTb X, U crierka Hagaesute
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Ha HMX C NomoLLbio TonkaTtenst D12. [JaHHbIn MmeToa 06paboTkn NpegoTBpaLLaeT
neperpysky NpuBOAHOro ycTponcTaa. [locne 3aBepLueHnsi 06paboTku, BbIKITHOYUTE
MsICOpyOKy, NOBEPHYB perynsitop B nonoxexue 0.

[nsi py4Horo ynpaerneHus Msicopybkoi, NOBEPHUTE PerynsaTop B nonoxeHve P

1 yaepxvBavite ero B 9ToM nonoxeHuu. LLiHek OyaeT BpawatbCsi B TEHYEHME TOTO BPEMEHM,
noka Bel ynepxxuaete perynstop. [Nocne Toro, kak Bel oTnyctute perynarop,

OH aBTOMaTMYECKN BEPHETCS B NornoxeHue 0 1 BpallleHne npekpaTuTcs.

BHumaHue: Msicopybka Takke OCHalleHa MeXaHW4eCKUM YCTPOMCTBOM 3alumnThbl. LLIHek
(4epBsiHHOE KOECO), pacnofioXKeHHoe Ha Bare, NpeaHasHayeHo Ansi npeoTBpaLLeHns
MOSIOMKM ABUraTens, Tak kak OHO floMaeTcsi B criyyae nonajaHus B BONYOK MsSicopy6ku
KOCTEN N KyXOHHbIX NpuHaanexHocTen. Mpu nonagaHuy B Takyto cuUTyaumio, cnegymnTe
MHCTpyKumam B naparpade V. TEXHUYECKOE OBCITY>KUBAHMUE.

PekomeHpauus

He pybute 3amopoxeHHoe msico. O6paboTka 3aHMMaeT HECKOMNBbKO MUHYT U 3aBUCUT
OT KOMMYECTBa, TUMa U KayecTBa UCMNOonb3yemoro Msca. Mbl pekoMeHayem npepbiBaTh
paboTy BpeMsi OT BpEMEHU U BbIHUMATb MH00YH0 3aCTPSIBLUYHO NMULLLY UK oYMLaTh
3aCOpPEHHYI0 Hacaaky.

2. PacnonoxeHue KOM4YeHHbIX NPOAYKTOB (COCUCKK, cCapAenbKku, NuBepHasa konbaca
M T. A.), (Heoba3aTenbHbIN akceccyapbl)

Co6opka (puc. 6b)

CHavana BcTaBbTe LWHek D1 B Bonyok mscopy6ku D ¢ 4epBAYHbIM KONecoMm. YcTaHoBUTE
pasgenutenb D8 Ha wHek, Taknum obpasom, YToObl OTBEPCTME cenapaTopa Obino
YCTaHOBIIEHO Ha KpenrneHue Bonyka macopybku. D. BctaBbTe Tpyoky D9 B cenapartop

1 3adPUKCHpynTe ee B JAHHOM MOSIOXEHMUN C MOMOLLbIO HAaKPYYMBaHUSA 3aMbIKatOLLLEro
konbLa D5 Ha Bonyok mscopybku D. 3aTsHuTe 3amMblkatoLLee KombLo. YCTaHoBUTE
coBpaHHy MACOpPYOKY Ha MHOrOYHKLIMOHANBHYO ronoBky A7 B COOTBETCTBUM

C npoueaypoi B nyHkTe 1.

Mscopy6bka rotoBa K 3anofiIHEHUIO KONYeHHbIMY NpoaykTaMmu. [ns pasbopku, BbINONHUTE
BCe AevcTBusa B obpaTHOM nopsiake. [ns nonHon pa3bopkn MAcopyoku, HaxMmnTe

Ha KHonKy chukcaTopa A5, noBepHUTE MACOPYOKY MO YacOBOW CTPESKE U BbIHbTE

€€ 13 KpenneHus Ha MHOroOYHKLMOHANbHOWM rOSIoBKe.

MpumeHeHune

MomecTnTe pybGreHHoe MACO B 3arpy304Hyr0 BOPOHKY Msicopybku D13. Ucnonbayiite
Tonkatenb D12 n cnerka HagaBuTe Ha MACO, YTOObI OHO MPOLLNO B BOMYOK Msicopy6km D.
MomecTnTe obonoyky B Tennyto Boay (npumepHo Ha 10 MWH.), 4TOBbI yBENNYNTD

€e 9nacTUYHOCTb 1 HaJEeTb ee Ha BbIXOAHOE OTBEPCTUE Kak «rapMoLlKky». OctaBbTe 5 cm
Ha KOHLe 060MoYKN 1 CBSHXXUTE UNnn CKkpyTuTe ee. BeTasbTe wrencens wHypa A11

B po3eTky. Bkntounte npubop, noBepHyB perynatop ckopoctv A2 Ha HeOBXoaAMMbIN
YpPOBEHb CKOPOCTY 4151 NPUroToBneHunst Bawmx nHrpegmeHToB.

MomecTnTe NPUrOTOBMEHHYIO CMECH B 3arpy304HOe OTBEPCTHE U akKypaTHO HagaBuTe Ha
Hero ¢ nomoLbto Tonkatens D12. Bo Bpemsa 3anonHeHnsa cnegynTe npouenype

B COOTBETCTBMU C BbIOpaHHBIM BUAOM KOMYEHOro NpoAykTa (Hamp. nMBepHas konbaca,
cocucku, kabaHoceu u T.0.).

Mocne 3aBepLueHnst 06paboTKK, BBIKIIOUYUTE MSCOPYOKY, MOBEPHYB PErynsTop

B nonoxexue 0.
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PekomeHpauums

Mbl pekoMeHayeM OCyLLeCTBNSATL 3anofHeHne BABOEM, T.€. OOMH YENOBeK 3anornHseT
CMecCb, a Apyrov AepXxut obono4ky y oTBepcTus. 3anonHute o6onoyvky Takum obpasom,
4YTOGbI B HEW He Obino Bo3ayxa. ObpaboTka 3aHUMAET HECKONbKO MUHYT U 3aBUCUT OT
Konu4yecTBa Mcnosb3yemoro Msca. B crniyyae 3acopeHusi BeixogHOro otesepctus Tpyoku D9
crnepyeT BbIKMO4YMTBL NpMbop 1 pa3obpatb TpyoKy Ans ouncTky. Msco, ocTaBlueecs

B Msicopybke D He nepemonoTo 1 ero crieayeTt NepeMonoTb CHOBaA.

3. MpurotoBneHne MakapoH — TPY6KM, (Heobsi3aTenbHbIN akceccyapsbl)

C6opka (puc. 6¢)

CHayvana BcTaBbTe WHek D1 B Bonyok msicopybkm D ¢ 4epBAYHbBIM KOriecoM. YcTaHoBuTe
copmy D10 Ha LWHeK, TakuM 06pa3oM, YTOObl OTBepCTME POPMbI BbINI0 YCTAHOBINEHO Ha
KpenneHne Bonyka msacopybkun D. HapasuTte Ha BopoHKy D11 ong BctaBneHusi B oopmy

1 3adpmKkecpynTe ee B JaHHOM MOMOXEHUN C NOMOLLbIO HaKpyYMBaHUS 3aMblKatoLLero
konbLa D5 Ha Bonyok msicopy6ku D.

3aTaHuTe 3amblkatoLLee KonbLo. YCTaHoBMTe cobpaHHyto Msacopybky Ha
MHOFOYHKLMOHAmNbHY0 rofloBKY B COOTBETCTBMW C NPOLIeAypOi, NpeacTaBeHHOM

B nyHkTe 1. Mscopy6ka rotoBa K NpMroToBrneHno MakapoH. [ins pa3bopku, BbIMONHWUTE BCe
Aenctemsa B obpaTtHom nopsgke. [Ins nonHow pasbopku Macopybku, HaXXMUTE Ha KHOMKY
dukcaTopa A5, noBepHUTE MACOPYOKY NO YaCOBOWN CTPENKe U BbIHbTE €€ N3 KpenmneHus Ha
MHOrO(YHKLMOHANBLHOW rofioBKe.

MpumeHeHne

lMomecTnTe NPUroTOBNEHHOE TECTO B 3arpy304HYH0 BOPOHKY Msicopy6ku D13. MNpwn
HeobxoaMMOoCTH ncnonb3ynTe Tonkatens D12 anga npotankusaHusa Tecta B Mscopy6bky D.
Mpnbop ByaeT BolAaBNMBaTh NycTble TPYOOUKK, KOTOPblE Bbl paspexeTe Anst nonyyeHns
HeobxoammMon Bam anuHbl. BetaebTe wrencens wHypa A11 B po3eTky. BknounTe
npnbop, NOBEPHYB perynaTop ckopoctn A2 Ha HeobXoAMMbIN YPOBEHb CKOPOCTU ANS
npuroToBneHns Balumx nHrpeAneHTosB.

Pekomenpauus

ObpaboTka 3aHMMaeT HECKOMNBbKO MUHYT U 3aBUCUT OT KONMYeCcTBa, TUna 1 kayectsa
ncnonb3yemoro Tecta. MakapoHbl HEO6XOAMMO BapuTb B CONEHON KMMsLLEen BoAe cpasy
nocrne npuroToBreHns. 3T0 NpefoTBpaTUT UX CAvnaHve Apyr ¢ Apyrom. Bl Takke MoxeTe
3anonHUTL TPYBGOYKM NOAXOASLLEN CMeChio (Hanp. MACHOK, OBOLLHONM U T. A.). B cnyyae
3aCOpeHNs BLIXOAHOrO OTBepCTUst BOpoHkM D12 cneayeT BoiknmiounTb npnbop 1 pasobpatb
BOPOHKY AN O4UCTKN. TecTo, ocTaBLueecs B Macopybke D He nepemonoTo un ero cnegyet
nepemonoTb CHOBA.

4. NpupaHue TecTty hopmbl (NeveHbe), (HeobA3aTenbHbINM akceccyapbl)

C6opka (puc. 6d)

CHavana BcTaBbTe WwHek D1 B Bonyok macopy6ku D ¢ 4epBAYHbIM KOnecoMm. YcTaHoBuTe
pasgenutens D8 Ha wHek, Takum obpasom, 4Tobbl 0OTBEPCTUNE cenapaTopa bbino
yCTaHOBIIEHO Ha KpenneHue Bonyka msacopybku. D. BctaBbTe Bknagbiw gepxatens dopm
D6 B 3ambikatoLLee konbLo D5 n HakpyTUTe 3amMbikatoLee KonbLo Ha Mscopyoky D n
3ataHuTe. 3aTem HageHbTe hopmy D7 ¢ pasnnyHbiMu dhopmamu Ansa Tecta Ha Aepxarterb
D6. YcTaHoBuUTE COBpaHHY MSICOPYOKY Ha MHOTOYHKLIMOHAMNBbHYHO FOMOBKY

B COOTBETCTBMU C MPOLIeAYyPOV, NpeacTaBneHHon B nyHkTe 1.
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MpnGop roToB k NPUroToBEHN0 COOPMOBaAHHOIO TecTa. [Anst pa3bopku, BbIMONHUTE BCe
AencTtemsa B obpaTtHom nopsgke. [ins nonHom pasbopkun Macopybku, HaXXMUTE Ha KHOMKY
dukcaTopa A5, noBepHUTE MACOPYOKY NO YaCOBOWN CTPENIKE U BbIHbTE €€ N3 KpenmneHus Ha
MHOrOgYHKLMOHANbHON rOfioBKe.

MpumeHeHue

lMomecTnTe NPUroTOBNEHHOE TECTO B 3arpy304HYI0 BOPOHKY Msicopy6ku D13. MNpwn
HeobXxoaMMOCTH Ucnonb3yiTe Tonkatens D12 ansa npoTtankusaHus TecTta B Msicopybky D.
Mpubop byneT BbiAaBNMBaTL TECTO XENaemMow YCTaHOBMNEHHON (POPMbI.

BcraBbTe wrencens wHypa A11 B po3eTky. BkrtounTe npubop, NoBEpHYB perynsaTop
ckopocTy A2 Ha OOVH U3 YPOBHEN CKOPOCTU OIS HAaAMNeXallero BblAaBnnBaHUa TecTa.

PekomeHpauus

Mbl pekomeHayem Bam gepxatb (mogaepxuBaTth) BblAaBNEHHOE TECTO B HEOOXOAMMON
cdopme Ha Tapenke, 4Tobbl OHO He noTepsno gopmy. PaspexbTe choOpMOBaHHOE TECTO HA
6onee KOPOTKME KYCOYKM AnMHOM Npmbn. 5-7 cm. O6paboTka 3aHMMaeT HECKOSBKO MUHYT
1 3aBMCUT OT KONMYECTBA, TuMa 1 KayecTBa UCMOmNb3yemMoro TecTa.

YcTponcTBo ans pesku/Tepka ans osowen u pykrTos (E)

C6opka 1 ycTaHOBKa Ha MHOrocyHKLMOHanbLHy ronosky (puc. 3 n 7)

CHumuTe KpenexHyto ranky E5. YctaHoBuTe Heobxogumyto Hacaaky (E1 Ha E4)

Ha ycTpolncTBO And pe3kn E B cooTBETCTBUMN C HEOOXOAMMOW CTPYKTYPOI Hape3ku

WNn TepKW; 3aKpenute HacaaKy C MOMOLLbIO HAaKpy4YMBaHUS 3aMblKatoLero KonbLa Ha
YCTPOWNCTBO A5 PE3KN.

BbiHbTe KpbilKy A6, BCTaBbTe YCTPOMCTBO ANd pesku E B kpennenne A4
MHOroyHKLMOHanNbHOM ronoskn A7 nog yrnom npumepHo 45 o n sadumkenpyinte

B rOPM30HTarbHOM MONOXEHUW, MOBEPHYB NPOTUB YaCOBOW CTPENKM (Bbl YCrbILINTE
wenyok). Mpnbop rotos kK Hapeske/HaTMpaHWio Ha Tepke. [Npn 3ameHe Hacadok, cneaynTe
TOV e npoueaype. Ans pa3bopku yCTponcTea Ans pesku, HaXKMUTE Ha KHOMKy dukcaTtopa
A5, noBepHUTE YCTPOMCTBO AJ151 PE3KWN MO YaCOBOWN CTPESIKE U BblHbTE €r0 U3 KpenmeHus
Ha MHOTrO(YHKLNOHANbHOW rofoBKe.

MpumeHeHne

PaspexbTe 0BOLLM Ha KYCOYKU, KOTOPbIE MOXHO MOMECTUTL B OTBEPCTUE YCTPOWCTBA AN
pesku E. MNomecTute Kycoyek B yCTPONCTBO Anst pe3ku E n akkypaTHo HagaBuTe Ha Hero
¢ nomoubto Tonkatens E6.

MpumeyaHue: Hukorga He HaXxMmanmTe Ha OBOLLM AN pesku pykamu!
BcraBbTe wrencens wHypa A11 B po3eTky. BkntounTe npubop, NoBepHYB perynatop
ckopocTu A2 Ha OQUH U3 YPOBHEN CKOPOCTU ANA HaAnexallen Hapesku OBOLLEN U

(OpyKTOB.

Pekomenpauums

CHVMUTE KOXYpPY C LUTPYCOBbIX (bpykTOB. ECnn ycTpoincTtso ans pesku E 3acopunocs,
criegyeT BbIKMIOYNTE NPUBOpP 1 paszobpaTb YCTPOWCTBO ANs pe3ku Ans odnctkn. ObpaboTtka
3aHMMaeT HECKOMNbKO MMHYT 1 3aBUCUT OT KOMMYECTBa, TUMa 1 Ka4ecTBa UCMOomMb3yeMblX
OBOLLEN N PPYKTOB.
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Bnenpep (F)

C6opka 1 ycTaHOBKa Ha MHOTrocyHKLMOHanbHy ronoBkKy (puc. 4 n 8)

B ocHoBaHuve F2 6neHgepa BctaBbTe HOX F3 1 noBepHuTe anga dukcaumum. Nomectute
KpbIwKy F1 Ha KyBLUWH.

OTkpoWiTe KpbilKy A9 C MOMOLLBIO HaxaTusl Ha kHonky A8 YcTaHoBuTe cobpaHHbI
6neHpep F Ha kpenneHne A10 1 NoBepHUTE NPOTMUB YaCOBOW CTPENKN, Taknum obpasom,
4YTOGbLI HanpaBnstLasa Ha ocHoBe F2 3awna B na3 Ha MHOroyHKLMOHANBHOW rofioBKe.
CHumuTe GneHgep B obpaTHOM nopsigke. Bo Bpems yCTaHOBKM U CHATUS KyBLUMHA,
HECUINbHO HaJaBnNMBaNTE Ha PYYKY KyBLUMHA.

MpumeHeHne

BrneHpep npegHasHayeH AN CMeLUMBaHNSA COKOB, MOFOYHbIX KOKTEWewn, Cynos, COyCOB,
AETCKUX U AneTndeckux 6o, crnoeHoro Tecta, bBUcKBUTHOrO TecTa, nope v T. A.

CHumMuTe KpbiwKy F1, nomecTtuTe nnn Hanente MHrpeaneHT B KyBLUMH BneHaepa F

1 BEPHUTE KPbILLKY HA MecTo. He HanvBanTe Bbiwe oTMeTkn « MAX» Ha KyBLUMHE.
BcraBbTe wWrencens WwHypa A11 B po3eTky. Bkntounte npubop, NoBEpHYB perynatop
ckopocT A2 Ha HEOOXOAUMBIN YPOBEHb CKOPOCTY ANA CMeLUMBaHUs Bawwmx nHrpeaneHTos
(cm. Tabnmuy).

BHumanue: He octasnsavte 6neHgep B paboyem nonoxexHun 6e3 nirpegneHtos! He
CHMManTe ocHoBaHue F2 co cTeknsiHHoro KyBwuHa F1!

PekomeHaauus

Bpems npurotoBneHusi (06paboTkun) 3aBUCUT OT KONMMYECTBA, TUMNa 1 KavyecTsa
MCNONb3yeMbIX UHIPEONEHTOB, HO Kak NpaBuino COCTaBnseT HECKOMbKO AECATKOB CEKYH.
Uem Jonblue MHIpeaneHTbl HaxoaaTcsa B bneHaepe, TeM nyYlle OHW NepeMeLLatoTCs.
Ecnu Bbl 6ygeTte pabotaTh ¢ 60nbliMM 06bEMOM NPOAYKTOB, pa3gennuTe Ux Ha HECKOIbKO
OTAENbHbIX MAPTUIA ANs NpeJoTBpaLLeHNs Neperpy3ku NpUBOAHOIO YCTPOMUCTBa
MHOrOOYHKLMOHAINBLHOWM ronoBku. XXenatenbHo pa3pes3aThb XXEeCTKNE UHIPEAMNEHThI Ha
6onee menkue Kycouku. B npotmBHoM cnyyae, Hox F3 3aTynutbca HamHoro paHbLue. Ecnn
Bbl XOTUTE pa3butb KyOuKM Nbaa, Nx pasMep He AomkeH npesbiwaTbe 40x40x20 mm,

B NPOTUBHOM crnyyae, Hox F3 3aTynuTca unu ByaeT neperpyeHo nprBogHoOE YCTPOWCTBO.
Hukorga He HanuBawTe KUNsLLME XUOKOCTU B KyBLUUH F, Bblcokas TemnepaTtypa MoxeT
NnoBpeanTb UM MPUBECTU K PaCTPECKMBAHMIO CTEKIA KyBLUMHA.

Hukorga He cHumaliTe kpbilky F1 Bo Bpems paboTbl npuBogHoro yctporictaa. lMNepeq
obpaboTkoi, pasmoyunTe TBepAble MHIPEAMEHThI (Hamnp. CTPyYkM, coeBble 600bI 1 T. A.)

B Bofe. Bbl Takke MoxeTe paboTaTb C ropsavMMM XXMOKOCTSIMU, TemnepaTypa KOTOpbIX

He npesbiwaeT 80 °C, Hanp. coyckl, cynbl. [Ins npegoTBpaLLeHns BbINMBaHUS, HAKOrAa

He HanvBaunTe B KyBLUWMH XWOKOCTb, 0OPasyHoLLy0 NeHy (Hanp. MOJIOKO), BbILLE OTMETKN
«MAX». B gaHHOM crny4ae, Mbl peKOMeHyeM KONM4ecTBO paBHoe npubn. 1 n.

Ecnu Bbl He JOBOMbHbI pe3ynbTaToMm, BbIKMOYMTE NPUOOP 1 pasMelLanTe NHIPeaNEHTbI
nonaTkou, yaanuTe HeKoTOpble MHIPeaAnNeHTbl unu obaBbTe HEMHOIO XXUOKOCTU.

Hacapka gns makapoH (G1 — G3), (Heobsa3aTenbHbIN akceccyapbl)

C6opka 1 ycTaHOoBKa Ha MHOrocyHKLMOHanbHyto ronoeky (puc. 11 n 12)

BbiHbTe KpbilKy A6, BCTaBbTe Hacaaky, koTopyto Bbl xoTute ncrnons3osatb (G1 Ha G3)
B kpenneHne A4 MHOroyHKUMOHaNbLHOM ronosku A7 nog yrnom npuMepHo 45° n
3adMKCUPYNTE B FOPM3OHTANIbHOM MOMOXEHNM, NOBEPHYB NPOTMB YacoBOW CTPeEnKu (Bbl
YCrbILNTE LLEMYOK).
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MpumeHeHune

Hacagkn G2 1 G3 06nagatoT pasnmyHbIMK HOXaMU 1 CO34at0T pasnmyHbie BUAbI MakapoH.
Mepen ncnonb3oBaHnem Hacanok G2 n G3 Heobxoammo npoBecTy 06paboTKy C MOMOLLbHO
Hacagkm G1. MNMpurotoBbTe TECTO ANS MaKapoH. PackaTarite HEKOTOpOe KONMMYECTBO TecTa
1 nocbInbTe MyKOW POSMKM Hacaaku, KoTopble Bbl nnaHupyeTe ncnonb3oBatb. BectaBbTe
wrencenb wHypa A11 B poseTky. BkntounTte npmubop, MOBEPHYB perynsitop ckopoctn A2

B NonoXxeHue 1, ponukM Hacagky Ha4YHyT BpallaTecs. Heckonbko pas npoTsiHUTE TecTo
MeXay ponvkamuy noka OHO He CTaHeT POBHbIM (Bbl MoXeTe yCKopuTb AaHHbIN NMPOLEece
npoBopayMBasi TECTO B LUMPUHY U B ANMHY N0 o4depean).

Kaxabivi pas, korga Bbl npoTarveaeTe TecTo, MOCTENEHHO YBENUYMBAWATE CKOPOCTh

C NMOMOLLIbIO perynsitopa CKoOpocCTu, Noka Bbl He 4OCTUTHUTE KenaeMom TONLWMHBI.
PekomeHayemol TOMLWMHOM TecTa AN MakapoH SIBMSIETCS TOSLWMHA NPU yCTaHOBKE
perynsatopa CKOpocTu B nonoxeHue ot 5 go 7. O6paboTarite (pa3pexbTe) NnonyvyeHHoe
TeCTO C NOMOLLbI0 Hacagok G2 nnu G3 ans NonyvYeHns Kenaemou LWNPUHLI (pasnuyHoe
pacrnosoXxeHne HOXe HacaZoK NO3BOMSET CO3aBaTh yKasaHHble BUAbl MaKapoH).
MpuroToBbTE CAENaHHbIE MAaKapOHbl B TEYEHME YETbIpeX Yacos.

PekomeHpauus

Hob6aBbTe, MyKy, Conb, Macro 1 siua B Yally (4Tobbl NPUroToBUTL PO30BbIE MakapOHbI,
nobaBbTe fAiLa BMecTe C TOMatHon nactoi). Cmeluante Tecto, UCMOMNb3yst MECUIbHbIN
KPIOK, B Te4eHne 2 — 3 MUHYT Ha ckopoctu 1 — 2. Ecnun cmecb cnuwkom cyxas, jobasbTe
Boay. BeikntounTe npnbop n B3GeriTe TeCTO pykaMun AN NnpuaaHvusa emy Markoctu. Beicluee
Ka4yeCTBO MaKapoOH JOCTUraeTcsl C MOMOLLbIO 3aBEPThIBAHWSA TecTa U OCTaBMNEHUsI Ero

B Hacazike NpMMepHO Ha 15 MUHYT. YCTaHOBUTE POMnUK AN PErynMpoBKY TOSMLUHDI,
obpaboTaiiTe TECTO B COOTBETCTBMMN C YKa3aHHbIMU BbILLE MHCTPYKLMSMU.

IV. TABJIMUA AN UCMONb30BAHUA NMPUBOPA U OETANEN
Hwxe, Ana npymepa n KynMHapHOro BAOXHOBEHMWS. AaHbl HECKOIbKO pekoMeHAauni.
OHWU He SBMSIOTCS MOSHBIM PYKOBOACTBOM U NpeAHa3HayeHbl NuLlb A5 TOro, YToobl
NPOAEMOHCTPMPOBATL HECKOMBKO CNOCOB0B NPUrOTOBIIEHUS BtoA.

BbibepuTe KONMYECTBO MHIPEANEHTOB, Noanexawmnx obpabdoTke, TakMMm 06pa3om, YTo Obl
He 6blNo NPEeBbILIEHO MaKkcUManbHOe A0oNYyCTUMOE KONIMYECTBO, OTMEYEHHOE NMHUEN Ha
eMkocTsx. bonbluee konnyecTBo obpabaTbiBaeMbIX UHIPEAMEHTOB CrieyeT pasfaennTb
Ha HEeCKOJbKO MapTUi, TaKKe CriefyeT PerynsipHo NPOBepsiTb COAEPKNMOE eMKOCTU. Ml
pekoMeHayeM npepbiBaTe paboTy Bpemsi OT BPEMEHU U yAansTb NPOAYKTbI, KOTOpble
3acCTPANNU UKW NPUIKNIN K Hacaake Uin K CTeHKaM eMKOCTU, BreHaepy U KpbiLLKe.
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Oetanun MpoaykTbl Konﬂzzz}ao Bpems (MUH.) CkopocTb I'Ipwro('rMo:;1 eHne
CnuBku (Bkntovas 250 mn
BeHuuMk bkmpHOCTb 38%) 10 5 (Makcumym) -
[AnYHbIN Genok 12 wr 3 MAX -
Myka 1500r
MechnbHbLi Conb 17r 1 MuHyTa Ha MU, satem
kpIoK poxokn 17r Ha 6o Goree BLICOKOM
Caxap 6r CKOPOCTM B TedeHue 4 MUHYT
Bopoa 750 r
CBVHON XUp 28r -
BaGuEatowmii Myka 100r ceKyHA Ha ntoboi
I CaxapHas nygpa 100 r cKopocTu, 1 MuHyTa 1 (Makcumym)
MaprapuH 100 r Ha MAKC
iAnua 2wt -
ITyk 1wt -
Bnenpep MopkoBb 255r 1 1-MAX 15x15x15
Ilen 340 r 40x40x20
Mscopy6ia FoBaguHa 2000r 3
CBuHMHA 2000r 3 6 30x30x30

V. TEXHUWYECKOE OBCINY>XUBAHUE

BbiTawuTte wrencenb U3 po3eTKu nepen nobon npoueaypon TEXHUYECKOro
obcnyxuBaHusA. [InA YACTKM He criefyeT Ucnornb3oBaTb abpa3vBHbIE

M arpeccuBHble Motowme cpeacTaal

OumncTnTe MHOroyHKLMOHanNbHY ronoBky A7 C NOMOLLBIO MOKPOWN TPSINOYKM C MOIOLLUM
cpeactBoM. Ounctute B3GUBaOLLME/CMELLMBAOLLME BEHUMKNA, MECUTBbHBIN KPIOK,
msicopy6ky D, yctpoincTteo ansa pesku E nnm 6nengep F, Bkniovas Bce getanu cpasy nocne
NCMONb30BaHWA B ropsyert BOAE C MOIOLLMM CPEACTBOM. [TnacTukoBblie AeTany MOXHO
MbITb B MOCYAOMOeYHON MawmnHe. OgHako MeTannuyeckue geTanu He criedyeT MbiTb

B MOCY4OMOEYHOW MalLLMHe, Tak Kak MOtLLMe CpeacTBa MOryT MPUBECTU K X MOTEMHEHMIO
N pXaBneHuto.

Bo Bpems MbITbS Yalm u3 HepxasetoLwen ctany B1 He ncnonb3yiite ctanbHy0 Moyarnky,
CTarnbHy0 LLETKY UK oTOenvBalLLme BellecTBa. Yaanute OTNOXEHNs KanbLms

C nomolLLbto ykcyca. MNpu ouncTke pexyluero Hoxa D2 unu Hoxen F3, OyabTe oyeHb
akkypaTHbl! Y6eauTech, UTO pexyLume HOXM UMK HOXM He BCTYNatoT B KOHTaKT C TBepAbIMU
obbekTamu, KOTopble 3aTyNASOT UX 1 CoKpaLLatoT adpdeKTUBHOCTb. [ocne o4ncTkm

M CYLLKV AeTanen, Mbl peKoMeHAyeM HamasaTb HOXU M CbeMHbI€ HacafKu KYXOHHbIM
XupoMm. [N ynpoLeHns O4MCTKM MACOpPYOKM, 3aBepLumTe paboTy nsmenbyYeHnemM TBepabix
KOHAMTEpCKux nspgenui (Hanp. 6ynodyka, caobHas Gynka).

[Mocne ncnonb3oBaHus, BbITpUTE Hacagkm ans makapoH G1 — G3 ¢ noMoLLbIo BNayKHON
Tpsinoyku. He norpyxavite nx B Bogy. HekoTopble MpoAyKTbl MOFYT NPUANMHY T

K Aetanam onpegeneHHbIM o6pa3om. OTo 04HAKO HUKaK He BNuseT Ha paboTy npubopa

N He SIBNSIeTCS NOBOAOM ANSA NoAayM NpeTeH3nm unm xanobbl OTHOCUTENbLHO BbITOBOro
npubopa! OBbLIYMHO Yepes Kakoe-TO BPeMS!, AaHHble OTIIOXKEHWNS OTNMNaroT camu no cebe.
lMnacTvkoBble getann He cneayeT CyWnTb pSAoM C MCTOYHUKOM Tenna (Hanp., KaMUHOB,
aneKTpu4ecknx/razoBblx NnuT). MNpnbop [OMKeH XPaHNTBCSA B YACTOM BMAE B CYXOM,
He3anblfIeHHOM MecTe HeJOCTYMHOM A5 AeTeN U HEMOMHOLEHHO PasBUTbIX NL,.
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Mpoueaypa 3ameHbl MOJIOMaHHOIO YEPBAYHOrO Korneca

CHumuTe wHek D1. C nomoLLbio COOTBETCTBYHOLLIErO MHCTPYMEHTA (Hanp. OTBEPTKY)
ocnabbTe BUHT. CHUMUTE YepBsiyHoe koneco D14 co wHeka. YcTaHoBUTE HOBOE
YepBsIYHOE KOMECOo Ha Bar LUHeKa M NIOoTHO 3aTsiHUTE ero ¢ NoMoLLbio BuHTa (puc. 10).

YcTaHOBKa onTMManbHOM BbICOTbI Hacagku (puc. 9)

B36uBatoLLMIA BEHUYMK UM CMELLMBAOLNA BEHYMK YOAPSIOTCA O HU3 Yaluy UIK He JOCTaroT
AN cMecu BHU3Y Yawmn. HeobxoamMmMo yCcTaHOBUTL MpaBuibHY0 BbICOTY Hacagku C1 nnu
C2. BoinonHuTe cnegyrowime 4encTeus:

HaxmuTte Ha pykodaTKy BKrtodeHns A1 MHOrogyHKLMOHaNbHOM ronosku A7 1 nogHUMnTe
ronosky BBepx. Ha kpenneHve A3 B ronoBke ycTaHOBWUTE OfHY U3 Hacagok C1, C2

1 noBepHUTe AN duKcauuy NoNoXeHUs, Takum obpasom, 4Tobbl OHa cTana Ha cBoe
MECTO B rofnioBke. HaknoHuTe MHOroyHKLMOHaNbHY ronoBky A7 B paboyee NonoxeHns
nyTem HaxaTtus Ha pykosiTky A1 n Haxxatusa Ha ronosky A7 4O Tex nop, noka oHa He
3admKeupyeTcs, NPOM3BOASA CbILLUMMbIN Wenyok. [epxuTe Hacaaky B O4HON pyke,

a [pyron pykow oTMyCTUTE 3aMblKatoLLee KOrbLo HacafKku, UCMOMb3ys COOTBETCTBYOLLUIA
KntoY. 3aTeM yCTaHOBUTE BbICOTY BPYYHYO, MOBOPaYMBas HacaaKy Mo YacoBOW CTpesike
UNy NPOTMB YacoBOW CTPenku. Hacaaka BbICKONb3HET UMM BCTAHET Ha KpenreHue.
Hacagka gomkHa HaxoauTbCs Kak MOXHO Bnvxe K HU3y 1 CTEeHKaM Yalumn, HO He JOMKHa
KacaTbcs ux. [locne ycTaHOBKM COOTBETCTBYIOLLEN BbICOTbI, 3aTAHUTE raiiky, NogHUMUTE
FONOBKY W CHUMUTE Hacagky.

BbicoTa MecunbHoro kptoka C3 He HyxaaeTcst B perynvMpoBke.

y A X
VI. OXPAHA OKPYXAIOLLEW CPEObI 5% TAS
Ha Bcex 4acTsax noctaBnsemMoro ceHaBMYMenKepa, pasMepbl KOTOPbIX 3TO AOMyCKatoT,
ykaszaHo 0b603HayeHne maTepuana, UCnonb30BaHHOMO A9 N3rOTOBMNEHUS YNAKOBKW,
KOMMOHEHTOB 1 NPUHAANEXHOCTEN C yka3aHnemM cnocoba nx nepepaboTtku. MNocne
MOSTHOrO OKOHYaHUsI Cry>x0Obl U3Aenus creayeTt ero KOMMNOHEHTbI NMMKBUANPOBaTb
nocpeacTBOM NpefHa3HaYeHHOW A1 3TON Lenu ceTu cbopa yTunb—cbipbs. B cnyyae
OKOHYaTenbHOro BbixoAa Npubopa u3 CTposi, peKoMeHAyeTCs Nocrne OTKIYEeHNS WHypa
NUTaHUA U3 3. CETU ero oTpesaTb, Tak Kak Npuodop B TaKOM COCTOSIHUM NepecTaéT ObITb
NPUroA4HBIM ASIA €ro NocneayLLero NnpuMeHeHns. TexHnyeckoe obenyxusanve npubopa
KanuTanbHOro xapaktepa unv TpebytoLee BMeLLATENLCTBA B €0 BHYTPEHHME YacTw,
MOXXET NMPOBOAUTL TOSBKO CreLmanM3npoBaHHas peMoHTHas Mmactepckas! HecobniogeHne
WHCTPYKLMI NPOM3BOAUTENS NULLAET NOTpebuTens npasa rapaHTUAHOrO peMoHTa!

TexHu4yeckoe obGcnyxMBaHue Npubopa KanuTanbHOro xapakrepa unu
TpeOyloLwee BMeLIaTeNbCTBO B €ro BHYTPEHHUE YacTU MOXET NPOBOAUTbL TONbKO
cneuvanusMpoBaHHas peMoHTHasi macTepckasl! HecobniogeHue ykasaHumn
npousBoAuTens nNuiiaeT noTpeéuTensa npasa rapaHTUMHOro peMoHTa!

VII. TEXHUWYECKUE OAHHbIE

OnekTpuyeckoe HanpsbkeHne (B) YKka3aHo Ha 3TuKeTke
BxogHasa mowHocTb (BT) YKas3aHo Ha aTukeTke
Bec (kr) npu6n. 8,5
O6beM vallmn 13 HepxkaBetoLLeln cTanm () 55

O6bem KyBLIMHa GneHaepa (n) 1,2
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M3penue cooTBeTCTBYET AEMCTBYIOLLMM HOPMaM TEXHUKN Ge3onacHocTh 1 OupekTveam
EBponevickoro napnameHTta n Coeeta 2006/95/EC 1 2004/108/EC.

WM3pgenve cootBeTCcTBYET YKady EBponerickoro napnameHta n Coeta Ne 1935/2004/EC
0 MaTepuarnax 1 npegmMmeTax npefgHasHavYeHHbIX 1St KOHTaKTa ¢ NPOAYKTaMMm.

3aBoa—M3roToBUTENb OCTABMSAET 3a cOGOM npaBo BHOCUTb B KOHCTPYKUWUIO n3nenua
COOTBETCTBYKOLLIME N3SMEHEHNUA, HE BIUAOLLIME Ha ero paGOTy.

DO NOT IMMERSE IN WATER — He norpyxatb B BOAY.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Bo nsbexaHune yaoylwus, He No3BONsSINTe AeTSM UrpaTb C NONNMITUNEHOBLIM NAKETOM.
MakeT — 3TO He urpyLuka.

Mpoussoautens: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Ceska republika.

BHUMAHUE: He BcTaBnsnTe nanbubl B Npuoop.

&

ME10
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Universalus virtuvinis kombainas

eta 0028

UNIVERSALUS VIRTUVINIS KOMBAINAS

I. ]ISPEJIMAS DEL SAUGOS

— Prie$ pradédami naudoti prietaisg, atidziai perskaitykite vartotojo vadova, perzitrékite.
paveikslélius ir iSsaugokite vadova, kad galétuméte juo pasinaudoti véliau. Vartotojo
vadove pateikti nurodymai yra prietaiso dalis, todél batinai perduokite jg kitiems prietaiso
vartotojams.

— Patikrinkite, ar gaminio tipo etiketéje nurodyta jtampa atitinka jasy namy elektros lizdo
jtampa.

— Nekiskite elektros kistuko j elektros lizdg ir neistraukite jo i$ elektros lizdo
Slapiomis rankomis; netraukite uz elektros laido!

— Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namuose ir panasiai paskiréiai (maistui
ruosti)! Jis néra skirtas komerciniam naudojimui néra skirtas naudoti komerciniais
tikslais ir naudoti tokioje aplinkoje, kaip pavyzdziui parduotuvés, kanceliarijos
arba zemés ukio darbuotojy virtuvé, arba kitoje darbo aplinkoje! Prietaisas néra
skirtas naudoti vieSbuc€iy, moteliy, apgyvendinimo jrengimy su pusry¢iais ar kity
apgyvendinimo jrengimy klientams.

- 5] prietaisg naudoti vaikams draudziama!

- Sj prietaisg gali naudoti asmenys su silpnesniais fiziniais,
jutimo ir protiniais gebéjimais arba neturintys patirties ir Ziniy
naudotis prietaisu ir jiems buvo iSaiskinti galimi pavojai. Vaikams
draudziama Zaisti su prietaisu.

- Prietaisg ir jo maitinimo laidg laikykite vaikams nepasiekiamoje
vietoje.

- Niekada nenaudokite prietaiso, jeigu elektros laidas arba kiStukas
yra pazeisti, jeigu prietaisas veikia netinkamai arba jeigu jis buvo
numestas ant grindy, sugadintas arba jkrites | vandenj. Tokiais
atvejais atiduokite prietaisg j kvalifi kuotg techninio aptarnavimo
centra, kad baty uztikrinta, jog jis veiks saugiai ir tinkamai.

— Niekada neplaukite Sio prietaiso po tekanéiu vandeniu ir nenardinkite jo j vandenj!

— Nepalikite Sio prietaiso be prieziliros ir, jame kepdami maista, visa laika ji
stebékite!

— Naudokite tik vieng prietaiso funkcija, vienu metu niekada nejunkite keliy funkcijy (pvz.,
maisto apdorojimo inde B1 ir tuo pat metu plaktuvo F).

— Prie$ keisdami priedus arba dalis, kurios prietaisui veikiant juda, prie$ atlikdami
montavimo ir iSardymo darbus, prie$ valydami arba atlikdami techninés priezitros
darbus, iSjunkite §j prietaisa ir iStraukite jo laidg iS elektros lizdo!

- \!isuomet iSjunkite prietaisg i$ elektros lizdo, jeigu paliksite jj be priezitros.

— Sj prietaisg naudokite tik tokiose vietose, kuriose ji negalés bati numestas, ir pakankamu
atstumu nuo Silumos Saltiniy (pvz., krosniy, elektriniy/dujiniy Sildytuvy, virykliy
ir pan.), ir drégny pavirSiy (virtuvés kriaukliy, praustuviy ir pan.).
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— Nejjunkite prietaiso be produkty!

— Naudokite §j prietaisg tik su Siam modeliui skirtais priedais. Naudojant kitus priedus,
vartotojui gali kilti pavojus.

— NekiSkite priedy j jokias korpuso angas.

— Niekada nekiskite pirsty j pildymo anga ir nenaudokite Sakuciy, peiliy, menteliy,
Sauksty ir pan. Siam tikslui naudokite pateiktg stimiklj.

— NevirSykite maksimalaus prietaiso naudojimo be perstojo laiko; zZr. lentele!

— Siame prietaise jrengtas mechaninis saugos jtaisas. Ant tiekimo sraigto esantis dantratis
skirtas antjungti maitinima ir apsaugoti variklj nuo sugadinimo tuo atveju, jeigu
i mésmale patekty kauly arba virtuvés reikmeny. Jeigu tokia situacija jvyktuy,
vadovaukités instrukcija, pateikta skyriuje V. TECHNINE PRIEZIURA.

— Saugos sumetimais, varanc¢iajam mechanizmui veikiant, priedy keisti negalima.

— Palaukite, kol besisukanéios dalys visiSkai sustos, tik tuomet atidenkite dangtj arba
nuimkite maiSymo inda.

— Naudokite priedus labai atsargiai, nes jie labai astras.

— Neapdorokite maisto produktu, jeigu jy temperatira virSija mazdaug 80 °C (176 °F).

— MaiSydami arba plakdami skyséius, niekada nenaudokite didesnio kiekio nei nurodyta
ant indo.

— Jeigu apdorojami maisto produktai pradéty lipti prie priedy (pvz., prie peiliu arba
trintuvu), iSjunkite prietaisg ir atsargiai nuvalykite priedus (pvz., mentele).

— Maitinimo laidas neturi liestis prie besisukanéiy prietaiso daliy.

— Maitinimo laidas neturi bati pazeistas astriu, jkaitusiy daikty arba atviros liepsnos;
jo negalima kisti | vandeni.

— Niekada nedékite jo ant jkaitusiy pavirSiy ir nepalikite jo kaboti nuo stalo arba darbastalio
krasto. Jeigu uz laido kas nors uzklius arba, pavyzdziui, uz jo patrauks vaikas, prietaisas
gali apvirsti arba nukristi ir smarkiai nudeginti!

— Jeigu batina naudoti ilginimo laidq , jis turi bati nepazeistas ir atitikti galiojaneius galios
standartus.

— Jeigu maitinimo laidas pazeistas, siekiant iSvengti pavojaus, jj privalo pakeisti gamintojas,
gamintojo techninés priezitros atstovas ar kitas kvalifi kuotas asmuo.

— Naudokite tik iS gamintojo jsigytus, originalius priedus.

— Naudokite §j buitinj prietaisa tik pagal numatytajq paskirtj, kaip apraSyta Siame vartotojo
vadove. Niekada nenaudokite Sio prietaiso jokiems kitiems tikslams.

— Gamintojas neprisiima jokios atsakomybés uz Zala, patirta netinkamai naudojant
papildomus jtaisus ir priedus (pvz., maisto produktu sugadinima, suzalojimus,
ipjovimus) irneprisiima jokios atsakomybés, priklausomos pagal Sio prietaiso garantija,
jeigu nesilaikoma nurodymy dél saugos.

Il. PRIETAISO IR PRIEDY APRASYMAS

Pav. 1 — A — virtuvinis kombainas
A1 — universalios galvutés atlaisvinimo svirtis A7 — Daugiafunkcé galvuté

A2 — greiéio nustatymo ratukas A8 — mygtukas plaktuvo dangteliui atidengti
A3 — antgalis priedams montuoti A9 — dangtelis
A4 — antgalis mésmalei ir smulkintuvui A10 — antgalis plaktuvui montuoti

montuoti A11 — maitinimo laidas

A5 — atlaisvinimo mygtukas
A6 — nuimamas dangtelis
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B1 — neradijanéiojo plieno indas C1 — Plaktuvas
B2 —indo dangtelis C2 - Plaktuvas
B3 — pildymo angos dangtelis C3 — Minkymo kablys

Pav. 2 — D — mesmale

D1 — tiekimo sraigtas D8 — skyriklis

D2 — Pjovimos peilis malimui D9 — vamzdelis deSreléms gaminti
D3 — keieiamoji plokstelé smulkiam D10 — forma

D4 — keiéiamoji plokstelé stambiam malimui D11 — kagis

D5 —verZlé D12 — stumiklis

D6 — formos laikiklis D13 — Pildymo piltuvas

D7 — forma D14 — dantratis

Pav. 3 — D — smulkintuvas

E1 — priedas smulkiam pjaustymui E4 — priedas smulkiam pjaustymui
E2 — priedas smulkiam smulkinimui E5 — verzlé
E3 — priedas stambiam smulkinimui E6 — stimiklis

Pav. 4 — D - plaktuvas
F1 —indo dangtelis

F2 — Peilio pagrindas
F3 — Peilis

Pav. 5 — mechanizmas plakimui/minkymui/miaSymui

Pav. 6 — mésmalés montavimas ir surinkimas

Pav. 6a — malimo mechanizmas

Pav. 6b — mechanizmas riikytiems gaminiams (desreléms ir pan.) prikisti
Pav. 6¢ — Mechanizmas makarony vamzdeliams gaminti

Pav. 6d — Mechanizmas forminiams makaronams gaminti
Pav. 6e — Mésmalés montavimas ant daugiafunkcés galvutés
Pav. 6f — Pildymo piltuvo ir stimiklio uzdéjimas/jdéjimas
Pav. 7 — smulkintuvo montavimas ir surinkimas

Pav. 8 — Plaktuvo montavimas

Pav. 9 — Priedo aukscio reguliavimas

Pav. 10 — sugadinto dantracio keitimas

Pav. 11

G1 — forminés teSlos gaminimo priedas

G2 - priedas lakstiniams gaminti

G3 - priedas ilgiems makaronams (spageti or pan.) gaminti

Pav. 12 — makarony gaminimo priedy montavimas

Démesio: dalys D, G1, G2, G3 | produkto komplektacijg nejeina.

Juos galima jsigyti atskirai kaip priedus: D-Mesmale = ETA 0028 91 000, D6+D7-Teslos
formavimas (sausainiams gaminti) = ETA 0023 00
200, G1 = ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93
000, G3 = ETA 0028 92 000
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lIl. PARUOSIMAS IR NAUDOJIMAS

Pasalinkite visas pakavimo medziagas ir iSimkite virtuvinj kombaing bei visus jo priedus.
Nupléskite visas lipnias juostas, lipdukus ir nuvyniokite nuo virtuvinio kombaino bei po
priedy popieriy. Prie§ pradédami naudoti pirmg karta, karstu vandeniu ir plovimo priemone
iSplaukite dalis, kurios gali liestis su maistu, kruop$ciai nuskalaukite Svariu vandeniu ir
nusluostykite; jeigu reikia, palaukite, kol visiSkai iSdzZius.

Virtuvinis kombainas (A)

Paruosimas naudojimui (pav. 5)

Paspauskite atlaisvinimo galtuve A1 ir pakelkite daugiafunkce galvute A7. Uzdékite
permatoma dangtelj B2 po galvute taip, kad pildymo anga bty nukreipta galvutés priekio
link. Dékite | nertdijanciojo plieno indg B1 produktus, kuriuos reikia apdoroti. Dékite indg
ant virtuvinio kombaino pagrindo A, paspauskite jj ir sukite pagal laikrodzio rodykle, kol
jis bus tinkamai uztvirtinas ant pagrindo. Pasirinkite darbui tinkamg prieda (C1, C2 arba
C3) uzdékite jj ant montavimo antgalio A3 esancio galvutéje, ir pasukite jj, kad jis baty uzfi
ksuotas. Pakreipkite daugiafunkce galvute A7 Zemyn, | darbo padétj, spausdami svirtj A1
ir galvute A7 zemyn tol, kol ji uzsifi ksuos (pasigirs spragteléjimas). Pildymo piltuvas
dangtelj B3 ant pildymo angos B2.

Prietaisas paruos$tas naudoti.

Naudojimo sritys

Virtuvinis kombainas naudojamas jvairiy tipy miSiniams ruosti, pvz., pyraguy, torty,
sausainiy, pyragaiciy teslai, glajams, jdarams, bulviy kosei, mieliniai teslai ir pan.
Minétiems patiekalams ruosti naudojami plakimo arba maiSymo antgaliai, minkymo

kablys. [kiSkite maitinimo laido kiStukg A11 | elektros lizda. |junkite prietaisa, pasukdami
grei€io nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu mi$iniui ruosti (Zr. lentele).
MaiSymo metu | miinj galima pridéti daugiau produkty pro pildymo anga B2. Pabaige
darba, iSjunkite prietaisg, pasukdami ratuka | padét; O.

Norédami mechaniskai valdyti priedus C1 — C3, pasukite ratukg | padétj P ir laikykite jj Sioje
padétyje. Laikant ratuka, priedas suksis. Atleidus ratuka, jis automatiskai sugrjzta

i padétj 0 ir priedas daugiau nebesisuka. Kelis kartus pasukite ratuka, kol pasieksite norimy
rezultaty.

Norédami nuimti arba pakeisti prieda, atlikite veiksmus prieSinga eilés tvarka. Numkite
neradijanciojo plieno indg B1, sukdami jj prie$ laikrodZio rodykle, kad virtuvinio kombaino
pagrinde esantys kabliukai i$slysty i$ indo B1 Sonuose esanciy grioveliy.

Pastaba:

Virtuviniame kombaine jrengtas saugos jungiklis, kuris, jeigu daugiafunkcé galvuté A7
varikliui veikiant baty pakreipta, saugos sumetimais iSjungty variklj. Pakreipus galvute

| darbo padétj, variklis neveiks. Norédami jj jjungti, pirmiausiai reika pasukti ratukg A2 ties
(nuline) padetimi 0, tuomet vél nustatykite reikiama greicio lygj.

Patarimas

MaiSymas — naudokite plaktuvg C1 lengvai pyragy, torty, sausainiy teslai, glajams,
jdarams, bulviy koSei ir pan. patiekalams ruosti, pasirenkant grei€io nuostatas
nuo Min. iki Maks., priklausomai nuo produkty kiekio, rsies ir kokybés
(zr. lentele). Niekada nenaudokite plaktuvo C1 sunkiai teslai minkyti!
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Plakimas — naudokite plaktuvg C2 plakamai grietinélei, kiauSiniams, kiausiniy baltymams,
desertiniams kremams, pudingams i$ tirpiy milteliy, majonezui, biskvitinei
teSlai ir pan. ruosti, pasirinkdami grei€io nuostatas nuo Min. iki Maks.,
priklausomai nuo produkty kiekio, rasies ir kokybés (Zr. lentele). Niekada
nenaudokite plaktuvo C2 sunkiai teslai minkyti arba lengvai teslai
maisyti! Naudokite kambario temperatiros produktus. Jeigu plakimo
rezultatai néra optimalds, pridékite Siek tiek citrinos sul€iy arba druskos.
AtSaldykite kremus ir plakimui skirtus kremus bent iki 6 °C temperataros.
Prie$ plakdami kiauSiniy baltymus (minimalus kiekis - 2 vnt.), patikrinkite,
ar pagrindas bei indas yra sausi ir be jokiy riebaly liku€iy. Kiausiniai turéty
bati kambario temperatiros.

Minkymas — naudokite minkymo kablj C3 trapiai/lengvai/sunkesnei tesklai minkyti,
pasirenkant grei€io nuostatas nuo Min. iki Maks., priklausomai nuo produkty
kiekio, rasies ir kokybés (zZe. lentele). Jeigu reikia paruosti didesnj teslos kiekj
(maks. 1,5 kg/1 partijai), ruoskite keliomis partijomis. Jokiais bidais negalima
ruo&ti daugiau nei keturiy partijy vienos paskui kita. Norint ruosti daugiau
partijy, reikia palaukti bent 30 minuciy. Naudokite kambario temperatiros
produktus. IS anksto istirpinkite mieles Siltame piene arba vandenyje. Kai
tik tesla bus rutulio formos, savo nuozidra sustabdykite minkyma ir, jeigu
reikia pagal recepta, palikite teSlg pakilti. Produktus lengviau sumaisyti, jeigu
pirmiau supilamas skystis. Reguliariai iSjunkite virtuvinj kombaing
ir nugrandykite teSlg nuo minkymo kablio. Reikiamas skyscio kiekis labai
priklauso nuo naudojamy milty rasies, o teslos lipnumas gali turéti didelj
poveikj virtuvinio kombaino apkrovai. Jeigu iSgirstumeéte, kad virtuvinis
kombainas yra pernelyg apkrautas, iSjunkite jj, iSimkite puse teSlos ir
apdorokite kiekvieng puse atskirai.

Mésmalé (D), (pasirinktomis priedus)

1. Mésos malimas

Surinkimas (pav. 6a)

|dékite tiekimo sraigtgq D1 | mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite
smulkinimo peilj D2 ant tiekimo sraigto pjovimo krastais pirmyn. Atsizvelgdami | tai, kaip
stambiai reikia sumalti, uzdékite keiCiamajg plokstele (D3, D4) taip, kad peilio anga baty
jtaisyta mésmalés aptaise D. Tuomet uzsukite verzle D5 ant mésmalés ir tvirtai uzverzkite.

Daugiafunkcés galvutés montavimas (pav. 6e, 6f)

Atidenkite daugiafunkceés galvutés A7 dangtelj A6. |kiSkite surinktg mésmale D j angg

A4 mazdaug 45° kampu ur uztvirtinkite horizontalioje padétyje, sukdami pries laikrodzio
rodykle (kol iSgirsite spragteléjima). Ant mésmalés D virSaus uzdékite pildymo piltuvg D13.
Mésmalé paruosta naudoti.

Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma, paspauskite atlaisvinimo mygtukg A5

ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite ja nuo daugiafunkcés galvutés
antgalio.
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Naudojimo sritys

Mésmale galima malti bet kokios rGsies mésg be kauly, sausgysliy ir odos. Naudodami
keiCiamasias ploksteles (D3, D4) su skirtingy dydziy angomis, mésg galite malti smulkiai
arba stambiai. Supjaustykite mésg mazdaug 3 x 3 x 3 cm gabaléliais. Po mésmale
pastatykite indg B1 arba kitg tinkamg indg sumaltai mésai surinti.

|kiSkite maitinimo laido kiStuka A11 j elektros lizdg. |junkite prietaisa, pasukdami grei€io
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams malti (zr. lentele).
Dékite po vieng mésos gabalélj | pildymo piltuva, kad tiekimo sraigtas galéty juos
jtraukti; atsargiai paspauskite juos stimikliu D12. Tokiu bddu varymo mechanizmas
neperkraunamas.

Pabaige darba, iSjunkite mésmale, pasukdami ratukg j padétj 0.

Norédami mechaniskai valdyti mésmale, pasukite ratuka | padétj P ir laikykite jj Sioje
padétyje. Laikant ratuka, tiekimo sraigtas suksis. Atleidus ratuka, jis automatiSkai sugrizta
i padétj 0 ir priedas daugiau nebesisuka.

Démesio:

Mésmaléje jrengtas mechaninis saugos jtaisas. Ant tiekimo sraigto esantis dantratis skirtas
antjungti maitinima ir apsaugoti variklj nuo sugadinimo tuo atveju, jeigu | mésmale patekty

kauly arba virtuvés reikmenuy. Jeigu tokia situacija jvykty, vadovaukités instrukcija, pateikta
skyriuje V. TECHNINE PRIEZIURA.

Patarimas

Nemalkite Saldytos mésos. Malimas trunka kelias minutes ir priklauso nuo malamos mésos
kiekio, rasies bei kokybés. Rekomenduojame retkar&iais nutraukti darbg ir iSimti visus
priede uzstrigusius arba jj uzkimsusius produktus.

2. Rukyty gaminiy (desreliy, parikyty desreliy, kepeninés desros ir pan.)
prikimsimas, (pasirinktomis priedus)

Surinkimas (pav. 6b)

|dékite tiekimo sraigta D1 | mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite skyriklj D8
ant tiekimo sraigto taip, kad skyriklio anga tilpty | mésmalés antgalj D. Uzmaukite vamzdelj
D9 ant skyriklio ir uzverzkite ant mésmalés D verzZle D5. Tinkamai priverzkite verzle.
Surinkta mésmale uzdékite ant daugiafunkcés galvutés A7, kaip aprasyta 1 punkte.
Mésmalé paruosta kimsti rakytus gaminius. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius
veiksmus atvirkscia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma,
paspauskite atlaisvinimo mygtukg A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle,
nuimkite ja nuo daugiafunkcés galvutés antgalio.

Naudojimo sritys

Dékite sumaltg mésg | mésos pildymo piltuvg D13. Stimikliu D12 atsargiai stumkite mésg
i mésmale D. Pamerkite Zarng Siltame vandenyje (mazdaug 10 min.), kad ji baty
elastiSkesné, tuomet uzmaukite jg ant angos kaip armonika. Palikite 5 cm ilgio Zarnos galg
ir uzriskite jj arba persmeikite jj ieSmeliu. |kiSkite maitinimo laido kiStukg A11 | elektros
lizda. |junkite prietaisg, pasukdami greicio nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiu,
tinkamu produktams ruosti.

Dékite paruostg mase j pildymo anga ir atsargiai stumkite stimikliu D12. Formuokite
pasirinktos risies gaminius (pvz., kepenine desra, desreles, medziotojy desreles ir pan.).
Pabaige darba, iSjunkite mésmale, pasukdami ratukg j padétj 0.
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Patarimas

Rekomenduojame kimsti dviems Zzmonéms, t.y., kad vienas déty jdara, o kitas prilaikyty
Zarna ties anga. Pildykite Zzarna, kad | ja nepatekty oro. Malimas trunka kelias minutes

ir priklauso nuo naudojamos mésos kiekio. Jeigu vamzdelio D9 anga uzsikimsty, jrenginj
reikia iSjungti, nuimti vamzdelj ir jj iSvalyti. Mésmaléje D likusi mésa yra nesumalta, todél jg
reikia dar kartg sumalti.

3. Makarony vamzdeliy ruosimas, (pasirinktomis priedus)

Surinkimas (pav. 6¢)

|dékite tiekimo sraigta D | mésmale D1, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite forma D10
ant tiekimo sraigto taip, kad formos anga tilpty | mésmalés antgalj D. Uzmaukite kigj D11
ant formos ir uzverzkite ant mésmalés D verzle D5. Tinkamai priverzkite verzle. Surinktg
meésmale uzdékite ant daugiafunkcés galvutés, kaip aprasyta 1 punkte.

Mésmalé paruosta makaronams gaminti. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius
veiksmus atvirkScia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizma,
paspauskite atlaisvinimo mygtukg A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle,
nuimkite ja nuo daugiafunkcés galvutés antgalio.

Naudojimo sritys

Dékite paruosty teslg | mésos pildymo piltuvg D13. Jeigu reikia, naudokite stimiklj D12
teSlai  mésmale D stumti. Prietaisas formuos tusciavidurius vamzdelius, kuriuos galésite
supjaustyti norimo ilgio atkarpomis.

|kiskite maitinimo laido kiStukg A11 | elektros lizda. |junkite prietaisg, pasukdami greicio
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams ruosti.

Patarimas

Malimas trunka kelias minutes ir priklauso nuo nuodojamos teslos kiekio, rasies bei
kokybés. Pagamintus makaronus tuoj pat reikia iSvirti sidytame vandenyje. Taip jie
nesulips. | vamzdelius taip pat galite prikimsti norimo jdaro (pvz., mésos, darzoviy ir pan.).
Jeigu kiigio D12 anga uzsikim$tuy, jrenginj reikia iSjungti, nuimti kagj ir jj iSvalyti. Mésmaléje
D likusi teSla yra nepanaudota, todél jg reikia dar kartg sumalti.

4. Teslos formavimas (sausainiams gaminti), (pasirinktomis priedus)

Surinkimas (pav. 6d)

|dékite tiekimo sraigtg D1 | mésmale D, dantratj jtaisydami pirmiausiai. Uzdékite skyriklj D8
ant tiekimo sraigto taip, kad skyriklio anga tilpty | mésmalés antgalj D. |dékite formos laikiklj
D6 j verzle D5 ir uzsukite verzle ant mésmalés D, tinkamai jg priverzdami. Tuomet uzdékite
formg D7 su jvairiomis teslos formavimo formelémis ant laikiklio D6. Surinktg mésmale
uzdékite ant daugiafunkcés galvutés, kaip aprasyta 1 punkte.

Prietaisas paruostas teslai formuoti. Norédami iSmontuoti, atlikite tuos pacius veiksmus
atvirkScia eilés tvarka. Norédami nuimti visg mésmalés mechanizmag, paspauskite
atlaisvinimo mygtuka A5 ir, sukdami mésmale pagal laikrodzio rodykle, nuimkite ja nuo
daugiafunkcés galvutés antgalio.
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Naudojimo sritys

Deékite paruosty teslg | mésos pildymo piltuvg D13. Jeigu reikia, naudokite stamiklj D12
teSlai j mésmale D stumti. Prietaisas formuos teslg norima, nustatyta forma.

|kiSkite maitinimo laido kiStuka A11 j elektros lizdg. |junkite prietaisa, pasukdami grei€io
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu teslai formuoti (Zr. lentele).

Patarimas

Rekomenduojame déti (prilaikyti) formuojama teslg ant Iékstes, kad ji nesuplysty.
Supjaustykite suformuotg teslg trumpesnémis, mazdaug 5-7 cm ilgio juostelémis.
Procesas trunka kelias minutes ir priklauso nuo nuodojamos teslos kiekio, risies bei
kokybes.

Darzoviy ir vaisiy smulkintuvas/trintuveé (E)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 3 ir 7)

Atsukite tvirtinimo verzle E5. |dékite tinkamg priedgq (E1 — E4) | smulkintuvg E pagal norimg
smulkinimo ar a tarkavimo stambuma ir uztvirtinkite prieda, uzsukdami ant smulkintuvo
verZle.

Atidenkite dangtelj A6, uzdékite smulkintuvg E ant daugiafunkcés galvutés A7 antgalio
A4 mazdaug 45° kampu ir uztvirtinkite horizontalioje padétyje, sukdami jj pries$ laikrodzio
rodykle (iSgirsite spragteléjima).

Prietaisas paruostas smulkinti/tarkuoti. Keisdami priedus, atlikite tokius pacius veiksmus.
Norédami nuimti visg smulkintuva, paspauskite atlaisvinimo mygtukg A5 ir, sukdami
smulkintuvg pagal laikrodzio rodykle, nuimkite jj nuo daugiafunkcés galvutés antgalio.

Naudojimo sritys
Supjaustykite darzoves gabaléliais, kad jos tilpty pro smulkintuvo angg E. Dékite gabalélius
i smulkintuvg E ir atsargiai stumkite juos stimikliu E6.

Pastaba: niekada nespauskite smulkinamy darZoviy pirstais!
|kiSkite maitinimo laido kiStuka A11 j elektros lizdg. |junkite prietaisa, pasukdami grei€io
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu darzovéms ir vaisiams pjaustyti.

Patarimas

Nulupkite citrusiniy vaisiy Zieveles. Jeigu smulkintuvas E uzsikim&ty, jrenginj reikia iSjungti,
nuimti smulkintuvo korpusa ir jj iSvalyti. Procesas trunka kelias minutes ir priklauso nuo
naudojamy vaisiy bei darzoviy kiekio, risies bei kokybés.

Plaktuvas (F)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 4 ir 8)

Plaktuvo pagrinde F2 jtaisykite peilj F3 ir tvirtai jj uZzsukite. UZdenkite indg dangteliu F1.
Atidarykite dangtelj A9, paspausdami mygtukg A8. Dékite surinktg plaktuvg F oant
antgalio A10 ir sukite pries laikrodzio rodykle, atitaikydami pagrindo F2 iSkySas pagal
daugiafunkcés galvutés griovelius. Norédami plaktuvg nuimti, atlikite tuos pacius veiksmus
atvirkScia eilés tvarka. Uzdédami arba nuimdami inda, pernelyg nespauskite indo
rankenélés.
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Naudojimo sritys

Plaktuvas skirtas sultims, pieno kokteiliams, sriuboms, padazams, kudikiy ir dietiniam
maistui, puriai saldziai teSlai, biskvito teslai, piuré ir pan. ruosti.

Atidenkite dangtelj F1, sudékite arba supilkite ingredientus | plaktuvo indg F ir vél uzdenkite
dangtelj. Nepilkite daugiau nei iki ant indo pazymétos maksimalios linijos ,MAX®".

|kiSkite maitinimo laido kiStuka A11 j elektros lizdg. |junkite prietaisa, pasukdami grei€io
nustatymo ratukg A2 ties vienu i$ greicio lygiy, tinkamu produktams maisyti (zr. lentele).

Démesio: Nepalikite plaktuvo veikiancio be ingredienty! Nenuimkite pagrindo F2 nuo
stiklinio indo F1!

Patarimas

Ruosimo laikas (apdorojimas) priklauso nuo naudojamy ingredienty kiekio, rasies bei
kokybés, bet paprastai trunka keliolika sekundziy. Kuo ilgiau plaksite ingredientus plaktuve,
tuo geresnis bus rezultatas.

Jeigu norite apdoroti didesnj maisto kiekj, padalykite juos | atskiras partijas, kad nebdty
perkrautas daugiafunkcés galvutés varymo mechanizmas. Kietesnius ingredientus
supjaustykite mazais gabaléliais. Kitaip peilius F3 gali greitai atbukti. Jeigu norite su
susmulkinti ledo kubelius, jie turéty bati ne didesni nei 40 x 40 x 20 mm, kitaip peilis F3
atbuks arba bus perkrautas varymo mechanizmas. Niekada nepilkite verdanciy skysc¢iy

i indg F: nuo aukstos temperatiros jis gali bati pazeistas arba gali suskilti indo stiklas.
Niekada neatidenkite dangtelio F1 varymo mechanizmui veikiant. Kietus ingredientus (pvz.,
ankstines kultdras, sojy pupeles ir pan.) prie$ apdorojimg pamirkykite vandenyje.

Taip pat galite plakti karstus, iki 80 °C temperatiros skysc€ius, pvz., padazus, sriubas.
Norédami, kad skystis neistekéty, j indg skyscio, kurj plakant susidaro putos (pvz., pieno),
pilkite ne daugiau nei iki maksimalios Zymos ,MAX®. Tokiy skysCiy rekomenduojame pilti
mazdaug 1 litrg.

Jeigu nesate patenkinti rezultatais, iSjunkite prietaisg, pamaiSykite ingredientus mentele

ir iSimkite dalj ingredienty arba jpilkite daugiau skys¢iu.

Makarony gaminimo priedai (G1 — G3), (pasirinktomis priedus)

Surinkimas ir montavimas ant daugiafunkcés galvutés (pav. 11 ir 12)

Atidenkite dangtelj A6, uzdékite prieda, kurj norite naudoti (G1-G3), ant daugiafunkcés
galvutés A7 antgalio A4 mazdaug 45° kampu ir uztvirtinkite horizontalioje padétyje,
sukdami jj pries laikrodzio rodykle (iSgirsite spragteléjima).

Naudojimo sritys

Priedai G2 ir G3 turi skirtingai iSdéstytus peilius ir formuoja skirtingy rasiy makaronus.
Prie$ naudojant priedus G2 ir G3, pirmiausiai bdtina naudoti priedg G1.

Paruoskite makarony tesla. ISkociokite Siek tiek teslos ir pabarstykite miltais priedo, kurj
naudosite, volelius. |kiSkite maitinimo laido kiStuka A11 j elektros lizda. |junkite prietaisa,
pasukdami greicio nustatymo ratukg A2 ties 1 padétimi; priedo voleliai pradés suktis.
Kiskite teSlg tarp voleliy, kol ji bus lygi (galite pasukti tesla tiek j ilgj, tiek j plotj). Kiekvieng
kartg kiSdami teslg  prieda, palaipsniui didinkite greitj, sukdami pagrindo Sone esantj
greicio nustatymo ratuka, kol teslos lakstas bus norimo storio. Rekomenduojamas teslos
storis nurodytas nustacius grei€io nustatymo ratukg nuo 5 iki 7. Naudodami priedg G2
arba G3, apdorokite (supjaustykite) gatavus lakStus norimo plocio juostelémis (naudojant
skirtingai iSdéstytus peilius, paruoSiami skirtingy rasiy makaronai). ISvirkite paruostus
makaronus per keturias valandas.
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Patarimas

Sudékite | indg miltus, druska, aliejy ir plaktus kiauSinius (norédami paruosti rozine tesla,
kiausSinius iSplakite su pomidory pasta). UzmaiSykite tesla, naudodami minkymo kablj;
minkykite 2—3 minutes, pasirinke 1-2 greicio nuostata. Jeigu mase per sausa, pripilkite
vandens. ISjunkite prietaisg ir suminkykite teslg rankomis iki vientisos masés. Geriausios
kokybés makaronai gaunami tuomet, jeigu pries apdorojant tesla, ji suvyniojama ir
paliekama ant priedo mazdaug 15 minuciy. Uzdékite volelj, kad nustatytumeéte teslos storj,
ir aprodokite tesla, kaip nurodyta pirmiau.

IV. PRIETAISO IR PRIEDY NAUDOJIMO LENTELE

Perskaitykite toliau pateiktus patarimus, kaip kepti, ir vadovaukités jais kaip pavyzdziais
ir jkvépimo gaminti maistg Saltiniu. Tai néra iSsamus kepimo vadovas, tik pavyzdys, kaip
galima gaminti, naudojant jvairius maisto ruosimo bddus.

Pasirinkite ingredienty, kuriuos ruoSiatés apdoroti, kiekj, kad nebdty virSytas maksimalus,
induose leistinas kiekis, pazymétas atitinkama lygio linija. Didesnj| produkty kiekj reikia
padalyti | atskiras partijas; induose esancius produktus reikia reguliariai patikrinti.
Rekomenduojame retkarc€iais nutraukti darbg ir iSimti visus priede uzstrigusius, ji
uzkimSusius arba ant indy, plaktuvo ir dangtelio sieneliy prilipusius produktus.

Priedai Maisto Maks. kiekis Trukmé (min.) Greitis Paruosimas
produktas (mm)
Grietinélé (38 % 250 mi
Plaktuvas riebumo) 10 5 (maksimaliai) -
Kiausiniy baltymai 12 vnt 3 MAX -
Miltai 15009
Minkymo Dll'us.ka 179 1 minuté esant minimaliai nuostatai
kablys Mielés 179 MIN, tuomet t?et kokiu greigiu
ICukrus 6g 4 minutes
'anduo 750 g
Lydyti kiaulés taukai 28g -
Miltai 100 g 30 sekundziy
Cukraus pudra 100 g bftr:;‘ﬂ? ggsegcr:?' o
Plaktuvas Margarinas 100 g ¢ esal 1 (maksimaliai)
maksimaliai
KiausSiniai 2 vnt nuostatai MAX
ISvoginai 1 vnt -
Plaktuvas Morkos 2559 1 1-MAX 15x15x15
Ledas 340 g 40x40x20
Mésmalé Jautiena 2000g 3
Kiauliena 2000g 3 6 30x30x30

V. TECHNINE PRIEZIURA

Pries atlikdami bet kokius techninés prieziiros, priedy keitimo, remonto, valymo
darbus, iStraukite kiStuka iS elektros tinklo! Nenaudokite édziy arba Svei€iamuyjy
valikliy!

Valykite daugiafunkce galvute A7 plovikliu sudrékintu skuduréliu.

Po naudojimo tuoj pat iSplaukite plaktuva/maiSymo priedus, minkymo kablj, mésmale D,
smulkintuvg E arba plaktuvg F, jskaitant visus priedus, kar§tame vandenyje su plovimo
priemone. Plastikines dalis galima plauti indaplovéje. Metaliniy daliy indaplovéje plauti
negalima, nes nuo plovikliy jei gali patamséti arba surtdyti.
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Plaudami nertdijanciojo plieno indg B1, nenaudokite plieniniy Sveitikliy, plieniniy Sepetéliy
arba balinimo priemoniy. Kalkiy nuosédas Salinkite actu.

Plaudami pjaustymo peili D2 arba peilius F3, bakite labai atsargas! |sitikinkite, ar
pjaustymo peiliai arba peiliai nelie€ia kiety daikty, kurie galéty juos atbukinti ir sumazinti
ju veiksminguma. ISplovus ir nusausinus dalis, peilius ir kei¢iamasias ploksteles
remokenduojame patepti kepimo aliejumi. Norédami, kad mésmale bty lengviau iSplauti,
baigdami malti, sumalkite kokj nors kietg kepinj (pvz., duonos riekele, bandele).

Po naudojimo nu$luotykite makarony gaminimo priedus G1 — G3 drégna Sluoste.
Nenardinkite jy | vandenj. Kai kurie maisto produktai gali palikti ant priedy tam tikry démiy.
Vis gi tai neturi poveikio prietaiso veikimui ir néra priezastis nusiskundimams! Po tam tikro
laiko Sios démés paprastai savaime iSnyksta. Niekada nedZiovinkite plastikiniy iSliety daliy
vir§ Silumos Saltiniy (pvz., krosniu, elekriniy/ dujiniy virykliy). Laikykite kruop$¢iai iSvalyta,
sausg prietaisg Svarioje, nedulkétoje, vaikams ir nejgaliesiems nepasiekiamoje vietoje.

Kaip pakeisti sugadinta dantratj

ISsukite tiekimo sraigto varzta (D1). Tinkamu jrankiu (pvz., atsuktuvu) atsukite varzta.
Nuimkite dantratj D14 nuo tiekimo sraigto. UZdékite ant tiekimo sraigto veleno naujg
dantratj ir tvirtai priverzkite varztu (pav. 10).

Priedo optimalaus auksc¢io nustatymas (pav. 9)

Jeigu plaktuvas arba plakimo priedas remiasi j indo dugng arba nesiekia indo dugne
esancio plakamo misinio, batina nustatyti tinkama priedy C1 arba C2 aukstj. Atlikite Siuos
veiksmus:

Paspauskite daugiafunkcés galvutés A7 atlaisvinimo svirtj A1 ir pakelkite galvute.

| galvutéje esantj antgalj A3 jkiSkite priedus C1, C2 ir tinkamai jsukite juos galvutéje.
Pakreipkite daugiafunkce galvute A7 Zemyn, | darbo padétj, spausdami svirtj A1 ir galvute
A7 Zemyn tol, kol ji uZsifi ksuos (pasigirs spragteléjimas). Viena ranka laikydami prieda,
kita, naudodami tinkamag atsuktuva, atsukite priedo verZle. Tuomet mechaniskai nustatykite
aukstj, sukdami prieda pagal arba prie$ laikrodzio rodykle. Priedas bus jsukamas arba
iSsukamas i$ antgalio.

Priedas turi bati kuo arciau indo dugno ir sienliy, bet neturi jy liesti. Nustate tinkama aukstj,
uzverzkite verzle, pakelkite galvute ir iSimkite priedg. Minkymo kablio C3 aukS¢io reguliuoti
nereikia.

A L]
VI. EKOLOGIJA &3 £ X
Jeigu prietaiso, priklausiniy ir pakuotés detaliy dydis leidZia, ant visy jy atspausdinti
medziagy, i$ kuriy buvo pagamintos zymeéjimas ir antrinio panaudojimo galimybes
zymejimas. Nurodyti simboliai ant gaminio reiskia, kad panaudoti elektros arba elektroniniai
prietaisai negali bati likviduojami kartu su komunalinémis atliekomis. Tam, kad Sie gaminiai
baty sulikviduoti teisingai, batina juos atiduoti nustatytose surinkimo vietose, kur bus priimti
veltui. Teisingu Sio produkto sulikvidavimu prisidésite prie vertingy Zaliavy taupymo ir
padésite sumazinti negatyvig jtakg gyvenamajai aplinkai bei Zmoniy sveikatai, kurig sukelig
neteisingas atlieky likvidavimas. ISsamesne informacijg gausite vietinéje savivaldybéje
arba artimiausioje surinkimo vietoje.
Pagal nacionalinius jsakymus uz neteisingai atliktg likvidacijg gali bati paskirta bauda.
Jeigu prietaiso tikrai nebenaudosite, rekomenduojame atjungti jj nuo elektros tinklo lizdo
ir nupjauti maitinimo laida, tam kad uztikrintuméte, jog jis daugiau nebus naudojamas.
Atlikti techninj aptarnavima arba keisti vidines gaminio dalis gali tik specializuotos
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remonto dirbtuvés! Gamintojo nurodymy nesilaikymas reiskia teisés garantiniam
servisui praradima!

VII. TECHNINIAI DUOMENYS

Jtampa (V) Nurodyta kategorijos etiketéje
|vesties galia (W) Nurodyta kategorijos etiketéje
Svoris (kg) mazdaug 8,5
Nerddijanciojo plieno indo talpa (l) 55

Plaktuvo indo talpa (1) 1,2

Gaminys atitinka galiojan¢ias saugos normas ir Europos Parlamento bei Tarybos direktyva
2006/95/EB bei 2004/108/EB.

Gaminys atitinka Europos Parlamento ir Tarybos jsakyma ir Nr. 1935/2004/EB dél
medziagy ir daikty, skirty saly€iui su maisto produktais.

Gamintojas pasilieka teisé atlikti gaminio konstrukcijos pakeitimus, neturinéius jtakos
gaminio veikimui.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nemirkyti i vandeni arba

kitus skyscCius. TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS, BEDS,
CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A TOY.

Uzdusimo pavojus. PE maiSeli pasidekite vaikams nepasiekiamoje vietoje. MaiSelis nera
Zaislas.

GAMINTOJAS: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Cekijos Respublika.

DEMESIO: Nekiskite pirsty j prietaiso.
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Bazamouinboeuli KyxoHHUl Kom6aliH

eta 0028

KEPIBHNLTBO KOPUCTYBAYA

. BKA3IBKU 3 TEXHIKU BE3MNEKU

lMepen BUKOPUCTaHHSM NPUCTPOIO YBaXKHO NPOYMTanTe KEPIBHULTBO KOPUCTYBaYa,
PO3rNsHbTE MantoHKN Ta 36epexiTb KePIBHULITBO AN NOAANbLIOrO BUKOPUCTAHHS.
KepiBHMLTBO KOpUCTYBa4a € YaCTUHO NPUCTPOID, TOMY HadaBamTe Noro iHWNM
KOpUCTyBayam LibOro NpuUcTpoIo.

MepeBipTe, WO Hanpyra Ha Haknenui NPUCTPOIO BIANOBIAAE HaNpys3i BaLOi eNeKTPUYHOI
po3eTKu.

Hikonu He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN, SKLLO LLHYP XMBIEHHS1 b0 BUIKa NOLUKOOXKEHI,
SKLLO NPUCTPIN NpaLtoe HeBipHO abo BrnaB Ha nignory Ta OyB NOLIKOXEHWI, a TakoX
SIKLLO BiH MOoTpanvB y BoAy. B Taknx Bunagkax HeoOXigHO BigHECTM NpUCTpIi OO
npodecinHOro CepPBICHOMO LIEHTPY, LWOO nepeipuTy 1horo 6e3neky Ta NpaBUNbHICTb
poboTu.

He BcTaBnanTe BUNKY B PO3€TKY XXMBIEHHA Ta HE BUTATYNTE ii 3 pO3eTKN BONOrMmmn
pyKamu, a TaKOX He TAMHITb 3a WHYP XUBMeHHs!

MpucTpin po3pobneHuin nuwe ANA No6yTOBOro BUKOPUCTAHHSA Ta aHanorivyHmx
cnoco6iB 3acTocyBaHHSA (MpurotyBaHHs ixi)! BiH He npu3HavyeHun gna
KOMepUiiHOro BUKOPUCTaHHA Ta ANA BUKOPUCTAHHA y Takux 06’eKTax, AK KyXHi Ans
nepcoHany marasuHiB, odiciB abo cepm, abo y iHLOMy po6o4omMy cepeaoBMLLi.
Mpunag He NpU3HaYeHUN ONs BUKOPUCTaHHSA KNiEHTaMU B rotensx, MoTensx,
ob6’ekTax, Wo 3a6e3neyvyroTb HiYNir i cHiAaHOK Ta iHWKX 06’eKTax TUMYacoBOro
NMPOXMBaHHA.

Linm npuctpoem He NOBUHHI kopucTyBaTucs Aitu!

LIvM nprcTpoeM MOXyTb KOPUCTYBATUCA 0COBM 3 OOMEXEHNMU DISUYHUMUI, YYTTEBUMMU
ab0o NCUXiYHMMU MOXITMBOCTSAMM, abo X 0cobun, akum Bpakye A0CBIA | 3HaHHS,

TiNbKW SIKLLO BOHM 3HAXOASATLCA Nig HarngaoM abo ix 6yno NpoiHCTPYKTOBaHO LLO A0
BUKOPUCTaHHS NpUcTpoto 6e3neyHnum cnocobom Ta BOHM YCBIAOMMOKTL COGi NOTEHLUiHI
pu3unkn. He gossonanTe 4iTam rpatuca 3 NpUCTPOEM.

306epiranTe npucTpin i kabenb B MicLi, HEAOCTYNMHOMY ANs AiTeN.

He nigkniovavite uen NpucTpivi 4O eNeKTPOHHNX NPUCTPOIB, TalMepy Ta iHLMX NPUCTPOIB,
SIKi aBTOMaTUYHO BiOKNIOYaKOTh XXUBMEHHSA Big 0b6nagHaHHs.

Hikonu He 3aHyplonTe NpUCTpinA y BoAy Ta HE MUINTE MOro nig NPOTOYHOK BoAoHo!
He 3anuwanTe npucTpin yBiMKkHeHUM 6e3 HarnsQy Ta NOCTIMHO CTEXTe 3a HUM nig
Yac nNpuroTyBaHHA ixi!

3aBXxaun BUKOPUCTOBYINTE nuvLle OA4HY OYHKL0 MPUCTPOLD, HIKOMM HE BMUKANTE Kinbka
dyHKLiN ogHOYacHo (Hanpuknag, ogHoyacHa obpobka npoaykTie B yalli kombanHy B1 Ta
B 3miwyBsadi F).

BUMKHITb NPUCTPIN Ta BUTATHITb BUINKY 3 PO3ETKU MEPEXi XUBIEHHs1 nepes 3amiHO
akcecyapiB abo getanen akcecyapis, Ski pyxaloTbcs Mg Yyac poboTn NpUCTpoto, Nepes
36UpaHHAM Ta po3bUpaHHAM, Nepes OYULLEHHAM Ta 06CnyroByBaHHsM!

- 3aBxau BigknyanTe NpUCTpIn Big, MepeXxi XNBMNEHHS, AKLLO BM 3anvwiaeTe npucTpin 6e3
Harnsay.
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- BukopucToBywTe npuctpivi nuwe y pobo4oMy NonoxeHHi B MicUsaXx, A€ BiACYTHIN pU3nK
Oro nafiHHA Ta € 4OCTaTHSA BiACTaHb Big AKepen Tenna (Hanpuknag, nedi, enekTpuYHi/
rasoBi NAUTK, TOLLO) Ta BOOMMX NOBEPXOHb (KYXOHHI paKOBUHMU, YMUBaNbHUKM,
TOLO).

- He BMukanTe npuctpivi nopoxHim, 6e3 npogykris!

- BukopucToByiiTe NpucTpili nuwie 3 akcecyapamMu, po3pobneHnmmn ans uiei mogeni.
BukopucTaHHS iHWKMX akcecyapiB Moxe 6yt Hebe3neyHum Ans Kopuctysaya.

- He BcTaBnsvite akcecyapu B 0TBOpU KOpMycy.

- He BcTtaBnsanTe nanbui B OTBip ANA 3anOBHEHHS Ta HE BUKOPUCTOBYMNTE BUJIKM,
HOXi, MONaTKu, NMOXKWU, Towo. 3 L€l MeTO BUKOPUCTOBYMWTE NULLIE LITOBXay 3
KOMIMJIEKTY NOCTaBKMU.

- He nepeBuwynTe makcumanbH1in Yac 6e3nepepBHOro BUKOPUCTAHHS NPUCTPOIO (AUB.
Tabnuuo)!

- MpucTpilnt ocHalLeHUn MexaHiYHUM 3anobixxHuM npucTpoem. 3ybyacTte Koneco,
po3TalloBaHe Ha LUHEKY, po3pobrieHe Tak, Lo y BUNaaKy noTpaniisHHs KicTok abo
KYXOHHOr0 Npunagas B M‘scopy0ky BOHO BiAKMOYae NpUCTPINA, LLO JOMOMAarae yHUKHYTH
NOLLKOAXEHHSA MOTOPY.

- AKwo Taka cuTyauis BUHVKHE, BUKOHAWTE IHCTPYKLi, ONMMcaHi B LlbOMY MyHKTI
V. TEXHIYHE OBCITYITOBYBAHHA.

- B uinax 6e3nekn HeMoxHa 3MiHIOBaTK akcecyapu nig yac poboTv MOTOpy MPUCTPOLO.

- Mepepn TM, Ik 3HATK KPULLKY abo Yally kombariHy JoYekanTecs, Wob Bei pyxomi getani
MOBHICTIO 3YNUHUMMNCS.

- ByabTe nyxxe obepexHi 3 akcecyapamu, TOMy LLO BOHU JyXKe rocTpi.

- He oGpobntorite npoaykTn, TeMmnepartypa sikvix suile npubnusHo 80 °C (176 °F).

- MNpw 3miwyBaHHI PiAWH HiKONW He HanvBanTe GinbLKA 06’€M, HiXX BKa3aHO Ha Yaldi.

- AKLWOo NpoayKTH, Lo 06pobnooThCS, NOYMHAOTL NPUNUNATN 4O akcecyapis (Hanpuknaga,
[0 ne3 abo TepTyLOK), BUMKHITb MPUCTPI Ta peTeflbHO OYUCTiTb akcecyapu
(Hanpuknapg, 3a AONOMOroLo NonaTKu).

- MepekoHanTechb, LLO LUHYP XMUBIEHHSA HE KOHTaKTYE 3 pyXOMUMU AeTansiMu NpucTpoio.

- WHyp xmBneHHs noTpibHO obepiraTu Bif NOLIKOAXEHHS rocTpyMu abo rapsaunmm
npeaMeTamu, BiOKpUTUM NOMYM‘SM, a TakoX 3a00POHSETLCA 3aHyplOBaTH Oro y BOAY.

- Hikonu He cTaBTe NpuUCTpilt Ha rapsiyi NoBepxHi | He 3anuLanTe Noro Ha kpato ctona abo
po60o40i NOBEPXHI. AKLLO LUHYP TPOXU CTUPYMTL abo 3BUCAE, NOTO MOXYTb MOTSTHYTH,
Hanpuknag, 4iTu, Wo MOXe Npu3BeCcTn 40 NafiHHA NPUCTPOIO | CEPMO3HMX TpaBm!

- Axwo HeobxigHO cKopUcTaTUCs NOAOBXYBaYeM, BiH MOBUHEH ByTW HEMOLUKOOXKEHUM i
BiQMNOBIAATU YNHHMM HOPMaM.

- AKLWO LWHYP XMBMEHHS NMOLUKOAXEHWUI, NOro HEOOXIAHO 3aMiHUTK, 3BEPHYBLUMCH 0
BMPOOHUKa, creuianicTiB odiliiHOro cepBiCHOro LeHTpy abo iHWoro kBarnigikoBaHoro
cneuianicTa, Lo J03BOMUTb YHUKHYTW CTBOPEHHS HebGe3neyHoi cutyadji.

- BukopucToBy#Te npucTpii nuLle 3 opuriHanbHUMKU akcecyapamu Bif, BUPOOHUKa.

- BukopucToBy#Te Lel npucTpivi nuwie Ans BAKOHAHHA 3aBAaHb, AN KX BiH OyB
po3pobneHnii Ta sKi onucaHi B LibOMY KepiBHMLUTBI. He BUKOPUCTOBYWTE NPUCTPIN 3
OyAb-AKOHO iHLLIOK METOH0.

- Bupo6Huk He Hece BianoBiganbHOCTI 3a 36UTKN Ta TpaBMM, CMIPUYUHEH] HEBIPHUM
BMKOPUCTaHHAM [0AaTKOBMX NPUCTPOIB Ta akcecyapis (Hanpukrag, ncyBaHHSA
NpoAyKTiB, paHu, NOpPi3un), a TaKkoX HE HeCe HisIKOT BiAMOBIAANbHOCTI, O BUNSMBAE
3 rapaHTii Ha uew NPUCTPIN, KO HEe AOTPUMYHOTLCS BULLLE BKA3aHi BKA3iBKU 3 TEXHIKK
6esnekn.
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Il. ONnUC NPUCTPOIO TA AKCECYAPIB

Man. 1 — A — KyxoHHUI komGanH

A1 — Baxinb 3anycky 6araTodyHKLiOHanbHOI roniBku
A2 — Peryndatop LUBUAKOCTI

A3 — Tpumau ansa akcecyapis

A4 — Tpumay onsa M’sscopybku Ta HOXiB

A5 — KHonka nycky

A6 — 3HiMHa KpuLLKa

A7 — BaratodyHkuioHanbHa roniska

A8 — KHonka ans BiaKpUTTS KPULLKK 3MillyBaya
A9 — Kpuwika

A10 — Tpumay ang 3miwyBava

A11 — LLHYp XunBNeHHSA

B1 — Yawa 3 HepxkaBito4oi cTani C1 — 36uBauka
B2 — Kpuwka vauwi C2 — BiHuunk
B3 — KpuLuka oTBOpPY ANs 3anOBHEHHS C3 — Hacapgka ans 3amicy Ticta

Man. 2 - D — M’sicopy6ka

D1 — WHek

D2 — Hix

D3 — 3miHHa nnacTnHa Ans CTBOPEHHS APIGHILLMX LuMaTo4kiB M’'sca
D4 — 3miHHa nnacTnHa 4ns CTBOPEHHs! BinbLUMX LUMATOYKIB M'sica
D5 —lavika

D6 — Tpumavy

D7 — ®opmouka

D8 — CenapaTtop

D9 — Tpybka onsa npuroTyBaHHs koBbacu

D10 — ®dopmouka

D11 — KoHyc

D12 — WtoBxau

D13 — BopoHka gnst 3anoBHEHHS

D14 — 3ybuacTe koneco

Man. 3 — D - Hix

E1 — Hacagka onst TOHKOro HapisaHHsi

E2 — Hacagka gnst opibHoro HapisaHHs

E3 — Hacagka ons HapisaHHA TOBCTUX LUMATKIB
E4 — Hacagka onst TOHKOro Hapi3aHHs

E5 — lanka

E6 — LTtoBxau

Man. 4 — D — 3miwyBauy
F1 — Kpvwka 6neHgepa
F2 — OcHoBa 3 Hoxem
F3 — Hix

Man. 5 — 36opka ans 36uBaHHA/3amicy
TicTa/3amilyBaHHs
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Man. 6 — 36opka Ta BCTaHOBINEHHSA M’ICOPYOKM

Man. 6a — 36opka ansi po3mentoBaHHs

Man. 6b — 36opka gns npuroTyBaHHs KOB6acCHUX BMpPOGiB

Man. 6¢c — 36opka Ansa NpMrotyBaHHA MakapoHHUX BUPOGiB

Man. 6d — 36opka gnsa npurotyBaHHA (hopMOBaHOro Ticta

Man. 6e — BctaHOBReHHA M’sicopy6ku Ha 6araTodyHKLioHanbHY roniBKy
Man. 6f — BctaHOBNeHHs BOPOHKMU Ta WITOBXava

Man. 7 — 36opka Ta BCTaHOBJNEHHS1 HOXIB

Man. 8 — BctaHoBneHHs 3milyBaya (6neHagepa)
Man. 9 — HanawTyBaHHA BUCOTU HacaaokK
Man. 10 — 3amiHa nowkoaxeHoro 3yb64yacToro Kkoneca

Man. 11

G1 — Hacagka ons npecyBaHHs TicTa

G2 — Hacapgka ong npurotyBaHHA MakapoHiB TanbaTenne
G3 — Hacagka ong npuroTyBaHHS MakapoHiB TpeHeTTe

Man. 12 — MoHTaX HacagokK Anisi NPUroTyBaHHS MakapoHHUX BUPOGiB

MpumiTtka: Hacagku D, G1, G2, G3 B 6a30BUIN KOMNNEKT HE BXOAATb. Ix MoxHa npuabatu
B SIKOCTi JOOATKOBMX akcecyapis.

Mo3HauyeHHA: D-3miwyBay = ETA 0028 91 000, D6+D7-dopMyBaHHs TicTa (Anst TiCTEYOK)
= ETA 0023 00 200, G1 = ETA 0028 94 000, G2 = ETA 0028 93 000,
G3 = ETA 0028 92 000.

lll. NIAroTOBKA TA BUKOPUCTAHHA

3HiIMITb BCIO YNaKOBKY, BUTSITHITb KYXOHHUI kombaliH Ta Bci akcecyapu. 3HiMiTb yci

KMenki NniBku, HaKkMenkn Ta nanip 3 KyXoHHoro kombarHy Ta akcecyapis. lNepes nepLunm
BMKOPUCTaHHAM OYMUCTITb BCi AeTani, ki 6yayTb KOHTAKTyBaTh 3 Xap4oBUMYM NPOAYKTaMu,
BMKOPUCTOBYIOUM TEMMY BOAY 3 MUIOYMM 3aCO60M, NOTIM pPETENbHO MPOMUITE BCE YNCTOO
BOZOHO | BUTPIiTb HACyX0, Y pasi HeobXiAHOCTI AanTe BUCOXHYTH.

Komb6aiH (A)

360pka ans BUkopuctaHHa (man. 5)

MigHimiTe 6aratodyHKUioHanbHy ronieky, A7 HaTUCHYBLUW Ha Baxinb 3anycky A1.
MpukpiniTe Npo3opy kpuLLKy B2 0o HMXHBOI CTOPOHM roniBkK Tak, LWob oTeip Ans
3aMnoOBHEHHS 3HAXOAMBCS Nepes roniBkok. 3anoBHIThb Yally 3 Hepasitoyoi ctani B1
npogyKkTamu, siki HeobxigHo nepepobnTu. BCTaHOBITL Yally Ha OCHOBY kombanHy A,
HaTUCHITb Ha Hei Ta NOBEPHITb 3a FOAMHHUKOBOK CTPINKO, W06 BoHa byna 3abnokoBaHa
Ha ocHoBi. ObepiTb BignosiaHy Hacaaky (C1, C2 abo C3) ansa poboTtu, BcTaBTe ii B
Tpumad A3 B ronisLi Ta MOBEPHITb Tak, o6 BoHa Oyna 3abnokoBaHa B LibOMY MOMOXEHHI.
Haxunite 6aratodyHKUiOHanNbHY ronieky A7 AOHM3Y B pOOOY€e NOMOXKEHHS, HATUCHYBLUN
Ha Baxinb A1 Ta Ha roniBky A7 fOHM3Y 00 OMOKYBaHHSA, iK€ CynpOBOMKYETLCA Yy THUM
KnauaHHaM. BetaHoBiTh Kpulky B3 Ha KpuyLKy OTBOpY Anst 3anoBHeEHHSA B2.

Tenep NpUCTPiN rOTOBUIA ANSA BUKOPUCTAHHS.
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3acTocyBaHHs

KyxoHHUI koMBalnH BUKOPUCTOBYETLCS ANA NPUroTYBaHHSA Pi3HWX BUAIB TicTa Ans
TicTeYOK, BiCKBITIB, rmasypi, HAYMHOK, KAPTOMMSAHOrO Mpe, APiKAXKOBOro TicTa, Towo. Ans
NPUroTyBaHHS BMLLIECKA3aHOIO BUKOPUCTOBYETLCS BiHYMK, 36uBavka abo Hacaaka ans
3amicy Ticta. BctaBTe Bunky A11 B po3eTky. 3anycTiTb NPUCTPIlA, NOBepTaun perynatop
wBuakocTi A2 B ogHe 3 NOMOXEeHb LUBUAKOCTI, He0OXigHe ANns BUKOHAHHSI NEBHOIO
3aBhaHHsA (auB. Tabnuuto). Bu 3amoxeTe AoaaBaTu iHrpedieHTn nig yac poboTu NpucTporo
Yepes KpuLLKYy OTBOpPY ANs 3anoBHeHHA B2. lMicns 3aBepLueHHst po6oTH, BUMKHITb
NPUCTPIN, NOBEPHYBLUN PErynsTop B NOMNoXeHHs 0.

LLlo6 Bpy4Hy KOHTpontoBaTh Hacaakm C1 - C3, NOBEpPHIiTb perynaTop B NONOXeHHst P

Ta yTpMMynTE NOro B LiIbOMY NONOXeHHi. Hacapka 6yae obepraTuncs npu yTpumyBaHHI
perynsTop. icns Toro, sk BM BiANyCTUTE pPerynsaTop, BiH aBTOMaTUYHO NOBEPHETLCS

B nonoxeHHs 0, Ta 06epTaHHs NPUNUHUTLCS. MOBEPHITL PErynaTop Kinbka pasiB ans
[ocsArHeHHs1 6axkaHoro pesynbTaty. [Npu po3dupaHHi abo 3amiHi Hacagkyu BUKOHAWTE Ti
cami Aii y 3BOPOTHOMY nopsaky. 3HiMiTb Yally 3 Hepxasitoyoi ctani B1, noBepHyBLLK

il NPOTW roAMHHMKOBOI CTPINKK Tak, WOoO raykm B OCHOBI koMbGaiHa BUALLNK 3 nasiB no
CTopoHax vauli B1.

MpumiTka:

KyxoHHU koMBaliH OCHaLLEHWI aBapiiHM BUMUKAYEM, KU Yy BUNAOKY HAXWUMy
6araTodyHKLioHanbLHOT roniBknM A7 B iHLWKMIA Bik Nig Yac poboTu NPUCTPOIO BUMKKAE MOTOP
AN YHUKHEHHsT Hebe3neyHnx cuTyadin. Micna noBepHeHHS roniekn y poboye nonoxeHHs
MOTOpP 3HOB NoYHe npautoBaTn. LLo6 yBiMKHYTU 110ro, HEO6XiAHO NoBepHyTU perynatop A2
y nonoxeHHsi 0 (Hynb) Ta 3HOB BCTAHOBUTY BiAMOBIOHWUIA pPiBEHb LUBUOKOCTI.

Mopapa

3MillyBaHHsS — BUKOPUCTOBYIMTE 36mBayky C1 ons nerkoro Ticta, CyMmillen Ans BUMIYKK,
GickBiTiB, rmasypi, kKapTONMsHOrO Ntope, TOLLO 3i LWBMAKICTIO B Aliana3oHi Big
Min no Max B 3anexHOCTi Bif KiNbKOCTI, TUMNY Ta SKOCTi iHrpeaieHTiB (auB.
Tabnuuto). He BUKopuctoBynTe 36MBauky C1 ana 3amicy rycroro Ticra!

36MBaHHA — BUKOpUCTOBYNTE 36MBadky C2 ans 36uBaHHS BepLUKiB, sielb, binkis,
necepTiB, NyAWHriB, ManoHesy, GICKBITIB, TOLLO Ha LWBWMAKOCTI B Aiana3oHi Big
Min oo Max B 3anexHOCTi Bif, KiNlbKOCTi, TUMY Ta SKOCTi iHrpeaieHTiB (auB.
Tabnuuto table). He BukopuctoBymnTte BiHuMk C2 ana 3amicy rycrtoro
TicTa abo 3miwyBaHHA nerkoro Ticta! BukopuctoByiiTe iHrpegieHTH npu
KiMHaTHi“ Temnepatypi. AkLio 36MBaHHs HeoNTUMarbHe, JOAaNTe TPOLLKA
COKy NnuMoHy abo coni. Oxonofite BepLUKM Anst 30MBaHHS 40 TemnepaTypu
woHanmeHw 6 °C. Mepepn 36uBaHHAM OinkiB (MiHiManbHa KinbKiCTb 2 WwT.)
nepekoHamTech, L0 OCHOBA Ta Yalla cyxi, 6e3 3anuLukis xupy. binkv NnoBUHHI
6yTn KiMHaTHOI TemnepaTypu.

3awmic TicTa — BMKOpPUCTaHHS Hacaaky Ans 3amicy C3 nerkoro/cepegHbOro/ryctoro Ticta
Ha WBWAKOCTI B Aiana3oHi Bia Min oo Max B 3aneHocCTi Bif KinbKOCTi,
TUNy Ta SKocTi TicTa (auB. Tabnuuto). MNpu NpUroTyBaHHi BENMKOI KiNbKOCTI
Ticta (makc. 1,5 kr/1 WwMaTkom) 3aMmilLyinTe NOro Kinbkoma nopuisimu.
3abopoHaeTbest pobuTy GinbLue 4 Nopuin oAHy 3a iHwoto. [MNepea HacTynHUM
BMKOPUCTaHHSIM NPUCTPI NOBUHEH BiANOYnNTU WoHanmeHLwe 30 XBUMWH.
BukopucToBy#iTe iHrpegieHTn npu KiMHaTHI TemnepaTtypi. [Nepewmiwante
OPDKOXi B TennoMy Mornoui a Bofi Ao novaTky podoTu. MpunuHnTb
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306MBaHHSA, KONK TICTO NEPETBOPUTLCS Ha KyJbKy, Ta, SKLIO HeobXigHO

3a peLenTomMm, 3anuLliTe NOro, o6 BOHO Nidinwo. IHrpeieHTn kpaLle
3MIiLLYIOTBCS, SKLWO cnovaTKy AoAaTtu pianHy. 3ynuHsainTe kombanH Yepes
NneBHi iHTepBanu Ta 3HiManTe TiCTO 3 Hacagku Ans 3amicy Ticta. PisHi Tunu
©OOopoLLHa 3Ha4YHO BiOPI3HATLCA 3a KiNbKICTIO HEOOXIAHOT piaNHW, @ NUMKICTb
TiCTa 3HA4YHO BMNMBAE Ha HABAHTAXEHHS HA KYXOHHUIA KOMOaNH. AKLO BY
BigYyBaeTe, L0 HABaHTaXXEHHSI HAa KOMOalH cTano HagMipHUM, BUMKHITb
MNOro, BUTAMHITb NOMOBUHY TiCcTa Ta 3aMiCiTb ABi YaCTUHU OKPEMO.

M’sacopy6ka (D), (nogaTtkoBu akceccyapbl)

1. MponyckaHHA M’sica Yepe3 M’siIcCOpyGKy

360pka (man. 6a)

BcraBTe wHek D1y m’acopy6ky D nicnsi 3y6yacroro koneca. BctaHoBiTb Hixk D2 Ha wHek
Tak, Wob pixyya noBepxHs byna HanpasneHa Bnepen. B 3anexHocTi Big HeobxigHoro
PO3Mipy LLUMAaTOYKIB BCTAHOBITb 3MiHHY nnacTuHy (D3, D4) Tak, Wwob na3 Hoxa notpanus
y Tprmad m’sicopybkm D. B kiHui 3akpiniTb raviky D5 Ha m’acopy©OKy Ta 3aTarHiTe ii A0CUTb
MIiLHO.

BcraHoBneHHs Ha 6araTodyHKUioHanbLHy roniBky (Man. 6e, 6f)

3HimMiTb kpywky A6 3 baraTtodyHKuUioHanbHOI ronisku A7. BctaHoBiTh 3ibpaHy
m’sacopybkyDHa Tprmad A4 nig KyTom npnbnmaHo 45° Ta 3akpinite i y rOpu3oHTansHOMy
MONOXEHHI, MoBEepPTayn NPOTN FOANHHUKOBOI CTPINKK (0O XapakTepHoro 3Byky). [lo
BEPXHBLOI YacTUHW M’sicopyOku D npukpiniTb BOPOHKY AN 3aBaHTaxeHHs npoaykTis! D13.
Tenep M’sicopybka rotoBa Ans BukopucTtaHHs. LLlo6 3HsATH BClo M'scopybKy, HAaTUCHITb
Ha KHomMKy nycky A5, NoBepHiTb M’iCOpyOKy 3a FOAMHHUKOBOK CTPISKOK Ta 3HIMITb ii 3
Tprmaya 6araTodyHKLiOHaNbLHOI FOMiBKK.

3acTocyBaHHs

M’sacopybka [o3Bornsie noapibHoBaT Oyab-sKki TUNM M’aca 6e3 KiCTOK, CyX0XXWrb Ta LKIpW.
BukopucToBytoun 3miHHI nnactuxm (D3, D4) 3 pisHUMKM 0TBOPaMm, MOXHa OTpMMaTy APiOHI
LWMaTouYkKM abo BinbLui wmaToukm m’sica. Nepen 3aBaHTaXeHHsIM Yy M'sicopybky HeoOXigHO
nopisatun m’sico Kybukamu poamipom npnbnuaHo 3 x 3 x 3 cm. MNigctasTe Oyab-AKy MUCKY
nig Yawy kombarnHy B1 abo iHLWWIN KOHTENHEP, 40 SIKOrO MOXXHa CKnacTy dapLu.

BcraBTe Bunky A11 B poseTky. 3anyCTiTb NPUCTPIN, MOBEPTaOYN PEryNSTOP LBUAKOCTI
A2 B oHe 3 NonoXeHb LWBUAKOCTI, HeobXiaHe Ana NPOoNyCKaHHS iHrpedieHTiB Yepes
M’sicopy©Oky (auB. Tabnuuo). 3aBaHTaxTe WMaTKM M’'sica Yepes OTBIp A4 3an0BHEHHS
BOPOHKM TaK, W06 LIHEK Mir NPUIHATY iX Ta 3nerka LTOBXHIiTb iX JOHW3Y 32 JOMOMOroH
wroBxaya D12. Llert meTog po©0TU JO3BONSAE YHUKHYTU NEPEBAHTAXKEHHS MPUCTPOIO.
lMicns 3aBepLUeHHS poBOoTH, BUMKHITE M'ACOPYOKY, MOBEPHYBLLN PErynsaTop B MNONOXEHHS
0. o6 Bpy4HY KOHTpOMOBATU M'ACOPYOKY, MOBEPHITL PerynaTop B NonoxeHHs P Ta
YyTPUMYWTE AOro B LIbOMY NMornoxeHHi. LLiHek Byane obepratmcs npu yTpyMyBaHHi perynsatop.
Micnsa Toro, Sk BM BignycTUTE PErynaTop, BiH aBTOMATUYHO NOBEPHETLCS B NMOSIOXKEHHS 0,
Ta obepTaHHSA NPUMUHUTBCS.

YBara:

M’saicopybka ocHalleHa MexaHiYHUM 3anobixkHUM npucTpoem. 3ybyacTte Koneco,
pO3TalLOBaHE Ha LUHEKY, po3pobneHe Tak, WO Y BUNaaKy noTpanssiHHA KicTok abo
KYXOHHOro npunagas B Mm‘sicopy6ky BOHO BiAKntoYae NpUCTPIlA, LLO AOMNOMarae yHUKHYTH
MOLLUKOMXXEHHS MOTOPY. AKLLO Taka cuTyaLisi BUHUKHE, BUKOHAWTe iHCTPYKLi, onucaHi B
ubomy nyHkTi V. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHA.
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Mopapa

He nponyckante 3amopoxeHe M’sico Yepe3 m’acopybky. Llern cnocib nogpibHeHHs 3anmae
Kinbka XBWMM Ta 3aneXuTb Bif KifbKOCTi, TUMY Ta SIKOCTi M’Aica, LLO BUKOPUCTOBYETbCS. Mu
PEKOMEHAYEMO Yac Bifi Yacy NpU3YnMHATI NMPUCTPI Ta BUTAryBaTK 3arunLLK/ NPOAYKTIB, SiKi
HanunawTb Ha Hacaaku.

2. MNpurotyBaHHsA koB6acHUX BUpob6iB (koB6aca, cocucku, nisepHa koeb6aca, ToLo),
(oomaTkoBM akceccyapbl)

360pka (man. 6b)

BcraBTe wHek D1y m’acopy6ky D nicns 3y6yactoro koneca. BectaHoBiTe cenapaTtop D8
Ha LUHeK Tak, Wob na3 cenapartopa notpanve y Tpumayd M’'sicopybku D. BetaBTe Tpy6Ky
D9 B cenapatop Ta 3akpiniTe B LibOMY MOMOXEHHI, 3aTArHyBLUM raviky D5 Ha m’acopy6ui D.
3aTarHiTh raviky 4OCUMTb MiLHO. BcTaHOBITbL 3ibpaHy M'scopybky Ha 6araTodyHKUiOHaNbHY
roniBky A7 , Ak onucaHo B NyHKTi 1.

Tenep M’sicopybka rotoea Ans npuroTyBaHHs koBbacHux Bupobis. LLlo6 posibpaTtu
NpUCTpIiA, BUKOHaWTe BCi onepadii y 3Bo0poTHOMY nopsaky. LLlo6 3HsTH Bclo M'sicopy6ky,
HaTUCHITb Ha KHOMKy nycky A5, NoBepHiTb M'sicopybKy 3a roOAMHHMKOBOI CTPINKO Ta
3HIMITb iT 3 TPMada 6araToyHKLiOHaNbHOT roniBKU.

3acTocyBaHHs

3aBaHTaxTe noapibHeHe Yepe3 M’Acopy6Ky M'sico y BopoHKy! D13. BukopuctoByiite
wroBxay D12, wob 3nerka nigwToBXYyBaTU M’ACO B M'AcCOpybKy D. 3anuwite KMLKn

B Tennin BoAi (npnbnmsHo Ha 10 xB.), o6 BOHM cTanu GinbLl enacTuyHUMK, a NoTiM
HaTArHITb X Ha BMXiOHWI OTBIP, SIK ,rapMOLLKY*.

3anuwiTb KiHeLpb Aecb 5 CM KULLKM BiNbHUM Ta 3aB’sikiTb Moro. Betaste Bunky A11 B
PO3€eTKy. 3anycCTiTb NPUCTPIA, MOBEPTAOYUN PErYNSTOp WBMAKOCTI A2 B OOHE 3 NMOSOXEHb
LIBUAKOCTI, HeobXiaHe Ansa NiaroToBKM iHrpedieHTiB. MNoMicTiTe nigrotoBaHy macy B OTBIp
ONs 3anoBHEHHS Ta 3nerka NiawToBXHiTh ii wroBxavyem D12. lMicna uboro BUKOHYMTE
onepadiii BignosigHo 7o obpaHoro Tuny koBbacHux BMpo6iB (Hanpuknag, nisepHa kosbaca,
cocuckm, koBbacku, Towo). MNicnsi 3aBepLUEHHS pobOTH, BUMKHITL M’ICOPYOKY, MOBEPHYBLLM
perynarop B nonoxeHHs 0.

Mopapa

My pekomMmeHOyEMO 3anoOBHIOBATU KULLKY BOABOX, TOGTO 04Ha NiogvHa 3aBaHTaxye

dapLu, a iHWa NigTPUMYE KULLKY Ha BUXOAi. 3anoBHIONTE KULLKY Tak, o6 BcepeanHy He
noTpanuno noeiTps. Lis poboTa 3aime Kinbka XBUMMH Ta 3aneXuTb Bif KiNbKOCTI M’sica.
Akwo BuxigHun oTteip Tpybkn D9 3abuBaeTbCs, HEOOXIAHO BUMKHYTU MOTOP NPUCTPOIO Ta
posibpatu i oumcTuTn TpyoKy. M’sico, Wo 3anuwaeTbest y M'acopybui D He nogpiOHoeTLCS,
TOMy 1ioro Tpeba nponycTuTyn e pas.

3. MpurotyBaHHA MakapoHHUX BUPOGIB, (404aTKOBM akceccyapbl)

360pka (man. 6¢)

BcraBTe wHek D1y m’acopy6ky D nicns 3y6yactoro koneca. MNpukpinite doopmouxky D10
[0 LWHeKy Tak, Wwob nas hopMoyky notpanus y Tpumad m’sscopybku D. BetasTe koHyc D11
B hbOpMOUKy Ta 3aKpiniTb B LIbOMY MOMOXEHHI, 3aTArHyBLUM raviky D5 Ha m’acopy6ui D.
3aTarHiTe ranky 4OcuTb MilHO. BcTaHoBiTh 3ibpaHy m’sacopybky Ha 6aratodyHKUioOHanNbHy
ronieky, sik onucaHo B nyHkTi 1. Tenep m’acopybka rotoBa 4ng NpUrotyBaHHA MakapOHHMX
BMpoGiB. o6 posibpaTtn npucTpin, BUKOHanTe BCi onepawii y 3BOPOTHOMY MOPSAAKY .

LLlo6 3HATM BClo M’sicopyOKy, HAaTUCHITb Ha KHOMKY nycky A5, noBepHiTb M’'sicopybky 3a
FOAMHHMKOBOLO CTPINKOI Ta 3HiMIiTb i 3 TpMayda 6aratodyHKLiOHaNbHOT roniBKU.
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3acTocyBaHHs

3aBaHTaxTe nigrotoBaHe TiCTO y BOPOHKY M’sicopybkn! D13. Akwo HeobxigHo,
BMKOpUcTOBYWTE WToBxad D12, wob nigwroBxHyTH TicTo B M'acopybky D. Mpuctpin 6yae
BMPOONATM NOPOXHI TPYBOUKK, SiKi MOXHa nopidaT Ha MakapoHu 6axaHoi JOBXUHN.
BcrasTte Bunky A11 B poseTky. 3anycTiTb NPUCTPIN, NOBEPTaOYN perynsaTop weuakocti A2
B OAlHE 3 MOJIOXEHb LUBUAKOCTI, HeobXiaHe Ans NiaroTOBKM iHrpeaieHTIB.

Mopapa

Llen cnoci® npuroTyBaHHS 3aiMae Kinbka XBUMW Ta 3anexuTb Bif, KiNbKOCTi, TUMY Ta SKOCTI
TicTa, WO BMKOPUCTOBYETLCS. MakapoHu NoTpiGHO BapuTU y CONOHIN KUNNSAYiA BOAI Biapasy
nicng NnpurotyBaHHS. Lle 4O3BONWUTE YHUKHYTU 3nunaHHA. Bu TakoxX MoOXeTe 3anoBHUTY
TPYOOUKM HaUMHKOIO (HanpvKnag, M’ acoM, OBOYaMM, TOLLO). AKLLO BUXiAHUIA OTBIP KOHYCY
D12 3abvBaeTbcH, HEOOXiAHO BUMKHYTV MOTOP MPUCTPOIO Ta po3ibpaTtut i O4NCTUTH KOHYC.
TicTo, wo 3anuwaeTtbca y m’saicopybui D He noagpibHoeTbCsA, TOMy 1oro Tpeba nponycTuTu
Lie pas.

4. dopmyBaHHs TicTa (onA TicTe4vyok), (1ogaTKOBY akceccyapbl)

360pka (man. 6d)

BcraBTe wHek D1y m’acopy6ky D nicns 3ybyacrtoro koneca. BctaHoBiTe cenapaTtop D8
Ha LWHeK Tak, Wob nas cenapartopa notpanve y Tpumayd m’sicopybku D. BetasTe Tpumad
copmoukn D6 B ranky D5, 3akpiniTe ranky Ha m’sicopyoui D Ta 3aTArHiThb ii AOCUTb MiLHO.
MoTim BcTaHoBITL D7 pisHi popmoykmn ans Ticta Ha Tpumad D6. BctaHoBITh 3i6paHy
Mm’sicopybky Ha 6araTodyHKLiOHanNbHy rofiBKy, K ONMcaHo B NyHKTi 1.

Tenep NpuCTpIi roTOBWIA AN NPUroTyBaHHA chopmoBaHoro Ticta. o6 posibpaTtn
NPUCTpIv, BUKOHaWTE BCi onepauii y 3BoOpoTHOMY nopsaaky. LLo6 3HsATH BCio M'sscopy6bky,
HaTUCHITb Ha KHOMKy nycky A5, NOBEpHiTb M'sicopybKy 3a roOAMHHMKOBOK CTPINKO Ta
3HIMITb T 3 TPpMada GaraTogyHKLiOHaNbHOT roniBKK.

3acTocyBaHHs

3aBaHTaxTe nigrotoBaHe TiCTO y BOPOHKY M’sicopyOkun D13. Axwo HeobxigHo,
BMKOPUCTOBYMTE WwToBXad D12 , wo6 nigwToBxHYTH TicTO B M’sicopybky D. MpucTpin 6yae
BMAaBaTy TicTo baxaHux popm.

BcraBTte Bunky A11 B poseTky. 3anycCTiTb NPMUCTPIN, NOBEPTaOYN perynsTop wauakocti A2
B OAHE 3 MOSIOXEHb LUBUAKOCTI, HeobxiaHe ans obpobku TicTa.

Mopapa

Mwu pekomeHayeMo niaTpumysaTy (MigxonntoBaTt) hopMoBaHe TIiCTO Ha Tapinky, Wob BOHO
He nopBarnocs. Bu moxeTe po3spizaTn bopmoBaHe TicTo AoBXMHOW 5-7 cMm. Llel cnocio
NpUroTyBaHHA 3anMae Kifibka XBUMW Ta 3anexuTb Bif KiNbKOCTI, TUMNY Ta SKOCTI TicTa, Wwo
BMKOPUCTOBYETLCS.

Hix/TepTywka gnsa oBodiB Ta ¢pykTiB (E)

360pka Ta BcTaHOBNEHHA Ha 6araTodyHKUioHanbHy roniBky (man. 3i 7).

3HimiTb kpinunbHy raviky E5. BctaHoiTe BignosigHy Hacagky (E1 - E4) B Hix E BignosigHo
[0 6axaHoi TOBLUMHM NoApiGHEeHMX LMAaTOYKIB Ta 3aKpiniTb Hacaaky, 3aTArHyBLUW ranky
Ha Hoxi. 3HiMITb kpuLKy A6, BCTaHOBITb HiX E B Tpumay A4 GaraTodyHKLiOHanbLHOT
roniskm A7 nig kyTom NnpnbnmaHo 45° Ta 3aKpiniTe MOro y ropusoHTanbHOMY MONOXKEHH,
noBepTalyn NPOTV FOANHHWMKOBOT CTPINKM (40 XapakTEPHOTo 3BYKY).

Tenep nNpucTpin rotoBui Ang HapisaHHA/TepTs. MNpy 3amiHi Hacagkn BUKOHyWTe Ti cami Aii.
LLlo6 posibpatu HiX, HATUCHITL Ha KHOMKY MycKy A5, MOBEPHITb HiX 3@ rOAVHHMKOBOIO
CTPINKOIO Ta 3HIMITb MOro 3 Tpumaya 6aratoyHKLiOHaNbLHOT roMiBKK.
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3acTocyBaHHs

PospixTe oBOYi Ha LUMATKK, AKi MOXHa 3aBaHTaXnTu B OTBIp Hoxa E. 3aBaHTaxTe Wwmatkm
B Hixk E Ta 3nerka nialWToBXHiTh iX 3a gonomoroto wrosxada E6.

MpumiTka: Hikonu He wTOBXanTe OBOYi pykamu!
BcraBTte Bunky A11 B poseTky. 3anycCTiTb NPUCTPIN, NOBEPTaOYN perynsaTop Wweuakocti A2
B OHE 3 MONOXEHb LUBMAKOCTI, HEOOXiAHEe ANs po3pi3aHHs OBOYIB Ta (PPYKTIB.

Mopapa

3HIMITb LIKIpKY 3 UMTPYyCcoBMX PpyKTiB. AKLO Hix E 3abuBaeTbcs, HEOOXiAHO BUMKHYTH
MOTOP MPUCTPOIO Ta po3ibpaTy i o4McTUTK Kopnyc Hoxa. Llel cnoci6 npuroTyBaHHs
3anmae Kinbka XBUMn Ta 3anexuTb Bif KibKOCTI, TUNY Ta AKOCTi OBOYIB Ta (PPYKTiB, WO
BMKOPUCTOBYHOTHCS.

3miwyBau (F)

360pka Ta BcTaHOBNEHHA Ha 6araTtodyHKUioHanbHy ronieky (Man. 4 i 8)

B ocHoBy F2 3miwyBaya BcTtaBTe Hix F3 Ta 3akpiniTe oro Ha Micui. Po3taluynte KpuLky
F1 Ha koHTenHepi 3milyBaya.

Bigkpuite kpuwwky A9, HaTUCHYBLUM Ha KHOMNKy A8. PosTalyiTe 3ibpaHuii amiwysady F
Ha TpvMmadi A10 Ta NOBEpPHITb NPOTW FMOAMHHMKOBOI CTPINKKM Tak, Wwob BucTynun ocHosu F2
noTpanunu B nas3u 6aratoyHKUiOHaNbHOI roniBku. 3HiManTe 3MillyBay y 3BOPOTHOMY
nopsaky. MNpu BCTaHOBMNEHHI abo 3HIMaHHI KOHTENHEPY 3MilllyBaya He 3aCTOCOBYATE
HagMipHy cuny.

3acTtocyBaHHA

3milyBay NpM3HayYeHuii Ans 3MillyBaHHS COKiB, NPUroTyBaHHA CymiB-ntope, COycCiB,
OUTAYNX Ta QIETUYHMX CTPaB, MYXKOro TicTa, TicTa Ha BiCKBITW, Pi3HOMaHITHUX MIOpe, TOLLO.
3HimMiTb kpuwky F1, 3aBaHTaxTe abo BUNUITE iHrpedieHTn B KOHTeHep 3miwyBada F

Ta NOBEPHITb KPULLKY Ha Micue. He 3aBaHTaxynTe npoayKkTy BuLle nomitku MAX Ha
KOHTENHePI.

BcrasTte Bunky A11 B poseTky. 3anycCTiTb NPUCTPIN, NOBEpPTaOYN perynsaTop weuakocti A2
B OHE 3 MOJIOXEHb LUBMAKOCTI, HEOOXiAHEe ANs 3MillyBaHHS iHrpeaieHTiB (amB. Tabnumuo).

YBara: He 3anuwanTe 3miwyBay npautoBatu 6e3 iHrpegieHTis! He Butarante ocHoBy F2
3 CKNAHOro KoHTenHepa F1!

Mopapa

Yac npurotyBaHHs (06po6KM) 3anexuTb Bif KiNbKOCTi, TUMY Ta SKOCTI iIHFpedieHTIB, ane
SK NPaBuno He 3arMae BinbLue KinbKox cekyHa. Ynm goslue Bu Byaete amiluyBaTtu
iHrpegieHTn, TM GinbLL rOMOreHHow byae cymilw.

Akwo B 06pobnioeTe BinbLUy KinbKiCTb NPOAYKTIB, pO34iniTh iX Ha Kinbka nopuin, wob He
nepeBaHTaXyBaT MOTOP MPUCTPOIO Ta baraTtodyHKUioHanbHy ronisky. My pekomeHoyeMo
nopisaTtu TBepAi iHrpeaieHTn Ha MmeHLWi wmaTtoyku. Hik F3 moxe 3atynutucsa 3aHagTo
paHo. Akwo By 6axaeTe noapibHMTK KyOMKn Nboay, X po3mip NOBUHEH OyTu He GinbLue
40x40x20 mm, iHakwe Hix F3 Hix 3aTynuTbcs abo MOTOP NPUCTPOID MOXE BigyyTh
nepeHaBaHTaXkeHHSA. Hikonn He HannBanTe Kunnayy piguHy B KoHTerHep F, Bucoka
Temnepartypa MoXe MOLUKOANTM CKIO KOHTerHepa. Hikonun He 3HimanTe kpuwy F1 nig vac
po6oTn npuctpoto. MNepen 06pobKoto 3amMoiTe TBEPAi iIHFPeAiEHTH (HanpuKniaa, KBacosto,
COM0, TOLLO) Y BOA,.

Bu Takox moxeTe 3milwlyBaTu rapsadi pignHyn temnepatypoto 80 °C, Hanpuknag, coycu,
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cynu. Wo6 yHWUKHYTU BUNMBaHHS PigyHW, HE 3anOBHIONTE KOHTEMHEp PiaNHOL0, Lo
MOXe YTBOPWUTK MiHy, A0 nomiTkn ,MAX" (Hanpvknaga, Monoko). B ubomy Bunagky mu
pekoMeHayemo 3anuBaTtu He binblie 1 .

Akuo Bam He nogobaeTbes pe3ynbTaT, BUMKHITL NPUCTPIN Ta nepeMillanTe iHrpeaieHTu
ionaTKow, BUTSITHITL TPOLLKM NPOAYKTiB abo AofanTte piavHy.

Hacagku ansa npurotyBaHHA MakapoHHuX BupobiBs (G1 - G3), (qogatkosu akceccyapbl)
360pka Ta BCTAHOBMNEHHSI HA GaraTodyHKLioHanbHy ronisky (Man. 11 12).

3HiMiTb kpyLKy AB, BCTAHOBITb Hacaaky, skoto By baxaeTte ckopuctaTucs (G1 - G3) B
Tpumay A4 6araTtodyHKLioHanbHOI roniBku A7 nig KyTom nprubnunaHo 45 ° Ta 3akpinite
MNOro y ropu3oHTanbHOMY MOMOXEHHI, NoBepTalyy NPOTY FOANHHUKOBOI CTPINkK (80
XapaKTepHOro 3BYKY).

3acTocyBaHHsA

Hacagkn G2 ta G3 matoTb Pi3Hi HOXi Ta CTBOPIOKOTL Pi3HI TN MakapoOHHMX BMPOOIB.
Mepen BMKopUCTaHHsIM Hacagok G2 Ta G3 HeobxigHO cnovaTky 06pobUTH NPOJYKT,
BMKOPUCTOBYOUN Hacaaky G1.

3pob6iTh TICTO Ha MakapoHu. 3aBaHTaXTe TPOXM TiCTa Ta NOCUMNTE PONUKM Hacaaku, Ky

Bu ByaeTte BukopuctosysaTtu, 6bopoliHoM. Betaste Bunky A11 B poseTky. 3anycTiTb
NPUCTPIA, NOBEPTaKUN perynsaTop WBMAKOCTI A2 B MONOXEHHS 1, PONMKN Hacaaku NOYHYTb
obepTaTtucs. BcTaBTe TiCTO MidK ponukamm piBHOMIPHUM LLApOM (MOXKHa TPOLLKM BUTSATHYTH
TiICTO NO AOBXMHI @60 WKpwWHIi). KoxXHOro pasy, Konu B1M NpoTAryeTe TiCTO, MOCTYNOBO
BCTaHOBINIONTE PErynsTop LWBWAKOCTI HA OCHOBI NPUCTPOLO Ha BinbLuy WBMAKICTb, MOKM

He focsirHeTe GaxaHoi TOBLLMHW. PekomeHoBaHa TOBLLMHA MaKapOHiB JOCAraeTbCst

npw perynaTopi WBMAKOCTI Ha 5-7 nonoxeHHi. Po3pixTe oTpuMaHi nnactu Ticta,
BUKOPUCTOBYHOUM Hacaakm G2 abo G3 oo 6axxaHoi WnpuHU (pisHe po3TallyBaHHS HOXIB
CTBOPIOE Pi3HI TN MakapoHiB), AKLWO Le HeobxigHo. BigsapiTe 3pobneHi MakapoHu He
nigHilwe Hix Yepes 4 roanHu.

Mopapa

Hopante 6opoLuHO, conb onito Ta 36uTi aMug B Yawy (o6 3pobuTn poxeBi MakapoHu,
Jofavite ToMaTHy nacTy A0 f€eub). 3aMmiciTb TICTO HacaaKow ANd 3aMmicy TicTa NPOTAroM
2-3 XBUIUH Ha wBuakocTi 1-2. AKWwo cymil 3aHaaTo cyxa, AoganTte Boau. BUMKHITE
NPUCTPI Ta NOMICITb pykamu, LWoO CTBOPUTM OOHOpPIAHE TiCTO. Halikpalli MakapoHu
MOXHa OTpUMaTH, SKLLO nepes 06pobkoto TicTa 3aMoTaTH MOro Ta 3aULLIMTA BiaMoYnUTK
npuénunsHo Ha 15 xBunuH. MpurKpiniTe ponuk Ha 6axkaHy TOBLUMHY Ta 3aBaHTaxXTe TiCTO
Bi4NOBIAHO 4O HaBeOEeHUX BULLE IHCTPYKLIN.

IV. TABNTIMUA BUKOPUCTAHHA MPUCTPOIKO TA AKCECYAPIB

Byab nacka, ckopuctaiTecs HacTyNnHUMMK NopagamMmn NpUroTyBaHHS DXi B AKOCTI Npuknagy
Ta ANS OTPUMAaHHSA HaTXHEeHHS. X MeTOol He € TOYHEe KepiBHWLITBO BaLLMMW Aii, @ NpocTo
OEMOHCTpaLlisi MOXITMBOCTEN Pi3HUX METOAIB NPUrOTYBAHHS TXi.

O6epiTb KiNbKICTb IHFPEAIEHTIB Tak, W06 BOHW He NnepeBuLLyBany MakCMMarnbHOI NOMITKM
Ha KOHTelHepi. binbLuy KinbkicTb iHrpeaieHTiB HeobXigHO Po34invMTH Ha ABi nopuii.
MoTpiBHO NOCTINHO CTEXUTK 3a BMICTOM KOHTEHepY. My pekomeHayeEMO Yac Bif Yacy
NPU3YNUHATU MPUCTPIN Ta BUAANATU NMPOAYKTH, SIKi HANMNaKTb Ha Hacaaku abo Ao CTIHOK
KOHTEMNHepIB, Yall Ta A0 KPULLIOK.
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Axcecyapm Mpoayxr .Ma'fc' Yac (xB.) LBuAakicTb Npurotysakksa
Xap4yBaHHA KinbKicTb (MM)

BepLuku (BKNtoYaumn 250 mn

BiHunk bkmpHicTio 38%) 10 5 (makcumym) -
Binku 12 wTyK 3 MAKC -
BopoLuHo 1500r

Hacanka Conb 17r

ans 3amicy Mpiskepi 17r 1 XBAMMHA NPy MiH..VLIJBVIAKOCTi,.

Ticta a noTimM Npu BinbLUiA WBNAKOCTI
Llykop 6r npoTArom 4 XBUNMH
Bona 750 r
Cano 281 -
bopowko 100r 30 cekyHa Ha Byab-

36uBauka LlykpoBa nyapa 100 r -AKiN LUBUAKOCTI, 1 (Makcimym)
MaprapuH 100 r 1 XBUNUHY Ha
s 2 WryK wsmnakocti MAX _
Linbyns 1 wryk -

SmiyBay Mopksa 2551 1 1-MAKC 15x15x15
Nin 3401 40x40x20

M’ scopy6ika [AnosnunHa 2000r 3
CBuHMHA 2000r 3 6 30x30x30

V. TEXHIYHE OBCJTYTOBYBAHHSA
Mepen o6cnyroByBaHHAM NPUCTPOIO BUTATHITL BUSIKY 3 PO3€TKU MepeXi XKUBreHHs!
He BuKopucToBylTEe abpa3nBHi abo arpecyMBHi MUIOYi 3acobu!

OuucTiTb GaraTodyHKLiOHanbLHyY ronisky A7 3a JONOMOrol BOMOrOi raHYipku 3 MUIOYNM
3acobom. MNMomwuiite 36mBaYKy/BiHYMK, HacaaKy Ans 3amicy Ticta, m’acopybky D, Hix E Ta
3miwyBsay F, Bkntoyaroum BCi akcecyapu Bigpasy nicns BUKOPUCTaHHSA raps4oto BOAO

3 Muto4MM 3acobom. MNnacTukosi geTani MoXHa MUTK Y NOCYAOMUIAHIA MaLwnHi. OgHak
MeTanesi feTarni HEMOXHa MUTW B MOCYAOMUIAHIN MaLlvHi, TOMY LLIO MUIOYi 3acCObU MOXYTb
CMPUYMHUTY NOTEMHIHHSA Ta ipXaBiHHA. [py MUTTI Yawi 3 Hepxkagitoyoi cTani B1 He
BMKOPUCTOBYWTE MeTarneBy raHyipky, LWiTKy Ta Bigbintowoyi pedoBrHu. Buganante nnamu
Kanbuito 3a gornomoroto ouTy. Mpu ounweHHi HoxiB D2 abo nes3 F3 6yabTte yBaxHumMu!
CrexTe, W06 nesa HOXIiB He BCTyManu B KOHTAKT 3 TBEPAUMY NpeaMeTamMu, siki MOXYTb
3aTynUTK iX Ta 3HU3UTK ePEKTUBHICTE Ppo6OoTK. IMicnst oYULLEHHS Ta BUCYLLYBaHHS AeTanei
peKoMeHOYETbLCA 3MacTUTU ICTIBHOKO ONIEK HOXi Ta 3MiHHI MNacTUHU.

[nsa nonerweHHst O4MLLEHHA M’ ACOpYOKM B KiHLi MPONyCTiTb Yepes Hel cyxe TiCTo
(Hanpuknag, cyxapi, 6ynouky). lMpoTpiTe Hacagku Ans NPUroTyBaHHA MakapoHHMX BMPOOIB
G1 - G3 BOOroto raH4ipkoro nicns BUKOpUCTaHHA. He 3aHypioviTe ix y Boay. Oeski
NpPOAYKTU MOXYTb 3anviiaTi NNsMK Ha akcecyapax. Arne Lie He BMnnBae Ha e(peKTUBHICTb
po6OoTM NPUCTPOIO Ta HE MOBWHHO CTaTK NPUYMHOI NPETEH3I LWoao poboTu NnpucTpoto!
Yepes neBHUIN Yac Ui NfsM SK NPaBUo 3HMKAKTb.

Hikonu He cywiTe NNacTUKOBI AeTani Hag oxepenom Tenna (Hanpuknag, enekTpudHi/

rasoBi nnuTu). 36epiraite NPUCTPIN PETENBHO OYULLEHNM Y CYXOMY, YNCTOMY,
HeLOCTyMHOMY Ansi AiTew Ta Hefie3gaTHUx ocid micui.
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Mpoueaypa 3amiHM 3namaHoro 3y64acToro Koneca

3HimiTb WHek D1. BUkopucToByOUM BiAMOBIAHI iIHCTPYMEHTW (HaMpUKNaa, BUKPYTKY)
BiOKPYTiTb MBUHT. 3HiMiTb 3ybyacTte koneco D14 3i wHeky. BcTtaHoBiTb HOBe 3ybyacte
KOIeco Ha XO[AO0BMWIN MBUHT LUHEKY Ta MiLHO 3aTArHiTb reuHT (Man. 10).

BcTaHoBnEeHHA onTMMarnbHOI BUCOTU Hacagaku (man. 9)

Lle HeobxigHO, siKLo 36mBavka abo BiHYMK TOPKaOTLCA AHa Yali abo He JocTalTb A0
CyMili Ha AHi. B Takmx BUNagkax MogHa 3MiHUTK BUCOTY KpinneHHst Hacagok C1 abo C2.
BukoHanTe HacTynHe:

HaTwucHiTb Ha Baxine 3anycky A1 6aratodyHkuioHanbHOI roniskv A7 Ta nigHIMITE
ronieky. B Tpumay A3 B ronisLi BcTaBTe ogHy 3 Hacagok C1, C2 Ta noBepHiTb, o6
3acpikcyBaTu ii B neBHOMY NOSOXEHHI Tak, Wo6 BoHa yBiliina B na3 ronisku. Haxunite
GaraTtogyHKUioHanbHy ronisky A7 4OHU3Y B poboYe NOMOXEHHS, HATUCHYBLUM Ha BaxXinb
A1 1a Ha roniBky A7 goHU3y [0 BNOKyBaHHS, SiKe CyNPOBOMKYETLCS YYTHUM KNaLaHHAM.
TpumainTe HacagKy OOHIEI0 PYKOLO, a IHLIOK BiANYCTiTb ranky, BUKOPUCTOBYHOYM
BiQMNOBIAHMI rarikoBuI KoY. MoTiM BCTAHOBITb BUCOTY BPYYHY, MOBEpPTaO4M HacaaKky 3a
abo NpoTn roAMHHMKOBOLO CTPINkW. Hacagka Tpoxu nigHimeTbca abo cnycTuTbes.
Hacapgka noBuHHa 3HaxX0AUTLCA SiIkoMora 6nnxkye A0 OHA Ta CTIHOK Yalli, ane He NOBUHHA
TopkaTucs ix. licna BCTaHOBMEHHsST HEOOXIAHOT BUCOTU 3aTAMHITL rarky, NigHiMITb roniBky
Ta 3HiMiTb Hacaaky. Bucota Hacagkm ans 3amicy ticta C3 He NOBMHHA 3MiHIOBATUCS.

A s
VI. OXOPOHA OOBKINA & 3?’! E

Ha Bcix yacTuHax B1po0by, Lo NOCTaBMNSIETLCS, PO3MIPY SKMX Lie [0MNyCKaloTb, BKa3aHO
no3Ha4yeHHs MaTepiany, BUKOPUCTAHOIO ANS BUFOTOBMIEHHS YNAKOBKWN, KOMMNOHEHTIB i
npunaaas 3 BkasiBKoK cnocoby ix nepepobku. Y BUNagKy, SKLWO enekTpUYHUN npunag,
Ginblue He PyHKUIOHYE, MOro cnif yTunisyBatv 3 HAMMeHLMM 30UTKOM Ans AOBKINNs,
BiQMOBIAHO 0O HOPMATUBHUX aKTIB opraHiB Baluoro micLeBoro camoBpsifyBaHHs. B
GinbwocTi Bunagkis Bu moxeTe 3gaTtv npunag B MiCLLEBOMY NYHKTi NPUAOMY BTOPUHHOT
cvpoBMHU. [1ns NOBHOro BMBEAEHHS Npunagy 3 ekcrnyarauii pekoMeHOyeTbCs nicns
BiOKMIOYEHHSA Npunagy 3 PO3eTKM ENEKTPUYHOI Mepexi BiapidyBaTh Kabenb XUBNEHHS.
[Micnsa uboro Npunagom He MOXHa KOPUCTYBaTUCS.

TexHiyHe o6cnyroByBaHHA Npunaay KanitanbHOro xapakrepy abo y Bunagkax,
KON HeoGXigHe BTPYyYaHHsI B MOro BHYTPILIHi YaCTUHU, MOXe NPOBOAUTYU TiNbKX
cneuianizoBaHa peMoOHTHa MancTepHsa! HegoTprMmaHHSA iHCTPYKL i BUPOGHMKaA
no36aBrsie cnoxuBaya npaBa rapaHTinHOro peMoHTYy!

VII. TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKU

Hanpyra (B) BkasaHa Ha Haknenui npucTpoto
BxigHa Hanpyra (BT) BkasaHa Ha Haknenui npucTpoto
Bara (kr) npnbnusHo 8,5

O6’em yawi 3 HepxaBitodoi cTani (1) 5,5

O0’em KOHTeNHepy 3MilyBaya (1) 1,2
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Mpunag BignoBigae YHHMM HOpMaM TexHikn 6e3neku i AupekTne €BponercbKoro
napnameHTty Ta Pagu 2006/95/EC i 2004/108/EC.

Mpunag signosigae MNocTtaHosi €Bponerickoro napnameHTy i Paai Ne 1935/2004/EC npo
marepianuv i npegMeTy NpU3Ha4YeHNX Ans KOHTaKTa 3 NpoayKTamMu XxapyyBaHHS.

3aBop-BUPOGHMK 3anuiae 3a coboro MpaBo BHOCUTH Y KOHCTPYKLiKO BUPOOY HECYTTEBI
3MiHW, SKi He BNNWHYTb Ha YHKLiI0 BUpOGU.

DO NOT IMMERSE IN WATER - He 3aHyptoiiTe y Boay.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION,KEEP THIS PLASTIC BAG AWAY FROM
BABIES AND CHILDREN.DO NOT USE THIS BAG IN CRIBS,BEDS,CARRIAGES OR
PLAYPENS. THIS BAG IS NOT ATOY.

o6 yHukHYTN HeGe3nekn 3agyLueHHs, 3bepiranTe nonieTUneHoBi nakeTn aani Big
aiten i Hemosnat. HE BUKOPUCTOBYWTE nakeTv B AUTAYOMY NHKEUKY YN MaHEXi.
[MonieTuneHoBi nakeTn He irpaluka ansa giren!

BWUPOBHMUK: ETA a.s., Zeleny pruh 95/97, 147 00 Praha 4-Branik, Czech Republik.

YBATA: He BcTtaBnsaunTe nanbli B npunag.
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Postup pri reklamaci

Kupujici je povinen pfi reklamaci pfedloZit s reklamovanym vyrobkem doklad o jeho koupi, prip.
zaruéni list, uvést duvod reklamace a vadu popsat. Pri reklamaci v zaruéni dobé se obracejte na
servisy podle adres na www.eta.cz. Vyrobek odeslete nebo predejte osobné vidy s ndvodem
k obsluze, jehoZ nedilnou soucdsti je zaruéni list. Na dodatecné zaslané nebo osobné predané
navody se zaruc¢nim listem nelze brat zretel. K odeslanému vyrobku pfipojte privodni dopis s udanim
divodu reklamace a SVOJI PRESNOU ADRESU. P¥i reklamaci v zaruéni dobé se Ize obrétit na
prodejnu, kde byl vyrobek zakoupen. Vyrobek vycistéte a zabalte tak, aby nedo$lo k jeho poSkozeni
pri pfepravé. Z hygienickych ddvodu neprijimame znecisténé vyrobky do opravy.

Postup pri reklamacii

Kupujuci je povinny pri reklamacii predloZit s reklamovanym vyrobkom doklad o jeho kupe,
pripadne zarucny list, uviest dévod reklamacie a zavadu popisat. Pri reklamacii v zarucnej lehote
sa obracajte na opravovne podla adries uvedenych na www.eta.sk. Vyrobok odosielajte poStou,
alebo odovzdajte osobne vidy s navodom na obsluhu, ktorého neoddelitenou sucéastou je
zarucny list. Dodato¢ne zaslané alebo odovzdané navody so zarucnym listom nebudt akceptované.
K odoslanému vyrobku priloZte sprievodny list s udanim dévodu reklamécie a SVOJU PRESNU
ADRESU. Pri reklaméacii v zaruénej lehote sa mbzZete obratit na predajriu, v ktorej ste vyrobok
zakupili. Vyrobok ocistite a zabalte tak, aby sa pri preprave nepo$kodil. Z hygienickych dévodov
neprijimame do opravy znecistené vyrobky.

Zaznamy o zarucnich opravach « Zaznamy o zaruénych opravach

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Zakézka cislo Zakazka cislo

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Viyrobok bol v zérucnej oprave

od

do

Zakézka cislo Zékazka cislo
Razitko a podpis opravny

Peciatka a podpis pracovnika

Vyrobek byl v zaruéni opravé
Vyrobok bol v zarucnej oprave

od
do

Zakézka cislo Zakazka cislo

Razitko a podpis opravny
Peciatka a podpis pracovnika

Kupon é. 3

Kupon é. 2

Kupon ¢. 1

\
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ZARUCNI LIST « ZARUCNY LIST

Zarucni doba 2 4 mésicu ode dne prodeje spotrebiteli
Zaruénd lehota mesiacov odo dria predaja spotrebitelovi

Typ Série (vyrobni c¢islo)
Typ 0 O 2 8 Séria (vyrobné cislo)
Napéti » Napitie ~2 3 O V

Deklarovana hodnota
Datum a TK zavodu akustického vykonu Lc = 82
Datum a TK zdvodu dB (A)/1pW
Datum prodeje Razitko prodejce a podpis
Datum predaja Peciatka predajcu a podpis

Guarantee certificate is valid only for Czech Republic and Slovak Republic.

Kupujici byl seznamem s funkci a se zachazenim s vyrobkem.
Kupujuci bol oboznameny s funkénostou a s obsluhou vyrobku.

Vyrobek byl pred odeslanim ze zavodu prezkousen. Vyrobce ruci za to, Ze vyrobek bude
mit po celou dobu zaruky vlastnosti stanovené prislusnymi technickymi normami
za toho predpokladu, Ze ho bude spotrebitel uZivat zplisobem, ktery je popsan
v navodu. Na vady zpusobené nespravnym pouzivanim vyrobku se zaruka nevztahuje.
Adresy zarucnich opraven jsou uvedeny na internetu www.eta.cz. Poskytovana zaruka se
prodluzuje o dobu, po kterou byl vyrobek v zarucni opravé. Pro prfipad vymény vyrobku
nebo zruSeni kupni smlouvy plati ustanoveni obCanského zakoniku. Tento zarucni list je
zaroveri ,Osvédcenim o kompletnosti a jakosti vyrobku®.

© DATE 11/12/2012

Viyrobok bol pred odoslanim zo zavodu preskuSany. Vyrobca ruci za to, Ze vyrobok
bude mat po celi zaruénu lehotu viastnosti stanovené prislusnymi technickymi
normami za predpokladu, Zze ho bude spotrebitel' pouzivat spésobom, ktory je
opisany v navode na obsluhu. Na chyby spésobené nespravnym pouZivanim vyrobku
sa zaruka nevztahuje. Adresy zaruénych opravovni st uvedené na internete www.eta.sk.
Poskytovana zaruka sa predlZuje o cas, poCas ktorého bol vyrobok v zarucnej oprave.
V pripade vymeny vyrobku alebo zruSenia kupnej zmluvy platia ustanovenia obcianskeho
zakonnika. Tento zarucny list je zaroveri ,Osvedcenim o kompletnosti a akosti vyrobku”.

..........................................................................................................................................

Kupon é. 1 : |Kupon 6. 2 . |Kupon é. 3
Typ ETA 0028 Typ ETA 0028 Typ ETA 0028
Série Série Série

Zakszka Gislo : |zakézka cislo - |zakazka cislo
Datum Datum Datum

Razitko a podpis Razitko a podpis Razitko a podpis
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