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cs Bezpecnost

Bezpecnost

m Pedlivé si prectéte tento navod.

m Dodrzujte navod zakladniho spotrebice.

PrisluSenstvi pouzivejte pouze:

® s kuchyrniskym robotem konstrukéni fady MUMS2, MUMS4,

MUMS.

® s originalnimi dily a pfisluSenstvim.

nebo polotuhych potravin.

Nesahejte do plnici Sachty.

vV VvV vV v v v 1

pro rozkrajeni, rozsekani, mixovani, Slehani a smichani tekutych

na krajeni, krouhani a strouhani potravin.

Uchopuijte krajeci, krouhaci a strouhaci kotou¢ pouze za okra;.
Ostrych nozl a hran se nikdy nedotykejte holyma rukama.
Univerzalniho noze se dotykejte pouze za plast.

Pfi posunovani prisad pouzivejte pouze péchovadlo.
Prislusenstvi nikdy nesestavujte na zakladnim spotrebici.
PrisluSenstvi nasazujte a vyndavejte pouze v klidovém stavu po-

honu a u odpojeného spotrebice.
» PrisluSenstvi pouzivejte jen v ur¢ené pracovni poloze.

Zabranéni vécnym skodam

» Nezpracovavejte potraviny, které ob-
sahuji tvrdé ¢asti, napf. kosti, chrupavky
nebo pecky.

» Do plnici Sachty nebo krytu nevsunujte
zadné predméty, napf. varechy.

» Pred pouzitim zkontrolujte, zda se v plni-

v

Pomoci péchovadla nevyvijejte
nadmérny tlak.

Krajeci oboustranny kotou¢ silny/
tenky

[l Oboustranny krouhaci kotou¢
hruby/jemny

[E]  Strouhaci kotou¢, jemny

Nosi¢ kotouce

Symboly

Symbol Popis

Nesahejte do plnici Sachty.

®

Podstavec s madlem

® v Nasadte kryt ¥ a utdhnéte @

Nadoba

A

Znacka nasazeni na krytu

Znacka nasazeni na podstavci

V'll"v

Péchovadlo a odmérka

Univerzalni nGz

Krajeci, krouhaci a strouhaci
kotouce

Viko s integrovanou plnici $achtou
6]

Ochrana noze

—
o

Oznacéeni Pouziti



Oznacéeni  Pouziti

Krajeci Krajeni potravin na silné ne-
obou- bo tenké platky, napf. ovoce
stranny a zelenina.

kotou¢ si- Oznacent:

Iny/tenky = 1 =silné platky

= 3 = tenké platky
Poznamka: Neni vhodné na
zpracovani tvrdych syrd,
chleba, housek nebo ¢oko-
lady.

Tip: Varené brambory krajej-
te az po vychladnuti.

&

Obou- Krouhani potravin na hrubé
stranny nebo jemné kousky, napft.
krouhaci ovoce, zelenina nebo syry,
kotou¢ jako gouda nebo edamer.
hruby/jem- Oznadent:

m 2 = hruba strana

m 4 = jemna strana
Poznamka: Neni vhodné na
zpracovani ofechl nebo tvr-
dych syrd, napf. parmesanu.
Tip: Mékkeé syry strouhejte
pouze na strané pro hrubé
krouhani.

Strouhaci  Krouhani potravin na
kotoug, stfedné jemné kousky, napfr.
jemny syrové brambory nebo tvrdé

syry, jako parmesan.
Poznamka: Neni vhodné na
zpracovani mékkych a kra-
jenych syr(.

Pojistka proti pretizeni

Pojistka proti pfetizeni zabrani tomu, aby
nedoslo k poskozeni motoru a jinych sou-
Casti pfilis vysokym zatizenim.

Pokud je nosic¢ kotouce pretizeny nebo blo-
kovany, zlomi se osa nosice kotouCe na ur-
¢eném misté zlomu.

Poznamka: Nahradni dily s mistem Zadané-
ho zlomu nejsou soucasti nasich zarucnich
povinnosti. Novy nosi¢ kotoude je k dostani
v zékaznickém servisu pod obj.
¢.00088256.

Pojistka proti pretizeni c¢s
Pojistka krytu

Multimixér je mozné nasadit na spotfebi¢ a
provozovat tehdy, pokud je multimixér zcela
sestaveny a spravné uzavreny krytem.
Pokud je multimixér nasazeny na kuchyri-
sky robot, nelze kryt otevrit.

Ovladani

Prehled zakladnich spotiebicl

Toto pfisluSenstvi je mozné pouzivat s rliz-
nymi zakladnimi pfistroji.

Podle vyobrazeni pfipravte svij kuchyrisky

robot.
- Obr. A

(B |

Kuchyrisky robot konstrukéni fady
MUMS4 nebo MUM5

Kuchynisky robot konstrukéni fady
MUMS?2

Pouziti univerzalniho noze

- Obr.A-EH

Pouziti krajeciho, krouhaciho a
strouhaciho kotouce

- Obr. EE1 - EA4

Prehled c¢isténi

Jednotlivé dily Cistéte podle udajl uve-
denych v tabulce.

- Obr.

Tip: Plastové ¢asti se mohou zabarvit, napft.
pfi zpracovani mrkve. Zabarveni odstrarite
meékkym hadfikem a nékolika kapkami
stolniho oleje.

Priklady pouziti

Zde najdete priklady pouziti, které byly vyvi-
nuty specialné pro vase pfislusenstvi.
Priklady pouziti pro univerzalni niz
Dodrzujte Udaje a hodnoty uvedené v tabul-

ce.
- Obr.
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cs Priklady pouziti

Priklady pouziti pro krajeci, krouhaci
a strouhaci kotouce

Prikladny recept

Zde najdete prikladny recept, ktery byl vyvi-
nut specialné pro vas spotrebic.
Poznamka: V zavislosti na vybaveni spotfe-
biCe je vas model vybaven 4-stupfiovym ne-
bo 7-stupfiovym otoénym prepinacem. V

Dodrzujte udaje a hodnoty uvedené v tabul-
ce.
- Obr.

tomto navodu k pouZziti jsou uvedeny dopo-
ru¢ené rychlosti pro 4-stupriovy otocny pre-
pinac vzdy v zavorkach.

Mnozstvi pfisad a doby zpracovani jsou pfi-
zpUsobeny typu spotiebice. Typ spotiebice
najdete na typovém Stitku.

Recept Typ Prisady Zpracovani
Smés medu CNUM40 = 400 g lesniho medu m PouZijte univerzalni ndz.
a jablek CNUM41 (5 °C) = Naplnte prisady.
CNUM50 = 50 g jablek, nakrajenych = Zpracujte 5 sekund na
CNUMS51 na kosticky (10 x 10 stupni 7 (4).
CNUM51S mm)
Medovy ko- Zakladni recept: m Oddélte bilek od ZloutkU
lac¢ s jablky = 3 vejce a z bilk( vyslehejte snih.

= 60 g masla
= 100 g bilé mouky, typ

405

= 60 g mletych vlasskych

orecht

1 jablko

1 CL skotice .
2 FjL vanilkového cukru
1 CL prasku do peciva

= Zloutky s cukrem utfete

do pény. Pridejte mékké

maslo a 115 g pfipra-

vené smeési medu a

jablek.

Ostatni pfisady smichejte

v samostatné nadobg,

pfidejte k vihkym pfisa-

dam a vmichejte.

= Stérkou opatrné vmichej-
te snih z bilkd.

= Formu na biskubsky
chlebiCek (35 x 11 cm)
vyloZte pecicim papirem
a naplite pfipravenou
smes.

= Jablko oloupejte a nakra-
jejte na platky. Platky ja-
blka rozdélte na kolagi.

» Troubu predehfejte na
180 °C a kola¢ pecte
30 minut.

Kynuté tésto CNUMS1TW

di

500 g mouky

= 1 Spetka soli

m 25 g Gerstvého drozdf
nebo 7 g suSeného droz-

PouZijte univerzalni ndz.
Naplrite vodu.

Naplrite ostatni prisady.
Zpracujte 1 minutu na
stupni 7 (4).

= 300 ml teplé vody
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Bezpecnost sk

Bezpecénost

m Starostlivo si preditajte tento navod.

m ReSpektujte navod k zakladnému spotrebicu.

PrisluSsenstvo pouzivajte len:

® s kuchynskym spotrebi¢om konstrukéného radu MUMS2,
MUMS4, MUM5

® s originalnymi dielmi a prislusenstvom.

® na rozdrobenie, sekanie, mieSanie, rozmixovanie a emulgovanie
tekutych alebo polotuhych potravin

® narezanie, hrubé a jemné strihanie potravin,

» Struhacie kotuCe uchopte iba za okraj.

» Ostrych nozov a hran sa nikdy nedotykajte holymi rukami.

» Univerzalny n6z uchopte iba za plastovu ¢ast.

» Nesiahajte do plniaceho hrdla.

» Na pridavanie prisad pouzivajte len napchavadlo.

» Nikdy nezostavujte prislusenstvo na zakladnom spotrebici.

» PrisluSenstvo nasadzujte a odoberajte len vtedy, ked je pohon

zastaveny a spotrebic je odpojeny.

PrisluSsenstvo pouzivajte len v prislusnej uréenej pracovnej

polohe.

v

Zabranenie vecnym $kodam Univerzalny ndz

» Nespracuvajte potraviny, ktoré maju pev-
né Casti, napr. kosti, chrupavky alebo Obojstranny krajaci kotud, hrubé/

jadierka. _ jemné platky
» Nezavadzajte do plniaceho hrdla alebo

Ochrana nozov

o]l

krytu Ziadne predmety, napr. varechy. 1 Obojstranny struhaci kotug, hruby/
» Pred pouZitim skontrolujte, &i sa v jemny

plniacom hrdle a kryte nenachadzaju El Kotud na struhanie, jemny

cudzie predmety. , Drziak kottcov
» Nevyvijate piestom vysoky tlak.
Prehlad Symboly
- Obr. @ Symbol Opis
Zakladny podstavec s drzadlom @ Nesiahajte do plniaceho hrdla.

2 Nadoba
Z] , - — ® v Nasadte veko ¥ a pevne ho
|\/eko s integrovanym plniacim hrd- zakrutte @
om
Oznacenie nasadenia pre ve-

Piest a odmerka A ko P
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sk Struhacie kotuce

Symbol Opis

Oznacenie nasadenia, zaklad-
ny podstavec

1""'7

Struhacie kotuce

Oznacenie Pouzivanie

Obojstran-  Krajanie potravin na tenké
ny krajaci  alebo hrubé platky, napr.
kotuc, ovocia a zeleniny.
hrubé/jem- Oznadenie:

né platky = 1 = hrubé platky

= 3 = tenké platky
Poznamka: Nie je vhodny
na spracovanie tvrdého sy-
ra, chleba, zemli alebo
Gokolady.

Tip: Uvarené zemiaky krajaj-
te, az ked vychladnu.

&

Obojstran-  Struhanie potravin na hrubé
ny struhaci alebo jemné kusky, napr.
kotug, ovocia, zeleniny alebo syra
hruby/jem- ako gouda alebo eidam.

ny Oznacenie:

= 2 = hruba strana

m 4 =jemna strana
Poznamka: Nie je vhodny
na spracovanie orechov
alebo tvrdého syra, napr.
parmezanu.

Tip: Makky syr struhajte
hrubou stranou.

Kotué na Struhanie potravin na stred-
strihanie, ne jemné kusky, napr. suro-
jemny vych zemiakov alebo tvrdé-

ho syra, napr. parmezanu.
Poznamka: Nie je vhodny
na spracovanie makkého sy-
ra a platkového syra.

Poistka proti pretazeniu

Poistka proti pretazeniu zabranuje, aby sa

motor a dalSie konstrukéné diely poskodili

nasledkom vysokého zatazenia.

Ak sa drziak kotuc¢a pretazi alebo zabloku-
je, oska drziaku kotuc¢a sa zlomi na predur-
¢enom mieste zlomenia.

14

Poznamka: Na nahradné diely s predur-
¢enym zlomom sa nevztahuje nasa zaruka.
Novy drziak kotucov si mbzete objednat
cez na$ zakaznicky servis pod obj. ¢islom
00088256.

Poistka veka

Multimixér sa da na spotrebi¢ nasadit a pre-
vadzkovat len vtedy, ak je multifunkény
mixér Uplne zostaveny a veko je spravne
uzavreté. Ak sa multimixér nasadi na ku-
chynsky spotrebic¢, veko sa neda otvorit.

Obsluha

Prehlad zakladnych spotrebi¢ov

Toto prisluSenstvo sa da pouzivat s réznymi
zakladnymi spotrebi¢mi.

Podla obrazka si pripravte svoj kuchynsky
spotrebid.

- Obr.A

(B

Kuchynsky spotrebi¢ konstruké-
ného radu MUMS4 alebo MUM5

Kuchynsky spotrebi¢ konstruké-
ného radu MUMS2

Pouzivanie univerzalneho noza
- Obr.B-EH

Pouzivanie struhacich kotucov
- Obr. KE1 - EA4

Prehlad o Gisteni

Jednotlivé diely vycistite podla udajov v ta-
bulke.

- Obr. B4

Tip: Plastové diely sa m6Zu zafarbit, napr.
pri spracovavani mrkvy. Odstrarite zafarbe-
nie makkou utierkou a kvapkou jedlého
oleja.

Priklady pouzitia

Tu najdete priklady pouzitia, ktoré boli vy-
vinuté Specialne pre vase prisluSenstvo.
Priklady pouzitia univerzalneho noza

Dodrziavajte udaje a hodnoty v tabulke.
- Obr.



Priklady pouzitia struhacich kotucov

Nazorny recept

Tu najdete nazorny recept, ktory bol vytvo-
reny Specialne pre vas spotrebic.
Poznamka: V zavislosti od vybavenia je vas
model vybaveny otoénym spinacom so 4
alebo 7 stupfiami. V tomto navode na ob-

- Obr.

nad.

Priklady pouzitia sk

Dodrziavajte udaje a hodnoty v tabulke.

sluhu sa v zatvorkach uvadzaju aj odporu-
¢ania k rychlosti pre 4-stupriovy otocny spi-

Mnozstva prisad a doby spracovania sa
prispdsobuju podla typu spotrebica. Typ

spotrebiga najdete na vyrobnom stitku.

Recept Typ Suroviny Spracovanie
Medovo-jabl- CNUM40 = 400 g lesného medu m Pouzite univerzalny n6z.
kova zmes CNUM41 (5 °C) = Pridajte ingrediencie.
CNUM50 = 50 g jablk nakrajanych = Na stupni 7 (4) spracu-
CNUM51 na kocky (10 x 10 mm) vajte 5 sekund.
CNUM51S
Medovy Zakladny recept: m QOddelte vajcia a bielok
kolac s jabl- ®= 3 vajcia vysSlahajte dotuha.
kami = 60 g masla = Zltok vy$lahajte s cuk-
= 100 g muky, typ 405 rom. Pridajte zmaknuté
= 60 g mletych viagskych maslo a 115 g priprave-
orechov nej medovo-jablkovej
= 1 CL &korice zmesi.
= 2 PL vanilkového cukru ~ ® ZvySné suroviny zmiesaj-
= 1 CL kypriaceho prasku te v samostatnej miske,
= 1 jablko pridajte k vihkym suro-
vinam a vmiesajte.
= Stierkou opatrne vmieSaj-
te sneh z bielkov.
= Hranatu tortovd formu
(35 x 11 cm) vylozte pa-
pierom na pecenie a
zalejte pripravenou zme-
Sou.
= Olupte jablko a nakréjaj-
te ho na platky. Na kolac
rozlozime platky jabik.
= Rru na pecenie pred-
hrejte na 180 °C a kola¢
pecte 30 minut.
Kysnuté CNUM51TW = 500 g muky = Pouzite univerzalny noz.
cesto = 1 Stipka sol = Pridajte vodu.

m 25 g Cerstvého drozdia
alebo 7 g suSeného
drozdia

= 300 ml teplej vody

= Pridajte ostatné ingre-

diencie.
1 minUtu spracuvajte na
stupni 7 (4).
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JQ Thank you for buying a
Wl Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

* Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

» Digital manual and all appliance data at hand

* Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directo-

ry.

BSH Hausgerate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen, GERMANY
www.bosch-home.com

A Bosch Company

L L AR
8001224245 (020630)
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