





INHOUDSTAFEL
Klik hier voor een overzicht van de recepten in het Nederlands

CONTENU
Cliquez ici pour un apergu des recettes en frangais

INHALT
Klicken Sie hier fiir eine Ubersicht der Rezepte auf Deutsch

CONTENT
Click here for an overview of the recipes in English

Pro zobrazeni prehledu receptl kliknéte zde




RECEPTEN

SOJA 1JSKOFFIE




SOJA USKOFFIE

@ Aantal: voor 1 persoon Bereidingstijd: 5 min.

' ._'. INGREDIENTEN BEREIDING

e 75 ml sterke ijskoffie 1. Mix alle ingrediénten in een blender.
e 50 ml sojamelk

e !5 banaan

¢ 1 tl maple syrup (ahornsiroop)

L]

1 tl cacaopoeder



Aantal: voor 1 a 2 personen Bereidingstijd: 5 min.

150 ml ijskoffie 1. Mix alle ingrediénten in een blender.
100 ml melk
1 bol karamelijs
Karamelsaus

2. Garneer met de slagroom en nog wat extra
karamelsaus.

e Slagroom
e Karamelsaus
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IJSKOFFIE MET AMARETTO

@ Aantal: voor 1 persoon Bereidingstijd: 5 min.

INGREDIENTEN

75 ml amandelmelk

1 kop ijskoffie

10 ml amarettolikeur
1 tl amandelextract




RECETTES

CAFE GLACE AU LAIT DE SOJA




CAFE GLACE AU LAIT DE SOJA

@ Numéro : pour 1 personne Temps de préparation : 5 min.

1 INGREDIENTS PREPARATION

e 75 ml de café glacé corsé 1. Mélangez tous les ingrédients dans un blender.
e 50 ml de lait de soja

e 2 banane

® 1c.ac. desirop d'érable
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1 c. ac. de cacao en poudre



Numéro : pour 1 a 2 personnes

150 ml de café glacé

100 ml de lait

1 boule de glace au caramel
Sauce au caramel

Créme fraiche
Sauce au caramel

Temps de préparation : 5 min.

1. Mélangez tous les ingrédients dans un blender.

2. Décorez de créeme fraiche et d'un peu de sauce
au caramel.
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CAFE GLACE A LAMARETTO

@ Numéro : pour 1 personne Temps de préparation : 5 min.

INGREDIENTS

75 ml de lait d’'amande

1 tasse de café glacé

10 ml d'Amaretto

1 c. a c. d'extrait d'amande



REZEPTE

SOJA-EISKAFFEE




L
SOJA-EISKAFFEE
@ Anzahl: fir 1 Person Vorbereitungszeit: 5 min.
t ._'. ZUTATEN ZUBEREITUNG
75 ml starker Eiskaffee 1. Alle Zutaten in einem Mixer mischen.
50 ml Sojamilch
2 Banane

1 Teeldffel Ahornsirup
1 Teeltffel Kakaopulver



Anzahl: fur 1 bis 2 Personen Vorbereitungszeit: 5 min.

150 ml Eiskaffee 1. Alle Zutaten in einem Mixer mischen.
100 ml Milch
1 Kugel Karamelleis
KaramellsofB3e

2. Mit der Schlagsahne und etwas Karamellsof3e
verzieren.

Schlagsahne
Karamellsof3e
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EISKAFFEE MIT AMARETTO

@ Anzahl: fur 1 Person

ZUTATEN
75 ml Mandelmilch
1 Tasse Eiskaffee

10 ml Amarettolikor
1 Teeloffel Mandel-Extrakt

Vorbereitungszeit: 5 min.



RECIPES

SOY ICED COFFEE




SOY ICED COFFEE

@ Quantity: for 1 person Preparation time: 5 min.

' ._'. INGREDIENTS PREPARATION

e 75 ml strong iced coffee 1. Mix all ingredients in a blender.
® 50 ml of soy milk

e !5 banana

* 1 tsp maple syrup
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1 tsp cocoa powder



Quantity: for 1 to 2 people

150 ml iced coffee

100 ml milk

1 scoop of caramel ice cream
Caramel sauce

Whipped cream
Caramel sauce

Preparation time: 5 min.

1. Mix all ingredients in a blender.

2. Garnish with the whipped cream and some more
caramel sauce.
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ICED COFFEE WITH AMARETTO

@ Quantity: for 1 person Preparation time: 5 min.

INGREDIENTS

75 ml almond milk

1 cup of iced coffee

10 ml of amaretto liqueur
1 tsp almond extract




RECEPTY

SOJOVE LEDOVE KAFE




SOJOVE LEDOVE KAFE

@ Mnozstvi : pro 1 osobu Doba pfipravy : 5 min.

' ._'. INGREDIENCE PRIPRAVA

e 75 ml velmi silné ledové kavy 1. Vsechny ingredience smichejte/promixujte v
e 50 ml sojového mléka mixéru.

e 5 bananu

e 1 |Zicka javorového sirupu
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1 Izicka kakaa (pravého)



Mnozstvi : Pro 1 az 2 osoby Doba pfipravy : 5 min.

150 ml ledové kavy 1. Ingredience rozmixujte a nalijte do sklenicky.
100 ml mléka

1 kopecek karamelové zmrzliny
Karamelova poleva

2. Nakonec nazdobte $lehac¢kou a jesté mazete
polit karamelovou polevou.

Slehacka
e Karamel
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LEDOVA KAVA S AMARETTEM

@ Mnozstvi : pro 1 osobu

INGREDIENCE

75 ml mandlového mléka

1 hrnecek kavy

10 ml likéru Amaretto

1 Izicka mandlového extraktu

Doba pfipravy : 5 min.



DOMO

A parly dl home!

LINEA 2000 BV
Dompel 9 1 2200 Herentals | Belgium
www.domo-elektro.be





